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ข้า้วไทย - Brand of the Land. Pride of Thailand. “Think Rice, Think Thailand”
ข้้าวไทย มรดกทางการเกษตรอัันทรงคุุณค่่าและพลัังแห่่งวััฒนธรรม 

ท่ี่�งอกงามจากผืืนแผ่่นดิินไทยไปสู่่�สัญลัักษณ์์คุณุภาพบนเวทีีโลก ข้า้วไทยทุกุเมล็็ด
สะท้้อนภููมิปิัญัญา การดููแลเอาใจใส่่ และวิิถีีชีีวิตท่ี่�สืืบทอดจากรุ่่� นสู่่�รุ่่� น เป็น็มากกว่่า
อาหาร แต่่คืือเอกลัักษณ์์ท่ี่�บอกเล่่าเรื่่�องราวของชาติิไทยอย่า่งภาคภููมิ ิจากนาข้า้วท่ี่� 
โอบล้้อมวิิถีีชุมุชน สู่่�ผลิตภััณฑ์์คุณุภาพระดัับสากลด้้วยมาตรฐาน เป็น็ “แบรนด์์ของชาติิ”  
ท่ี่�ยืนืหยัดัด้้วยคุณุภาพ ความปลอดภััยและความเชื่่�อมั่่�นระดัับสากล

ข้า้วไทย เป็็นมากกว่่า “ผลผลิต” แต่่คืือแบรนด์์แห่่งวััฒนธรรมท่ี่�บอกเล่่า 
อััตลัักษณ์์ไทย ผ่า่นคุณุภาพท่ี่�สััมผัสัได้้ ความอร่อ่ยท่ี่�น่่าจดจำำ� และหลากหลายเรื่่�องราว 
ท่ี่�ส่่งต่่อได้้ แบรนด์์ท่ี่�เติิบโตจากราก และก้้าวสู่่�อนาคตด้้วยมาตรฐานท่ี่�ยั่่�งยืนื

ข้า้วไทย รากฐานของวััฒนธรรม คุณุค่่าของชาติิ และมาตรฐานท่ี่�โลกไว้้วางใจ

Thai Rice - Brand of the Land. Pride of Thailand. “Think Rice, Think Thailand”
Thai rice is a treasured agricultural heritage and a cultural force  

rooted in the richness of Thailand’s soil--rising to become a global symbol  
of quality. Every grain reflects generations of wisdom, care, and craftsmanship,  
carrying with it the way of life and traditions that define the Thai identity. 
It is more than food; it is a living expression of the nation’s story and pride.

From fields that embrace rural communities to world-class 
production standards, Thai rice stands as a true “National Brand” 
renowned for its quality, safety, and international credibility.

Thai rice is not merely an agricultural product; it is a cultural brand  
that conveys Thailand’s authenticity through its distinctive quality, 
memorable taste, and the many stories it carries. It is a brand that grows 
from its roots and moves forward with resilience, guided by sustainable 
standards.

Thai Rice the foundation of culture, the value of a nation, and 
a standard trusted by the world.
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เครื่่�องหมายรับัรองข้้าวหอมมะลิิไทย

เครื่่�องหมายรับัรองของกรมการค้้าต่่างประเทศ ท่ี่�ช่่วยให้้ 
ผู้้�บริโิภครับัรู้้ �ได้้ทัันทีีว่า สิินค้้าหรือืบริกิารท่ี่�อยู่่�ภายใต้้เครื่่�องหมาย 
รับัรองฯ มีีแหล่งกำำ�เนิิดในประเทศไทย และมีีคุุณภาพเป็็นไปตาม
มาตรฐานท่ี่�กระทรวงพาณิิชย์ก์ำำ�หนด



1  รวมมาตรฐานสิินค้้าข้้าวไทย

ประกาศกระทรวงพาณิิชย์์
เรื่่�อง กำำ�หนดให้ข้้้าวหอมมะลิิไทยเป็็นสิินค้้ามาตรฐาน 

และมาตรฐานสิินค้้าข้้าวหอมมะลิิไทย (ฉบัับที่� 3)
พ.ศ. 2559

โดยท่ี่� เป็็นการสมควรปรัับปรุุงมาตรฐานสิินค้้าข้้าวหอมมะลิิไทย 
ตามประกาศกระทรวงพาณิิชย์ ์เรื่่�อง กำำ�หนดให้ข้้า้วหอมมะลิิไทยเป็น็สิินค้้ามาตรฐาน
และมาตรฐานสิินค้้าข้้าวหอมมะลิิไทย ลงวัันท่ี่� 29 กัันยายน พ.ศ. 2549 และ
ประกาศกระทรวงพาณิิชย์์ เรื่่�อง กำำ�หนดให้้ข้้าวหอมมะลิิไทยเป็็นสิินค้้ามาตรฐาน 
และมาตรฐานสิินค้้าข้า้วหอมมะลิิไทย (ฉบับัท่ี่� 2) พ.ศ. 2556 ลงวัันท่ี่� 8 พฤศจิิกายน 
พ.ศ. 2556 ให้้เหมาะสมกัับภาวะการผลิตและการค้้าข้า้ว โดยกำำ�หนดชั้้�นคุณุภาพ
ของข้า้วหอมมะลิิไทยให้ช้ัดัเจนในฐานะเป็น็ข้า้วคุณุภาพดีีเลิิศท่ี่�ผลิตในประเทศไทย 
ให้้เป็็นท่ี่�เชื่่�อถือยอมรับัในตลาดต่่างประเทศและส่่งเสริมิให้้การส่่งออกข้้าวมีีมููลค่่า
เพิ่่�มขึ้้�น

อาศััยอำำ�นาจตามความในมาตรา 4 วรรคหนึ่�ง (2) แห่่งพระราชบััญญัติัิ
มาตรฐานสิินค้้าขาออก พ.ศ. 2503 แก้้ ไขเพิ่่�มเติิมโดยพระราชบัญญััติิมาตรฐาน
สิินค้้าขาออก (ฉบับัท่ี่� 2) พ.ศ. 2522 รัฐัมนตรีีว่าการกระทรวงพาณิิชย์โ์ดยคำำ�แนะนำำ�
ของคณะกรรมการมาตรฐานสิินค้้าออกประกาศไว้้ ดัังต่่อไปนี้้�

ข้้อ 1. ประกาศนี้้�เรีียกว่่า “ประกาศกระทรวงพาณิิชย์์ เรื่่�อง กำำ�หนดให้้ 
ข้้าวหอมมะลิิไทยเป็็นสิินค้้ามาตรฐานและมาตรฐานสิินค้้าข้้าวหอมมะลิิไทย  
(ฉบัับท่ี่� 3) พ.ศ. 2559”

ข้อ้ 2. ประกาศนี้้�ให้้ ใช้บ้ัังคัับเมื่่�อพ้น้กำำ�หนดหกสิิบวััน นัับแต่่วัันประกาศ
ในราชกิจจานุเุบกษาเป็็นต้้นไป

 
  
 

ประกาศกระทรวงพาณิชย์ 

เรื่อง ก าหนดให้ข้าวหอมมะลิไทยเป็นสินค้ามาตรฐานและมาตรฐานสินค้าข้าวหอมมะลิไทย (ฉบับที่ 3) 

พ.ศ. 2559 

 

โดยที่เป็นการสมควรปรับปรุงมาตรฐานสินค้าข้าวหอมมะลิไทยตามประกาศกระทรวง
พาณิชย์ เรื่อง ก าหนดให้ข้าวหอมมะลิไทยเป็นสินค้ามาตรฐานและมาตรฐานสินค้าข้าวหอมมะลิไทย  ลงวันที่ 
29 กันยายน พ.ศ. 2549 และประกาศกระทรวงพาณิชย์ เรื่อง ก าหนดให้ข้าวหอมมะลิไทยเป็นสินค้า
มาตรฐานและมาตรฐานสินค้าข้าวหอมมะลิไทย (ฉบับที่ 2) พ.ศ. 2556 ลงวันท่ี 8 พฤศจิกายน พ.ศ. 2556 
ให้เหมาะสมกับภาวะการผลิตและการค้าข้าว โดยก าหนดชั้นคุณภาพของข้าวหอมมะลิ ไทยให้ชัดเจนในฐานะ
เป็นข้าวคุณภาพดีเลิศที่ผลิตในประเทศไทย ให้เป็นที่เชื่อถือยอมรับในตลาดต่างประเทศและส่งเสริมให้การ
ส่งออกข้าวมีมูลค่าเพ่ิมข้ึน 

  อาศัยอ านาจตามความในมาตรา 4 วรรคหนึ่ง (2) แห่งพระราชบัญญัติมาตรฐานสินค้า     
ขาออก พ.ศ. 2503 แก้ไขเพ่ิมเติมโดยพระราชบัญญัติมาตรฐานสินค้าขาออก (ฉบับที่ 2) พ.ศ. 2522 
รัฐมนตรีว่าการกระทรวงพาณิชย์โดยค าแนะน าของคณะกรรมการมาตรฐานสินค้าออกประกาศไว้ ดังต่อไปนี้ 

ข้อ 1. ประกาศนี้เรียกว่า “ประกาศกระทรวงพาณิชย์ เรื่อง ก าหนดให้ข้าวหอมมะลิไทยเป็น
สินค้ามาตรฐานและมาตรฐานสินค้าข้าวหอมมะลิไทย (ฉบับที่ 3) พ.ศ. 2559” 

  ข้อ 2. ประกาศนี้ให้ใช้บังคับเมื่อพ้นก าหนดหกสิบวัน นับแต่วันประกาศในราชกิจจานุเบกษา
เป็นต้นไป 

ข้อ 3. ให้ยกเลิกมาตรฐานสินค้าข้าวหอมมะลิไทยท้ายประกาศกระทรวงพาณิชย์ เรื่อง 
ก าหนดให้ข้าวหอมมะลิไทยเป็นสินค้ามาตรฐานและมาตรฐานสินค้าข้าวหอมมะลิไทย (ฉบับที่ 2) พ.ศ. 2556 
ลงวันที่ 8 พฤศจิกายน พ.ศ. 2556 และให้ใช้มาตรฐานสินค้าข้าวหอมมะลิไทยท้ายประกาศนี้แทน 
 
               ประกาศ ณ วันที่ 30 กันยายน 2559                                

        

       (นางอภิรดี ตันตราภรณ์) 
          รัฐมนตรีว่าการกระทรวงพาณิชย์ 

 (ประกาศในราชกิจจานุเบกษา เล่ม 133 ตอนพิเศษ 243 ง วันที่ 21 ตุลาคม 2559) 

ลงชื่อ  อภิรดี ตันตราภรณ์ 
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ข้้อ 3. ให้้ยกเลิิกมาตรฐานสิินค้้าข้้าวหอมมะลิิไทยท้้ายประกาศ 
กระทรวงพาณิิชย์์ เรื่่�อง กำำ�หนดให้้ข้้าวหอมมะลิิไทยเป็็นสิินค้้ามาตรฐานและ
มาตรฐานสิินค้้าข้า้วหอมมะลิิไทย (ฉบัับท่ี่� 2) พ.ศ. 2556 ลงวัันท่ี่� 8 พฤศจิิกายน 
พ.ศ. 2556 และให้้ ใช้ม้าตรฐานสิินค้้าข้า้วหอมมะลิิไทยท้้ายประกาศนี้้�แทน

ประกาศ ณ วัันท่ี่� 30 กัันยายน 2559

ลงชื่่�อ อภิรดีี ตัันตราภรณ์์
(นางอภิรดีี ตัันตราภรณ์์)

รัฐัมนตรีีว่าการกระทรวงพาณิิชย์์

(ประกาศในราชกิิจจานุเุบกษา เล่่ม 133 ตอนพิิเศษ 243 ง วัันท่ี่� 21 ตุุลาคม 2559)
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มาตรฐานสิินค้้าข้้าวหอมมะลิิไทย
ท้้ายประกาศกระทรวงพาณิชิย์์ เรื่่�องกำำ�หนดให้้ข้้าวหอมมะลิิไทย 

เป็น็สิินค้้ามาตรฐาน และมาตรฐานสิินค้้าข้า้วหอมมะลิิไทย (ฉบับัที่� 3) พ.ศ. 2559

ข้้อ 1 คำำ�นิิยาม
(1) 	 “ข้า้วหอมมะลิิไทย” (THAI HOM MALI RICE) หมายความว่่า ข้า้วกล้้อง  

และข้้าวขาวท่ี่�แปรรููปมาจากข้้าวเปลืือกเจ้้าพัันธุ์์�ข้้าวหอมท่ี่�ไวต่่อ 
ช่ว่งแสง ซึ่่�งผลิตในประเทศไทยในฤดููนาปี ีและกระทรวงเกษตรและ
สหกรณ์์ประกาศรับัรองว่่าเป็น็พันัธุ์์�ขาวดอกมะลิิ 105 และพันัธุ์์� กข15 
ซึ่่�งมีีกลิ่่�นหอมตามธรรมชาติิ ขึ้้�นอยู่่�กับว่่าเป็็นข้้าวใหม่่หรือืข้้าวเก่่า 
เมื่่�อหุุงเป็็นข้า้วสวยแล้้ว เมล็็ดข้า้วสวยจะอ่่อนนุ่่�ม

(2) 	 “อมิิโลส” (Amylose) หมายความว่่า แป้้งชนิดหนึ่�งท่ี่�มีีอยู่่�ในเมล็็ดข้า้ว  
เมื่่�อหุงุแล้้วทำำ�ให้ ้ข้า้วสวยมีีความอ่่อนนุ่่�มหรือืกระด้้าง แตกต่่างกัันไป 
ตามปริมิาณอมิโิลส

(3) 	 “ข้า้ว” (Rice) หมายความว่่า ข้า้วเจ้้าและข้า้วเหนีียว (Oryza sativa L.)  
ไม่ว่่่าจะอยู่่�ในรููปใด

(4) 	 “ข้้าวเปลืือก”   (Paddy) หมายความว่่า ข้า้วท่ี่�ยังัไม่ผ่่า่นการกะเทาะ 
เอาเปลืือกออก

(5) 	 “ข้้าวกล้้อง” (Cargo rice, Loonzain rice, Brown rice, Husked rice)  
หมายความว่่า ข้า้วท่ี่�ผ่่านการกะเทาะเอาเปลืือกออกเท่่านั้้�น

(6) 	 “ข้า้วขาว”  (White rice)  หมายความว่่า ข้า้วท่ี่�ได้้จากการนำำ�ข้า้วกล้้องเจ้้า 
ไปขัดัเอารำ��ออกแล้้ว

(7) 	 “ส่่วนของเมล็็ดข้า้ว” (Parts of rice kernels) หมายความว่่า ส่่วนของ 
ข้้าวเต็็มเมล็็ด แต่่ละส่่วนท่ี่�แบ่่งตามความยาวของเมล็็ดออกเป็็น  
10 ส่่วนเท่่า ๆ กััน

(8) 	 “ข้า้วเต็็มเมล็็ด” (Whole kernels) หมายความว่่า เมล็็ดข้า้วท่ี่�อยู่่�ใน 
สภาพเต็็มเมล็็ด ไม่ม่ีีส่วนใดหักัและให้ร้วมถึึงเมล็็ดข้า้วท่ี่�มีีความยาว
ตั้้�งแต่่ 9 ส่่วนขึ้้�นไป
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(9) 	 “ต้้นข้า้ว” (Head rice)  หมายความว่่า เมล็็ดข้า้วหัักท่ี่�มีีความยาว
มากกว่่าข้า้วหักั แต่่ไม่ถ่ึึงความยาวของข้า้วเต็็มเมล็็ด และให้ร้วมถึึง
เมล็็ดข้า้วแตกเป็็นซีีกท่ี่�มีีเนื้้�อที่�เหลืออยู่่�ตั้้�งแต่่ร้อ้ยละ 80 ของเมล็็ด

(10) 	 “ข้้าวหััก” (Brokens) หมายความว่่า เมล็็ดข้้าวหัักท่ี่�มีีความยาว
ตั้้�งแต่่ 2.5 ส่่วนขึ้้�นไป แต่่ไม่ถ่ึึงความยาวของต้้นข้า้ว และให้ร้วมถึึง
เมล็็ดข้า้วแตกเป็็นซีีกท่ี่�มีีเนื้้�อที่�เหลืออยู่่�ไม่ถ่ึึงร้อ้ยละ 80 ของเมล็็ด

(11) 	 “ปลายข้้าวซีีวัน” (Small brokens C1) หมายความว่่า เมล็็ดข้า้วหักั
ขนาดเล็็กท่ี่�ร่อ่นผ่่านตะแกรงเบอร์ ์7

(12) 	 “ข้้าวเมล็็ดขััดสีีต่ำำ�กว่่ามาตรฐาน” (Undermilled kernels) 
หมายความว่่า เมล็็ดข้้าวท่ี่�ผ่่านการขััดสีีต่ำำ�กว่่าระดัับการขััดสีีที่�
กำำ�หนดไว้้สำำ�หรับัข้า้วแต่่ละชนิด

(13) 	 “ข้า้วเมล็็ดแดง” (Red kernels) หมายความว่่า เมล็็ดข้า้วท่ี่�มีีรำ��สีี แดง 
หุ้้�มอยู่่�ทั้้�งเมล็็ดหรือืติดอยู่่�เป็็นบางส่่วนของเมล็็ด

(14) 	 “ข้้าวเมล็็ดเหลืือง” (Yellow kernels) หมายความว่่า เมล็็ดข้า้วท่ี่�มีี 
บางส่่วนหรือืทั้้�งเมล็็ดกลายเป็็นสีีเหลืองอย่า่งชัดัแจ้้ง

(15) 	 “ข้า้วเมล็็ดท้้องไข่”่ (Chalky kernels) หมายความว่่า เมล็็ดข้า้วเจ้้า
ท่ี่�เป็็นสีีขาวขุ่่�นเหมือืนชอล์กมีีเนื้้�อที่�ตั้้�งแต่่ร้อ้ยละ 50 ขึ้้�นไปของเนื้้�อ 
ท่ี่�เมล็็ดข้า้ว

(16) 	 “ข้า้วเมล็็ดเสีีย” (Damaged kernels) หมายความว่่า เมล็็ดข้า้วท่ี่�เสีีย 
อย่า่งเห็น็ได้้ชัดัแจ้้งด้้วยตาเปล่่าซึ่่�งเกิิดจากความชื้้�น ความร้อ้น เชื้้�อรา  
แมลง หรือือื่่�น ๆ

(17) 	 “ข้า้วเมล็็ดลีีบ” (Undeveloped kernels) หมายความว่่า เมล็็ดข้า้ว 
ท่ี่�ไม่เ่จริญิเติิบโตตามธรรมดาท่ี่�ควรจะเป็็น มีีลักษณะแฟบ แบน

(18) 	 “ข้้าวเมล็็ดอ่่อน” (Immature kernels) หมายความว่่า เมล็็ดข้า้ว 
ท่ี่�มีีสีีเขีียวอ่่อนได้้จากข้า้วเปลืือกท่ี่�ยังัไม่แ่ก่่

(19) 	 “เมล็็ดพืืชอ่ื่�น” (Other seeds) หมายความว่่า เมล็็ดพืชือื่่�น ๆ  ท่ี่�มิใิช่่
เมล็็ดข้า้ว

(20) 	“วััตถุอุ่ื่�น” (Foreign matter) หมายความว่่า สิ่่�งอื่่�น ๆ  ท่ี่�มิใิช่ข่้า้วรวม
ทั้้�งแกลบและรำ��ที่�หลุดุจากเมล็็ดข้า้ว



5  รวมมาตรฐานสิินค้้าข้้าวไทย

(21) 	 “ระดัับการขััดสีี” (Milling degree) หมายความว่่า ระดัับของการ
ขัดัสีีข้า้ว แบ่่งออกเป็็น 3 ระดัับ ดัังนี้้�
(21.1) 	 “สีีดีีพิเิศษ” (Extra well milled) หมายความว่า่ การขัดัสีีเอา 

รำ��ออกเกืือบทั้้�งหมดจนเมล็็ดข้า้วมีีลักษณะสวยงามเป็็นพิเิศษ
(21.2) 	“สีีดีี” (Well milled) หมายความว่่า การขััดสีีเอารำ��ออก 

เกืือบทั้้�งหมดจนเมล็็ดข้า้วมีีลักษณะสวยงามดีี
(21.3) 	“สีีดีีปานกลาง” (Reasonably well milled) หมายความว่่า  

การขััดสีีเอารำ��ออกเป็็นส่่วนมากจนเมล็็ดข้้าวมีีลักษณะ
สวยงามพอสมควร

(22) 	“ตะแกรงเบอร์ ์7” (Sieve No.7) หมายความว่่า ตะแกรงโลหะรููกลม 
หนา 0.79 มิิลลิิเมตร (0.031 นิ้้�ว) และเส้้นผ่่านศููนย์์กลางรูู 1.75 
มิลิลิิเมตร (0.069 นิ้้�ว)

(23) 	“ร้อ้ยละ” หมายความว่่า ร้อ้ยละโดยน้ำำ�หนัก

ข้้อ 2 ให้้แบ่่งสิินค้้ามาตรฐานข้้าวหอมมะลิิไทยออกเป็น็ 2 ประเภท
(1) 	 ข้า้วขาว
(2) 	ข้า้วกล้้อง

ข้อ้ 3 ให้้แบ่ง่สิินค้้ามาตรฐานข้า้วหอมมะลิิไทยประเภทข้า้วขาวออกเป็็น 6 ชนิดิ 
(1) 	 ข้า้วขาว 100 เปอร์เ์ซ็น็ต์์
(2) 	ข้า้วขาว 5 เปอร์เ์ซ็น็ต์์
(3) 	ข้า้วขาว 10 เปอร์เ์ซ็น็ต์์
(4) 	ข้า้วขาว 15 เปอร์เ์ซ็น็ต์์
(5) 	ข้า้วขาวหัักเอวันเลิิศพิเิศษ
(6) 	ข้า้วขาวหัักเอวันเลิิศ
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ข้้อ 4 ให้้แบ่่งสิินค้้ามาตรฐานข้้าวหอมมะลิิไทยประเภทข้้าวกล้้องออกเป็็น  
4 ชนิดิ

(1) 	 ข้า้วกล้้อง 100 เปอร์เ์ซ็น็ต์์
(2) 	ข้า้วกล้้อง 5 เปอร์เ์ซ็น็ต์์
(3) 	ข้า้วกล้้อง 10 เปอร์เ์ซ็น็ต์์
(4) 	ข้า้วกล้้อง 15 เปอร์เ์ซ็น็ต์์

ข้้อ 5 สิินค้้ามาตรฐานข้้าวหอมมะลิิไทย ตามข้้อ 2 ข้้อ 3 และข้้อ 4 ต้้องมีี
มาตรฐานดัังต่่อไปนี้้�

(1) 	 มีีข้า้วหอมมะลิิไทยไม่น้่้อยกว่่าร้อ้ยละ 92.0 โดยปริมิาณ
(2) 	มีีความชื้้�นไม่เ่กิินร้อ้ยละ 14.0
(3) 	มีีลักษณะโดยทั่่�วไปเป็็นข้า้วเมล็็ดยาว
(4) 	ไม่ม่ีีแมลงท่ี่�ยังัมีีชีีวิตอยู่่�
(5) 	มีีขนาดเมล็็ด ดัังนี้้�

-	ความยาวเฉล่ี่�ยของข้า้วเต็็มเมล็็ด ท่ี่�ไม่ม่ีีส่วนใดหัักต้้องไม่ต่่ำำ�กว่่า  
7.0 มิลิลิิเมตร

-	 อััตราส่่วนความยาวเฉล่ี่�ยต่่อความกว้้างเฉล่ี่�ยของข้า้วเต็็มเมล็็ด 
ท่ี่�ไม่ม่ีีส่วนใดหััก ต้้องไม่ต่่ำำ�กว่่า 3.2 : 1

(6) 	มีีคุณุสมบััติิทางเคมีี ดัังนี้้�
-	มีีปริมิาณอมิโิลส ไม่ต่่ำำ�กว่่าร้อ้ยละ 13.0 และไม่เ่กิินร้อ้ยละ 18.0  

ท่ี่�ระดัับความชื้้�นร้อ้ยละ 14.0
-	มีีค่าการสลายเมล็็ดข้า้วในด่่าง ระดัับ 6 - 7

ข้้อ 6 ให้้กำำ�หนดมาตรฐานสิินค้้าข้้าวหอมมะลิิไทย ประเภท และชนิดิข้้าวขาว 
ตามข้้อ 3 ไว้้ดัังต่่อไปนี้้�

(1) 	 ข้้าวขาว 100 เปอร์เ์ซ็็นต์์
ต้้องมีีส่วนผสมของเมล็็ดข้า้ว และระดัับการขัดัสีี ดัังนี้้�
ส่่วนผสม ประกอบด้้วย
ข้า้วเต็็มเมล็็ด ไม่น้่้อยกว่่าร้อ้ยละ 60.0
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ข้า้วหัักท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 5.0 ส่่วนขึ้้�นไป แต่่ไม่ถ่ึึง 8.0 ส่่วน ไม่เ่กิิน
ร้อ้ยละ 4.5
ในจำำ�นวนนี้้�อาจมีีข้้าวหัักท่ี่�มีีความยาวไม่่ถึึง 5.0 ส่่วน และไม่่ผ่่าน
ตะแกรงเบอร์ ์ 7 ไม่่เกิินร้อ้ยละ 0.5 และปลายข้้าวขาวซีีวัน ไม่่เกิิน 
ร้อ้ยละ 0.1
นอกนั้้�นเป็็นต้้นข้า้วท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 8.0 ส่่วนขึ้้�นไป
ข้้าวและสิ่่�งท่ี่�อาจมีีปนได้้
ข้้าวเมล็็ดแดงและหรือืข้้าวเมล็็ดขััดสีีต่ำำ�กว่่ามาตรฐาน ไม่่เกิิน 
ร้อ้ยละ 0.5
ข้า้วเมล็็ดเหลือง	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 0.2
ข้า้วเมล็็ดท้้องไข่	่ ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 3.0
ข้า้วเมล็็ดเสีีย	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 0.25
ข้า้วเหนีียว	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.0
ข้า้วเปลืือก	 ไม่เ่กิิน 5 เมล็็ดต่่อข้า้ว 1 กิิโลกรัมั
ข้า้วเมล็็ดลีีบ ข้า้วเมล็็ดอ่่อน เมล็็ดพืชือื่่�น และวััตถุอุื่่�น อย่า่งใดอย่า่งหนึ่�ง  
หรือืหลายอย่า่งรวมกัันไม่เ่กิินร้อ้ยละ 0.2
ระดัับการขััดสีี สีีดีีพิเิศษ

(2) 	ข้้าวขาว 5 เปอร์เ์ซ็็นต์์
ต้้องมีีส่วนผสมของเมล็็ดข้า้ว และระดัับการขัดัสีี ดัังนี้้�
ส่่วนผสม ประกอบด้้วย
ข้า้วเต็็มเมล็็ด ไม่น้่้อยกว่่าร้อ้ยละ 60.0
ข้า้วหัักท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 3.5 ส่่วนขึ้้�นไป แต่่ไม่ถ่ึึง 7.5 ส่่วนไม่เ่กิิน
ร้อ้ยละ 7.0
ในจำำ�นวนนี้้�อาจมีีข้้าวหัักท่ี่�มีีความยาวไม่่ถึึง 3.5 ส่่วน และไม่่ผ่่าน
ตะแกรงเบอร์ ์ 7 ไม่่เกิินร้อ้ยละ 0.5 และปลายข้้าวขาวซีีวัน ไม่่เกิิน 
ร้อ้ยละ 0.1
นอกนั้้�นเป็็นต้้นข้า้วท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 7.5 ส่่วนขึ้้�นไป
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ข้้าวและสิ่่�งท่ี่�อาจมีีปนได้้
ข้้าวเมล็็ดแดงและหรือืข้้าวเมล็็ดขััดสีีต่ำำ�กว่่ามาตรฐาน ไม่่เกิิน 
ร้อ้ยละ 2.0
ข้า้วเมล็็ดเหลือง	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 0.5
ข้า้วเมล็็ดท้้องไข่	่ ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 6.0
ข้า้วเมล็็ดเสีีย	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 0.25
ข้า้วเหนีียว	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.5
ข้า้วเปลืือก	 ไม่เ่กิิน 8 เมล็็ดต่่อข้า้ว 1 กิิโลกรัมั
ข้า้วเมล็็ดลีีบ ข้า้วเมล็็ดอ่่อน เมล็็ดพืชือื่่�น และวััตถุอุื่่�น อย่า่งใดอย่า่งหนึ่�ง  
หรือืหลายอย่า่งรวมกัันไม่เ่กิินร้อ้ยละ 0.3
ระดัับการขััดสีี สีีดีี

(3) 	ข้้าวขาว 10 เปอร์เ์ซ็็นต์์
ต้้องมีีส่วนผสมของเมล็็ดข้า้ว และระดัับการขัดัสีี ดัังนี้้�
ส่่วนผสม ประกอบด้้วย
ข้า้วเต็็มเมล็็ด ไม่น้่้อยกว่่าร้อ้ยละ 55.0
ข้า้วหัักท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 3.5 ส่่วนขึ้้�นไป แต่่ไม่ถ่ึึง 7.0 ส่่วน ไม่เ่กิิน
ร้อ้ยละ 12.0
ในจำำ�นวนนี้้�อาจมีีข้้าวหัักท่ี่�มีีความยาวไม่่ถึึง 3.5 ส่่วน และไม่่ผ่่าน
ตะแกรงเบอร์ ์ 7 ไม่่เกิินร้อ้ยละ 0.7 และปลายข้้าวขาวซีีวัน ไม่่เกิิน 
ร้อ้ยละ 0.3
นอกนั้้�นเป็็นต้้นข้า้วท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 7.0 ส่่วนขึ้้�นไป
ข้้าวและสิ่่�งท่ี่�อาจมีีปนได้้
ข้้าวเมล็็ดแดงและหรือืข้้าวเมล็็ดขััดสีีต่ำำ�กว่่ามาตรฐาน ไม่่เกิิน 
ร้อ้ยละ 2.0
ข้า้วเมล็็ดเหลือง	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.0
ข้า้วเมล็็ดท้้องไข่	่ ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 7.0
ข้า้วเมล็็ดเสีีย	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 0.5
ข้า้วเหนีียว	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.5
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ข้า้วเปลืือก	 ไม่เ่กิิน 13 เมล็็ดต่่อข้า้ว 1 กิิโลกรัมั
ข้า้วเมล็็ดลีีบ ข้า้วเมล็็ดอ่่อน เมล็็ดพืชือื่่�น และวััตถุอุื่่�น อย่า่งใดอย่า่งหนึ่�ง  
หรือืหลายอย่า่งรวมกัันไม่เ่กิินร้อ้ยละ 0.4
ระดัับการขััดสีี สีีดีี

(4) 	ข้้าวขาว 15 เปอร์เ์ซ็็นต์์
ต้้องมีีส่วนผสมของเมล็็ดข้า้ว และระดัับการขัดัสีี ดัังนี้้�
ส่่วนผสม ประกอบด้้วย
ข้า้วเต็็มเมล็็ด ไม่น้่้อยกว่่าร้อ้ยละ 55.0
ข้า้วหัักท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 3.0 ส่่วนขึ้้�นไป แต่่ไม่ถ่ึึง 6.5 ส่่วน ไม่เ่กิิน
ร้อ้ยละ 17.0
ในจำำ�นวนนี้้�อาจมีีข้้าวหัักท่ี่�มีีความยาวไม่่ถึึง 3.0 ส่่วน และไม่่ผ่่าน
ตะแกรงเบอร์ ์ 7 ไม่่เกิินร้อ้ยละ 2.0 และปลายข้้าวขาวซีีวัน ไม่่เกิิน 
ร้อ้ยละ 0.5
นอกนั้้�นเป็็นต้้นข้า้วท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 6.5 ส่่วนขึ้้�นไป
ข้้าวและสิ่่�งท่ี่�อาจมีีปนได้้
ข้้าวเมล็็ดแดงและหรือืข้้าวเมล็็ดขััดสีีต่ำำ�กว่่ามาตรฐาน ไม่่เกิิน 
ร้อ้ยละ 5.0
ข้า้วเมล็็ดเหลือง	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.0
ข้า้วเมล็็ดท้้องไข่	่ ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 7.0
ข้า้วเมล็็ดเสีีย	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.0
ข้า้วเหนีียว	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 2.0
ข้า้วเปลืือก	 ไม่เ่กิิน 13 เมล็็ดต่่อข้า้ว 1 กิิโลกรัมั
ข้า้วเมล็็ดลีีบ ข้า้วเมล็็ดอ่่อน เมล็็ดพืชือื่่�น และวััตถุอุื่่�น อย่า่งใดอย่า่งหนึ่�ง  
หรือืหลายอย่า่งรวมกัันไม่เ่กิินร้อ้ยละ 0.4
ระดัับการขััดสีี สีีดีีปานกลาง



 รวมมาตรฐานสิินค้้าข้้าวไทย  10

ชนิ
ดิ 

ส่ว
นข

อง
ต้น

ข้้า
ว

ส่ว
นข

อง
ข้้า

วหั
ัก

ส่ว
นผ

สม
 (ห

น่ว่
ย/

ร้อ้
ยล

ะ)
ข้้า

วแ
ละ

สิ่่ �ง
ที่�อ

าจมีี
ป

นไ
ด้ไ้

ม่่เ
กิน

 (ห
น่ว่

ย/
ร้อ้

ยล
ะ)

ระ
ดับ

 
กา

รขั
ัดสีี


ข้้า

ว 
เต็

มเ
มล็

ด

ต้น
ข้้า

ว 
(1

00
 –

 
ข้้า

วเ
ต็ม

เม
ล็ด

 –
 

ข้้า
วหั

ัก)
 

ข้้า
วหั

ักแ
ละ

ปล
าย

ข้้า
วซี

ีวัน

เม
ล็ด

แด
ง 

แล
ะห

รืือ
 

ข้้า
วเ

มล็
ด

ขััด
สีี

ต่ำำ�
กว่

า
มา

ตร
ฐา

น

เม
ล็ด

เห
ลืือ

ง
ท้อ

งไ
ข่่

เม
ล็ด เสีีย


ข้้า
ว

เห
นีีย

ว

เม
ล็ด

ลีีบ
 

เม
ล็ด

อ่อ
น 

เม
ล็ด

พืื
ช

อื่�น
 แ

ละ
วัต

ถุอื่
�น

อย่
่าง

ใด
อย่

่าง
หนึ่

่�ง 
หรืื

อห
ลา

ย
อย่

่าง
 

รว
มกั

น

ข้้า
ว

เป
ลืือ

ก 
(เ

มล็
ด/

กก
.)

ทั้้ �ง
หม

ด 
(ร

วม
ทั้้ �ง

ข้้า
วหั

ักที่
�

ไม่
่ผ่่า

น
ตะ

แก
รง

เบ
อร์

 ์7
 

(1
) แ

ละ
ปล

าย
ข้้า

ว
ซีีวั

น 
(2

))

(1
)  

ข้า้
วหั

กัที่
�มีี

คว
าม

ยา
ว

ไม่
่ถึึง

 
ส่ว

นขั้้
 �นต่ำ

ำ�
ที่�กำ

ำ�ห
นด

แล
ะไ

ม่ผ่
า่น

ตะ
แก

รง
เบ

อร์
 ์7

(2
)  

ปล
าย

ข้้า
ว

ซีีวั
น

10
0%

≥8
.0

≥5
.0

 - 
<8

.0
≥6

0.
0

-
≤4

.5
≤0

.5
≤0

.1
0.

5
0.

2
3.

0
0.

25
1.0

0.
2

5
สีีดีีพิ


ิเศ

ษ

5%
≥7

.5
≥3

.5
 - 

<7
.5

≥6
0.

0
-

≤7
.0

≤0
.5

≤0
.1

2.
0

0.
5

6.
0

0.
25

1.5
0.

3
8

สีีดีี


10
%

≥7
.0

≥3
.5

 - 
<7

.0
≥5

5.
0

-
≤1

2.
0

≤0
.7

≤0
.3

2.
0

1.0
7.

0
0.

5
1.5

0.
4

13
สีีดีี



15
%

≥6
.5

≥3
.0

 - 
<6

.5
≥5

5.
0

-
≤1

7.
0

≤2
.0

≤0
.5

5.
0

1.0
7.

0
1.0

2.
0

0.
4

13
สีีดีี

 
ปา

นก
ลา

ง

ตา
รา

งม
าต

รฐ
าน

สิน
ค้า

ข้้า
วข

าว
หอ

มม
ะลิ

ไท
ย

<	น้
อ

ยก
ว่า

	
≤	น้

อ
ยก

ว่า
หรื

อืเ
ท่า

กับ
>	

มา
กก

ว่า
	

≥	
มา

กก
ว่า

หรื
อืเ

ท่า
กับ

-	
ไม่

กำำ�ห
น

ดต
าย

ตัว

สิน
ค้า

มา
ตร

ฐา
นข้

้าว
หอ

มม
ะลิ

ไท
ยทุ

กุป
ระ

เภ
ท 

แล
ะช

นิดิ
 ต้

อง
มีีม

าต
รฐ

าน
 ไว้

ดัง
ต่อ

ไป
นี้้�

1.	
มีีข้

า้ว
หอ

มม
ะลิ

ไท
ยไ

ม่น้
อย

กว่
าร้

อ้ย
ละ

 9
2.

0 
โด

ยป
ริมิ

าณ
2.

	มีีค
ว

าม
ชื้้ �น

ไม่
เ่กิ

นร้
อ้ย

ละ
 14

.0
3.

	มีีลั
ก

ษณ
ะโ

ดย
ทั่่ �ว

ไป
เป็

็นข้
า้ว

เม
ล็ด

ยา
ว

4.
	ไ

ม่มีี
แม

ลง
ที่ �ยั

งัมีี
ชีีวิ

ตอยู่
่�

5.
	มีีข

น
าด

เม
ล็ด

 ดั
งนี้้

 �
–	

คว
าม

ยา
วเ

ฉลี่
�ยขอ

ง
ข้า้

วเ
ต็ม

เม
ล็ด

 ที่
�ไม่

มีีส่
วน

ใด
หััก

ต้อ
งไ

ม่ต่ำ
ำ�ก

ว่า
 7

.0
 มิ

ลิลิ
เม

ตร
–	

อัต
รา

ส่ว
นค

วา
มย

าว
เฉ

ลี่ �ย
ต่อค

ว
าม

กว้
าง

เฉ
ลี่ �ย

ขอ
งข้

า้ว
เต็

มเ
มล็

ดที่
�ไม่

มีีส่
วน

ใด
หััก

ต้อ
งไ

ม่ต่ำ
ำ�ก

ว่า
 3

.2
 : 

1
6.

	มีี
คุณุ

สม
บััติ

ทา
งเ

คมีี
 ดั

งนี้้
 �

–	
มีีป

ริมิ
าณ

อมิ
โิล

ส 
ไม่

ต่ำำ�
กว่

าร้
อ้ย

ละ
 13

.0
 แ

ละ
ไม่

เ่กิ
นร้

อ้ย
ละ

 18
.0

 ที่
�ระ

ดับ
คว

าม
ชื้้ �น

ร้อ้
ยล

ะ 
14

.0
–	

มีีค่
าก

าร
สล

าย
เม

ล็ด
ข้า้

วใ
นด่

าง
 ร

ะดั
บ 

6 
- 7



11  รวมมาตรฐานสิินค้้าข้้าวไทย

(5) 	ข้้าวขาวหัักเอวัันเลิิศพิิเศษ
ต้้องเป็็นข้า้วท่ี่�ได้้จากการสีีข้า้วขาว 100 เปอร์เ์ซ็น็ต์์ และมีีส่วนผสม
ของเมล็็ดข้า้ว ดัังนี้้�
ส่่วนผสม ประกอบด้้วย
ข้า้วหัักท่ี่�มีีความยาวไม่ถ่ึึง 5.0 ส่่วน และไม่ผ่่่านตะแกรงเบอร์ ์7  
ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 10.0 
นอกนั้้�นเป็็นข้า้วหัักท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 5.0 ส่่วนขึ้้�นไป
ในจำำ�นวนทั้้�งหมดนี้้�อาจมีีข้้าวเต็็มเมล็็ดได้้ ไม่่เกิินร้อ้ยละ 15.0 และ
ปลายข้า้วขาวซีีวัน ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.0
ข้้าวและสิ่่�งท่ี่�อาจมีีปนได้้
ข้า้วเหนีียวไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.5
ในจำำ�นวนนี้้�อาจมีีปลายข้า้วเหนีียวซีีวัน ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 0.5
วััตถุอุื่่�นไม่เ่กิินร้อ้ยละ 0.5

(6) 	ข้้าวขาวหัักเอวัันเลิิศ
ต้้องเป็็นข้้าวท่ี่�ได้้จากการสีีข้้าวขาว 100 เปอร์์เซ็็นต์์ ข้้าวขาว 
5 เปอร์เ์ซ็็นต์์ หรือืข้้าวขาว 10 เปอร์เ์ซ็็นต์์ และมีีส่วนผสมของ 
เมล็็ดข้า้ว ดัังนี้้�
ส่่วนผสม ประกอบด้้วย
ข้า้วหัักท่ี่�มีีความยาวไม่ถ่ึึง 6.5 ส่่วน และไม่ผ่่่านตะแกรงเบอร์ ์7  
ทั้้�งจำำ�นวน 
ในจำำ�นวนทั้้�งหมดนี้้�อาจมีีข้า้วหัักท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 6.5 ส่่วนขึ้้�นไป 
และข้า้วเต็็มเมล็็ด รวมกัันไม่เ่กิินร้อ้ยละ 15.0 และ 
ปลายข้า้วขาวซีีวัน ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 5.0
ข้้าวและสิ่่�งท่ี่�อาจมีีปนได้้
ข้า้วเหนีียวไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.5
ในจำำ�นวนนี้้�อาจมีีปลายข้า้วเหนีียวซีีวันไม่เ่กิินร้อ้ยละ 0.5
วััตถุอุื่่�นไม่เ่กิินร้อ้ยละ 0.5
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ข้อ้ 7   ให้ก้ำำ�หนดมาตรฐานสิินค้้าข้า้วหอมมะลิิไทย ประเภท และชนิดิข้า้วกล้้อง 
ตามข้้อ 4 ไว้้ดัังต่่อไปนี้้�

(1) 	 ข้้าวกล้้อง 100 เปอร์เ์ซ็็นต์์
ต้้องมีีส่วนผสมของเมล็็ดข้า้ว ดัังนี้้�
ส่่วนผสม ประกอบด้้วย
ข้า้วเต็็มเมล็็ด ไม่น้่้อยกว่่าร้อ้ยละ 80.0
ข้า้วหัักท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 5.0 ส่่วนขึ้้�นไป แต่่ไม่ถ่ึึง 8.0 ส่่วนไม่เ่กิิน
ร้อ้ยละ 4.5
นอกนั้้�นเป็็นต้้นข้า้วท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 8.0 ส่่วนขึ้้�นไป
ข้้าวและสิ่่�งท่ี่�อาจมีีปนได้้
ข้า้วเมล็็ดแดง	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.5
ข้า้วเมล็็ดเหลือง	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 0.75
ข้า้วเมล็็ดท้้องไข่	่ ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 3.0
ข้า้วเมล็็ดเสีีย	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 0.75
ข้า้วเหนีียว	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.5
ข้า้วเปลืือก	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.0
ข้า้วเมล็็ดลีีบ ข้า้วเมล็็ดอ่่อน เมล็็ดพืชือื่่�น และวััตถุอุื่่�น อย่า่งใดอย่า่งหนึ่�ง  
หรือืหลายอย่า่งรวมกัันไม่เ่กิินร้อ้ยละ 5.0

(2) 	 ข้้าวกล้้อง 5 เปอร์เ์ซ็็นต์์
ต้้องมีีส่วนผสมของเมล็็ดข้า้ว ดัังนี้้�
ส่่วนผสม ประกอบด้้วย
ข้า้วเต็็มเมล็็ด ไม่น้่้อยกว่่าร้อ้ยละ 75.0
ข้า้วหัักท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 3.5 ส่่วนขึ้้�นไป แต่่ไม่ถ่ึึง 7.5 ส่่วนไม่เ่กิิน
ร้อ้ยละ 7.0
นอกนั้้�นเป็็นต้้นข้า้วท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 7.5 ส่่วนขึ้้�นไป
ข้้าวและสิ่่�งท่ี่�อาจมีีปนได้้
ข้า้วเมล็็ดแดง	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 2.0
ข้า้วเมล็็ดเหลือง	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.0
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ข้า้วเมล็็ดท้้องไข่	่ ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 6.0
ข้า้วเมล็็ดเสีีย	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.0
ข้า้วเหนีียว	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.5
ข้า้วเปลืือก	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.0
ข้า้วเมล็็ดลีีบ ข้า้วเมล็็ดอ่่อน เมล็็ดพืชือื่่�น และวััตถุอุื่่�น อย่า่งใดอย่า่งหนึ่�ง  
หรือืหลายอย่า่งรวมกัันไม่เ่กิินร้อ้ยละ 6.0

(3) 	 ข้้าวกล้้อง 10 เปอร์เ์ซ็็นต์์
ต้้องมีีส่วนผสมของเมล็็ดข้า้ว ดัังนี้้�
ส่่วนผสม ประกอบด้้วย
ข้า้วเต็็มเมล็็ด ไม่น้่้อยกว่่าร้อ้ยละ 70.0
ข้า้วหัักท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 3.5 ส่่วนขึ้้�นไป แต่่ไม่ถ่ึึง 7.0 ส่่วนไม่เ่กิิน
ร้อ้ยละ 12.0
นอกนั้้�นเป็็นต้้นข้า้วท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 7.0 ส่่วนขึ้้�นไป
ข้้าวและสิ่่�งท่ี่�อาจมีีปนได้้
ข้า้วเมล็็ดแดง	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 2.0
ข้า้วเมล็็ดเหลือง	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.0
ข้า้วเมล็็ดท้้องไข่	่ ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 7.0
ข้า้วเมล็็ดเสีีย	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.0
ข้า้วเหนีียว	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.5
ข้า้วเปลืือก	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 2.0
ข้า้วเมล็็ดลีีบ ข้า้วเมล็็ดอ่่อน เมล็็ดพืชือื่่�น และวััตถุอุื่่�น อย่า่งใดอย่า่งหนึ่�ง  
หรือืหลายอย่า่งรวมกัันไม่เ่กิินร้อ้ยละ 7.0
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(4) 	 ข้้าวกล้้อง 15 เปอร์เ์ซ็็นต์์
ต้้องมีีส่วนผสมของเมล็็ดข้า้ว ดัังนี้้�
ส่่วนผสม ประกอบด้้วย
ข้า้วเต็็มเมล็็ด ไม่น้่้อยกว่่าร้อ้ยละ 65.0
ข้า้วหัักท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 3.0 ส่่วนขึ้้�นไป แต่่ไม่ถ่ึึง 6.5 ส่่วนไม่เ่กิิน
ร้อ้ยละ 17.0
นอกนั้้�นเป็็นต้้นข้า้วท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 6.5 ส่่วนขึ้้�นไป
ข้้าวและสิ่่�งท่ี่�อาจมีีปนได้้
ข้า้วเมล็็ดแดง	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 5.0
ข้า้วเมล็็ดเหลือง	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.0
ข้า้วเมล็็ดท้้องไข่	่ ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 7.0
ข้า้วเมล็็ดเสีีย	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.5
ข้า้วเหนีียว	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 2.5
ข้า้วเปลืือก	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 2.0
ข้า้วเมล็็ดลีีบ ข้า้วเมล็็ดอ่่อน เมล็็ดพืชือื่่�น และวััตถุอุื่่�น อย่า่งใดอย่า่งหนึ่�ง  
หรือืหลายอย่า่งรวมกัันไม่เ่กิินร้อ้ยละ 8.0
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ข้อ้ 8	 การวิินิิจฉััยเก่ี่�ยวกัับมาตรฐานหรืือคุุณภาพของสิินค้้ามาตรฐาน 
ข้า้วหอมมะลิิไทย ให้้ถืือผลการตรวจวิิเคราะห์์ตััวอย่า่งของสำำ�นักงานมาตรฐาน
สิินค้้าหรือืหน่วยงานท่ี่�สำำ�นักงานมาตรฐานสิินค้้ามอบหมายเป็็นเกณฑ์์
	 ในกรณีีที่�มีีปัญหาข้้อโต้้แย้้งเก่ี่�ยวกัับผลการวิินิิจฉััย ให้้ถืือผลการตรวจ
วิิเคราะห์์ตััวอย่่างของสำำ�นักงานมาตรฐานสิินค้้า หรือืหน่วยงานท่ี่�สำำ�นักงาน
มาตรฐานสิินค้้ามอบหมายแล้้วแต่่กรณีีเป็็นท่ี่�สุดุ

ข้อ้ 9	 ในกรณีีที่�ส่่งสิินค้้ามาตรฐานข้า้วหอมมะลิิไทยออกไปนอกราชอาณาจัักร  
โดยบรรจุุกระสอบหรือืภาชนะอื่่�นใด ผู้้�ทำำ�การค้้าขาออกต้้องแสดงข้้อความ 
ภาษาอัังกฤษว่่า “THAI HOM MALI RICE” ท่ี่�สามารถเห็็นได้้ชััดเจน 
บนกระสอบหรือืภาชนะท่ี่�ใช้้ ในการบรรจุ ุหุ้้�มห่่อ
	 ให้ผู้้้�ทำำ�การค้้าขาออก แจ้้งรายละเอีียดเก่ี่�ยวกัับวััตถุทุ่ี่�ใช้บ้รรจุหุุ้้�มห่อ่ตลอดจน 
การเย็บ็ปิิดผนึึก ไว้้ ในคำำ�ร้อ้งขอให้้ออกใบรับัรองมาตรฐานสิินค้้าด้้วย

ข้อ้ 10	ในกรณีีที่�สิินค้้าข้า้วท่ี่�ส่่งออกมีีข้า้วหอมมะลิิไทย ผสมต่ำำ�กว่่าร้อ้ยละ 92 
โดยปริมิาณ ไม่ถื่ือว่าเป็น็สิินค้้ามาตรฐานข้า้วหอมมะลิิไทยตามประกาศนี้้�
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ประกาศกระทรวงพาณิิชย์์
เรื่่�อง หลัักเกณฑ์์และวิิธีกีารการจััดให้ม้ีีการตรวจสอบมาตรฐานสิินค้้า

และการตรวจสอบมาตรฐานสิินค้้าข้้าวหอมมะลิิไทย
พ.ศ. 2559

อาศััยอำำ�นาจตามความในมาตรา 4 วรรคหนึ่�ง (5) และมาตรา 17 แห่่ง 
พระราชบัญัญัติัิมาตรฐานสิินค้้าขาออก พ.ศ. 2503 แก้้ ไขเพิ่่�มเติิมโดยพระราชบัญัญัติัิ 
มาตรฐานสิินค้้าขาออก (ฉบัับท่ี่� 2) พ.ศ. 2522 รัฐัมนตรีีว่าการกระทรวงพาณิิชย์ ์
โดยคำำ�แนะนำำ�ของคณะกรรมการมาตรฐานสิินค้้าออกประกาศไว้้ ดัังต่่อไปนี้้�

ข้้อ 1 ประกาศนี้้�เรีียกว่่า “ประกาศกระทรวงพาณิิชย์์ เรื่่�อง หลักเกณฑ์์ 
และวิิธีีการการจััดให้้มีีการตรวจสอบมาตรฐานสิินค้้าและการตรวจสอบมาตรฐาน
สิินค้้าข้า้วหอมมะลิิไทย พ.ศ. 2559”

ข้้อ 2 ประกาศนี้้�ให้้ ใช้้บัังคัับเมื่่�อพ้้นกำำ�หนดหกสิิบวััน นัับแต่่วัันประกาศ 
ในราชกิจจานุเุบกษาเป็็นต้้นไป

ข้อ้ 3 ให้้ยกเลิิก
(1)	 ประกาศกระทรวงพาณิิชย์ ์ เรื่่�อง หลักเกณฑ์์และวิิธีีการการจััดให้ม้ีี 

การตรวจสอบมาตรฐานสิินค้้าและการตรวจสอบมาตรฐานสิินค้้าข้า้วหอมมะลิิไทย  
พ.ศ. 2545 ลงวัันท่ี่� 15 กุมุภาพันัธ์ ์พ.ศ. 2545

(2)	 ประกาศกระทรวงพาณิิชย์ ์ เรื่่�อง หลักเกณฑ์์และวิิธีีการการจััดให้ม้ีี 
การตรวจสอบมาตรฐานสิินค้้าและการตรวจสอบมาตรฐานสิินค้้าข้า้วหอมมะลิิไทย  
(ฉบับัท่ี่� 2) พ.ศ. 2549 ลงวัันท่ี่� 21 ธันัวาคม พ.ศ. 2549

ข้้อ 4 ให้้ผู้้�ทำำ�การค้้าขาออกซึ่่�งสิินค้้ามาตรฐานข้้าวหอมมะลิิไทยจััดให้้ 
มีีการตรวจสอบมาตรฐานสิินค้้าตามหลักเกณฑ์์และวิิธีีการ ดัังต่่อไปนี้้�

(1)	 การจััดให้้มีีการตรวจสอบแต่่ละวัันให้้กระทำำ�ได้้ ในระหว่างเวลา 
08.00 นาฬิกิา ถึึงเวลา 22.30 นาฬิกิา การจััดให้้มีีการตรวจสอบนอกเวลาดัังกล่่าว 
จะกระทำำ�ได้้ต่่อเมื่่�อได้้รับัอนุุญาตเป็็นหนังสืือจากสำำ�นักงานมาตรฐานสิินค้้าหรือื
สำำ�นักงานสาขา

ในกรณีีที่�มีีความจำำ�เป็น็เร่ง่ด่่วนเพื่่�อส่งมอบสิินค้้าให้้ทัันกำำ�หนด โดยมีี 
เหตุุขััดข้้องไม่่สามารถขออนุุญาตเป็็นหนังสืือจากสำำ�นักงานมาตรฐานสิินค้้าหรือื
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สำำ�นักงานสาขาตามวรรคหนึ่�ง ให้จั้ัดให้ม้ีีการตรวจสอบนอกเวลาท่ี่�กำำ�หนดได้้ โดยผู้้�จัด 
ให้้มีีการตรวจสอบต้้องมีีหนังสืือชี้้�แจงเหตุุผล ความจำำ�เป็็นดัังกล่่าวให้้สำำ�นักงาน
มาตรฐานสิินค้้าทราบภายในกำำ�หนด 5 วััน นัับแต่่วัันท่ี่�มีีการตรวจสอบนั้้�น

(2)	 สถานท่ี่�จััดให้้มีีการตรวจสอบต้้องอยู่่�ในท้้องท่ี่�หรือืเขตท่ี่�สำำ�นักงาน
มาตรฐานสิินค้้าได้้ประกาศกำำ�หนดให้้เป็็นท้้องท่ี่�หรือืเขตท่ี่�จะจััดให้้มีีการตรวจสอบ
มาตรฐานสิินค้้า

(3)	 สถานท่ี่�ท่ี่�จััดให้้มีีการตรวจสอบต้้องมีีแสงสว่างพอเพีียงท่ี่�จะทำำ� 
การตรวจสอบมาตรฐานสิินค้้าได้้

(4)	 ผู้้�จัดให้้มีีการตรวจสอบจะต้้องระบุุหรือืกำำ�หนดกองสิินค้้าหรือื 
ถัังไซโลท่ี่�บรรจุสิุินค้้าท่ี่�จะจััดให้้มีีการตรวจสอบไว้้อย่า่งชัดัเจน พร้อ้มทั้้�งจััดให้้มีีการแสดง
เครื่่�องหมายเพื่่�อให้้เห็น็ว่่าสิินค้้าท่ี่�จะจััดให้้มีีการตรวจสอบนั้้�น เป็น็สิินค้้าท่ี่�ทำำ�หรือืมีีไว้้เพื่่�อ
จำำ�หน่ายในทางการค้้าขาออก ทั้้�งนี้้�ให้เ้ป็น็ไปตามหลักเกณฑ์์และวิิธีีการท่ี่�รัฐัมนตรีีกำำ�หนด

(5)	 การส่่งออกโดยบรรจุกุระสอบหรือืภาชนะอื่่�นใดให้้ประทัับหมายเลข
คำำ�ร้อ้งขอให้อ้อกใบรับัรองมาตรฐานสิินค้้า (มส.13) หรือืรหัสั (Lot Number) หรือื 
วัันผลิตหรือืวันหมดอายุุ ท่ี่�สามารถเห็็นได้้ชััดเจนบนกระสอบหรือืภาชนะท่ี่�ใช้้ ใน 
การบรรจุ ุหุ้้�มห่อ่ และส่่งมอบตััวอย่า่งกระสอบหรือืภาชนะท่ี่�ใช้บ้รรจุนุั้้�น ให้ผู้้้�ประกอบธุรุกิิจ 
ตรวจสอบมาตรฐานสิินค้้า ตััวอย่า่งละไม่น้่้อยกว่่า 1 ใบ

ข้้อ 5 ให้้ผู้้�มีีหน้าท่ี่�ตรวจสอบมาตรฐานสิินค้้าดำำ�เนิินการตรวจสอบ
มาตรฐานสิินค้้าข้้าวหอมมะลิิไทยแยกเป็็น 2 ขั้้�นตอนคืือ การตรวจสอบขั้้�นก่่อน
ตรวจปล่่อย และการตรวจสอบขั้้�นตรวจปล่่อยและให้้ปฏิิบััติิตามหลักเกณฑ์์และ
วิิธีีการดัังต่่อไปนี้้�

(ก) การตรวจสอบขั้้�นก่่อนตรวจปล่่อย
(1)	 ให้้ผู้้�มีีหน้าท่ี่�ตรวจสอบมาตรฐานสิินค้้า ดำำ�เนิินการตรวจสอบ 

ขั้้�นก่่อนตรวจปล่่อยโดยวิิธีีการอย่า่งใดอย่า่งหนึ่�ง ดัังนี้้�
(1.1)	 ในกรณีีสินค้้าบรรจุกุระสอบตั้้�งกองไว้้เรีียบร้อ้ยแล้้ว ให้ช้ักั 

ตััวอย่า่งโดยวิิธีีสุ่่�มจากกระสอบไม่น้่้อยกว่่าร้อ้ยละ 5 ของจำำ�นวนกระสอบทั้้�งหมด
(1.2)	 ในกรณีีไม่่อาจชัักตััวอย่่างโดยวิิธีีการตาม (1.1) ได้้

เนื่่�องจากวััสดุุท่ี่�ใช้้ ในการบรรจุุหุ้้�มห่่อเป็็นกระสอบท่ี่�ทอด้วยเส้้นใยสัังเคราะห์์หรือื
ถุุงพลาสติก หรือือย่่างอื่่�นท่ี่�ผู้้�ซื้้�อได้้ทำำ�ความตกลงกัับผู้้�ทำำ�การค้้าขาออกไว้้ ให้้ชััก
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ตััวอย่า่งจากกระสอบหรือืภาชนะบรรจุทุ่ี่�สุ่่�มมาจากกองสิินค้้าไม่น้่้อยกว่่า ร้อ้ยละ 0.5  
ของจำำ�นวนกระสอบหรือืภาชนะบรรจุุทั้้�งหมดด้้วยวิิธีีการเปิิดปากกระสอบหรือื
ภาชนะบรรจุสิุินค้้า

(1.3)	 ในกรณีีสินค้้าเก็็บในถัังไซโล ให้ช้ักัตััวอย่า่งโดยวิิธีีลำำ�เลีียง
สิินค้้าออกมาไม่น้่้อยกว่่าร้อ้ยละ 2 ของปริมิาณสิินค้้าทั้้�งหมดในถัังไซโล และสุ่่�มชักั
ตััวอย่า่งทุกุระยะ 1 เมตริกิตััน

(1.4)	 ในกรณีีสินค้้ากำำ�ลังลำำ�เลีียงเข้า้เก็็บในคลังสิินค้้าหรือืที่�เก็็บ
สิินค้้าหรือืถังไซโลให้้สุ่่�มชัักตััวอย่่างสิินค้้าจากรถบรรทุุกทุุกคัันรถหรือืทุุก ๆ หน่วย 
ท่ี่�มีีปริมิาณใกล้้เคีียงกัับ 1 คัันรถ

(1.5)	 ในกรณีีสินค้้าลำำ�เลีียงเพื่่�อบรรจุใุนภาชนะบรรจุขุนาดใหญ่ ่
(Jumbo Bag) ให้้สุ่่�มชัักตััวอย่่างสิินค้้าเป็็นระยะ ๆ อย่างสม่ำำ�เสมอ ไม่่น้้อยกว่่า 
ร้อ้ยละ 5 ของจำำ�นวนภาชนะบรรจุทุั้้�งหมด

(2)	 ในกรณีีผู้้�จัดให้ม้ีีการตรวจสอบประสงค์์จะจััดให้ม้ีีการตรวจสอบ
ขั้้�นก่่อนตรวจปล่่อยในลัักษณะตรวจปล่่อยขณะทำำ�การบรรจุ ุ(Supervised Packing) 
ให้้ผู้้�มีีหน้าท่ี่�ตรวจสอบมาตรฐานสิินค้้าดำำ�เนิินการตรวจสอบตามหลักเกณฑ์์และ 
วิิธีีการดัังต่่อไปนี้้�

(2.1)	 ก่่อนเริ่่�มดำำ�เนิินการตรวจปล่่อยขณะทำำ�การบรรจุุให้้
ดำำ�เนิินการตาม (ข) (2)

(2.2)	ชัักตััวอย่่างสิินค้้าเต็็มจำำ�นวนท่ี่�จะพึึงออกใบรัับรอง
มาตรฐานสิินค้้าให้ ้เพื่่�อตรวจสอบคุณุภาพสิินค้้าทางกายภาพ พร้อ้มทั้้�งให้ต้รวจสอบ 
ภาชนะท่ี่�ใช้บ้รรจุหุุ้้�มห่่อไปพร้อ้มกัันด้้วย

(2.3)	ในระหว่างการตรวจปล่่อยขณะทำำ�การบรรจุุ ทุุกระยะ 
ไม่่เกิิน 200 เมตริกิตััน ให้้ทำำ�การตรวจสอบ ความชื้้�น ปริมิาณ (ความบริสิุุทธิ์์�)  
ข้้าวหอมมะลิิไทย ขนาดเมล็็ด ส่่วนผสมข้้าวและสิ่่�งท่ี่�อาจมีีปนได้้ ระดัับการขััดสีี 
ตลอดจนแมลงท่ี่�ยัังมีีชีีวิตอยู่่� และให้้ ใช้้วิิธีีการตรวจสอบเบื้้�องต้้นตามคำำ�แนะนำำ� 
ในภาคผนวก ง และหรือืภาคผนวก จ ประกอบด้้วย

(2.4)	ตรวจสอบน้ำำ�หนักสิินค้้าเต็็มจำำ�นวนท่ี่�จะพึึงออกใบรับัรอง 
มาตรฐานสิินค้้าให้้ เว้้นแต่่ในกรณีีที่�มีีการบรรจุุโดยใช้้เครื่่�องชั่่�งอััตโนมััติิ ให้้สุ่่�มชั่่�ง
ไม่่น้้อยกว่่าร้อ้ยละ 1 ของจำำ�นวนกระสอบหรือืภาชนะบรรจุุท่ี่�จะพึึงออกใบรับัรอง
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มาตรฐานสิินค้้าให้้
(3)	 ให้้นำำ�ตัวอย่่างสิินค้้าท่ี่�ชัักไว้้ตาม (1) หรือื (2) แล้้วแต่่กรณีี 

มาคลุกุเคล้ากัันให้้เป็็นตััวอย่า่งเดีียว ทอนและแบ่่งตััวอย่า่งส่่วนท่ี่�เหลือออกเป็็น 6 ส่่วน 
แต่่ละส่่วนมีีน้ำำ�หนักไม่น้่้อยกว่่า 0.5 กิิโลกรัมั นำำ�ตัวอย่า่งแต่่ละส่่วนบรรจุลุงในถุงุหรือื
ภาชนะท่ี่�ป้้องกัันการเปล่ี่�ยนแปลงสภาพของตััวอย่า่งได้้ผนึึกสลากแสดงวััน เดืือน ปี ีและ 
ปริมิาณสิินค้้าในกองหรือืถังไซโลท่ี่�ชักัตััวอย่า่งแล้้วให้้ผู้้�มีีหน้าท่ี่�ตรวจสอบมาตรฐาน
สิินค้้า และผู้้�แทนผู้้�จัดให้ม้ีีการตรวจสอบท่ี่�อยู่่�ในขณะชักัตััวอย่า่งลงลายมือืชื่่�อกำำ�กับไว้้  
ทำำ�ตราประทัับปากถุงุหรือืภาชนะ และให้้ผู้้�ที่�เก่ี่�ยวข้อ้งดัังกล่่าวข้า้งต้้นลงลายมือืชื่่�อ
กำำ�กับไว้้ท่ี่�รอยผนึึกสลากปากถุงุหรือืภาชนะอีีกครั้้�งหนึ่�ง แล้้วส่่งมอบตััวอย่า่งดัังกล่่าว
ให้ผู้้้�มีีหน้าท่ี่�รับัมอบตามท่ี่�กำำ�หนดไว้้ ในกฎกระทรวง และให้ถื้ือผลวิิเคราะห์ตั์ัวอย่า่ง
ขั้้�นก่่อนตรวจปล่่อยนี้้�เป็็นเกณฑ์์ในการออกใบรับัรองมาตรฐานสิินค้้าท่ี่�ต้้องแสดงต่่อ
เจ้้าพนัักงานศุลุกากร

ในกรณีีที่�สำำ�นักงานมาตรฐานสิินค้้าเป็็นผู้้�ดำำ�เนิินการตรวจสอบ 
ให้้จััดทำำ�ตัวอย่่างตามวรรคหนึ่�งเพีียง 4 ส่่วน ส่่งมอบตััวอย่่างดัังกล่่าวให้้แก่่ 
ผู้้�ทำำ�การค้้าขาออก 1 ส่่วน และนำำ�กลัับสำำ�นักงานมาตรฐานสิินค้้า 3 ส่่วน

(4)	ให้้ประทัับ ปิดิ หรือืผููกติิด ตรา แผ่่นป้้าย หรือืสลาก แสดงวััน เดืือน 
ปีี และปริมิาณสิินค้้า กองหรือืถังไซโลท่ี่�ชักัตััวอย่า่ง แล้้วทำำ�ตราประทัับสิินค้้า กอง 
หรือืถังไซโลท่ี่�ได้้ชัักตััวอย่่างไว้้แล้้วนั้้�น ในลัักษณะท่ี่�สามารถใช้้เป็็นหลักฐานใน 
การรักัษาสิินค้้านั้้�นมิใิห้้ถููกเพิ่่�มเติิม สัับเปล่ี่�ยน หรือืเปล่ี่�ยนแปลงได้้

(ข) การตรวจสอบขั้้�นตรวจปล่่อย
(1)	 สิินค้้าท่ี่�จะตรวจสอบขั้้�นตรวจปล่่อยได้้ ต้้องเป็น็สิินค้้าท่ี่�ปรากฎผล

การตรวจสอบขั้้�นก่่อนตรวจปล่่อยว่่าถููกต้้องตามมาตรฐานท่ี่�กระทรวงพาณิิชย์ก์ำำ�หนด
(2)	 ก่่อนเริ่่�มดำำ�เนิินการตรวจปล่่อย ให้ผู้้้�มีีหน้าท่ี่�ตรวจสอบมาตรฐาน

สิินค้้าสุ่่�มชักัตััวอย่า่งสิินค้้าจากกองกระสอบหรือืภาชนะบรรจุหุรือืถังไซโลในปริมิาณ
ท่ี่�พอเหมาะเพื่่�อตรวจสอบความชื้้�น ปริมิาณ (ความบริสิุุทธิ์์�) ข้้าวหอมมะลิิไทย  
ขนาดเมล็็ด ส่่วนผสม ข้้าวและสิ่่�งท่ี่�อาจมีีปนได้้ ระดัับการขััดสีี ตลอดจนแมลงท่ี่� 
ยังัมีีชีีวิตอยู่่� และใช้วิ้ิธีีการตรวจสอบเบื้้�องต้้นตามคำำ�แนะนำำ�ในภาคผนวก ง และหรือื
ภาคผนวก จ ประกอบด้้วย

ถ้้าพบว่่ามีีคุณุภาพส่่วนหนึ่�งส่่วนใดหรือืทั้้�งหมดไม่เ่ป็น็ไปตามมาตรฐาน 
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ให้้ผู้้�มีีหน้าท่ี่�ตรวจสอบมาตรฐานสิินค้้าแจ้้งให้้ผู้้�จัดให้้มีีการตรวจสอบดำำ�เนิินการ
ปรับัปรุุงคุณุภาพสิินค้้าจนมีีคุณุภาพถููกต้้อง จึึงจะดำำ�เนิินการตรวจปล่่อยต่่อไป

(3)	ให้้ผู้้�มีีหน้าท่ี่�ตรวจสอบมาตรฐานสิินค้้าดำำ�เนิินการชัักตััวอย่่าง
สิินค้้าเพื่่�อตรวจสอบคุณุภาพสิินค้้าทางกายภาพ โดยวิิธีีการอย่า่งใดอย่า่งหนึ่�ง ดัังนี้้�

(3.1)	 ในกรณีีสินค้้าบรรจุุกระสอบ ให้้ชัักตััวอย่่างสิินค้้าทุุก
กระสอบ

(3.2)	ในกรณีีไม่่อาจชัักตััวอย่่างโดยวิิธีีดังกล่่าวตาม (3.1) ได้้ 
เนื่่�องจากวััสดุุท่ี่�ใช้้ ในการบรรจุุหุ้้�มห่่อ เป็็นกระสอบท่ี่�ทอด้วยเส้้นใยสัังเคราะห์์หรือื
ถุงุพลาสติกหรือือย่า่งอื่่�น ท่ี่�ผู้้�ซื้้�อได้้ทำำ�ความตกลงกัับผู้้�ทำำ�การค้้าขาออกไว้้ ให้สุ้่่�มทั้้�ง
กระสอบหรือืภาชนะบรรจุสิุินค้้าท่ี่�กำำ�ลังตรวจปล่่อยเป็็นระยะ ๆ ไม่่น้้อยกว่่าร้อ้ยละ  
0.5 ของจำำ�นวนกระสอบหรือืภาชนะบรรจุทุั้้�งหมด ในแต่่ละคำำ�ร้อ้งขอให้้ออกใบรับัรอง 
มาตรฐานสิินค้้า แล้้วใช้วิ้ิธีีเปิดิปากกระสอบหรือืภาชนะบรรจุเุพื่่�อชักัตััวอย่า่ง

(3.3)	 ในกรณีีสินค้้าเก็็บในถัังไซโลหรือืเก็็บในภาชนะบรรจุขุนาดใหญ่ ่ 
(Jumbo Bag) แล้้วขนถ่่ายเพื่่�อบรรจุกุระสอบหรือืภาชนะบรรจุ ุให้้สุ่่�มชักัตััวอย่า่งสิินค้้า
ท่ี่�กำำ�ลังลำำ�เลีียงหรือืขนถ่่ายเป็็นระยะ ๆ  อย่างสม่ำำ�เสมอ ไม่น้่้อยกว่่าร้อ้ยละ 5 ของจำำ�นวน
กระสอบหรือืภาชนะบรรจุทุั้้�งหมด เว้้นแต่่ในกรณีีที่�มิไิด้้บรรจุหุุ้้�มห่อ่ ให้ช้ักัตััวอย่า่งทุกุ ๆ   
คัันรถ หรือืทุุกหน่วย หรือืทุุกระยะขณะลำำ�เลีียงสิินค้้าในปริมิาณท่ี่�เท่่ากัับ 1 คัันรถ
บรรทุกุ โดยให้้ชักัตััวอย่า่งคัันรถละหรือืหน่วยละไม่น้่้อยกว่่า 0.5 กิิโลกรัมั

(4)	 ในระหว่างการตรวจปล่่อยสิินค้้าทุกุระยะไม่เ่กิิน 200 เมตริกิตััน 
ให้ท้ำำ�การตรวจสอบ ความชื้้�น ปริมิาณ (ความบริสิุทุธิ์์�) ข้า้วหอมมะลิิไทย ขนาดเมล็็ด 
ส่่วนผสมข้า้วและสิ่่�งท่ี่�อาจมีีปนได้้ ระดัับการขัดัสีี ตลอดจนแมลงท่ี่�ยังัมีีชีีวิตอยู่่� และ
ให้้ ใช้วิ้ิธีีการตรวจสอบเบื้้�องต้้นตามคำำ�แนะนำำ�ในภาคผนวก ง และหรือืภาคผนวก จ 
ประกอบด้้วย

(5)	 ในกรณีีสินค้้าท่ี่�ตรวจสอบ ส่่งออกโดยบรรจุกุระสอบหรือืภาชนะ
บรรจุ ุให้ผู้้้�มีีหน้าท่ี่�ตรวจสอบมาตรฐานสิินค้้า ดำำ�เนิินการตรวจสอบกระสอบหรือืภาชนะ
บรรจุใุห้้เป็็นไปตามท่ี่�ระบุไุว้้ ในคำำ�ร้อ้งขอให้้ออกใบรับัรองมาตรฐานสิินค้้าด้้วย

ในกรณีีผู้้�ทำำ�การค้้าขาออก ไม่่ได้้ประทัับเลขที่�คำำ�ร้อ้งขอให้้ออกใบรับัรอง 
มาตรฐานสิินค้้า (มส.13) ดัังกล่่าว ไว้้บนกระสอบหรือืภาชนะบรรจุ ุให้ผู้้้�ประกอบธุุรกิิจ
ตรวจสอบมาตรฐานสิินค้้าบัันทึึกเลขที่�คำำ�ร้อ้งขอให้้ออกใบรับัรองมาตรฐานสิินค้้า 
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(มส.13) ไว้้บนกระสอบหรือืภาชนะบรรจุทุ่ี่�ได้้รับัมอบเป็็นตััวอย่า่งตามข้อ้ 4 (5) นั้้�นด้้วย
ให้้ผู้้�ประกอบธุุรกิิจตรวจสอบมาตรฐานสิินค้้าเก็็บรักัษาถุุงตััวอย่่าง 

ท่ี่�ได้้รับัมอบจากผู้้�ทำำ�การค้้าขาออกตามข้อ้ 4 (5) ไว้้เป็น็หลักฐาน มีีกำำ�หนดไม่น้่้อยกว่่า 
180 วััน นัับแต่่วัันท่ี่�ตรวจสอบแล้้วเสร็จ็ เว้้นแต่่สำำ�นักงานมาตรฐานสิินค้้าจะกำำ�หนดไว้้
เป็น็อย่า่งอื่่�น

(6)	 สำำ�หรับัสิินค้้าท่ี่�ได้้ดำำ�เนิินการตรวจสอบในขณะทำำ�การบรรจุ ุ
(Supervised Packing) ตาม (ก) (2) ไม่่ต้้องตรวจสอบและชักัตััวอย่า่งซ้ำำ�อีีก เว้้นแต่่ 
สิินค้้าในกองนั้้�นเก็็บไว้้นานเกิินกว่่า 15 วััน นัับแต่่วัันท่ี่�ได้้ทำำ�ตราประทัับกองสิินค้้า 
ไว้้ครั้้�งแรก ให้ด้ำำ�เนิินการตรวจสอบขั้้�นตรวจปล่่อยใหม่ต่าม (ข)

(7)	 ให้้ผู้้�มีีหน้าท่ี่�ตรวจสอบมาตรฐานสิินค้้ารักัษาตััวอย่่างท่ี่�ชัักไว้้
ขณะตรวจสอบตาม (3) ในลัักษณะท่ี่�สามารถป้้องกัันการเพิ่่�มเติิม สัับเปล่ี่�ยน หรือื
เปล่ี่�ยนแปลงได้้

(8)	การตรวจสอบน้ำำ�หนัก
ในกรณีีสินค้้าบรรจุกุระสอบหรือืภาชนะบรรจุ ุหากชั่่�งเป็น็รายกระสอบ

หรือืภาชนะบรรจุใุห้สุ้่่�มชั่่�งไม่น้่้อยกว่่าร้อ้ยละ 1 ของจำำ�นวนกระสอบหรือืภาชนะบรรจุุ
ท่ี่�จะพึึงออกใบรับัรองมาตรฐานสิินค้้าให้้ หากชั่่�งพร้อ้มรถที่�ใช้้บรรทุุกให้้ชั่่�งสิินค้้า 
เต็็มจำำ�นวนท่ี่�จะพึึงออกใบรับัรองมาตรฐานสิินค้้าให้้

ในกรณีีที่�เป็น็สิินค้้าไม่บ่รรจุกุระสอบให้้ตรวจสอบน้ำำ�หนักเต็็มจำำ�นวน 
ท่ี่�จะพึึงออกใบรับัรองมาตรฐานสิินค้้าให้้

(9)	 เมื่่�อตรวจสอบตามคำำ�ร้อ้งขอให้้ออกใบรับัรองมาตรฐานสิินค้้า 
แต่่ละคำำ�ร้้องขอครบถ้้วนแล้้ว ให้้จััดทำำ�ตัวอย่่างท่ี่�ได้้ชัักตััวอย่่างไว้้ตาม (3)  
ตามหลักเกณฑ์์และวิิธีีการและส่่งมอบให้้ผู้้�มีีหน้าท่ี่�รับัมอบดัังระบุุไว้้ ใน (ก) (3)

ในกรณีีที่�ผู้้�ทำำ�การค้้าขาออกซึ่่�งสิินค้้ามาตรฐานแจ้้งความประสงค์์ 
จะขอ ให้อ้อกใบรับัรองผลการตรวจสอบมาตรฐานสิินค้้าหรือืผลการวิิเคราะห์ตั์ัวอย่า่ง
เป็น็ตอน ๆ  ตามปริมิาณท่ี่�ตรวจสอบเสร็จ็ตามท่ี่�แจ้้งความประสงค์์ไว้้ โดยไม่ต้่้องรอให้้ 
การตรวจสอบครบถ้้วนตามคำำ�ร้อ้งขอให้้ออกใบรับัรองมาตรฐานสิินค้้า ให้้จััดทำำ�ตัวอย่า่ง 
หนึ่�งตััวอย่า่งต่่อสินค้้าท่ี่�ได้้ตรวจสอบแล้้วเสร็จ็ ตามปริมิาณท่ี่�แจ้้งความประสงค์์ไว้้  
การออกใบรับัรองผลการตรวจสอบมาตรฐานสิินค้้าหรือืผลการวิิเคราะห์ตั์ัวอย่า่งให้ถื้ือ 
ผลเฉล่ี่�ยของผลวิิเคราะห์์ตััวอย่า่งทั้้�งหมดของคำำ�ร้อ้งขอนั้้�นเป็น็เกณฑ์์
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กรณีีสินค้้าท่ี่�ได้้ดำำ�เนิินการตรวจสอบในขณะทำำ�การบรรจุ ุ(Supervised 
Packing) ผลวิิเคราะห์์ตััวอย่่างตามคำำ�ร้อ้งขอให้้ออกใบรับัรองมาตรฐานสิินค้้า 
แต่่ละคำำ�ร้อ้งขอ ให้้อนุโุลมตามผลวิิเคราะห์ตั์ัวอย่า่งขั้้�นก่่อนตรวจปล่่อย โดยไม่ต้่้อง
จััดทำำ�ตัวอย่า่งอีีก

(10)	ในกรณีีที่�ต้้องบรรทุุกสิินค้้าท่ี่�ได้้รับัการตรวจสอบไปขนถ่่าย  
ณ ท่่าเรือืซึ่่�งอยู่่�ห่า่งไกลจากสถานท่ี่�ท่ี่�จััดให้้มีีการตรวจสอบ ให้ท้ำำ�ตราประทัับสิินค้้า 
ท่ี่�บรรทุกุอยู่่�ในยานพาหนะนั้้�นไว้้ ในลัักษณะท่ี่�สามารถใช้เ้ป็น็หลักฐานในการป้้องกััน 
การเพิ่่�มเติิม สัับเปล่ี่�ยน หรือืเปล่ี่�ยนแปลงไว้้จนกว่่าจะเริ่่�มขนถ่่าย

(11)	 เมื่่�อสิ้้�นเวลาการตรวจสอบในแต่่ละวัันและการจััดให้ม้ีีการตรวจสอบ 
นั้้�น ยังัไม่แ่ล้้วเสร็จ็ หรือืในกรณีีที่�การตรวจสอบแล้้วเสร็จ็แต่่ยังัมีีสินค้้าท่ี่�ได้้ชักัตััวอย่า่ง
ในขั้้�นก่่อนตรวจปล่่อยคงเหลืออยู่่� และผู้้�จัดให้้มีีการตรวจสอบประสงค์์จะจััดให้้มีี
การตรวจสอบขั้้�นตรวจปล่่อยสิินค้้านั้้�นในครั้้�งต่่อไป ให้ท้ำำ�ตราประทัับสิินค้้า กองหรือื 
ถัังไซโลท่ี่�เหลืออยู่่�นั้้�น เพื่่�อป้้องกัันการเพิ่่�มเติิม สัับเปล่ี่�ยน หรือืเปล่ี่�ยนแปลงไว้้ด้้วย

ข้้อ 6 ในกรณีีผู้้�จัดให้้มีีการตรวจสอบ มีีความจำำ�เป็็นไม่่สามารถจัดให้้มีี 
การตรวจสอบขั้้�นก่่อนตรวจปล่่อยได้้ ผู้้�จัดให้้มีีการตรวจสอบสามารถจัดให้้มีี 
การตรวจสอบเฉพาะการตรวจสอบขั้้�นตรวจปล่่อยเพีียงขั้้�นตอนเดีียวก็็ได้้ และให้้
ยกเว้้นไม่ต้่้องปฏิิบัติัิตามข้อ้ 5 (ข) (1) ทั้้�งนี้้�  ให้ถื้ือผลวิิเคราะห์์ตััวอย่า่งขั้้�นตรวจปล่่อย 
ตามข้อ้ 5 (ข) (9) เป็็นเกณฑ์์ในการออกใบรับัรองมาตรฐานสิินค้้าท่ี่�ต้้องแสดงต่่อ
เจ้้าพนัักงานศุลุกากร

ข้้อ 7 วิิธีีทดสอบหาปริมิาณอมิิโลส วิิธีีทดสอบหาปริมิาณความชื้้�น  
วิิธีีการหาค่่าการสลายเมล็็ดข้้าวในด่่าง วิิธีีตรวจสอบเมล็็ดข้้าวสุกุท่ี่�ต้้มในน้ำำ�เดืือด  
วิิธีีการย้อ้มสีีด้วยสารละลายไอโอดีีน ให้เ้ป็น็ไปตามหลักเกณฑ์์และวิิธีีการท่ี่�กำำ�หนด
ในภาคผนวก ก หรือื ข หรือื ค หรือื ง หรือื จ ท้้ายประกาศนี้้�

ในกรณีีที่�การตรวจสอบหาปริมิาณข้้าวหอมมะลิิไทยของสิินค้้ากองใด 
กองหนึ่�งหรือืส่วนใดส่่วนหนึ่�งโดยวิิธีีการตามภาคผนวก ก หรือื ค หรือื ง หรือื จ  
ยัังไม่่อาจวิินิิจฉััยได้้ชััดเจนถึึงปริมิาณข้้าวหอมมะลิิไทย จะใช้้วิิธีีการตรวจสอบ
เอกลัักษณ์์พันัธุุกรรมก็็ได้้
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การตรวจสอบเอกลัักษณ์์พัันธุุกรรมตามวรรคสอง หากเป็็นไปโดย 
คำำ�แนะนำำ�ของพนัักงานเจ้้าหน้าท่ี่�หรือืพนัักงานตรวจสอบมาตรฐานสิินค้้า ให้้ผู้้�ตรวจ
สอบมาตรฐานสิินค้้าส่่งมอบตััวอย่า่งสิินค้้าให้้สำำ�นักงานมาตรฐานสิินค้้าดำำ�เนิินการ 
เพื่่�อตรวจสอบเอกลัักษณ์์พัันธุุกรรม ในกรณีีเช่่นนี้้�ให้้รอผลการตรวจสอบของ
สำำ�นักงานมาตรฐานสิินค้้าก่่อนดำำ�เนิินการตามขั้้�นตอนต่่อไป

ข้อ้ 8 บรรดาประกาศหรือืข้อ้กำำ�หนดอื่่�นใด ในส่่วนท่ี่�เก่ี่�ยวกัับหลักเกณฑ์์
และวิิธีีการการจััดให้้มีีการตรวจสอบมาตรฐานสิินค้้าและการตรวจสอบมาตรฐาน
สิินค้้าข้้าวหอมมะลิิไทย ท่ี่�ใช้้บัังคัับอยู่่�ก่อนวัันท่ี่�ประกาศนี้้�ใช้้บัังคัับ ให้้ยัังคงมีีผล 
ใช้้บัังคัับได้้ต่่อไปเพีียงเท่่าท่ี่�ไม่่ขััดหรือืแย้้งกัับประกาศนี้้� จนกว่่าจะมีีประกาศหรือื 
ข้อ้กำำ�หนดอื่่�นใดท่ี่�ออกตามประกาศนี้้�ใช้บ้ัังคัับ

ประกาศ ณ วัันท่ี่� 30 กัันยายน 2559

นางอภิรดีี ตัันตราภรณ์์
รัฐัมนตรีีว่าการกระทรวงพาณิิชย์์

หมายเหตุ ุ: ประกาศฉบับันี้้�มีีผลใช้บ้ังัคัับตั้้�งแต่่วัันท่ี่� 20 ธันัวาคม 2559 เป็น็ต้้นไป 
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ภาคผนวก ก.
วิิธีทีดสอบหาปริมิาณอมิิโลส

1. 	เครื่่�องมืือ
1.1 	 สเปกโทรโฟโตมิเิตอร์ ์(spectrophotometer)
1.2 	 เครื่่�องชั่่�ง ท่ี่�ชั่่�งได้้ละเอีียดถึึง 0.0001 กรัมั
1.3 	 เครื่่�องปั่่� นกวนระบบแม่เ่หล็ก (magnetic stirrer) พร้อ้มแท่่งแม่เ่หล็ก
1.4 	 เครื่่�องบดเมล็็ดข้า้วท่ี่�บดให้้ละเอีียดได้้ถึึง 80-100 เมซ (mesh)
1.5 	 ขวดแก้้วปริมิาตร (volumetric flask) ขนาดความจุ ุ100 มิลิลิิลิิตร
1.6 	 ปิเิปตต์์ แบบ volumetric pipette  ขนาดความจุ ุ1 2 3 4 และ 5 มิลิลิิลิิตร
1.7 	 ปิิเปตต์์ แบบ measuring pipette ขนาดความจุ ุ1-10 มิลิลิิลิิตร

2. 	สารเคมีี
2.1 	 เอทิลแอลกอฮอล์ (ethyl alcohol : C2H5OH) 95%
2.2 	โซเดีียมไฮดรอกไซด์ (sodium hydroxide : NaOH)
2.3 	กรดเกลเชียีลอะซีีติก (glacial acetic acid : CH3COOH)
2.4 	ไอโอดีีน (iodine : I2)
2.5 	โพแทสเซีียมไอโอไดด์์ (potassium iodide : KI)
2.6 	อมิโิลส (potato amylose) มีีความบริสิุทุธิ์์�ไม่น้่้อยกว่่า 95%

3. 	วิิธีกีารเตรีียมสารละลาย
3.1 	 สารละลายโซเดีียมไฮดรอกไซด์ เข้้มข้้น 2 นอร์ม์ััล (N) : ชั่่�งโซเดีียม 

ไฮดรอกไซด์ (ตามข้้อ 2.2) จำำ�นวน 80.0 กรัมั ละลายในน้ำำ�กลั่่�นประมาณ 
800 มิิลลิิลิิตร ในขวดแก้้วปริมิาตรขนาดความจุุ 1,000 มิิลลิิลิิตร ทิ้้�งไว้้ ให้้เย็็น  
แล้้วปรับัปริมิาตรด้้วยน้ำำ�กลั่่�นให้้เป็็น 1,000 มิลิลิิลิิตร

3.2 	สารละลายกรดอะซีีติกเข้ม้ข้น้ 1 นอร์ม์ัลั (N) : ละลายกรดเกลเชียีลอะซีีติก  
(ตามข้้อ 2.3) ปริมิาตร 60 มิิลลิิลิิตร ใส่่ลงในน้ำำ�กลั่่�นประมาณ 800 มิิลลิิลิิตร  
ในขวดแก้้วปริมิาตรขนาดความจุ ุ1,000 มิลิลิิลิิตร ปรับัปริมิาตรด้้วยน้ำำ�กลั่่�นให้เ้ป็น็ 
1,000 มิลิลิิลิิตร
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3.3 	สารละลายไอโอดีีน : ชั่่�งไอโอดีีน (ตามข้้อ 2.4) จำำ�นวน 0.20 กรัมั  
และโพแทสเซีียมไอโอไดด์์ (ตามข้้อ 2.5) จำำ�นวน 2.00 กรัมั ละลายในน้ำำ�กลั่่�น
ประมาณ 80 มิิลลิิลิิตร ในขวดแก้้วปริมิาตรขนาดความจุุ 100 มิลิลิิลิิตร ทิ้้�งไว้้ข้า้มคืืน
ในท่ี่�มืดื หรือืจนไอโอดีีนละลายหมด ปรับัปริมิาตรด้้วยน้ำำ�กลั่่�นให้เ้ป็น็ 100 มิลิลิิลิิตร 
เก็็บสารละลายนี้้�ไว้้ ในขวดสีีชา

4. 	วิิธีีวิเคราะห์์
4.1 	 บดเมล็็ดข้้าวขาวด้้วยเครื่่�องบด (ตามข้้อ 1.4) ให้้เป็็นแป้้ง ชั่่�งแป้้งมา  

0.1000 กรัมั ใส่่ในขวดแก้้วปริมิาตรขนาดความจุุ 100 มิิลลิิลิิตร (ตามข้้อ 1.5)  
ท่ี่�แห้้งสนิท พยายามไม่ใ่ห้้แป้้งติิดบริเิวณคอขวดแก้้ว

4.2 	เติิมเอทิลแอลกอฮอล์ 95% (ตามข้อ้ 2.1) ปริมิาตร 1 มิลิลิิลิิตร เขย่า่เบา ๆ   
เพื่่�อเกล่ี่�ยแป้้งให้้กระจายออก

4.3 	เติิมสารละลายโซเดีียมไฮดรอกไซด์ (ตามข้อ้ 3.1) ปริมิาตร 9 มิลิลิิลิิตร
4.4 	 ใส่่แท่่งแม่่เหล็กลงในขวดแก้้ว ปั่่� นกวนตััวอย่่างด้้วยเครื่่�องปั่่� นกวนระบบ

แม่เ่หล็กนาน 10 นาทีี ให้้เป็็นน้ำำ�แป้้ง จากนั้้�นนำำ�แท่่งแม่เ่หล็กออกจากขวดแก้้ว  
แล้้วปรับัปริมิาตรด้้วยน้ำำ�กลั่่�นให้้เป็็น 100 มิลิลิิลิิตร ปิิดจุกุ เขย่า่ให้้เข้า้กััน

4.5 	เตรีียมขวดแก้้วปริมิาตรขนาดความจุุ 100 มิลิลิิลิิตร ชุดุใหม่ เติิมน้ำำ�กลั่่�น
ประมาณ 70 มิลิลิิลิิตร เติิมสารละลายกรดเกลเชียีลอะซีีติก (ตามข้อ้ 3.2) ปริมิาตร 
2 มิลิลิิลิิตร และสารละลายไอโอดีีน (ตามข้อ้ 3.3) ปริมิาตร 2 มิลิลิิลิิตร

4.6 	ดููดน้ำำ�แป้้ง (ตามข้้อ 4.4) ปริมิาตร 5 มิลิลิิลิิตร ใส่่ในขวดแก้้วปริมิาตร
ท่ี่�เตรีียมไว้้ (ตามข้้อ 4.5) ปรับัปริมิาตรด้้วยน้ำำ�กลั่่�นให้้เป็็น 100 มิิลลิิลิิตร ปิิดจุุก  
เขย่า่ให้้เข้า้กััน แล้้วตั้้�งทิ้้�งไว้้ 10 นาทีี

4.7 	 วััดความเข้้มสีีของสารละลาย (ตามข้้อ 4.6) ด้้วยเครื่่�องสเปกโทรโฟโต 
มิเิตอร์ ์ โดยอ่่านเป็็นค่่าการดููดกลืืนคลื่่�นแสง (absorbance) ท่ี่�ความยาวคลื่่�นแสง 
620 นาโนเมตร (nm) หลังปรับัเครื่่�องด้้วย blank ให้้ ได้้ค่่า absorbance เท่่ากัับ 0 (ศููนย์)์

4.8 	การทำำ� blank โดยเติิมสารละลายกรดเกลเชีียลอะซีีติก (ตามข้้อ 3.2) 
ปริมิาตร 2 มิลิลิิลิิตร และสารละลายไอโอดีีน (ตามข้อ้ 3.3) ปริมิาตร 2 มิลิลิิลิิตร 
ปรับัปริมิาตรด้้วยน้ำำ�กลั่่�นให้้เป็็น 100 มิลิลิิลิิตร
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4.9 	นำำ�ค่า absorbance ไปหาปริมิาณ (ร้อ้ยละ) อมิโิลส โดยเทีียบกัับกราฟ
มาตรฐานท่ี่�เตรีียมไว้้ (ตามข้อ้ 5)

4.10 	 ปรับัปริมิาณอมิิโลสในแป้้งข้้าวท่ี่�วิิเคราะห์์ได้้ ให้้เป็็นท่ี่�ระดัับความชื้้�น  
ร้อ้ยละ 14.0 จากสููตร

ปริมิาณอมิโิลสในแป้้งข้า้วท่ี่�ความชื้้�นร้อ้ยละ

เมื่่�อ A = ปริมิาณอมิโิลสในแป้้งข้า้วท่ี่�วิิเคราะห์์ได้้ เป็็นร้อ้ยละ
M = ปริมิาณความชื้้�นของแป้้งข้า้วท่ี่�วิิเคราะห์์ได้้ เป็็นร้อ้ยละ

5. 	การเขีียนเส้้นกราฟมาตรฐาน
5.1 	 ชั่่�งอมิิโลส 0.0400 กรััม ใส่่ในขวดแก้้วปริิมาตรขนาดความจุ ุ 

100 มิลิลิิลิิตร (ตามข้อ้ 1.5) ท่ี่�แห้้งสนิท แล้้วดำำ�เนิินการเช่น่เดีียวกัับตััวอย่า่ง (ตาม
ข้อ้ 4.2 - 4.4) เป็็นสารละลายมาตรฐาน

5.2 	เตรีียมขวดแก้้วปริมิาตรขนาดความจุุ 100 มิิลลิิลิิตร จำำ�นวน 5 ขวด  
เติิมน้ำำ�กลั่่�นขวดละ 70 มิลิลิิลิิตร เติิมสารละลายกรดเกลเชีียลอะซีีติก (ตามข้อ้ 3.2) 
ปริมิาตร 0.4 มิลิลิิลิิตร ในขวดท่ี่� 1 ปริมิาตร 0.8 มิลิลิิลิิตร ในขวดท่ี่� 2 ปริมิาตร 1.2 
มิลิลิิลิิตร ในขวดท่ี่� 3 ปริมิาตร 1.6 มิลิลิิลิิตร ในขวดท่ี่� 4 และ ปริมิาตร 2.0 มิลิลิิลิิตร  
ในขวดท่ี่� 5 ตามลำำ�ดับ แล้้วเติิมสารละลายไอโอดีีน (ตามข้อ้ 3.3) ปริมิาตร 2 มิลิลิิลิิตร  
ลงในแต่่ละขวด

5.3 	ดููดสารละลายมาตรฐาน (ตามข้้อ 5.1) ปริมิาตร 1, 2, 3, 4 และ 5 
มิิลลิิลิิตร ซึ่่�งเทีียบเท่่าปริมิาณอมิิโลสร้อ้ยละ 8, 16, 24, 32 และ 40 ตามลำำ�ดับ  
ใส่่ในขวดท่ี่�เตรีียมไว้้ (ตามข้อ้ 5.2) ปรับัปริมิาตรด้้วยน้ำำ�กลั่่�นให้้เป็็น 100 มิลิลิิลิิตร 
และวััดค่่า absorbance ท่ี่�ความยาวคลื่่�นแสง 620 นาโนเมตร หลังปรับัเครื่่�องด้้วย 
blank ให้้ ได้้ค่่า absorbance เท่่ากัับ 0 (ศููนย์)์ เช่น่เดีียวกัับข้อ้ 4.7

5.4 	นำำ�ค่า absorbance กัับปริมิาณอมิโิลสในสารละลายมาตรฐาน (ตามข้อ้ 
5.3) มาเขีียนเป็็นเส้้นกราฟมาตรฐาน

5.5 	นำำ�เส้้นกราฟมาตรฐานท่ี่�ได้้ (ตามข้อ้ 5.4) มาใช้้แปลงค่่า absorbance 
ให้้เป็็นปริมิาณ (ร้อ้ยละ) อมิโิลส

14.0	 = 	A x 86
		  100 - M
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ภาคผนวก ข.
วิิธีทีดสอบหาปริมิาณความชื้้�น

1. 	เครื่่�องมืือ
1.1 	 ตู้้�อบ (oven)
1.2 	 เครื่่�องชั่่�ง ท่ี่�ชั่่�งได้้ละเอีียดถึึง 0.0001 กรัมั
1.3 	 โถดููดความชื้้�น (desiccator) พร้อ้มซิลิิิกาเจล (silica gel)
1.4 	 เครื่่�องบดเมล็็ดข้า้วท่ี่�บดให้้ละเอีียดได้้ถึึง 80-100 เมซ (mesh)
1.5 	 ถ้้วยอลููมิิเนีียมพร้อ้มฝาปิิด ขนาดเส้้นผ่่านศููนย์์กลาง 5 เซนติิเมตร  

หรือืมากกว่่า

2. 	วิิธีีวิเคราะห์์
2.1 	 บดเมล็็ดข้า้วขาวด้้วยเครื่่�องบด (ตามข้อ้ 1.4) ให้้เป็็นแป้้ง
2.2 	เปิิดฝาถ้้วยอลููมิิเนีียม (ตามข้้อ 1.5) โดยเอาฝาซ้้อนไว้้ ใต้้ถ้้วย  

แล้้วนำำ�ไปอบในตู้้�อบ (ตามข้อ้ 1.1) ท่ี่�อุณุหภููมิ ิ 130 ± 3 องศาเซลเซีียส เป็็นเวลา  
2 ชั่่�วโมง ปิิดฝาถ้้วย แล้้วทิ้้�งให้้เย็น็ในโถดููดความชื้้�น ชั่่�งน้ำำ�หนักท่ี่�แน่่นอน ทศนิิยม 
4 ตำำ�แหน่ง บัันทึึกไว้้

2.3 	ชั่่�งแป้้ง (ตามข้้อ 2.1) น้ำำ�หนักประมาณ 1 กรัมั ใส่่ในถ้้วยอลููมิิเนีียม  
(ตามข้อ้ 2.2) แล้้วบัันทึึกน้ำำ�หนักท่ี่�แน่่นอน ทศนิิยม 4 ตำำ�แหน่ง

2.4 	อบถ้้วยแป้้ง (ตามข้อ้ 2.3) ในตู้้�อบท่ี่�อุณุหภููมิ ิ 130 ± 3 องศาเซลเซีียส  
โดยเปิิดฝาไว้้เป็็นเวลา 2 ชั่่�วโมง แล้้วปิิดฝา ทิ้้�งไว้้ ให้้เย็น็ในโถดููดความชื้้�น ชั่่�งให้้ ได้้
น้ำำ�หนักท่ี่�แน่่นอน บัันทึึกไว้้

2.5 	คำำ�นวณหาปริมิาณความชื้้�นเป็็นร้อ้ยละ จากสููตร

ร้อ้ยละของความชื้้�น  = 
(B - C)
(B - A)

X 100

เมื่่�อ	 A	 = น้ำำ�หนักถ้้วยอลููมิเินีียมพร้อ้มฝา เป็็นกรัมั
	 B	 = น้ำำ�หนักถ้้วยอลููมิเินีียมพร้อ้มฝาและแป้้งก่่อนอบ เป็็นกรัมั
	 C	 = น้ำำ�หนักถ้้วยอลููมิเินีียมพร้อ้มฝาและแป้้งหลังอบ เป็็นกรัมั
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ภาคผนวก ค.
วิิธีกีารหาค่่าการสลายเมล็็ดข้้าวในด่่าง

1. 	เครื่่�องมืือ
1.1 	 เครื่่�องชั่่�ง ท่ี่�ชั่่�งได้้ละเอีียดถึึง 0.0001 กรัมั
1.2 	 ตู้้�อบ (oven)
1.3 	 ขวดแก้้วปริมิาตร (volumetric flask) ขนาดความจุ ุ1,000 มิลิลิิลิิตร
1.4 	 จานพลาสติกใสพร้อ้มฝาปิิด (petri dish) ขนาดเส้้นผ่่านศููนย์์กลาง  

14.5 เซนติิเมตร
1.5 	 บีีกเกอร์แ์ก้้ว (beaker) ขนาด 1 - 2 ลิิตร
1.6 	 โถดููดความชื้้�น (desiccator) พร้อ้มซิลิิิกาเจล (silica gel)

2. 	สารเคมีี
2.1 	 โพแทสเซีียมไฮดรอกไซด์ (potassium hydroxide : KOH) 85%
2.2 	โพแทสเซีียมไฮโดรเจนพทาเลท (potassium hydrogen phthalate : 

C8H5KO4)
2.3 	ฟีีนอล์ฟทาลีีน (phenolphtalein : C20H14O4)

3. 	การเตรีียมสารละลายโพแทสเซีียมไฮดรอกไซด์เข้้มข้้น 1.7% ± 0.05%
3.1 	 การเตรีียมสารละลายโพแทสเซีียมไฮดรอกไซด์ อาจทำำ�ได้้ 2 วิิธีี

3.1.1 	 เตรีียมสารละลายโพแทสเซีียมไฮดรอกไซด์โดยตรง : ชั่่�งโพแทสเซีียม 
ไฮดรอกไซด์ 20.00 กรัมั ละลายในน้ำำ�กลั่่�นท่ี่�ผ่่านการต้้มให้้เดืือดแล้้วปิิดฝาทิ้้�งไว้้ 
ให้้เย็น็ เติิมน้ำำ�กลั่่�นเพื่่�อปรับัปริมิาตรให้้เป็็น 1,000 มิลิลิิลิิตร

3.1.2 	เตรีียมสารละลายโพแทสเซีียมไฮดรอกไซด์ จาก stock solution
ก) ชั่่�งโพแทสเซีียมไฮดรอกไซด์ 600.00 กรัมั ละลายในน้ำำ�กลั่่�น

ท่ี่�ผ่่านการต้้มให้้เดืือดแล้้วปิิดฝาทิ้้�งไว้้ ให้้เย็็น เติิมน้ำำ�กลั่่�นเพื่่�อปรับัปริมิาตรให้้เป็็น 
1,000 มิลิลิิลิิตร เก็็บไว้้เป็็น stock solution สำำ�หรับัเจืือจางต่่อไป
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ข) นำำ� stock solution (ตามข้อ้ 3.1.2 ก)) ปริมิาตร 33 มิิลลิิลิิตร 
มาเจืือจางด้้วยน้ำำ�กลั่่�นให้้ ได้้ปริมิาตร 1,000 มิิลลิิลิิตร สำำ�หรับัใช้้เป็็นสารละลาย
โพแทสเซีียมไฮดรอกไซด์

3.2 	การหาความเข้ม้ข้น้ของสารละลายโพแทสเซีียมไฮดรอกไซด์
3.2.1 	อบสารโพแทสเซีียมไฮโดรเจนพทาเลทท่ี่�อุุณหภููมิิ 130 ± 3  

องศาเซลเซีียส เป็็นเวลา 1 ชั่่�วโมง แล้้วทิ้้�งไว้้ ให้้เย็น็ในโถดููดความชื้้�น
3.2.2 	ชั่่�งสารโพแทสเซีียมไฮโดรเจนพทาเลท (ตามข้อ้ 3.2.1) ประมาณ 

0.5 กรัมั โดยอ่่านให้้ ได้้น้ำำ�หนักท่ี่�แท้้จริงิ ทศนิิยม 4 ตำำ�แหน่ง บัันทึึกไว้้
3.2.3 	ละลายสารโพแทสเซีียมไฮโดรเจนพทาเลท (ตามข้้อ 3.2.2) ใน 

น้ำำ�กลั่่�นปริมิาตร 50 มิิลลิิลิิตร หยดสารละลายฟีีนอล์ฟทาลีีนเข้้มข้้น 0.1% ลงไป 
3 หยด ไทเทรตกัับสารละลายโพแทสเซีียมไฮดรอกไซด์ จนสารละลายเปล่ี่�ยนจาก
ไม่่มีีสีีเป็็นสีีชมพูู บัันทึึกปริมิาตรของสารละลายโพแทสเซีียมไฮดรอกไซด์ท่ี่�ใช้้ ไป
เป็็นมิลิลิิลิิตร

3.2.4 	ทำำ� blank ตามวิิธีีการเดีียวกัับข้อ้ 3.2.3 โดยไม่่ใช้ส้ารโพแทสเซีียม
ไฮโดรเจนพทาเลท

3.2.5 	คำำ�นวณหาความเข้้มข้้นของสารละลายโพแทสเซีียมไฮดรอกไซด์ 
ดัังนี้้�

% โพแทสเซีียมไฮดรอกไซด์ = P
204.23

56.109
V- B

X 100X

เมื่่�อ	 V	 = �ปริมิาตรของสารละลายโพแทสเซีียมไฮดรอกไซด์ ท่ี่�ใช้้ ในการไทเทรต
กัับโพแทสเซีียม ไฮโดรเจนพทาเลท เป็น็มิลิลิิลิิตร

	 B	 = �ปริมิาตรของสารละลายโพแทสเซีียมไฮดรอกไซด์ ท่ี่�ใช้้ ในการไทเทรต 
กัับ blank เป็็นมิลิลิิลิิตร

	 P	 = �น้ำำ�หนักของสารโพแทสเซีียมไฮโดรเจนพทาเลท เป็็นกรัมั

4. 	วิิธีีวิเคราะห์์
4.1 	 สุ่่�มเมล็็ดข้า้วขาวมา 100 เมล็็ด แบ่่งใส่่ในจานพลาสติกใส (ตามข้อ้ 1.4) 

จำำ�นวน 4 จาน จานละ 25 เมล็็ด แล้้ววางบนพื้้�นราบสีีดำำ�
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4.2 	เติิมสารละลายโพแทสเซีียมไฮดรอกไซด์ (ตามข้อ้ 3) ลงในจานพลาสติก 
(ตามข้้อ 4.1) ประมาณจานละ 100 มิิลลิิลิิตร ให้้เมล็็ดข้้าวทุุกเมล็็ดจมอยู่่�ใน
สารละลาย และให้้แต่่ละเมล็็ดอยู่่�ห่่างกัันพอสมควร แล้้วปิิดฝาทิ้้�งไว้้ท่ี่�อุณุหภููมิหิ้้อง 
(30 ± 5 องศาเซลเซีียส) โดยไม่ข่ยับัเขยื้้�อนเป็็นเวลา 23 ชั่่�วโมง

4.3 	ตรวจเมล็็ดข้า้ว (ตามข้อ้ 4.2) โดยพิจิารณาระดัับการสลายของเมล็็ดข้า้ว
ในด่่างแต่่ละเมล็็ดตามลัักษณะการสลายตามตารางท่ี่� 1

		  ตารางท่ี่� 1 ระดัับของการสลายของเมล็็ดข้า้วในด่่างแต่่ละเมล็็ด

การสลายของเมล็็ดข้้าวระดัับ ลัักษณะของเมล็็ดข้้าวท่ี่�สลายในด่่าง

1 ลัักษณะของเมล็็ดข้า้วไม่เ่ปล่ี่�ยนแปลงเลย

2 เมล็็ดข้า้วพองตััว

3
เมล็็ดข้า้วพองตััวและมีีแป้้งกระจาย 
ออกมาจากบางส่่วนของเมล็็ดข้า้ว

4
เมล็็ดข้า้วพองตััวและมีีแป้้งกระจาย 
ออกมารอบเมล็็ดข้า้วเป็็นบริเิวณกว้้าง

5
ผิิวของเมล็็ดข้า้วปริทิางขวาง 
หรือืทางยาวและมีีแป้้งกระจาย 
ออกมารอบเมล็็ดเป็็นบริเิวณกว้้าง

6
เมล็็ดข้า้วสลายตััวตลอดทั้้�งเมล็็ด  
มีีลักษณะเป็็นเมือืกขุ่่�นขาว

7
เมล็็ดข้า้วสลายตััวตลอดทั้้�งเมล็็ด 
และมีีลักษณะเป็็นเมือืกใส

5. 	การวิินิจิฉัย
เมล็็ดข้า้วท่ี่�มีีระดัับการสลายในด่่างตั้้�งแต่่ระดัับ 1 ถึึงระดัับ 5 เป็็นเมล็็ดข้า้วท่ี่�

ไม่ใ่ช่ข่้า้วหอมมะลิิไทย
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ภาคผนวก ง.
วิิธีตีรวจสอบเมล็็ดข้้าวสุกุท่ี่�ต้้มในน้ำำ�เดืือด

เป็็นวิิธีีการตรวจสอบเบื้้�องต้้นอย่า่งง่า่ย ๆ เพื่่�อเป็็นแนวทางในการบ่่งชี้้�เท่่านั้้�น
1. 	เครื่่�องมืือ

1.1 	 หม้อ้ต้มน้ำำ�ไฟฟ้้า
1.2 	 ตะกร้า้ตะแกรงลวดไร้ส้นิม
1.3 	 ช้อ้นหรือืพายสำำ�หรับัเขี่่�ยเมล็็ดข้า้ว
1.4 	 กระจกสำำ�หรับักดเมล็็ดข้า้ว 2 แผ่่น

2. 	วิิธีีวิเคราะห์์
2.1 	 สุ่่�มเมล็็ดข้า้วขาวมา 100 เมล็็ด ใส่่ในตะกร้า้
2.2 	ต้้มน้ำำ�กลั่่�นด้้วยหม้อ้ต้มน้ำำ�ไฟฟ้้าให้้เดืือดเต็็มท่ี่�
2.3 	หย่่อนตะกร้้าพร้้อมเมล็็ดข้้าวขาวลงต้้มในน้ำำ�เดืือด (ตามข้้อ 2.2)  

เป็็นเวลาท่ี่�ได้้จากการเทีียบค่่าการสลายเมล็็ดข้้าวในด่่าง ในระหว่างนั้้�นระวััง 
อย่า่ให้้เมล็็ดข้า้วเกาะติิดกััน

2.4 	เมื่่�อต้มครบตามเวลาท่ี่�ได้้จากการเทีียบค่่า (ตามข้้อ 2.3) แล้้วให้้ยก
ตะกร้า้ขึ้้�นจากน้ำำ�เดืือด จุ่่�มลงใน น้ำำ�เย็น็ท่ี่�เตรีียมไว้้ทัันทีี แล้้วยกขึ้้�นให้้สะเด็็ดน้ำำ�

2.5 	เทเมล็็ดข้า้วในตะกร้า้ลงบนกระจก เกล่ี่�ยเมล็็ดข้า้วให้้กระจาย นำำ�กระจก
อีีกแผ่่นมาวางทัับเมล็็ดข้้าวและกดให้้แบน เพื่่�อตรวจดููภายในของเมล็็ดข้้าวทั้้�ง  
100 เมล็็ด ถ้้าปรากฏว่าข้า้วเมล็็ดใดยังัเป็น็ไต โดยมีีลักษณะเป็น็จุดุขุ่่�นขาวของแป้้งดิิบ 
ปรากฏภายในเมล็็ด ให้้ถืือว่าเป็็นข้า้วท่ี่�ยังัไม่สุ่กุสมบููรณ์์

3. 	การวิินิจิฉัย
เมล็็ดข้า้วท่ี่�ยังัไม่สุ่กุสมบููรณ์์ ให้้ถืือว่าเป็็นเมล็็ดข้า้วท่ี่�ไม่ใ่ช่ข่้า้วหอมมะลิิไทย
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ภาคผนวก จ.
วิิธีกีารย้้อมสีีด้วยสารละลายไอโอดีีน

1. 	เครื่่�องมืือ
1.1 	 บีีกเกอร์แ์ก้้ว (beaker) ขนาด 100 มิลิลิิลิิตร หรือื ถ้้วยพลาสติกใสที่�มีี

ขนาดใกล้้เคีียงกััน
1.2 	 หลอดหยด (dropper) พลาสติก ขนาด 1 มิลิลิิลิิตร
1.3 	 ขวดปริมิาตร (volumetric flask) ขนาด 100 และ 2,000 มิลิลิิลิิตร
1.4 	 ปิิเปตต์์ (pipette) ขนาดความจุอุ่่านได้้ 1-10 มิลิลิิลิิตร
1.5 	 ขวดใส่่สารละลายสีีชา ขนาดประมาณ 100 มิลิลิิลิิตร
1.6 	 กระบอกตวง (cylinder) ขนาด 50 มิลิลิิลิิตร
1.7 	 ปากคีีบ (forcep)
1.8 	 กระดาษซับัหรือืกระดาษทิิชชูู
1.9 	 เครื่่�องชั่่�งอ่่านได้้ละเอีียด 0.01 กรัมั

2. 	สารเคมีี
2.1 	 โซเดีียมไฮดรอกไซด์ (sodium hydroxide : NaOH)
2.2 	กรดเกลเชียีลอะซีีติก (glacial acetic acid : CH3COOH)
2.3 	ไอโอดีีน (iodine : I2)
2.4 	โพแทสเซีียมไอโอไดด์์ (potassium iodide : KI)
2.5 	ไอโซโปรปิิลแอลกอฮอส์ (isopropyl alcohol) 70%
2.6 	น้ำำ�กลั่่�นหรือืน้ำำ�กรองท่ี่�มีีคุณุภาพสำำ�หรับัใช้้ ในห้้องปฏิิบััติิการ

3. 	วิิธีกีารเตรีียมสารละลาย
3.1 	 สารละลายโซเดีียมไฮดรอกไซด์ เข้ม้ข้น้ 1 นอร์ม์ัลั (N) : ละลายโซเดีียม 

ไฮดรอกไซด์ (ตามข้อ้ 2.1) จำำ�นวน 4.00 กรัมั ในน้ำำ�กลั่่�นประมาณ 80 มิลิลิิลิิตร  
ในขวดปริมิาตร 100 มิลิลิิลิิตร ทิ้้�งให้้เย็น็ แล้้วปรับัปริมิาตรให้้เป็็น 100 มิลิลิิลิิตร
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3.2 	สารละลายกรดอะซีีติก เข้ม้ข้น้ 1 นอร์ม์ัลั (N) : ตวงกรดเกลเชียีลอะซีีติก 
เข้ม้ข้น้ (ตามข้อ้ 2.2) ปริมิาตร 6 มิลิลิิลิิตร ใส่่ลงในน้ำำ�กลั่่�นประมาณ 80 มิลิลิิลิิตร 
แล้้วปรับัปริมิาตรด้้วยน้ำำ�กลั่่�นให้้เป็็น 100 มิลิลิิลิิตร

3.3 	Working Solution : ผสมสารละลายโซเดีียมไฮดรอกไซด์ เข้้มข้้น  
1 นอร์ม์ัลั (ตามข้อ้ 3.1) ปริมิาตร 10 มิลิลิิลิิตร กัับสารละลายกรดอะซีีติก เข้ม้ข้น้  
1 นอร์ม์ัลั (ตามข้อ้ 3.2) ปริมิาตร 10 มิลิลิิลิิตร แล้้วปรับัปริมิาตรด้้วยน้ำำ�กลั่่�นให้้เป็็น 
2,000 มิลิลิิลิิตร

3.4 	สารละลายไอโอดีีน : ชั่่�งไอโอดีีน (ตามข้้อ 2.3) จำำ�นวน 0.20 กรัมั  
และโพแทสเซีียมไอโอไดด์์ (ตามข้้อ 2.4) จำำ�นวน 2.00 กรัมั ละลายในน้ำำ�กลั่่�น
ประมาณ 80 มิิลลิิลิิตร ในขวดแก้้วปริมิาตรขนาดความจุุ 100 มิลิลิิลิิตร ทิ้้�งไว้้ข้า้มคืืน
ในท่ี่�มืดื หรือืจนไอโอดีีนละลายหมด ปรับัปริมิาตรด้้วยน้ำำ�กลั่่�นให้เ้ป็น็ 100 มิลิลิิลิิตร 
เก็็บสารละลายนี้้�ไว้้ ในขวดสีีชา
หมายเหตุ ุ: สารละลายไอโอดีีนนี้้�ไม่ค่วรเก็็บนานเกิิน 2 เดืือน

4. 	วิิธีตีรวจสอบ
4.1 	 การเตรีียมสารละลายสำำ�หรับัย้อ้มสีีเมล็็ดข้า้ว

4.1.1 	ตวงสารละลาย Working Solution (ตามข้อ้ 3.3) ปริมิาตร 30 
มิลิลิิลิิตร

4.1.2 	เติิมสารละลายไอโอดีีน (ตามข้อ้ 3.4) จำำ�นวน 1.5 มิลิลิิลิิตร คนให้้
เข้า้กััน สารละลายท่ี่�ได้้จะใช้ส้ำำ�หรับัย้อ้มสีีเมล็็ดข้า้ว (ควรย้อ้มทัันทีี)

4.2 	วิิธีีการย้อ้มสีีเมล็็ดข้า้ว
4.2.1 	สุ่่�มตััวอย่า่งข้า้วสาร 3.0 กรัมั ใส่่ในบีีกเกอร์ ์ขนาด 100 มิลิลิิลิิตร 

หรือื ถ้้วยพลาสติกใสที่�มีีขนาดใกล้้เคีียง (ตามข้อ้ 1.1)
4.2.2 	เติิมไอโซโปรปิิลแอลกอฮอล์ 70% (ตามข้้อ 2.5) ปริมิาตร 15 

มิลิลิิลิิตร แกว่่งบีีกเกอร์ห์รือืถ้วยพลาสติกใส นาน 45 วิินาทีี แล้้วรินิแอลกอฮอล์ทิ้้�ง 
(แอลกอฮอล์ท่ี่�ใช้แ้ล้้วควรรวบรวมไว้้ ในขวดปิิดฝา)

4.2.3 	เติิมน้ำำ�กลั่่�น ปริมิาตร 15 มิลิลิิลิิตร แกว่่งนาน 30 วิินาทีี แล้้วรินิน้ำำ�ทิ้้�ง
4.2.4 	เติิมสารละลายสำำ�หรับัย้้อมสีีเมล็็ดข้้าว (ตามข้้อ 4.1) ปริมิาตร  

15 มิลิลิิลิิตร แกว่่งนาน 45 วิินาทีี แล้้วรินิสารละลายทิ้้�ง
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4.2.5 	เติิมน้ำำ�ปริมิาตร 15 มิลิลิิลิิตร รินิน้ำำ�ทิ้้�งจนแห้้ง
4.2.6 	เทเมล็็ดข้้าวลงบนกระดาษทิิชชูู หรือื กระดาษซัับ (ตามข้้อ 1.8)  

เอากระดาษทิิชชููอีีกแผ่่นมาซัับด้้านบน แล้้วพลิิกกลัับ เพื่่�อเขี่่�ยเมล็็ดข้้าวลงบน
กระดาษทิิชชููแผ่่นหลัง ปล่่อยให้้ข้า้วแห้้งนานประมาณ 5 นาทีี

4.2.7 	คััดแยกเมล็็ดข้า้วด้้วยปากคีีบ (ตามข้อ้ 1.7) แยกออกเป็น็ 2 ส่่วน คืือ
ส่่วนท่ี่� 1 เมล็็ดข้้าวติิดสีีชมพููอ่อนถึึงไม่่ติิดสีี เป็็นข้้าวอมิโลสต่ำำ� 

หรือืข้า้วหอมมะลิิไทย หรือืชนิดข้า้วสวยนุ่่�มเหนีียว
ส่่วนท่ี่� 2 เมล็็ดข้้าวติิดสีีน้ำำ�เงิินหรือืม่่วงเข้้ม เป็็นข้้าวอมิิโลสสููง 

หรือืข้า้วชนิดข้า้วสวยแข็ง็
4.2.8 	นำำ�ข้า้วท่ี่�คััดแยกได้้ ไปชั่่�งน้ำำ�หนักทั้้�ง 2 ส่่วน
4.2.9 	คำำ�นวณหาเปอร์เ์ซ็น็ต์์ข้า้วชนิดอื่่�นปนในข้า้วหอมมะลิิไทย

ข้า้วชนิดอื่่�นปน (%)  =  X 100
น้ำำ�หนักข้า้วส่่วนท่ี่� 2

น้ำำ�หนักข้า้วส่่วนท่ี่� 1 + น้ำำ�หนักข้า้วส่่วนท่ี่� 2
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ประกาศกระทรวงพาณิิชย์์
เรื่่�อง มาตรฐานสิินค้้าข้้าวหอมไทย

พ.ศ. 2559

โดยท่ี่�เป็น็การสมควรกำำ�หนดมาตรฐานสิินค้้าข้า้วหอมไทยไว้้เพื่่�อประโยชน์
ในการส่่งออกข้า้วไทยให้้มีีความหลากหลาย เพิ่่�มศัักยภาพในการแข่ง่ขันัทางการค้้า 
และเป็็นท่ี่�เชื่่�อถือยอมรับัในตลาดต่่างประเทศ

อาศััยอำำ�นาจตามความในมาตรา 4 วรรคหนึ่�ง (2) แห่่งพระราชบััญญัติัิ
มาตรฐานสิินค้้าขาออก พ.ศ. 2503 แก้้ ไขเพิ่่�มเติิมโดยพระราชบัญญััติิมาตรฐาน
สิินค้้าขาออก (ฉบับัท่ี่� 2) พ.ศ. 2522 รัฐัมนตรีีว่าการกระทรวงพาณิิชย์โ์ดยคำำ�แนะนำำ�
ของคณะกรรมการมาตรฐานสิินค้้าออกประกาศไว้้ ดัังต่่อไปนี้้�

ข้้อ 1 ประกาศนี้้�เรีียกว่่า “ประกาศกระทรวงพาณิิชย์์ เรื่่�อง มาตรฐาน 
สิินค้้าข้า้วหอมไทย พ.ศ. 2559”

ข้้อ 2 ประกาศนี้้�ให้้ ใช้้บัังคัับเมื่่�อพ้้นกำำ�หนดหกสิิบวััน นัับแต่่วัันประกาศ 
ในราชกิจจานุเุบกษาเป็็นต้้นไป

ข้้อ 3 ให้้ยกเลิิกประกาศกระทรวงพาณิิชย์์ เรื่่�อง มาตรฐานข้้าวหอม
ปทุมุธานีี พ.ศ. 2547 ลงวัันท่ี่� 4 ตุลุาคม พ.ศ. 2547

ข้้อ 4 ให้้กำำ�หนดมาตรฐานสิินค้้าข้้าวหอมไทยตามรายละเอีียดต่่อท้าย
ประกาศนี้้�

ประกาศ ณ วัันท่ี่� 30 กัันยายน 2559

ลงชื่่�อ อภิรดีี ตัันตราภรณ์์
(นางอภิรดีี ตัันตราภรณ์์)

รัฐัมนตรีีว่าการกระทรวงพาณิิชย์์

(ประกาศในราชกิิจจานุเุบกษา เล่่ม 133 ตอนพิิเศษ 243 ง วัันท่ี่� 21 ตุุลาคม 2559)

 
  
 

ประกาศกระทรวงพาณิชย์ 

เรื่อง ก าหนดให้ข้าวหอมมะลิไทยเป็นสินค้ามาตรฐานและมาตรฐานสินค้าข้าวหอมมะลิไทย (ฉบับที่ 3) 

พ.ศ. 2559 

 

โดยที่เป็นการสมควรปรับปรุงมาตรฐานสินค้าข้าวหอมมะลิไทยตามประกาศกระทรวง
พาณิชย์ เรื่อง ก าหนดให้ข้าวหอมมะลิไทยเป็นสินค้ามาตรฐานและมาตรฐานสินค้าข้าวหอมมะลิไทย  ลงวันที่ 
29 กันยายน พ.ศ. 2549 และประกาศกระทรวงพาณิชย์ เรื่อง ก าหนดให้ข้าวหอมมะลิไทยเป็นสินค้า
มาตรฐานและมาตรฐานสินค้าข้าวหอมมะลิไทย (ฉบับที่ 2) พ.ศ. 2556 ลงวันท่ี 8 พฤศจิกายน พ.ศ. 2556 
ให้เหมาะสมกับภาวะการผลิตและการค้าข้าว โดยก าหนดชั้นคุณภาพของข้าวหอมมะลิ ไทยให้ชัดเจนในฐานะ
เป็นข้าวคุณภาพดีเลิศที่ผลิตในประเทศไทย ให้เป็นที่เชื่อถือยอมรับในตลาดต่างประเทศและส่งเสริมให้การ
ส่งออกข้าวมีมูลค่าเพ่ิมข้ึน 

  อาศัยอ านาจตามความในมาตรา 4 วรรคหนึ่ง (2) แห่งพระราชบัญญัติมาตรฐานสินค้า     
ขาออก พ.ศ. 2503 แก้ไขเพ่ิมเติมโดยพระราชบัญญัติมาตรฐานสินค้าขาออก (ฉบับที่ 2) พ.ศ. 2522 
รัฐมนตรีว่าการกระทรวงพาณิชย์โดยค าแนะน าของคณะกรรมการมาตรฐานสินค้าออกประกาศไว้ ดังต่อไปนี้ 

ข้อ 1. ประกาศนี้เรียกว่า “ประกาศกระทรวงพาณิชย์ เรื่อง ก าหนดให้ข้าวหอมมะลิไทยเป็น
สินค้ามาตรฐานและมาตรฐานสินค้าข้าวหอมมะลิไทย (ฉบับที่ 3) พ.ศ. 2559” 

  ข้อ 2. ประกาศนี้ให้ใช้บังคับเมื่อพ้นก าหนดหกสิบวัน นับแต่วันประกาศในราชกิจจานุเบกษา
เป็นต้นไป 

ข้อ 3. ให้ยกเลิกมาตรฐานสินค้าข้าวหอมมะลิไทยท้ายประกาศกระทรวงพาณิชย์ เรื่อง 
ก าหนดให้ข้าวหอมมะลิไทยเป็นสินค้ามาตรฐานและมาตรฐานสินค้าข้าวหอมมะลิไทย (ฉบับที่ 2) พ.ศ. 2556 
ลงวันที่ 8 พฤศจิกายน พ.ศ. 2556 และให้ใช้มาตรฐานสินค้าข้าวหอมมะลิไทยท้ายประกาศนี้แทน 
 
               ประกาศ ณ วันที่ 30 กันยายน 2559                                

        

       (นางอภิรดี ตันตราภรณ์) 
          รัฐมนตรีว่าการกระทรวงพาณิชย์ 

 (ประกาศในราชกิจจานุเบกษา เล่ม 133 ตอนพิเศษ 243 ง วันที่ 21 ตุลาคม 2559) 

ลงชื่อ  อภิรดี ตันตราภรณ์ 
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มาตรฐานสิินค้้าข้้าวหอมไทย
ท้้ายประกาศกระทรวงพาณิชิย์ ์เรื่่�อง มาตรฐานสิินค้้าข้า้วหอมไทย พ.ศ. 2559

ข้้อ 1 คำำ�นิยิาม
(1) 	 “ข้า้วหอมไทย” (THAI JASMINE RICE หรืือ THAI FRAGRANT RICE  

หรืือ THAI AROMATIC RICE หรืือชื่่�ออ่ื่�นท่ี่�มีีความหมายเดีียวกััน) 
หมายความว่่า ข้า้วกล้้อง และข้า้วขาว ท่ี่�แปรรููปมาจากข้า้วเปลืือกเจ้้า  
พันัธุ์์�ข้า้วหอมซ่ึ่�งผลิตในประเทศไทย และกระทรวงเกษตรและสหกรณ์์ 
ประกาศรับัรองว่่า เป็น็พันัธุ์์�ข้า้วเจ้้าหอมซึ่่�งมีีกลิ่่�นหอมตามธรรมชาติิ  
ขึ้้�นอยู่่�กับว่่าเป็็นข้้าวใหม่่หรือืข้้าวเก่่า เมื่่�อหุุงเป็็นข้้าวสวยแล้้ว  
เมล็็ดข้า้วสวยจะอ่่อนนุ่่�ม

(2) 	 “อมิิโลส” (Amylose) หมายความว่่า แป้้งชนิดหนึ่�งท่ี่�มีีอยู่่�ในเมล็็ด
ข้า้ว เมื่่�อหุงแล้้วทำำ�ให้ข้้า้วสวยมีีความอ่่อนนุ่่�มหรือืกระด้้าง แตกต่่าง
กัันไปตามปริมิาณอมิโิลส

(3) 	 “ข้า้ว” (Rice) หมายความว่่า ข้า้วเจ้้าและข้า้วเหนีียว (Oryza sativa L.)  
ไม่ว่่่าจะอยู่่�ในรููปใด

(4) 	 “ข้้าวเปลืือก” (Paddy) หมายความว่่า ข้า้วท่ี่�ยังัไม่ผ่่่านการกะเทาะ
เอาเปลืือกออก

(5) 	 “ข้้าวกล้้อง” (Cargo rice, Loonzain rice, Brown rice, Husked 
rice) หมายความว่่า ข้า้วท่ี่�ผ่่านการกะเทาะเอาเปลืือกออกเท่่านั้้�น

(6) 	 “ข้้าวขาว” (White rice) หมายความว่่า ข้้าวท่ี่�ได้้จากการนำำ� 
ข้า้วกล้้องเจ้้าไปขัดัเอารำ��ออกแล้้ว

(7) 	 “ส่่วนของเมล็็ดข้า้ว” (Parts of rice kernels) หมายความว่่า ส่่วนของ 
ข้้าวเต็็มเมล็็ดแต่่ละส่่วนท่ี่�แบ่่งตามความยาวของเมล็็ดออกเป็็น 10 
ส่่วนเท่่า ๆ กััน

(8) 	 “ข้า้วเต็็มเมล็็ด” (Whole kernels) หมายความว่่า เมล็็ดข้า้วท่ี่�อยู่่�ใน 
สภาพเต็็มเมล็็ด ไม่ม่ีีส่วนใดหักัและให้ร้วมถึึงเมล็็ดข้า้วท่ี่�มีีความยาว
ตั้้�งแต่่ 9 ส่่วนขึ้้�นไป
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(9) 	 “ต้้นข้้าว” (Head rice) หมายความว่่า เมล็็ดข้้าวหัักท่ี่�มีีความยาว
มากกว่่าข้า้วหััก แต่่ไม่ถ่ึึงความยาวของข้า้วเต็็มเมล็็ด และให้้รวมถึึง
เมล็็ดข้า้วแตกเป็็นซีีกท่ี่�มีีเนื้้�อที่�เหลืออยู่่�ตั้้�งแต่่ร้อ้ยละ 80 ของเมล็็ด

(10) 	“ข้า้วหักั” (Brokens) หมายความว่่า เมล็็ดข้า้วหัักท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 
2.5 ส่่วนขึ้้�นไป แต่่ไม่ถ่ึึงความยาวของต้้นข้า้ว และให้้รวมถึึงเมล็็ดข้า้ว
แตกเป็็นซีีกท่ี่�มีีเนื้้�อที่�เหลืออยู่่�ไม่ถ่ึึงร้อ้ยละ 80 ของเมล็็ด

(11) 	 “ปลายข้้าวซีีวัน” (Small brokens C1) หมายความว่่า เมล็็ดข้า้วหััก
ขนาดเล็็กท่ี่�ร่อ่นผ่่านตะแกรงเบอร์ ์7

(12) 	“ข้้าวเมล็็ดขััดสีีต่ำำ�กว่่ามาตรฐาน” (Undermilled kernels) 
หมายความว่่า เมล็็ดข้้าวท่ี่�ผ่่านการขััดสีีต่ำำ�กว่่าระดัับการขััดสีี 
ท่ี่�กำำ�หนดไว้้สำำ�หรับัข้า้วแต่่ละชนิด

(13) 	“ข้า้วเมล็็ดแดง” (Red kernels) หมายความว่่า เมล็็ดข้า้วท่ี่�มีีรำ��สีี แดง 
หุ้้�มอยู่่�ทั้้�งเมล็็ดหรือืติดอยู่่�เป็็นบางส่่วนของเมล็็ด

(14) 	“ข้้าวเมล็็ดเหลืือง” (Yellow kernels) หมายความว่่า เมล็็ดข้า้วท่ี่�มีี 
บางส่่วนหรือืทั้้�งเมล็็ดกลายเป็็นสีีเหลืองอย่า่งชัดัแจ้้ง

(15) 	“ข้้าวเมล็็ดท้้องไข่่” (Chalky kernels) หมายความว่่า เมล็็ดข้า้วเจ้้า
ท่ี่�เป็็นสีีขาวขุ่่�นเหมืือนชอล์กมีีเนื้้�อที่�ตั้้�งแต่่ร้อ้ยละ 50 ขึ้้�นไปของเนื้้�อ 
ท่ี่�เมล็็ดข้า้ว

(16) 	“ข้า้วเมล็็ดเสีีย” (Damaged kernels) หมายความว่่า เมล็็ดข้า้วท่ี่�เสีีย 
อย่า่งเห็น็ได้้ชัดัแจ้้งด้้วยตาเปล่่าซึ่่�งเกิิดจากความชื้้�น ความร้อ้น เชื้้�อรา  
แมลง หรือือื่่�น ๆ

(17) 	“ข้้าวเมล็็ดลีีบ” (Undeveloped kernels) หมายความว่่า เมล็็ดข้า้ว 
ท่ี่�ไม่เ่จริญิเติิบโตตามธรรมดาท่ี่�ควรจะเป็็น มีีลักษณะแฟบ แบน

(18) 	“ข้า้วเมล็็ดอ่่อน” (Immature kernels) หมายความว่่า เมล็็ดข้า้วท่ี่�มีี 
สีีเขีียวอ่่อนได้้จากข้า้วเปลืือกท่ี่�ยังัไม่แ่ก่่

(19) 	“เมล็็ดพืืชอ่ื่�น” (Other seeds) หมายความว่่า เมล็็ดพืชือื่่�น ๆ ท่ี่�มิใิช่่
เมล็็ดข้า้ว

(20) 	“วััตถุุอ่ื่�น” (Foreign matter) หมายความว่่า สิ่่�งอื่่�น ๆ ท่ี่�มิิใช่่ข้้าว 
รวมทั้้�งแกลบและรำ��ที่�หลุดุจากเมล็็ดข้า้ว
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(21) 	“ระดัับการขััดสีี” (Milling degree) หมายความว่่า ระดัับของ 
การขัดัสีีข้า้ว แบ่่งออกเป็็น 3 ระดัับ ดัังนี้้�
(21.1) 	 “สีีดีีพิเิศษ” (Extra well milled) หมายความว่า่ การขัดัสีีเอา 

รำ��ออกเกืือบทั้้�งหมดจนเมล็็ดข้า้วมีีลักษณะสวยงามเป็็นพิเิศษ
(21.2) 	“สีีดีี” (Well milled) หมายความว่่า การขััดสีีเอารำ��ออก 

เกืือบทั้้�งหมดจนเมล็็ดข้า้วมีีลักษณะสวยงามดีี
(21.3) 	“สีีดีีปานกลาง” (Reasonably well milled) หมายความว่่า  

การขััดสีีเอารำ��ออกเป็็นส่่วนมากจนเมล็็ดข้้าวมีีลักษณะ
สวยงามพอสมควร

(22) 	“ตะแกรงเบอร์ ์7” (Sieve No.7) หมายความว่่า ตะแกรงโลหะรููกลม 
หนา 0.79 มิิลลิิเมตร (0.031 นิ้้�ว) และเส้้นผ่่านศููนย์์กลางรูู 1.75 
มิลิลิิเมตร (0.069 นิ้้�ว)

(23) 	“ร้อ้ยละ” หมายความว่่า ร้อ้ยละโดยน้ำำ�หนัก

ข้้อ 2 ให้้แบ่่งข้้าวหอมไทย ออกเป็น็ 2 ประเภท
(1) 	 ข้า้วขาว
(2) 	ข้า้วกล้้อง

ข้้อ 3 ให้้แบ่่งข้้าวหอมไทย ประเภทข้้าวขาว ออกเป็น็ 6 ชนิดิ 
(1) 	 ข้า้วขาว 100 เปอร์เ์ซ็น็ต์์
(2) 	ข้า้วขาว 5 เปอร์เ์ซ็น็ต์์
(3) 	ข้า้วขาว 10 เปอร์เ์ซ็น็ต์์
(4) 	ข้า้วขาว 15 เปอร์เ์ซ็น็ต์์
(5) 	ข้า้วขาวหัักเอวันเลิิศพิเิศษ
(6) 	ข้า้วขาวหัักเอวันเลิิศ
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ข้้อ 4 ให้้แบ่่งข้้าวหอมไทย ประเภทข้้าวกล้้อง ออกเป็น็ 4 ชนิดิ
(1) 	 ข้า้วกล้้อง 100 เปอร์เ์ซ็น็ต์์
(2) 	ข้า้วกล้้อง 5 เปอร์เ์ซ็น็ต์์
(3) 	ข้า้วกล้้อง 10 เปอร์เ์ซ็น็ต์์
(4) 	ข้า้วกล้้อง 15 เปอร์เ์ซ็น็ต์์

ข้้อ 5 ข้้าวหอมไทยทุกุประเภท และชนิดิ ต้้องมีีมาตรฐาน ไว้้ดัังต่่อไปนี้้�
(1) 	 มีีข้า้วหอมไทยไม่น้่้อยกว่่าร้อ้ยละ 80.0 โดยปริมิาณ
(2) 	มีีความชื้้�นไม่เ่กิินร้อ้ยละ 14.0
(3) 	มีีลักษณะโดยทั่่�วไปเป็็นข้า้วเมล็็ดยาว
(4) 	ไม่ม่ีีแมลงท่ี่�ยังัมีีชีีวิตอยู่่�
(5) 	มีีขนาดเมล็็ด ดัังนี้้�

-	ความยาวเฉล่ี่�ยของข้้าวเต็็มเมล็็ด ท่ี่�ไม่่มีีส่วนใดหัักต้้องไม่่ต่ำำ�กว่่า  
7.0 มิลิลิิเมตร

-	 อััตราส่่วนความยาวเฉล่ี่�ยต่่อความกว้้างเฉล่ี่�ยของข้้าวเต็็มเมล็็ด 
ท่ี่�ไม่ม่ีีส่วนใดหััก ต้้องไม่ต่่ำำ�กว่่า 3.2 : 1

(6) 	มีีคุณุสมบััติิทางเคมีี ดัังนี้้�
-	มีี ปริมิาณอมิโิลส ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 20.0 ท่ี่�ระดัับความชื้้�นร้อ้ยละ 14.0
-	มีีค่าการสลายเมล็็ดข้า้วในด่่าง ระดัับ 6 – 7

ข้้อ 6 ให้้กำำ�หนดมาตรฐานข้้าวหอมไทย ประเภท และชนิิดข้้าวขาวตามข้้อ 3 
ไว้้ดัังต่่อไปนี้้�

(1) 	ข้้าวขาว 100 เปอร์เ์ซ็็นต์์
ต้้องมีีส่วนผสมของเมล็็ดข้า้ว และระดัับการขัดัสีี ดัังนี้้�
ส่่วนผสม ประกอบด้้วย
ข้า้วเต็็มเมล็็ด ไม่น้่้อยกว่่าร้อ้ยละ 60.0
ข้า้วหัักท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 5.0 ส่่วนขึ้้�นไป แต่่ไม่ถ่ึึง 8.0 ส่่วน ไม่เ่กิิน 
ร้อ้ยละ 4.5
ในจำำ�นวนนี้้�อาจมีีข้้าวหัักท่ี่�มีีความยาวไม่่ถึึง 5.0 ส่่วน และไม่่ผ่่าน
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ตะแกรงเบอร์ ์ 7 ไม่่เกิินร้อ้ยละ 0.5 และปลายข้้าวขาวซีีวััน ไม่่เกิิน 
ร้อ้ยละ 0.1
นอกนั้้�นเป็็นต้้นข้า้วท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 8.0 ส่่วนขึ้้�นไป
ข้้าวและสิ่่�งท่ี่�อาจมีีปนได้้
ข้้าวเมล็็ดแดงและหรืือข้้าวเมล็็ดขััดสีีต่ำำ�กว่่ามาตรฐาน ไม่่เกิิน 
ร้อ้ยละ 0.5
ข้า้วเมล็็ดเหลือง	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 0.2
ข้า้วเมล็็ดท้้องไข่	่ ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 6.0
ข้า้วเมล็็ดเสีีย	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 0.25
ข้า้วเหนีียว	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.5
ข้า้วเปลืือก	 ไม่เ่กิิน 5 เมล็็ดต่่อข้า้ว 1 กิิโลกรัมั
ข้า้วเมล็็ดลีีบ ข้า้วเมล็็ดอ่่อน เมล็็ดพืชือื่่�น และวััตถุอุื่่�น อย่า่งใดอย่า่งหนึ่�ง  
หรือืหลายอย่า่งรวมกัันไม่เ่กิินร้อ้ยละ 0.2
ระดัับการขััดสีี สีีดีีพิเิศษ

(2) 	ข้้าวขาว 5 เปอร์เ์ซ็็นต์์
ต้้องมีีส่วนผสมของเมล็็ดข้า้ว และระดัับการขัดัสีี ดัังนี้้�
ส่่วนผสม ประกอบด้้วย
ข้า้วเต็็มเมล็็ด ไม่น้่้อยกว่่าร้อ้ยละ 60.0
ข้า้วหัักท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 3.5 ส่่วนขึ้้�นไป แต่่ไม่ถ่ึึง 7.5 ส่่วน ไม่เ่กิิน 
ร้อ้ยละ 7.0
ในจำำ�นวนนี้้�อาจมีีข้้าวหัักท่ี่�มีีความยาวไม่่ถึึง 3.5 ส่่วน และไม่่ผ่่าน
ตะแกรงเบอร์ ์ 7 ไม่่เกิินร้อ้ยละ 0.5 และปลายข้้าวขาวซีีวััน ไม่่เกิิน 
ร้อ้ยละ 0.1
นอกนั้้�นเป็็นต้้นข้า้วท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 7.5 ส่่วนขึ้้�นไป
ข้้าวและสิ่่�งท่ี่�อาจมีีปนได้้
ข้้าวเมล็็ดแดงและหรืือข้้าวเมล็็ดขััดสีีต่ำำ�กว่่ามาตรฐาน ไม่่เกิิน 
ร้อ้ยละ 2.0
ข้า้วเมล็็ดเหลือง	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 0.5
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ข้า้วเมล็็ดท้้องไข่	่ ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 6.0
ข้า้วเมล็็ดเสีีย	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 0.25
ข้า้วเหนีียว	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.5
ข้า้วเปลืือก	 ไม่เ่กิิน 8 เมล็็ดต่่อข้า้ว 1 กิิโลกรัมั
ข้า้วเมล็็ดลีีบ ข้า้วเมล็็ดอ่่อน เมล็็ดพืชือื่่�น และวััตถุอุื่่�น อย่า่งใดอย่า่งหนึ่�ง  
หรือืหลายอย่า่งรวมกัันไม่เ่กิินร้อ้ยละ 0.3
ระดัับการขััดสีี สีีดีี

(3) 	 ข้้าวขาว 10 เปอร์เ์ซ็็นต์์
ต้้องมีีส่วนผสมของเมล็็ดข้า้ว และระดัับการขัดัสีี ดัังนี้้�
ส่่วนผสม ประกอบด้้วย
ข้า้วเต็็มเมล็็ด ไม่น้่้อยกว่่าร้อ้ยละ 55.0
ข้า้วหัักท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 3.5 ส่่วนขึ้้�นไป แต่่ไม่ถ่ึึง 7.0 ส่่วน ไม่เ่กิิน 
ร้อ้ยละ 12.0
ในจำำ�นวนนี้้�อาจมีีข้้าวหัักท่ี่�มีีความยาวไม่่ถึึง 3.5 ส่่วน และไม่่ผ่่าน
ตะแกรงเบอร์ ์ 7 ไม่่เกิินร้อ้ยละ 0.7 และปลายข้้าวขาวซีีวัน ไม่่เกิิน 
ร้อ้ยละ 0.3
นอกนั้้�นเป็็นต้้นข้า้วท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 7.0 ส่่วนขึ้้�นไป
ข้้าวและสิ่่�งท่ี่�อาจมีีปนได้้
ข้้าวเมล็็ดแดงและหรืือข้้าวเมล็็ดขััดสีีต่ำำ�กว่่ามาตรฐาน ไม่่เกิิน 
ร้อ้ยละ 2.0
ข้า้วเมล็็ดเหลือง	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.0
ข้า้วเมล็็ดท้้องไข่	่ ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 7.0
ข้า้วเมล็็ดเสีีย	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 0.5
ข้า้วเหนีียว	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.5
ข้า้วเปลืือก	 ไม่เ่กิิน 13 เมล็็ดต่่อข้า้ว 1 กิิโลกรัมั
ข้า้วเมล็็ดลีีบ ข้า้วเมล็็ดอ่่อน เมล็็ดพืชือื่่�น และวััตถุอุื่่�น อย่า่งใดอย่า่งหนึ่�ง  
หรือืหลายอย่า่งรวมกัันไม่เ่กิินร้อ้ยละ 0.4
ระดัับการขััดสีี สีีดีี
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(4) 	 ข้้าวขาว 15 เปอร์เ์ซ็็นต์์
ต้้องมีีส่วนผสมของเมล็็ดข้า้ว และระดัับการขัดัสีี ดัังนี้้�
ส่่วนผสม ประกอบด้้วย
ข้า้วเต็็มเมล็็ด ไม่น้่้อยกว่่าร้อ้ยละ 55.0
ข้า้วหัักท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 3.0 ส่่วนขึ้้�นไป แต่่ไม่ถ่ึึง 6.5 ส่่วน ไม่เ่กิิน 
ร้อ้ยละ 17.0
ในจำำ�นวนนี้้�อาจมีีข้้าวหัักท่ี่�มีีความยาวไม่่ถึึง 3.0 ส่่วน และไม่่ผ่่าน
ตะแกรงเบอร์ ์ 7 ไม่่เกิินร้อ้ยละ 2.0 และปลายข้้าวขาวซีีวัน ไม่่เกิิน 
ร้อ้ยละ 0.5
นอกนั้้�นเป็็นต้้นข้า้วท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 6.5 ส่่วนขึ้้�นไป
ข้้าวและสิ่่�งท่ี่�อาจมีีปนได้้
ข้้าวเมล็็ดแดงและหรืือข้้าวเมล็็ดขััดสีีต่ำำ�กว่่ามาตรฐาน ไม่่เกิิน 
ร้อ้ยละ 5.0
ข้า้วเมล็็ดเหลือง	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.0
ข้า้วเมล็็ดท้้องไข่	่ ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 7.0
ข้า้วเมล็็ดเสีีย	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.0
ข้า้วเหนีียว	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 2.0
ข้า้วเปลืือก	 ไม่เ่กิิน 13 เมล็็ดต่่อข้า้ว 1 กิิโลกรัมั
ข้า้วเมล็็ดลีีบ ข้า้วเมล็็ดอ่่อน เมล็็ดพืชือื่่�น และวััตถุอุื่่�น อย่า่งใดอย่า่งหนึ่�ง  
หรือืหลายอย่า่งรวมกัันไม่เ่กิินร้อ้ยละ 0.4
ระดัับการขััดสีี สีีดีีปานกลาง
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(5) 	 ข้้าวขาวหัักเอวัันเลิิศพิิเศษ
ต้้องเป็็นข้า้วท่ี่�ได้้จากการสีีข้า้วขาว 100 เปอร์เ์ซ็น็ต์์ และมีีส่วนผสม
ของเมล็็ดข้า้ว ดัังนี้้�
ส่่วนผสม ประกอบด้้วย
ข้้าวหัักท่ี่�มีีความยาวไม่่ถึึง 5.0 ส่่วน และไม่่ผ่่านตะแกรงเบอร์ ์ 7  
ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 10.0 
นอกนั้้�นเป็็นข้า้วหัักท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 5.0 ส่่วนขึ้้�นไป
ในจำำ�นวนทั้้�งหมดนี้้�อาจมีีข้้าวเต็็มเมล็็ดได้้ ไม่่เกิินร้อ้ยละ 15.0 และ
ปลายข้า้วขาวซีีวัน ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.0
ข้้าวและสิ่่�งท่ี่�อาจมีีปนได้้
ข้า้วเหนีียว ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.5
ในจำำ�นวนนี้้�อาจมีีปลายข้า้วเหนีียวซีีวัน ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 0.5
วััตถุอุื่่�น ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 0.5

(6) 	 ข้้าวขาวหัักเอวัันเลิิศ
ต้้องเป็็นข้้าวท่ี่�ได้้จากการสีีข้้าวขาว 100 เปอร์์เซ็็นต์์ ข้้าวขาว 
5 เปอร์เ์ซ็็นต์์ หรือืข้้าวขาว 10 เปอร์เ์ซ็็นต์์ และมีีส่วนผสมของ 
เมล็็ดข้า้ว ดัังนี้้�
ส่่วนผสม ประกอบด้้วย
ข้้าวหัักท่ี่�มีีความยาวไม่่ถึึง 6.5 ส่่วน และไม่่ผ่่านตะแกรงเบอร์ ์ 7  
ทั้้�งจำำ�นวน
ในจำำ�นวนทั้้�งหมดนี้้�อาจมีีข้้าวหัักท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 6.5 ส่่วนขึ้้�นไป 
และข้า้วเต็็มเมล็็ด รวมกัันไม่เ่กิินร้อ้ยละ 15.0 และปลายข้า้วขาวซีีวัน  
ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 5.0
ข้้าวและสิ่่�งท่ี่�อาจมีีปนได้้
ข้า้วเหนีียว ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.5
ในจำำ�นวนนี้้�อาจมีีปลายข้า้วเหนีียวซีีวันไม่เ่กิินร้อ้ยละ 0.5
วััตถุอุื่่�น ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 0.5
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ข้้อ 7 ให้้กำำ�หนดมาตรฐานข้้าวหอมไทย ประเภท และชนิดิข้้าวกล้้อง ตามข้้อ 4  
ไว้้ดัังต่่อไปนี้้�

(1) 	 ข้้าวกล้้อง 100 เปอร์เ์ซ็็นต์์
ต้้องมีีส่วนผสมของเมล็็ดข้า้ว ดัังนี้้�
ส่่วนผสม ประกอบด้้วย
ข้า้วเต็็มเมล็็ด ไม่น้่้อยกว่่าร้อ้ยละ 80.0
ข้า้วหัักท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 5.0 ส่่วนขึ้้�นไป แต่่ไม่ถ่ึึง 8.0 ส่่วน ไม่เ่กิิน
ร้อ้ยละ 4.5
นอกนั้้�นเป็็นต้้นข้า้วท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 8.0 ส่่วนขึ้้�นไป
ข้้าวและสิ่่�งท่ี่�อาจมีีปนได้้
ข้า้วเมล็็ดแดง	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.5
ข้า้วเมล็็ดเหลือง	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 0.75
ข้า้วเมล็็ดท้้องไข่	่ ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 6.0
ข้า้วเมล็็ดเสีีย	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 0.75
ข้า้วเหนีียว	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.5
ข้า้วเปลืือก	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.0
ข้า้วเมล็็ดลีีบ ข้า้วเมล็็ดอ่่อน เมล็็ดพืชือื่่�น และวััตถุอุื่่�น อย่า่งใดอย่า่งหนึ่�ง  
หรือืหลายอย่า่งรวมกัันไม่เ่กิินร้อ้ยละ 5.0

(2) 	ข้้าวกล้้อง 5 เปอร์เ์ซ็็นต์์
ต้้องมีีส่วนผสมของเมล็็ดข้า้ว ดัังนี้้�
ส่่วนผสม ประกอบด้้วย
ข้า้วเต็็มเมล็็ด ไม่น้่้อยกว่่าร้อ้ยละ 75.0
ข้า้วหัักท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 3.5 ส่่วนขึ้้�นไป แต่่ไม่ถ่ึึง 7.5 ส่่วน ไม่เ่กิิน
ร้อ้ยละ 7.0
นอกนั้้�นเป็็นต้้นข้า้วท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 7.5 ส่่วนขึ้้�นไป
ข้้าวและสิ่่�งท่ี่�อาจมีีปนได้้
ข้า้วเมล็็ดแดง	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 2.0
ข้า้วเมล็็ดเหลือง	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.0
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ข้า้วเมล็็ดท้้องไข่	่ ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 6.0
ข้า้วเมล็็ดเสีีย	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.0
ข้า้วเหนีียว	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.5
ข้า้วเปลืือก	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.0
ข้า้วเมล็็ดลีีบ ข้า้วเมล็็ดอ่่อน เมล็็ดพืชือื่่�น และวััตถุอุื่่�น อย่า่งใดอย่า่งหนึ่�ง  
หรือืหลายอย่า่งรวมกัันไม่เ่กิินร้อ้ยละ 6.0

(3) 	ข้้าวกล้้อง 10 เปอร์เ์ซ็็นต์์
ต้้องมีีส่วนผสมของเมล็็ดข้า้ว ดัังนี้้�
ส่่วนผสม ประกอบด้้วย
ข้า้วเต็็มเมล็็ด ไม่น้่้อยกว่่าร้อ้ยละ 70.0
ข้า้วหัักท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 3.5 ส่่วนขึ้้�นไป แต่่ไม่ถ่ึึง 7.0 ส่่วน ไม่เ่กิิน
ร้อ้ยละ 12.0
นอกนั้้�นเป็็นต้้นข้า้วท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 7.0 ส่่วนขึ้้�นไป
ข้้าวและสิ่่�งท่ี่�อาจมีีปนได้้
ข้า้วเมล็็ดแดง	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 2.0
ข้า้วเมล็็ดเหลือง	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.0
ข้า้วเมล็็ดท้้องไข่	่ ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 7.0
ข้า้วเมล็็ดเสีีย	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.0
ข้า้วเหนีียว	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.5
ข้า้วเปลืือก	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 2.0
ข้า้วเมล็็ดลีีบ ข้า้วเมล็็ดอ่่อน เมล็็ดพืชือื่่�น และวััตถุอุื่่�น อย่า่งใดอย่า่งหนึ่�ง  
หรือืหลายอย่า่งรวมกัันไม่เ่กิินร้อ้ยละ 7.0
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(4) 	ข้้าวกล้้อง 15 เปอร์เ์ซ็็นต์์
ต้้องมีีส่วนผสมของเมล็็ดข้า้ว ดัังนี้้�
ส่่วนผสม ประกอบด้้วย
ข้า้วเต็็มเมล็็ด ไม่น้่้อยกว่่าร้อ้ยละ 65.0
ข้า้วหัักท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 3.0 ส่่วนขึ้้�นไป แต่่ไม่ถ่ึึง 6.5 ส่่วน ไม่เ่กิิน
ร้อ้ยละ 17.0
นอกนั้้�นเป็็นต้้นข้า้วท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 6.5 ส่่วนขึ้้�นไป
ข้้าวและสิ่่�งท่ี่�อาจมีีปนได้้
ข้า้วเมล็็ดแดง	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 5.0
ข้า้วเมล็็ดเหลือง	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.0
ข้า้วเมล็็ดท้้องไข่	่ ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 7.0
ข้า้วเมล็็ดเสีีย	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.5
ข้า้วเหนีียว	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 2.5
ข้า้วเปลืือก	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 2.0
ข้า้วเมล็็ดลีีบ ข้า้วเมล็็ดอ่่อน เมล็็ดพืชือื่่�น และวััตถุอุื่่�น อย่า่งใดอย่า่งหนึ่�ง  
หรือืหลายอย่า่งรวมกัันไม่เ่กิินร้อ้ยละ 8.0
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ข้อ้	 8	วิ ธีีทดสอบหาปริมิาณอมิโิลส วิิธีีทดสอบหาปริมิาณความชื้้�น วิิธีีการ
หาค่่าการสลายเมล็็ดข้า้วในด่่าง วิิธีีตรวจสอบเมล็็ดข้า้วสุกุท่ี่�ต้้มในน้ำำ�เดืือด วิิธีีการ
ย้้อมสีีด้วยสารละลายไอโอดีีน ให้้เป็็นไปตามวิิธีีการวิิเคราะห์์ท่ี่�กำำ�หนดไว้้ ในภาค
ผนวก ก หรือื ข หรือื ค หรือื ง หรือื จ แนบท้้ายประกาศเรื่่�อง หลักเกณฑ์์การตรวจ
สอบข้า้วหอมมะลิิไทยของกระทรวงพาณิิชย์ท่์ี่�ใช้บ้ัังคัับอยู่่�โดยอนุโุลม

ในกรณีีที่�การตรวจสอบหาปริมิาณข้้าวหอมไทยของสิินค้้ากองใดกองหนึ่�ง
หรือืส่วนใดส่่วนหนึ่�ง โดยวิิธีีการตามภาคผนวก ก หรือื ค หรือื ง หรือื จ ยังัไม่อ่าจ
วิินิิจฉััยได้้ชัดัเจนถึึงปริมิาณข้า้วหอมไทย จะใช้้วิิธีีการตรวจสอบเอกลัักษณ์์พันัธุุกรรม
ก็็ได้้

ข้อ้	 9	 ข้า้วหอมไทยท่ี่�ส่่งออก โดยบรรจุกุระสอบหรือืภาชนะอื่่�นใดให้ป้ระทัับ
ข้อ้ความเป็็นภาษาอัังกฤษ “THAI JASMINE RICE หรือื THAI FRAGRANT RICE 
หรือื THAI AROMATIC RICE หรือืชื่่�ออื่่�นท่ี่�มีีความหมายเดีียวกััน” ยกเว้้นข้อ้ความ
ภาษาอัังกฤษ “THAI HOM MALI RICE” โดยให้้มีีขนาดตััวอัักษรซึ่่�งสามารถเห็็นได้้
ชัดัเจนบนภาชนะบรรจุุ

ข้อ้	10	 ในกรณีีที่�มีีการซื้้�อขายข้า้วหอมไทยตามตััวอย่า่งหรือืเงื่่�อนไขที่�แตกต่่าง 
จากข้อ้กำำ�หนดในข้อ้ 6 หรือืข้อ้ 7 แห่่งมาตรฐานนี้้� ข้า้วหอมไทย ตามตััวอย่า่งหรือื
เงื่่�อนไขนั้้�นต้้องมีีข้้าวหอมไทยไม่่น้้อยกว่่า ร้อ้ยละ 80 โดยปริมิาณ และให้้ระบุุ
อััตราส่่วนผสมไว้้ ในใบอนุญุาตด้้วย

ข้อ้	11	ปั ัญหาข้้อโต้้แย้้ง ในกรณีีที่�มีีข้้อโต้้แย้้งหรือืมีีความเข้้าใจไม่่ตรงกััน
เก่ี่�ยวกัับลัักษณะต่่าง ๆ  ของเมล็็ดข้า้ว ให้้กรมการค้้าต่่างประเทศเป็็นผู้้�วินิิจฉััยชี้้�ขาด

ข้อ้	12	 การส่่งออกข้า้วท่ี่�มีีปริมิาณข้า้วหอมไทยพันัธุ์์�ขาวดอกมะลิิ 105 และ 
กข15 ผสมมากกว่่าหรือืเท่่ากัับร้อ้ยละ 92 โดยปริมิาณ ให้้ถืือว่าเป็็นการส่่งออก 
ข้า้วหอมมะลิิไทยตามประกาศกระทรวงพาณิิชย์ท่์ี่�เก่ี่�ยวข้อ้ง
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ประกาศกระทรวงพาณิิชย์์
เรื่่�อง มาตรฐานสิินค้้าข้้าว

พ.ศ. 2559

โดยท่ี่�เป็็นการสมควรปรับัปรุุงมาตรฐานสิินค้้าข้้าว เพื่่�อความเหมาะสม
แก่่ภาวะการผลิตและสถานการณ์์การค้้าข้า้ว

อาศััยอำำ�นาจตามความในมาตรา 4 วรรคหนึ่�ง (2) แห่่งพระราชบััญญัติัิ
มาตรฐานสิินค้้าขาออก พ.ศ. 2503 แก้้ ไขเพิ่่�มเติิมโดยพระราชบัญญััติิมาตรฐาน
สิินค้้าขาออก (ฉบับัท่ี่� 2) พ.ศ. 2522 รัฐัมนตรีีว่าการกระทรวงพาณิิชย์โ์ดยคำำ�แนะนำำ�
ของคณะกรรมการมาตรฐานสิินค้้าออกประกาศไว้้ ดัังต่่อไปนี้้�

ข้อ้	 1	 ประกาศนี้้�เรีียกว่่า “ประกาศกระทรวงพาณิิชย์์ เรื่่�อง มาตรฐาน 
สิินค้้าข้า้ว พ.ศ. 2559”

ข้อ้	 2	ประกาศนี้้�ให้้ ใช้้บัังคัับเมื่่�อพ้้นกำำ�หนดหกสิิบวััน นัับแต่่วัันประกาศ 
ในราชกิจจานุเุบกษา เป็็นต้้นไป

ข้อ้	 3	ให้้ยกเลิิกประกาศกระทรวงพาณิิชย์์ เรื่่�อง มาตรฐานสิินค้้าข้้าว  
พ.ศ. 2540 ลงวัันท่ี่� 31 มีีนาคม พ.ศ. 2540

ข้อ้	 4	ให้ก้ำำ�หนดมาตรฐานสิินค้้าข้า้ว ตามรายละเอีียดต่่อท้ายประกาศนี้้�

ประกาศ ณ วัันท่ี่� 30 กัันยายน 2559

ลงชื่่�อ อภิรดีี ตัันตราภรณ์์
(นางอภิรดีี ตัันตราภรณ์์)

รัฐัมนตรีีว่าการกระทรวงพาณิิชย์์

(ประกาศในราชกิิจจานุเุบกษา เล่่ม 133 ตอนพิิเศษ 243 ง วัันท่ี่� 21 ตุุลาคม 2559)

 
  
 

ประกาศกระทรวงพาณิชย์ 

เรื่อง ก าหนดให้ข้าวหอมมะลิไทยเป็นสินค้ามาตรฐานและมาตรฐานสินค้าข้าวหอมมะลิไทย (ฉบับที่ 3) 

พ.ศ. 2559 

 

โดยที่เป็นการสมควรปรับปรุงมาตรฐานสินค้าข้าวหอมมะลิไทยตามประกาศกระทรวง
พาณิชย์ เรื่อง ก าหนดให้ข้าวหอมมะลิไทยเป็นสินค้ามาตรฐานและมาตรฐานสินค้าข้าวหอมมะลิไทย  ลงวันที่ 
29 กันยายน พ.ศ. 2549 และประกาศกระทรวงพาณิชย์ เรื่อง ก าหนดให้ข้าวหอมมะลิไทยเป็นสินค้า
มาตรฐานและมาตรฐานสินค้าข้าวหอมมะลิไทย (ฉบับที่ 2) พ.ศ. 2556 ลงวันท่ี 8 พฤศจิกายน พ.ศ. 2556 
ให้เหมาะสมกับภาวะการผลิตและการค้าข้าว โดยก าหนดชั้นคุณภาพของข้าวหอมมะลิ ไทยให้ชัดเจนในฐานะ
เป็นข้าวคุณภาพดีเลิศที่ผลิตในประเทศไทย ให้เป็นที่เชื่อถือยอมรับในตลาดต่างประเทศและส่งเสริมให้การ
ส่งออกข้าวมีมูลค่าเพ่ิมข้ึน 

  อาศัยอ านาจตามความในมาตรา 4 วรรคหนึ่ง (2) แห่งพระราชบัญญัติมาตรฐานสินค้า     
ขาออก พ.ศ. 2503 แก้ไขเพ่ิมเติมโดยพระราชบัญญัติมาตรฐานสินค้าขาออก (ฉบับที่ 2) พ.ศ. 2522 
รัฐมนตรีว่าการกระทรวงพาณิชย์โดยค าแนะน าของคณะกรรมการมาตรฐานสินค้าออกประกาศไว้ ดังต่อไปนี้ 

ข้อ 1. ประกาศนี้เรียกว่า “ประกาศกระทรวงพาณิชย์ เรื่อง ก าหนดให้ข้าวหอมมะลิไทยเป็น
สินค้ามาตรฐานและมาตรฐานสินค้าข้าวหอมมะลิไทย (ฉบับที่ 3) พ.ศ. 2559” 

  ข้อ 2. ประกาศนี้ให้ใช้บังคับเมื่อพ้นก าหนดหกสิบวัน นับแต่วันประกาศในราชกิจจานุเบกษา
เป็นต้นไป 

ข้อ 3. ให้ยกเลิกมาตรฐานสินค้าข้าวหอมมะลิไทยท้ายประกาศกระทรวงพาณิชย์ เรื่อง 
ก าหนดให้ข้าวหอมมะลิไทยเป็นสินค้ามาตรฐานและมาตรฐานสินค้าข้าวหอมมะลิไทย (ฉบับที่ 2) พ.ศ. 2556 
ลงวันที่ 8 พฤศจิกายน พ.ศ. 2556 และให้ใช้มาตรฐานสินค้าข้าวหอมมะลิไทยท้ายประกาศนี้แทน 
 
               ประกาศ ณ วันที่ 30 กันยายน 2559                                

        

       (นางอภิรดี ตันตราภรณ์) 
          รัฐมนตรีว่าการกระทรวงพาณิชย์ 

 (ประกาศในราชกิจจานุเบกษา เล่ม 133 ตอนพิเศษ 243 ง วันที่ 21 ตุลาคม 2559) 

ลงชื่อ  อภิรดี ตันตราภรณ์ 
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มาตรฐานสิินค้้าข้้าว
ท้้ายประกาศกระทรวงพาณิชิย์์ เรื่่�อง มาตรฐานสิินค้้าข้้าว พ.ศ. 2559

หมวด 1 คำำ�นิิยาม
ข้้อ 1	ค วามหมายของคำำ�ที่�ใช้ใ้นมาตรฐานนี้้� มีีดังนี้้�

(1) 	 �มาตรฐานสิินค้้าข้้าว (Rice Standards) หมายความว่่า ข้้อกำำ�หนด 
ขั้้�นต่ำำ�สำำ�หรับัข้า้วแต่่ละประเภทและชนิดิ สำำ�หรับัการค้้าภายในประเทศ
และการค้้าระหว่างประเทศ

(2) 	 �ข้้าว (Rice) หมายความว่่า ข้า้วเจ้้าและข้า้วเหนีียว (Oryza sativa L.) 
ไม่ว่่่าจะอยู่่�ในรููปใด

(3) 	 �ข้้าวเปลืือก (Paddy) หมายความว่่า ข้้าวท่ี่�ยัังไม่่ผ่่านการกะเทาะเอา 
เปลืือกออก

(4) 	 �ข้้าวกล้้อง (Cargo rice, Loonzain rice, Brown rice, Husked rice) 
หมายความว่่า ข้า้วท่ี่�ผ่่านการกะเทาะเอาเปลืือกออกเท่่านั้้�น

(5) 	 �ข้า้วขาว (White rice) หมายความว่่า ข้า้วท่ี่�ได้้จากการนำำ�ข้า้วกล้้องเจ้้า 
ไปขัดัเอารำ��ออกแล้้ว

(6) 	 �ข้้าวเหนีียวขาว (White glutinous rice) หมายความว่่า ข้า้วท่ี่�ได้้จาก
การนำำ�ข้า้วกล้้องเหนีียวไปขัดัเอารำ��ออกแล้้ว

(7) 	 �ข้้าวนึ่่�ง (Parboiled rice) หมายความว่่า ข้า้วเจ้้าท่ี่�ได้้ผ่า่นกระบวนการ
ทำำ�ข้า้วน่ึ่�งและขัดัเอารำ��ออกแล้้ว

(8) 	 �พื้้�นข้้าว (Rice classification) หมายความว่่า เมล็็ดข้้าวท่ี่�มีีขนาด 
ความยาวระดัับต่่าง ๆ  ตามท่ี่�กำำ�หนด ซึ่่�งเป็น็ส่่วนผสมของข้า้วแต่่ละชั้้�น
ตามอััตราส่่วนท่ี่�กำำ�หนด

(9) 	 �ชั้้�นของเมล็็ดข้้าว (Classes of rice kernels) หมายความว่่า ชั้้�นของ
เมล็็ดข้า้วท่ี่�แบ่่งตามระดัับความยาวของข้า้วเต็็มเมล็็ด

(10) 	�ส่วนของเมล็็ดข้้าว (Parts of rice kernels) หมายความว่่า ส่่วนของ
ข้า้วเต็็มเมล็็ดแต่่ละส่่วนท่ี่�แบ่ง่ตามความยาวของเมล็็ดออกเป็น็ 10 ส่่วน 
เท่่า ๆ กััน
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(11) 	 �ข้้าวเต็็มเมล็็ด (Whole kernels) หมายความว่่า เมล็็ดข้้าวท่ี่�อยู่่�ใน
สภาพเต็็มเมล็็ดไม่่มีีส่วนใดหัักและให้้รวมถึึงเมล็็ดข้้าวท่ี่�มีีความยาว
ตั้้�งแต่่ 9 ส่่วนขึ้้�นไป

(12) 	�ต้นข้า้ว (Head rice) หมายความว่่า เมล็็ดข้า้วหักัท่ี่�มีีความยาวมากกว่่า
ข้้าวหััก แต่่ไม่ถ่ึึงความยาวของข้้าวเต็็มเมล็็ด และให้้รวมถึึงเมล็็ดข้้าว
แตกเป็็นซีีกท่ี่�มีีเนื้้�อที่�เหลืออยู่่�ตั้้�งแต่่ร้อ้ยละ 80 ของเมล็็ด

(13) 	�ข้้าวหััก (Brokens) หมายความว่่า เมล็็ดข้้าวหัักท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 
2.5 ส่่วนขึ้้�นไป แต่่ไม่ถ่ึึงความยาวของต้้นข้า้ว และให้้รวมถึึงเมล็็ดข้า้ว
แตกเป็็นซีีกท่ี่�มีีเนื้้�อที่�เหลืออยู่่�ไม่ถ่ึึงร้อ้ยละ 80 ของเมล็็ด

(14) 	�ปลายข้้าวซีีวัน (Small brokens C1) หมายความว่่า เมล็็ดข้้าวหััก 
ขนาดเล็็กท่ี่�ร่อ่นผ่่านตะแกรงโลหะรููกลมเบอร์ ์7

(15) 	�ข้า้วเมล็็ดขัดัสีีต่ำำ�กว่่ามาตรฐาน (Undermilled kernels) หมายความว่่า  
เมล็็ดข้้าวท่ี่�ผ่่านการขััดสีีต่ำำ�กว่่าระดัับการขััดสีีที่�กำำ�หนดไว้้สำำ�หรับัข้้าว
แต่่ละชนิด

(16) 	�ข้้าวเมล็็ดแดง (Red kernels) หมายความว่่า เมล็็ดข้า้วท่ี่�มีีรำ��สีี แดง
หุ้้�มอยู่่�ทั้้�งเมล็็ด หรือืติดอยู่่�เป็็นบางส่่วนของเมล็็ด

(17) 	�ข้้าวเมล็็ดเหลืือง (Yellow kernels) หมายความว่่า เมล็็ดข้้าวท่ี่�มีี 
บางส่่วนหรือืทั้้�งเมล็็ดกลายเป็็นสีีเหลืองอย่่างชััดแจ้้ง ในกรณีีข้้าวน่ึ่�ง 
ข้้าวเมล็็ดเหลืองหมายความว่่ามีีสีีเหลืองเข้้มบางส่่วนหรือืทั้้�งเมล็็ด 
อย่า่งชัดัแจ้้ง

(18) 	�ข้้าวเมล็็ดดำำ� (Black kernels) หมายความว่่า เมล็็ดข้า้วน่ึ่�งท่ี่�เป็็นสีีดำำ�
ทั้้�งเมล็็ดรวมทั้้�งท่ี่�เป็็นสีีน้ำำ�ตาลแก่่ทั้้�งเมล็็ด

(19) 	�ข้้าวเมล็็ดดำำ�บางส่่วน (Partly black kernels) หมายความว่่า  
เมล็็ดข้า้วน่ึ่�งท่ี่�เป็็นสีีดำำ�รวมทั้้�งท่ี่�เป็็นสีีน้ำำ�ตาลแก่่ ตั้้�งแต่่ 2.5 ส่่วนขึ้้�นไป 
แต่่ไม่ถ่ึึงเต็็มเมล็็ด

(20) 	�ข้้าวเมล็็ดจุุดดำำ� (Peck kernels) หมายความว่่า เมล็็ดข้้าวน่ึ่�งท่ี่�เป็็น 
สีีดำำ�อย่า่งชัดัแจ้้ง รวมทั้้�งท่ี่�เป็น็สีีน้ำำ�ตาลแก่่อย่า่งชัดัแจ้้ง ไม่ถ่ึึง 2.5 ส่่วน

(21) 	�ข้า้วเมล็็ดท้้องไข่่ (Chalky kernels) หมายความว่่า เมล็็ดข้า้วเจ้้าท่ี่�เป็น็ 
สีีขาวขุ่่�นเหมือืนชอล์ก มีีเนื้้�อที่�ตั้้�งแต่่ร้อ้ยละ 50 ขึ้้�นไป ของเนื้้�อที่�เมล็็ดข้า้ว
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(22) 	�ข้้าวเมล็็ดเสีีย (Damaged kernels) หมายความว่่า เมล็็ดข้้าวท่ี่�เสีีย
อย่า่งเห็น็ได้้ชัดัแจ้้งด้้วยตาเปล่่าซึ่่�งเกิิดจากความชื้้�น ความร้อ้น เชื้้�อรา  
แมลง หรือือื่่�น ๆ

(23) 	�ข้้าวเมล็็ดลีีบ (Undeveloped kernels) หมายความว่่า เมล็็ดข้้าว  
ท่ี่�ไม่เ่จริญิเติิบโตตามธรรมดาท่ี่�ควรจะเป็็น มีีลักษณะแฟบ แบน

(24) 	�ข้้าวเมล็็ดอ่่อน (Immature kernels) หมายความว่่า เมล็็ดข้้าวท่ี่�มีี 
สีีเขีียวอ่่อนได้้จากข้า้วเปลืือกท่ี่�ยังัไม่แ่ก่่

(25) 	�เมล็็ดพืืชอ่ื่�น (Other seeds) หมายความว่่า เมล็็ดพืืชอื่่�น ๆ ท่ี่�มิิใช่่
เมล็็ดข้า้ว

(26) 	�วัตถุอุ่ื่�น (Foreign matter) หมายความว่่า สิ่่�งอื่่�น ๆ ท่ี่�มิใิช่ข่้า้วรวมทั้้�ง
แกลบ และรำ�� ท่ี่�หลุดุจากเมล็็ดข้า้ว

(27) 	�ระดัับการขัดัสีี (Milling degree) หมายความว่่า ระดัับของการขััดสีีข้า้ว
(28) 	�ตะแกรงเบอร์ ์ 7 (Sieve No.7) หมายความว่่า ตะแกรงโลหะรููกลม  

หนา 0.79 มิิลลิิเมตร (0.031 นิ้้�ว) และเส้้นผ่่านศููนย์์กลางรูู  1.75 
มิลิลิิเมตร (0.069 นิ้้�ว)

(29) 	�ร้อ้ยละ หมายความว่่า ร้อ้ยละโดยน้ำำ�หนัก ยกเว้้นร้อ้ยละของพื้้�นข้้าว  
เป็็นร้อ้ยละโดยปริมิาณ

หมวด 2 ชั้้�นของเมล็็ดข้้าวและระดัับการขััดสีี
ข้้อ 2 ชั้้�นของเมล็็ดข้้าว ให้้แบ่่งชั้้�นของเมล็็ดข้้าวออกเป็น็ 4 ชั้้�น ดัังนี้้�

(1) 	 ข้้าวเมล็็ดยาว ชั้้�น 1 (Long grain class 1) หมายความว่่า ข้า้วเต็็มเมล็็ด 
ท่ี่�มีีขนาดความยาวเกิิน 7.0 มิลิลิิเมตร

(2) 	ข้า้วเมล็็ดยาว ชั้้�น 2 (Long grain class 2) หมายความว่่า ข้า้วเต็็มเมล็็ด 
ท่ี่�มีีขนาดความยาวเกิิน 6.6 มิลิลิิเมตร ถึึง 7.0 มิลิลิิเมตร

(3) 	ข้า้วเมล็็ดยาว ชั้้�น 3 (Long grain class 3) หมายความว่่า ข้า้วเต็็มเมล็็ด 
ท่ี่�มีีขนาดความยาวเกิิน 6.2 มิลิลิิเมตร ถึึง 6.6 มิลิลิิเมตร

(4) 	ข้้าวเมล็็ดสั้้�น (Short grain) หมายความว่่า ข้้าวเต็็มเมล็็ดท่ี่�มีีขนาด 
ความยาวไม่เ่กิิน 6.2 มิลิลิิเมตร
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ข้้อ 3 ระดัับการขััดสีี ให้้แบ่่งระดัับการขััดสีีออกเป็น็ 4 ระดัับ ดัังนี้้�
(1) 	 สีีดีีพิิเศษ (Extra well milled) หมายความว่่า การขััดสีีเอารำ��ออก 

เกืือบทั้้�งหมดจนเมล็็ดข้า้วมีีลักษณะสวยงามเป็็นพิเิศษ
(2) 	สีีดีี (Well milled) หมายความว่่า การขััดสีีเอารำ��ออกเกืือบทั้้�งหมด 

จนเมล็็ดข้า้วมีีลักษณะสวยงามดีี
(3) 	สีีดีีปานกลาง (Reasonably well milled) หมายความว่่า การขััดสีี 

เอารำ��ออกเป็็นส่่วนมากจนเมล็็ดข้า้วมีีลักษณะสวยงามพอสมควร
(4) 	สีีธรรมดา (Ordinarily milled) หมายความว่่า การขัดัสีีเอารำ��ออกแต่่

เพีียงบางส่่วน

หมวด 3 ประเภทและชนิิดของข้้าว
ข้้อ 4 ประเภทของข้้าว ให้้แบ่่งข้้าวออกเป็น็ 4 ประเภท ดัังนี้้�

(1) 	 ข้า้วขาว
(2) 	 ข้า้วกล้้อง
(3) 	 ข้า้วเหนีียวขาว
(4) 	 ข้า้วน่ึ่�ง

ข้้อ 5 ชนิดิของข้้าวขาว ให้้แบ่่งข้้าวขาวออกเป็น็ 12 ชนิดิ ดัังนี้้�
(1) 	 ข้า้วขาว 100 เปอร์เ์ซ็น็ต์์ ชั้้�น 1
(2) 	 ข้า้วขาว 100 เปอร์เ์ซ็น็ต์์ ชั้้�น 2
(3) 	 ข้า้วขาว 100 เปอร์เ์ซ็น็ต์์ ชั้้�น 3
(4) 	 ข้า้วขาว 5 เปอร์เ์ซ็น็ต์์
(5) 	 ข้า้วขาว 10 เปอร์เ์ซ็น็ต์์
(6) 	 ข้า้วขาว 15 เปอร์เ์ซ็น็ต์์
(7) 	 ข้า้วขาว 25 เปอร์เ์ซ็น็ต์์เลิิศ
(8) 	 ข้า้วขาว 25 เปอร์เ์ซ็น็ต์์
(9) 	 ข้า้วขาว 35 เปอร์เ์ซ็น็ต์์
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(10) 	ข้า้วขาว 45 เปอร์เ์ซ็น็ต์์
(11) 	ข้า้วขาวหัักเอวันเลิิศพิเิศษ
(12) 	ข้า้วขาวหัักเอวันเลิิศ

ข้้อ 6 ชนิดิของข้้าวกล้้อง ให้้แบ่่งข้้าวกล้้องออกเป็น็ 6 ชนิดิ ดัังนี้้�
(1) 	 ข้า้วกล้้อง 100 เปอร์เ์ซ็น็ต์์ ชั้้�น 1
(2) 	 ข้า้วกล้้อง 100 เปอร์เ์ซ็น็ต์์ ชั้้�น 2
(3) 	 ข้า้วกล้้อง 100 เปอร์เ์ซ็น็ต์์ ชั้้�น 3
(4) 	 ข้า้วกล้้อง 5 เปอร์เ์ซ็น็ต์์
(5) 	 ข้า้วกล้้อง 10 เปอร์เ์ซ็น็ต์์
(6) 	 ข้า้วกล้้อง 15 เปอร์เ์ซ็น็ต์์

ข้้อ 7 ชนิดิของข้้าวเหนีียวขาว ให้้แบ่่งข้้าวเหนีียวขาวออกเป็น็ 3 ชนิดิ ดัังนี้้�
(1) 	 ข้า้วเหนีียวขาว 10 เปอร์เ์ซ็น็ต์์
(2) 	 ข้า้วเหนีียวขาว 25 เปอร์เ์ซ็น็ต์์
(3) 	 ข้า้วเหนีียวขาวหัักเอวัน

ข้้อ 8 ชนิดิของข้้าวนึ่่�ง ให้้แบ่่งข้้าวนึ่่�งออกเป็น็ 9 ชนิดิ ดัังนี้้�
(1) 	 ข้า้วน่ึ่�ง 100 เปอร์เ์ซ็น็ต์์คััด
(2) 	 ข้า้วน่ึ่�ง 100 เปอร์เ์ซ็น็ต์์
(3) 	 ข้า้วน่ึ่�ง 5 เปอร์เ์ซ็น็ต์์คััด
(4) 	 ข้า้วน่ึ่�ง 5 เปอร์เ์ซ็น็ต์์
(5) 	 ข้า้วน่ึ่�ง 10 เปอร์เ์ซ็น็ต์์คััด
(6) 	 ข้า้วน่ึ่�ง 10 เปอร์เ์ซ็น็ต์์
(7) 	 ข้า้วน่ึ่�ง 15 เปอร์เ์ซ็น็ต์์
(8) 	 ข้า้วน่ึ่�ง 25 เปอร์เ์ซ็น็ต์์
(9) 	 ข้า้วน่ึ่�งหัักเอวัน
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หมวด 4 มาตรฐานข้้าวขาว
ข้้อ 9 ให้้กำำ�หนดมาตรฐานข้้าวขาว ไว้้ดัังต่่อไปนี้้�

(1) 	 ข้้าวขาว 100 เปอร์เ์ซ็็นต์์ ชั้้�น 1
ต้้องมีีพื้้�นข้า้ว ส่่วนผสมของเมล็็ดข้า้ว และระดัับการขัดัสีี ดัังนี้้�
พื้้�นข้้าว ประกอบด้้วย
ข้า้วเมล็็ดยาวชั้้�น 1 ไม่น้่้อยกว่่าร้อ้ยละ 70.0
นอกนั้้�นเป็็นข้า้วเมล็็ดยาวชั้้�น 2
ในจำำ�นวนทั้้�งหมดนี้้� อาจมีีข้า้วเมล็็ดยาวชั้้�น 3 ได้้ ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 5.0
ส่่วนผสม ประกอบด้้วย
ข้า้วเต็็มเมล็็ด ไม่น้่้อยกว่่าร้อ้ยละ 60.0
ข้้าวหัักท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 5.0 ส่่วนขึ้้�นไป แต่่ไม่่ถึึง 8.0 ส่่วน ไม่่เกิิน
ร้อ้ยละ 4.0
ในจำำ�นวนนี้้� อาจมีีข้้าวหัักท่ี่�มีีความยาวไม่่ถึึง 5.0 ส่่วน และไม่่ผ่่าน
ตะแกรงเบอร์ ์7
ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 0.1 และปลายข้า้วขาวซีีวันไม่เ่กิินร้อ้ยละ 0.1
นอกนั้้�นเป็็นต้้นข้า้วท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 8.0 ส่่วนขึ้้�นไป
ข้้าวและสิ่่�งท่ี่�อาจมีีปนได้้
ข้า้วเมล็็ดแดงและหรือืข้า้วเมล็็ดขัดัสีีต่ำำ�กว่่ามาตรฐาน  ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 0.5
ข้า้วเมล็็ดเหลือง	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 0.1
ข้า้วเมล็็ดท้้องไข่	่ ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 3.0
ข้า้วเมล็็ดเสีีย	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 0.2
ข้า้วเหนีียว	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.5
ข้า้วเปลืือก	 ไม่เ่กิิน 3 เมล็็ดต่่อข้า้ว 1 กิิโลกรัมั
ข้า้วเมล็็ดลีีบ ข้า้วเมล็็ดอ่่อน เมล็็ดพืชือื่่�น และวััตถุอุื่่�น อย่า่งใดอย่า่งหนึ่�ง  
หรือืหลายอย่า่งรวมกัันไม่เ่กิินร้อ้ยละ 0.1
ระดัับการขััดสีี สีีดีีพิเิศษ
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(2) 	 ข้้าวขาว 100 เปอร์เ์ซ็็นต์์ ชั้้�น 2
ต้้องมีีพื้้�นข้า้ว ส่่วนผสมของเมล็็ดข้า้ว และระดัับการขัดัสีี ดัังนี้้�
พื้้�นข้้าว ประกอบด้้วย
ข้า้วเมล็็ดยาวชั้้�น 1 ไม่น้่้อยกว่่าร้อ้ยละ 40.0
นอกนั้้�นเป็็นข้า้วเมล็็ดยาวชั้้�น 2 และหรือืชั้้�น 3
ในจำำ�นวนทั้้�งหมดนี้้� อาจมีีข้า้วเมล็็ดสั้้�นได้้ ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 5.0
ส่่วนผสม ประกอบด้้วย
ข้า้วเต็็มเมล็็ด ไม่น้่้อยกว่่าร้อ้ยละ 60.0
ข้้าวหัักท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 5.0 ส่่วนขึ้้�นไป แต่่ไม่่ถึึง 8.0 ส่่วน ไม่่เกิิน
ร้อ้ยละ 4.5
ในจำำ�นวนนี้้�อาจมีีข้้าวหัักท่ี่�มีีความยาวไม่่ถึึง 5.0 ส่่วน และไม่่ผ่่าน
ตะแกรงเบอร์ ์ 7 ไม่่เกิินร้อ้ยละ 0.5 และปลายข้้าวขาวซีีวันไม่่เกิิน 
ร้อ้ยละ 0.1
นอกนั้้�นเป็็นต้้นข้า้วท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 8.0 ส่่วนขึ้้�นไป
ข้้าวและสิ่่�งท่ี่�อาจมีีปนได้้
ข้า้วเมล็็ดแดงและหรือืข้า้วเมล็็ดขัดัสีีต่ำำ�กว่่ามาตรฐาน  ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 0.5
ข้า้วเมล็็ดเหลือง	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 0.2
ข้า้วเมล็็ดท้้องไข่	่ ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 6.0
ข้า้วเมล็็ดเสีีย	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 0.25
ข้า้วเหนีียว	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.5
ข้า้วเปลืือก	 ไม่เ่กิิน 5 เมล็็ดต่่อข้า้ว 1 กิิโลกรัมั
ข้า้วเมล็็ดลีีบ ข้า้วเมล็็ดอ่่อน เมล็็ดพืชือื่่�น และวััตถุอุื่่�น อย่า่งใดอย่า่งหนึ่�ง  
หรือืหลายอย่า่งรวมกัันไม่เ่กิินร้อ้ยละ 0.2
ระดัับการขััดสีี สีีดีีพิเิศษ
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(3) 	 ข้้าวขาว 100 เปอร์เ์ซ็็นต์์ ชั้้�น 3
ต้้องมีีพื้้�นข้า้ว ส่่วนผสมของเมล็็ดข้า้ว และระดัับการขัดัสีี ดัังนี้้�
พื้้�นข้้าว ประกอบด้้วย
ข้า้วเมล็็ดยาวชั้้�น 1 ไม่น้่้อยกว่่าร้อ้ยละ 30.0
นอกนั้้�นเป็็นข้า้วเมล็็ดยาวชั้้�น 2 และหรือืชั้้�น 3
ในจำำ�นวนทั้้�งหมดนี้้� อาจมีีข้า้วเมล็็ดสั้้�นได้้ ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 5.0
ส่่วนผสม ประกอบด้้วย
ข้า้วเต็็มเมล็็ด ไม่น้่้อยกว่่าร้อ้ยละ 60.0
ข้้าวหัักท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 5.0 ส่่วนขึ้้�นไป แต่่ไม่่ถึึง 8.0 ส่่วน ไม่่เกิิน
ร้อ้ยละ 5.0
ในจำำ�นวนนี้้�อาจมีีข้้าวหัักท่ี่�มีีความยาวไม่่ถึึง 5.0 ส่่วน และไม่่ผ่่าน
ตะแกรงเบอร์ ์ 7 ไม่่เกิินร้อ้ยละ 0.5 และปลายข้้าวขาวซีีวันไม่่เกิิน 
ร้อ้ยละ 0.1
นอกนั้้�นเป็็นต้้นข้า้วท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 8.0 ส่่วนขึ้้�นไป
ข้้าวและสิ่่�งท่ี่�อาจมีีปนได้้
ข้า้วเมล็็ดแดงและหรือืข้า้วเมล็็ดขัดัสีีต่ำำ�กว่่ามาตรฐาน  ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 0.5
ข้า้วเมล็็ดเหลือง	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 0.2
ข้า้วเมล็็ดท้้องไข่	่ ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 6.0
ข้า้วเมล็็ดเสีีย	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 0.25
ข้า้วเหนีียว	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.5
ข้า้วเปลืือก	 ไม่เ่กิิน 5 เมล็็ดต่่อข้า้ว 1 กิิโลกรัมั
ข้า้วเมล็็ดลีีบ ข้า้วเมล็็ดอ่่อน เมล็็ดพืชือื่่�น และวััตถุอุื่่�น อย่า่งใดอย่า่งหนึ่�ง 
หรือืหลายอย่า่งรวมกัันไม่เ่กิินร้อ้ยละ 0.2
ระดัับการขััดสีี สีีดีีพิเิศษ
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(4) 	 ข้้าวขาว 5 เปอร์เ์ซ็็นต์์
ต้้องมีีพื้้�นข้า้ว ส่่วนผสมของเมล็็ดข้า้ว และระดัับการขัดัสีี ดัังนี้้�
พื้้�นข้้าว ประกอบด้้วย
ข้า้วเมล็็ดยาวชั้้�น 1 ไม่น้่้อยกว่่าร้อ้ยละ 20.0 
นอกนั้้�นเป็็นข้า้วเมล็็ดยาวชั้้�น 2 และหรือืชั้้�น 3
ในจำำ�นวนทั้้�งหมดนี้้� อาจมีีข้า้วเมล็็ดสั้้�นได้้ ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 10.0
ส่่วนผสม ประกอบด้้วย
ข้า้วเต็็มเมล็็ด ไม่น้่้อยกว่่าร้อ้ยละ 60.0
ข้้าวหัักท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 3.5 ส่่วนขึ้้�นไป แต่่ไม่่ถึึง 7.5 ส่่วน ไม่่เกิิน 
ร้อ้ยละ 7.0
ในจำำ�นวนนี้้�อาจมีีข้้าวหัักท่ี่�มีีความยาวไม่่ถึึง 3.5 ส่่วน และไม่่ผ่่าน
ตะแกรงเบอร์ ์ 7 ไม่่เกิินร้อ้ยละ 0.5 และปลายข้้าวขาวซีีวันไม่่เกิิน 
ร้อ้ยละ 0.1
นอกนั้้�นเป็็นต้้นข้า้วท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 7.5 ส่่วนขึ้้�นไป
ข้้าวและสิ่่�งท่ี่�อาจมีีปนได้้
ข้า้วเมล็็ดแดงและหรือืข้า้วเมล็็ดขัดัสีีต่ำำ�กว่่ามาตรฐาน ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 2.0
ข้า้วเมล็็ดเหลือง	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 0.5
ข้า้วเมล็็ดท้้องไข่	่ ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 6.0
ข้า้วเมล็็ดเสีีย	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 0.25
ข้า้วเหนีียว	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.5
ข้า้วเปลืือก	 ไม่เ่กิิน 8 เมล็็ดต่่อข้า้ว 1 กิิโลกรัมั
ข้า้วเมล็็ดลีีบ ข้า้วเมล็็ดอ่่อน เมล็็ดพืชือื่่�น และวััตถุอุื่่�น อย่า่งใดอย่า่งหนึ่�ง  
หรือืหลายอย่า่งรวมกัันไม่เ่กิินร้อ้ยละ 0.3
ระดัับการขััดสีี สีีดีี
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(5) 	 ข้้าวขาว 10 เปอร์เ์ซ็็นต์์
ต้้องมีีพื้้�นข้า้ว ส่่วนผสมของเมล็็ดข้า้ว และระดัับการขัดัสีี ดัังนี้้�
พื้้�นข้้าว ประกอบด้้วย
ข้า้วเมล็็ดยาวชั้้�น 1 ไม่น้่้อยกว่่าร้อ้ยละ 10.0
นอกนั้้�นเป็็นข้า้วเมล็็ดยาวชั้้�น 2 และหรือืชั้้�น 3
ในจำำ�นวนทั้้�งหมดนี้้� อาจมีีข้า้วเมล็็ดสั้้�นได้้ ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 15.0
ส่่วนผสม ประกอบด้้วย
ข้า้วเต็็มเมล็็ด ไม่น้่้อยกว่่าร้อ้ยละ 55.0
ข้้าวหัักท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 3.5 ส่่วนขึ้้�นไป แต่่ไม่่ถึึง 7.0 ส่่วน ไม่่เกิิน 
ร้อ้ยละ 12.0
ในจำำ�นวนนี้้�อาจมีีข้้าวหัักท่ี่�มีีความยาวไม่่ถึึง 3.5 ส่่วน และไม่่ผ่่าน
ตะแกรงเบอร์ ์ 7 ไม่่เกิินร้อ้ยละ 0.7 และปลายข้้าวขาวซีีวันไม่่เกิิน 
ร้อ้ยละ 0.3
นอกนั้้�นเป็็นต้้นข้า้วท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 7.0 ส่่วนขึ้้�นไป
ข้้าวและสิ่่�งท่ี่�อาจมีีปนได้้
ข้า้วเมล็็ดแดงและหรือืข้า้วเมล็็ดขัดัสีีต่ำำ�กว่่ามาตรฐาน  ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 2.0
ข้า้วเมล็็ดเหลือง	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.0
ข้า้วเมล็็ดท้้องไข่	่ ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 7.0
ข้า้วเมล็็ดเสีีย	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 0.5
ข้า้วเหนีียว	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.5
ข้า้วเปลืือก	 ไม่เ่กิิน 13 เมล็็ดต่่อข้า้ว 1 กิิโลกรัมั
ข้า้วเมล็็ดลีีบ ข้า้วเมล็็ดอ่่อน เมล็็ดพืชือื่่�น และวััตถุอุื่่�น อย่า่งใดอย่า่งหนึ่�ง  
หรือืหลายอย่า่งรวมกัันไม่เ่กิินร้อ้ยละ 0.4
ระดัับการขััดสีี สีีดีี
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(6) 	 ข้้าวขาว 15 เปอร์เ์ซ็็นต์์
ต้้องมีีพื้้�นข้า้ว ส่่วนผสมของเมล็็ดข้า้ว และระดัับการขัดัสีี ดัังนี้้�
พื้้�นข้้าว ประกอบด้้วย
ข้า้วเมล็็ดยาวชั้้�น 1 ไม่น้่้อยกว่่าร้อ้ยละ 5.0
นอกนั้้�นเป็็นข้า้วเมล็็ดยาวชั้้�น 2 และหรือืชั้้�น 3
ในจำำ�นวนทั้้�งหมดนี้้� อาจมีีข้า้วเมล็็ดสั้้�นได้้ ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 30.0
ส่่วนผสม ประกอบด้้วย
ข้า้วเต็็มเมล็็ด ไม่น้่้อยกว่่าร้อ้ยละ 55.0
ข้้าวหัักท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 3.0 ส่่วนขึ้้�นไป แต่่ไม่่ถึึง 6.5 ส่่วน ไม่่เกิิน
ร้อ้ยละ 17.0
ในจำำ�นวนนี้้�อาจมีีข้้าวหัักท่ี่�มีีความยาวไม่่ถึึง 3.0 ส่่วน และไม่่ผ่่าน
ตะแกรงเบอร์ ์ 7 ไม่่เกิินร้อ้ยละ 2.0 และปลายข้้าวขาวซีีวันไม่่เกิิน 
ร้อ้ยละ 0.5
นอกนั้้�นเป็็นต้้นข้า้วท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 6.5 ส่่วนขึ้้�นไป
ข้้าวและสิ่่�งท่ี่�อาจมีีปนได้้
ข้า้วเมล็็ดแดงและหรือืข้า้วเมล็็ดขัดัสีีต่ำำ�กว่่ามาตรฐาน  ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 5.0
ข้า้วเมล็็ดเหลือง	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.0
ข้า้วเมล็็ดท้้องไข่	่ ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 7.0
ข้า้วเมล็็ดเสีีย	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.0
ข้า้วเหนีียว	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 2.0
ข้า้วเปลืือก	 ไม่เ่กิิน 13 เมล็็ดต่่อข้า้ว 1 กิิโลกรัมั
ข้า้วเมล็็ดลีีบ ข้า้วเมล็็ดอ่่อน เมล็็ดพืชือื่่�น และวััตถุอุื่่�น อย่า่งใดอย่า่งหนึ่�ง  
หรือืหลายอย่า่งรวมกัันไม่เ่กิินร้อ้ยละ 0.4
ระดัับการขััดสีี สีีดีีปานกลาง
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(7) 	 ข้้าวขาว 25 เปอร์เ์ซ็็นต์์เลิิศ
ต้้องมีีพื้้�นข้า้ว ส่่วนผสมของเมล็็ดข้า้ว และระดัับการขัดัสีี ดัังนี้้�
พื้้�นข้้าว ประกอบด้้วย
ข้า้วเมล็็ดยาวชั้้�น 1 ชั้้�น 2 และชั้้�น 3 อย่า่งใดอย่า่งหนึ่�ง หรือืหลายอย่า่ง
รวมกัันโดยอาจมีีข้า้วเมล็็ดสั้้�นได้้ ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 50.0
ส่่วนผสม ประกอบด้้วย
ข้า้วเต็็มเมล็็ด ไม่น้่้อยกว่่าร้อ้ยละ 40.0
ข้้าวหัักท่ี่�มีีความยาวไม่่ถึึง 5.0 ส่่วน และไม่่ผ่่านตะแกรงเบอร์์ 7  
ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 28.0
ในจำำ�นวนนี้้�อาจมีีปลายข้า้วขาวซีีวันไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.0
นอกนั้้�นเป็็นต้้นข้า้วท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 5.0 ส่่วนขึ้้�นไป
ข้้าวและสิ่่�งท่ี่�อาจมีีปนได้้
ข้า้วเมล็็ดแดงและหรือืข้า้วเมล็็ดขัดัสีีต่ำำ�กว่่ามาตรฐาน  ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 5.0
ข้า้วเมล็็ดเหลือง	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.0
ข้า้วเมล็็ดท้้องไข่	่ ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 7.0
ข้า้วเมล็็ดเสีีย	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.0
ข้า้วเหนีียว	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 2.0
ข้า้วเปลืือก	 ไม่เ่กิิน 15 เมล็็ดต่่อข้า้ว 1 กิิโลกรัมั
ข้า้วเมล็็ดลีีบ ข้า้วเมล็็ดอ่่อน เมล็็ดพืชือื่่�น และวััตถุอุื่่�น อย่า่งใดอย่า่งหนึ่�ง  
หรือืหลายอย่า่งรวมกัันไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.0
ระดัับการขััดสีี สีีดีีปานกลาง

(8) 	 ข้้าวขาว 25 เปอร์เ์ซ็็นต์์
ต้้องมีีพื้้�นข้า้ว ส่่วนผสมของเมล็็ดข้า้ว และระดัับการขัดัสีี ดัังนี้้�
พื้้�นข้้าว ประกอบด้้วย
ข้า้วเมล็็ดยาวชั้้�น 1 ชั้้�น 2 และชั้้�น 3 อย่า่งใดอย่า่งหนึ่�ง หรือืหลายอย่า่ง
รวมกัันโดยอาจมีีข้า้วเมล็็ดสั้้�นได้้ ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 50.0
ส่่วนผสม ประกอบด้้วย
ข้า้วเต็็มเมล็็ด ไม่น้่้อยกว่่าร้อ้ยละ 40.0
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ข้้าวหัักท่ี่�มีีความยาวไม่่ถึึง 5.0 ส่่วน และไม่่ผ่่านตะแกรงเบอร์์ 7  
ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 28.0
ในจำำ�นวนนี้้�อาจมีีปลายข้า้วขาวซีีวันไม่เ่กิินร้อ้ยละ 2.0
นอกนั้้�นเป็็นต้้นข้า้วท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 5.0 ส่่วนขึ้้�นไป
ข้้าวและสิ่่�งท่ี่�อาจมีีปนได้้
ข้า้วเมล็็ดแดงและหรือืข้า้วเมล็็ดขัดัสีีต่ำำ�กว่่ามาตรฐาน  ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 7.0
ข้า้วเมล็็ดเหลือง	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.0
ข้า้วเมล็็ดท้้องไข่	่ ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 8.0
ข้า้วเมล็็ดเสีีย	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 2.0
ข้า้วเหนีียว	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 2.0
ข้า้วเปลืือก	 ไม่เ่กิิน 20 เมล็็ดต่่อข้า้ว 1 กิิโลกรัมั
ข้า้วเมล็็ดลีีบ ข้า้วเมล็็ดอ่่อน เมล็็ดพืชือื่่�น และวััตถุอุื่่�น อย่า่งใดอย่า่งหนึ่�ง  
หรือืหลายอย่า่งรวมกัันไม่เ่กิินร้อ้ยละ 2.0
ระดัับการขััดสีี สีีธรรมดา แต่่ไม่เ่กิินสีีดีีปานกลาง

(9) 	 ข้้าวขาว 35 เปอร์เ์ซ็็นต์์
ต้้องมีีพื้้�นข้า้ว ส่่วนผสมของเมล็็ดข้า้ว และระดัับการขัดัสีี ดัังนี้้�
พื้้�นข้้าว ประกอบด้้วย
ข้า้วเมล็็ดยาวชั้้�น 1 ชั้้�น 2 และชั้้�น 3 อย่า่งใดอย่า่งหนึ่�ง หรือืหลายอย่า่ง
รวมกััน โดยอาจมีีข้า้วเมล็็ดสั้้�นได้้ ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 50.0
ส่่วนผสม ประกอบด้้วย
ข้า้วเต็็มเมล็็ด ไม่น้่้อยกว่่าร้อ้ยละ 32.0
ข้้าวหัักท่ี่�มีีความยาวไม่่ถึึง 5.0 ส่่วน และไม่่ผ่่านตะแกรงเบอร์์ 7  
ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 40.0
ในจำำ�นวนนี้้�อาจมีีปลายข้า้วขาวซีีวันไม่เ่กิินร้อ้ยละ 2.0
นอกนั้้�นเป็็นต้้นข้า้วท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 5.0 ส่่วนขึ้้�นไป
ข้้าวและสิ่่�งท่ี่�อาจมีีปนได้้
ข้า้วเมล็็ดแดงและหรือืข้า้วเมล็็ดขัดัสีีต่ำำ�กว่่ามาตรฐาน  ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 7.0
ข้า้วเมล็็ดเหลือง	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.0
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ข้า้วเมล็็ดท้้องไข่	่ ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 10.0
ข้า้วเมล็็ดเสีีย	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 2.0
ข้า้วเหนีียว	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 2.0
ข้า้วเปลืือก	 ไม่เ่กิิน 20 เมล็็ดต่่อข้า้ว 1 กิิโลกรัมั
ข้า้วเมล็็ดลีีบ ข้า้วเมล็็ดอ่่อน เมล็็ดพืชือื่่�น และวััตถุอุื่่�น อย่า่งใดอย่า่งหนึ่�ง 
หรือืหลายอย่า่งรวมกัันไม่เ่กิินร้อ้ยละ 2.0
ระดัับการขััดสีี สีีธรรมดา แต่่ไม่เ่กิินสีีดีีปานกลาง

(10) 	ข้้าวขาว 45 เปอร์เ์ซ็็นต์์
ต้้องมีีพื้้�นข้า้ว ส่่วนผสมของเมล็็ดข้า้ว และระดัับการขัดัสีี ดัังนี้้�
พื้้�นข้้าว ประกอบด้้วย
ข้า้วเมล็็ดยาวชั้้�น 1 ชั้้�น 2 และชั้้�น 3 อย่า่งใดอย่า่งหนึ่�ง หรือืหลายอย่า่ง
รวมกััน
โดยอาจมีีข้า้วเมล็็ดสั้้�นได้้ ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 50.0
ส่่วนผสม ประกอบด้้วย
ข้า้วเต็็มเมล็็ด ไม่น้่้อยกว่่าร้อ้ยละ 28.0
ข้า้วหัักท่ี่�มีีความยาวไม่ถ่ึึง 5.0 ส่่วน และไม่ผ่่่านตะแกรงเบอร์ ์7 ไม่เ่กิิน
ร้อ้ยละ 50.0 ในจำำ�นวนนี้้�อาจมีีปลายข้า้วขาวซีีวันไม่เ่กิินร้อ้ยละ 3.0
นอกนั้้�นเป็็นต้้นข้า้วท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 5.0 ส่่วนขึ้้�นไป
ข้้าวและสิ่่�งท่ี่�อาจมีีปนได้้
ข้า้วเมล็็ดแดงและหรือืข้า้วเมล็็ดขัดัสีีต่ำำ�กว่่ามาตรฐาน  ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 7.0
ข้า้วเมล็็ดเหลือง	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.0
ข้า้วเมล็็ดท้้องไข่	่ ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 10.0
ข้า้วเมล็็ดเสีีย	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 2.0
ข้า้วเหนีียว	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 2.0
ข้า้วเปลืือก	 ไม่เ่กิิน 20 เมล็็ดต่่อข้า้ว 1 กิิโลกรัมั
ข้า้วเมล็็ดลีีบ ข้า้วเมล็็ดอ่่อน เมล็็ดพืชือื่่�น และวััตถุอุื่่�น อย่า่งใดอย่า่งหนึ่�ง  
หรือืหลายอย่า่งรวมกัันไม่เ่กิินร้อ้ยละ 2.0
ระดัับการขััดสีี สีีธรรมดา แต่่ไม่เ่กิินสีีดีีปานกลาง
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(11) 	ข้้าวขาวหัักเอวัันเลิิศพิิเศษ
ต้้องเป็็นข้า้วท่ี่�ได้้จากการสีีข้า้วขาว 100 เปอร์เ์ซ็น็ต์์ และมีีส่วนผสมของ
เมล็็ดข้า้ว ดัังนี้้�
ส่่วนผสม ประกอบด้้วย
ข้้าวหัักท่ี่�มีีความยาวไม่่ถึึง 5.0 ส่่วนและไม่่ผ่่านตะแกรงเบอร์์ 7  
ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 10.0
นอกนั้้�นเป็น็ข้า้วหัักท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 5.0 ส่่วนขึ้้�นไป ในจำำ�นวนทั้้�งหมดนี้้� 
อาจมีีข้้าวเต็็มเมล็็ดได้้ ไม่่เกิินร้อ้ยละ 15.0 และปลายข้้าวขาวซีีวัน 
ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.0
ข้้าวและสิ่่�งท่ี่�อาจมีีปนได้้
ข้า้วเหนีียว ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.5
ในจำำ�นวนนี้้�อาจมีีปลายข้า้วเหนีียวซีีวัน ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 0.5
วััตถุอุื่่�น ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 0.5

(12) 	ข้้าวขาวหัักเอวัันเลิิศ
ต้้องเป็็นข้า้วท่ี่�ได้้จากการสีีข้า้วขาว 100 เปอร์เ์ซ็น็ต์์ ข้า้วขาว 5 เปอร์เ์ซ็น็ต์์  
หรือื ข้า้วขาว 10 เปอร์เ์ซ็น็ต์์ และมีีส่วนผสมของเมล็็ดข้า้ว ดัังนี้้�
ส่่วนผสม ประกอบด้้วย
ข้้าวหัักท่ี่�มีีความยาวไม่่ถึึง 6.5 ส่่วน และไม่่ผ่่านตะแกรงเบอร์์ 7  
ทั้้�งจำำ�นวน
ในจำำ�นวนทั้้�งหมดนี้้� อาจมีีข้า้วหัักท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 6.5 ส่่วนขึ้้�นไป
และข้้าวเต็็มเมล็็ดรวมกัันไม่่เกิินร้อ้ยละ 15.0 และปลายข้้าวขาวซีีวัน 
ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 5.0
ข้้าวและสิ่่�งท่ี่�อาจมีีปนได้้
ข้า้วเหนีียว ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.5
ในจำำ�นวนนี้้�อาจมีีปลายข้า้วเหนีียวซีีวัน ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 0.5
วััตถุอุื่่�น ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 0.5
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หมวด 5 มาตรฐานข้้าวกล้้อง
ข้้อ 10 ให้้กำำ�หนดมาตรฐานข้้าวกล้้อง ไว้้ดัังต่่อไปนี้้�

(1) 	 ข้้าวกล้้อง 100 เปอร์เ์ซ็็นต์์ ชั้้�น 1
ต้้องมีีพื้้�นข้า้วและส่่วนผสมของเมล็็ดข้า้ว ดัังนี้้�
พื้้�นข้้าว ประกอบด้้วย
ข้า้วเมล็็ดยาวชั้้�น 1 ไม่น้่้อยกว่่าร้อ้ยละ 70.0
นอกนั้้�นเป็็นข้า้วเมล็็ดยาวชั้้�น 2 และหรือืชั้้�น 3
ในจำำ�นวนทั้้�งหมดนี้้� อาจมีีข้า้วเมล็็ดสั้้�น ได้้ ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 5.0
ส่่วนผสม ประกอบด้้วย
ข้า้วเต็็มเมล็็ด ไม่น้่้อยกว่่าร้อ้ยละ 80.0
ข้า้วหัักท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 5.0 ส่่วนขึ้้�นไป แต่่ไม่ถ่ึึง 8.0 ส่่วน ไม่เ่กิิน
ร้อ้ยละ 4.0
นอกนั้้�นเป็็นต้้นข้า้วท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 8.0 ส่่วนขึ้้�นไป
ข้้าวและสิ่่�งท่ี่�อาจมีีปนได้้
ข้า้วเมล็็ดแดง	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.0
ข้า้วเมล็็ดเหลือง	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 0.5
ข้า้วเมล็็ดท้้องไข่	่ ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 3.0
ข้า้วเมล็็ดเสีีย	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 0.5
ข้า้วเหนีียว	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.5
ข้า้วเปลืือก	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 0.5
ข้า้วเมล็็ดลีีบ ข้า้วเมล็็ดอ่่อน เมล็็ดพืชือื่่�น และวััตถุอุื่่�น อย่า่งใดอย่า่งหนึ่�ง  
หรือืหลายอย่า่งรวมกัันไม่เ่กิินร้อ้ยละ 3.0

(2) 	 ข้้าวกล้้อง 100 เปอร์เ์ซ็็นต์์ ชั้้�น 2
ต้้องมีีพื้้�นข้า้วและส่่วนผสมของเมล็็ดข้า้ว ดัังนี้้�
พื้้�นข้้าว ประกอบด้้วย
ข้า้วเมล็็ดยาวชั้้�น 1 ไม่น้่้อยกว่่าร้อ้ยละ 55.0
นอกนั้้�นเป็็นข้า้วเมล็็ดยาวชั้้�น 2 และหรือืชั้้�น 3
ในจำำ�นวนทั้้�งหมดนี้้�อาจมีีข้า้วเมล็็ดสั้้�นได้้ ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 6.0
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ส่่วนผสม ประกอบด้้วย
ข้า้วเต็็มเมล็็ด ไม่น้่้อยกว่่าร้อ้ยละ 80.0
ข้า้วหัักท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 5.0 ส่่วนขึ้้�นไป แต่่ไม่ถ่ึึง 8.0 ส่่วน ไม่เ่กิิน
ร้อ้ยละ 4.5
นอกนั้้�นเป็็นต้้นข้า้วท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 8.0 ส่่วนขึ้้�นไป
ข้้าวและสิ่่�งท่ี่�อาจมีีปนได้้
ข้า้วเมล็็ดแดง	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.5
ข้า้วเมล็็ดเหลือง	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 0.75
ข้า้วเมล็็ดท้้องไข่	่ ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 6.0
ข้า้วเมล็็ดเสีีย	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 0.75
ข้า้วเหนีียว	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.5
ข้า้วเปลืือก	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.0
ข้า้วเมล็็ดลีีบ ข้า้วเมล็็ดอ่่อน เมล็็ดพืชือื่่�น และวััตถุอุื่่�น อย่า่งใดอย่า่งหนึ่�ง  
หรือืหลายอย่า่งรวมกัันไม่เ่กิินร้อ้ยละ 5.0

(3) 	 ข้้าวกล้้อง 100 เปอร์เ์ซ็็นต์์ ชั้้�น 3
ต้้องมีีพื้้�นข้า้วและส่่วนผสมของเมล็็ดข้า้ว ดัังนี้้�
พื้้�นข้้าว ประกอบด้้วย
ข้า้วเมล็็ดยาวชั้้�น 1 ไม่น้่้อยกว่่าร้อ้ยละ 40.0
นอกนั้้�นเป็็นข้า้วเมล็็ดยาวชั้้�น 2 และหรือืชั้้�น 3
ในจำำ�นวนทั้้�งหมดนี้้�อาจมีีข้า้วเมล็็ดสั้้�นได้้ ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 7.0
ส่่วนผสม ประกอบด้้วย
ข้า้วเต็็มเมล็็ด ไม่น้่้อยกว่่าร้อ้ยละ 80.0
ข้า้วหัักท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 5.0 ส่่วนขึ้้�นไป แต่่ไม่ถ่ึึง 8.0 ส่่วน ไม่เ่กิิน
ร้อ้ยละ 5.0
นอกนั้้�นเป็็นต้้นข้า้วท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 8.0 ส่่วนขึ้้�นไป
ข้้าวและสิ่่�งท่ี่�อาจมีีปนได้้
ข้า้วเมล็็ดแดง	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 2.0
ข้า้วเมล็็ดเหลือง	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 0.75
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ข้า้วเมล็็ดท้้องไข่	่ ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 6.0
ข้า้วเมล็็ดเสีีย	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 0.75
ข้า้วเหนีียว	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.5
ข้า้วเปลืือก	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.0
ข้า้วเมล็็ดลีีบ ข้า้วเมล็็ดอ่่อน เมล็็ดพืชือื่่�น และวััตถุอุื่่�น อย่า่งใดอย่า่งหนึ่�ง  
หรือืหลายอย่า่งรวมกัันไม่เ่กิินร้อ้ยละ 5.0

(4) 	 ข้้าวกล้้อง 5 เปอร์เ์ซ็็นต์์
ต้้องมีีพื้้�นข้า้วและส่่วนผสมของเมล็็ดข้า้ว ดัังนี้้�
พื้้�นข้้าว ประกอบด้้วย
ข้า้วเมล็็ดยาวชั้้�น 1 ไม่น้่้อยกว่่าร้อ้ยละ 30.0
นอกนั้้�นเป็็นข้า้วเมล็็ดยาวชั้้�น 2 และหรือืชั้้�น 3
ในจำำ�นวนทั้้�งหมดนี้้�อาจมีีข้า้วเมล็็ดสั้้�นได้้ ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 10.0
ส่่วนผสม ประกอบด้้วย
ข้า้วเต็็มเมล็็ด ไม่น้่้อยกว่่าร้อ้ยละ 75.0
ข้า้วหัักท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 3.5 ส่่วนขึ้้�นไป แต่่ไม่ถ่ึึง 7.5 ส่่วน ไม่เ่กิิน
ร้อ้ยละ 7.0
นอกนั้้�นเป็็นต้้นข้า้วท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 7.5 ส่่วนขึ้้�นไป
ข้้าวและสิ่่�งท่ี่�อาจมีีปนได้้
ข้า้วเมล็็ดแดง	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 2.0
ข้า้วเมล็็ดเหลือง	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.0
ข้า้วเมล็็ดท้้องไข่	่ ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 6.0
ข้า้วเมล็็ดเสีีย	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.0
ข้า้วเหนีียว	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.5
ข้า้วเปลืือก	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.0
ข้า้วเมล็็ดลีีบ ข้า้วเมล็็ดอ่่อน เมล็็ดพืชือื่่�น และวััตถุอุื่่�น อย่า่งใดอย่า่งหนึ่�ง  
หรือืหลายอย่า่งรวมกัันไม่เ่กิินร้อ้ยละ 6.0
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(5) 	 ข้้าวกล้้อง 10 เปอร์เ์ซ็็นต์์
ต้้องมีีพื้้�นข้า้วและส่่วนผสมของเมล็็ดข้า้ว ดัังนี้้�
พื้้�นข้้าว ประกอบด้้วย
ข้า้วเมล็็ดยาวชั้้�น 1 ไม่น้่้อยกว่่าร้อ้ยละ 20.0
นอกนั้้�นเป็็นข้า้วเมล็็ดยาวชั้้�น 2 และหรือืชั้้�น 3
ในจำำ�นวนทั้้�งหมดนี้้�อาจมีีข้า้วเมล็็ดสั้้�นได้้ ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 15.0
ส่่วนผสม ประกอบด้้วย
ข้า้วเต็็มเมล็็ด ไม่น้่้อยกว่่าร้อ้ยละ 70.0
ข้า้วหัักท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 3.5 ส่่วนขึ้้�นไป แต่่ไม่ถ่ึึง 7.0 ส่่วน ไม่เ่กิิน
ร้อ้ยละ 12.0
นอกนั้้�นเป็็นต้้นข้า้วท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 7.0 ส่่วนขึ้้�นไป
ข้้าวและสิ่่�งท่ี่�อาจมีีปนได้้
ข้า้วเมล็็ดแดง	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 2.0
ข้า้วเมล็็ดเหลือง	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.0
ข้า้วเมล็็ดท้้องไข่	่ ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 7.0
ข้า้วเมล็็ดเสีีย	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.0
ข้า้วเหนีียว	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.5
ข้า้วเปลืือก	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 2.0
ข้า้วเมล็็ดลีีบ ข้า้วเมล็็ดอ่่อน เมล็็ดพืชือื่่�น และวััตถุอุื่่�น อย่า่งใดอย่า่งหนึ่�ง  
หรือืหลายอย่า่งรวมกัันไม่เ่กิินร้อ้ยละ 7.0
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(6) 	 ข้้าวกล้้อง 15 เปอร์เ์ซ็็นต์์
ต้้องมีีพื้้�นข้า้วและส่่วนผสมของเมล็็ดข้า้ว ดัังนี้้�
พื้้�นข้้าว ประกอบด้้วย
ข้า้วเมล็็ดยาวชั้้�น 1 ไม่น้่้อยกว่่าร้อ้ยละ 10.0
นอกนั้้�นเป็็นข้า้วเมล็็ดยาวชั้้�น 2 และหรือืชั้้�น 3
ในจำำ�นวนทั้้�งหมดนี้้�อาจมีีข้า้วเมล็็ดสั้้�นได้้ ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 35.0
ส่่วนผสม ประกอบด้้วย
ข้า้วเต็็มเมล็็ด ไม่น้่้อยกว่่าร้อ้ยละ 65.0
ข้า้วหัักท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 3.0 ส่่วนขึ้้�นไป แต่่ไม่ถ่ึึง 6.5 ส่่วน ไม่เ่กิิน
ร้อ้ยละ 17.0
นอกนั้้�นเป็็นต้้นข้า้วท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 6.5 ส่่วนขึ้้�นไป
ข้้าวและสิ่่�งท่ี่�อาจมีีปนได้้
ข้า้วเมล็็ดแดง	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 5.0
ข้า้วเมล็็ดเหลือง	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.0
ข้า้วเมล็็ดท้้องไข่	่ ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 7.0
ข้า้วเมล็็ดเสีีย	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.5
ข้า้วเหนีียว	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 2.5
ข้า้วเปลืือก	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 2.0
ข้า้วเมล็็ดลีีบ ข้า้วเมล็็ดอ่่อน เมล็็ดพืชือื่่�น และวััตถุอุื่่�น อย่า่งใดอย่า่งหนึ่�ง  
หรือืหลายอย่า่งรวมกัันไม่เ่กิินร้อ้ยละ 8.0
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หมวด 6 มาตรฐานข้้าวเหนีียวขาว
ข้้อ 11 ให้้กำำ�หนดมาตรฐานข้้าวเหนีียวขาว ไว้้ดัังต่่อไปนี้้�

(1) 	 ข้้าวเหนีียวขาว 10 เปอร์เ์ซ็็นต์์
ต้้องมีีส่วนผสมของเมล็็ดข้า้ว และระดัับการขัดัสีี ดัังนี้้�
ส่่วนผสม ประกอบด้้วย
ข้า้วเต็็มเมล็็ด ไม่น้่้อยกว่่าร้อ้ยละ 55.0
ข้้าวหัักท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 3.5 ส่่วนขึ้้�นไป แต่่ไม่่ถึึง 7.0 ส่่วน ไม่่เกิิน
ร้อ้ยละ 12.0 
ในจำำ�นวนนี้้� อาจมีีข้้าวหัักท่ี่�มีีความยาวไม่่ถึึง 3.5 ส่่วน และไม่่ผ่่าน
ตะแกรงเบอร์ ์ 7 ไม่่เกิินร้อ้ยละ 0.7 และปลายข้้าวเหนีียวขาวซีีวัน 
ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 0.3
นอกนั้้�นเป็็นต้้นข้า้วท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 7.0 ส่่วนขึ้้�นไป 
ข้้าวและสิ่่�งท่ี่�อาจมีีปนได้้
ข้า้วเจ้้า (ไม่ร่วมข้า้วเหนีียวท่ี่�ยังัไม่ก่ลาย) ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 15.0
ข้้าวเมล็็ดแดงและหรืือข้้าวเมล็็ดขััดสีีต่ำำ�กว่่ามาตรฐาน ไม่่เกิิน 
ร้อ้ยละ 2.0
ข้า้วเมล็็ดเหลือง	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.5
ข้า้วเมล็็ดเสีีย	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 0.5
ข้า้วเปลืือก	 ไม่เ่กิิน 10 เมล็็ดต่่อข้า้ว 1 กิิโลกรัมั
ข้า้วเมล็็ดลีีบ ข้า้วเมล็็ดอ่่อน เมล็็ดพืชือื่่�น และวััตถุอุื่่�น อย่า่งใดอย่า่งหนึ่�ง  
หรือืหลายอย่า่งรวมกัันไม่เ่กิินร้อ้ยละ 0.5
ระดัับการขััดสีี สีีดีี
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(2) 	 ข้้าวเหนีียวขาว 25 เปอร์เ์ซ็็นต์์
ต้้องมีีส่วนผสมของเมล็็ดข้า้ว และระดัับการขัดัสีี ดัังนี้้�
ส่่วนผสม ประกอบด้้วย
ข้า้วเต็็มเมล็็ด ไม่น้่้อยกว่่าร้อ้ยละ 40.0
ข้า้วหัักท่ี่�มีีความยาวไม่ถ่ึึง 5.0 ส่่วนและไม่ผ่่่านตะแกรงเบอร์ ์7 ไม่เ่กิิน
ร้อ้ยละ 28.0 
ในจำำ�นวนนี้้�อาจมีีปลายข้า้วเหนีียวขาวซีีวันไม่เ่กิิน ร้อ้ยละ 2.0 
นอกนั้้�นเป็็นต้้นข้า้วท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 5.0 ส่่วนขึ้้�นไป 
ข้้าวและสิ่่�งท่ี่�อาจมีีปนได้้
ข้า้วเจ้้า (ไม่ร่วมข้า้วเหนีียวท่ี่�ยังัไม่ก่ลาย) ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 15.0
ข้้าวเมล็็ดแดงและหรืือข้้าวเมล็็ดขััดสีีต่ำำ�กว่่ามาตรฐาน ไม่่เกิิน 
ร้อ้ยละ 6.0
ข้า้วเมล็็ดเหลือง	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 4.0
ข้า้วเมล็็ดเสีีย	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 2.0
ข้า้วเปลืือก	 ไม่เ่กิิน 20 เมล็็ดต่่อข้า้ว 1 กิิโลกรัมั
ข้า้วเมล็็ดลีีบ ข้า้วเมล็็ดอ่่อน เมล็็ดพืชือื่่�น และวััตถุอุื่่�น อย่า่งใดอย่า่งหนึ่�ง  
หรือืหลายอย่า่งรวมกัันไม่เ่กิินร้อ้ยละ 3.0
ระดัับการขััดสีี สีีธรรมดา
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(3) 	 ข้้าวเหนีียวขาวหัักเอวััน
ต้้องเป็็นข้้าวท่ี่�ได้้จากการสีีข้้าวเหนีียวขาว 10 เปอร์์เซ็็นต์์ หรืือ 
ข้า้วเหนีียวขาว 25 เปอร์เ์ซ็น็ต์์ และมีีส่วนผสมของเมล็็ดข้า้ว ดัังนี้้�
ส่่วนผสม ประกอบด้้วย
ข้้าวหัักท่ี่�มีีความยาวไม่่ถึึง 6.5 ส่่วน และไม่่ผ่่านตะแกรงเบอร์ ์ 7  
ทั้้�งจำำ�นวน
ในจำำ�นวนนี้้�อาจมีีข้้าวหัักท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 6.5 ส่่วนขึ้้�นไป และ 
ข้า้วเต็็มเมล็็ด รวมกัันไม่เ่กิินร้อ้ยละ 15.0 และปลายข้า้วเหนีียวขาวซีีวัน 
ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 5.0
ข้้าวและสิ่่�งท่ี่�อาจมีีปนได้้
ข้า้วเจ้้า  ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 15.0
ในจำำ�นวนนี้้�อาจมีีปลายข้้าวขาวซีีวันไม่่เกิินร้อ้ยละ 5.0 วััตถุุอื่่�นไม่่เกิิน
ร้อ้ยละ 0.5
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หมวด 7 มาตรฐานข้้าวนึ่่�ง
ข้้อ 12 ให้้กำำ�หนดมาตรฐานข้้าวนึ่่�ง ไว้้ดัังต่่อไปนี้้�

(1) 	 ข้้าวนึ่่�ง 100 เปอร์เ์ซ็็นต์์คััด
ต้้องมีีพื้้�นข้า้ว ส่่วนผสมของเมล็็ดข้า้ว และระดัับการขัดัสีี ดัังนี้้�
พื้้�นข้้าว ประกอบด้้วย
ข้า้วเมล็็ดยาวชั้้�น 1 และชั้้�น 2 รวมกัันไม่น้่้อยกว่่าร้อ้ยละ 60.0
นอกนั้้�นเป็็นข้า้วเมล็็ดยาวชั้้�น 3
ในจำำ�นวนทั้้�งหมดนี้้� อาจมีีข้า้วเมล็็ดสั้้�นได้้ ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 10.0
ส่่วนผสม ประกอบด้้วย
ข้า้วเต็็มเมล็็ด ไม่น้่้อยกว่่าร้อ้ยละ 80.0
ข้า้วหัักท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 5.0 ส่่วนขึ้้�นไป แต่่ไม่ถ่ึึง 8.0 ส่่วน ไม่เ่กิิน
ร้อ้ยละ 4.0
ในจำำ�นวนนี้้�อาจมีีข้้าวหัักท่ี่�มีีความยาวไม่่ถึึง 5.0 ส่่วน และไม่่ผ่่าน
ตะแกรงเบอร์ ์ 7 ไม่่เกิินร้อ้ยละ 0.5 และปลายข้้าวนึ่่� งซีีวันไม่่เกิิน 
ร้อ้ยละ 0.1
นอกนั้้�นเป็็นต้้นข้า้วท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 8.0 ส่่วนขึ้้�นไป
ข้้าวและสิ่่�งท่ี่�อาจมีีปนได้้
ข้า้วเมล็็ดแดงและหรือืข้า้วเมล็็ดขัดัสีีต่ำำ�กว่่ามาตรฐาน  ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 0.5
ข้า้วเมล็็ดเหลือง	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 0.25
ข้า้วเมล็็ดดำำ�	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 0.1
ข้า้วเมล็็ดดำำ�บางส่่วนรวมกัับข้า้วเมล็็ดจุดุดำำ� ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.5
ทั้้�งนี้้� ข้า้วเมล็็ดดำำ�บางส่่วนต้้องไม่เ่กิินร้อ้ยละ 0.5
ข้า้วเมล็็ดเสีีย	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.0
ข้า้วเหนีียว	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.5
ข้า้วเปลืือก	 ไม่เ่กิิน 3 เมล็็ดต่่อข้า้ว 1 กิิโลกรัมั
ข้า้วเมล็็ดลีีบ ข้า้วเมล็็ดอ่่อน เมล็็ดพืชือื่่�น และวััตถุอุื่่�น อย่า่งใดอย่า่งหนึ่�ง  
หรือืหลายอย่า่งรวมกัันไม่เ่กิินร้อ้ยละ 0.2
ระดัับการขััดสีี สีีดีีพิเิศษ
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(2) 	 ข้้าวนึ่่�ง 100 เปอร์เ์ซ็็นต์์
ต้้องมีีพื้้�นข้า้ว ส่่วนผสมของเมล็็ดข้า้ว และระดัับการขัดัสีี ดัังนี้้�
พื้้�นข้้าว ประกอบด้้วย
ข้า้วเมล็็ดยาวชั้้�น 1 และชั้้�น 2 รวมกัันไม่น้่้อยกว่่าร้อ้ยละ 60.0
นอกนั้้�นเป็็นข้า้วเมล็็ดยาวชั้้�น 3
ในจำำ�นวนทั้้�งหมดนี้้� อาจมีีข้า้วเมล็็ดสั้้�นได้้ ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 10.0
ส่่วนผสม ประกอบด้้วย
ข้า้วเต็็มเมล็็ด ไม่น้่้อยกว่่าร้อ้ยละ 80.0
ข้า้วหัักท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 5.0 ส่่วนขึ้้�นไป แต่่ไม่ถ่ึึง 8.0 ส่่วน ไม่เ่กิิน
ร้อ้ยละ 4.0
ในจำำ�นวนนี้้�อาจมีีข้้าวหัักท่ี่�มีีความยาวไม่่ถึึง 5.0 ส่่วน และไม่่ผ่่าน
ตะแกรงเบอร์ ์ 7 ไม่่เกิินร้อ้ยละ 0.5 และปลายข้้าวนึ่่� งซีีวันไม่่เกิิน 
ร้อ้ยละ 0.1
นอกนั้้�นเป็็นต้้นข้า้วท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 8.0 ส่่วนขึ้้�นไป
ข้้าวและสิ่่�งท่ี่�อาจมีีปนได้้
ข้้าวเมล็็ดแดงและหรืือข้้าวเมล็็ดขััดสีีต่ำำ�กว่่ามาตรฐาน ไม่่เกิิน 
ร้อ้ยละ 0.5
ข้า้วเมล็็ดเหลือง	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 0.5
ข้า้วเมล็็ดดำำ�	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 0.25
ข้า้วเมล็็ดดำำ�บางส่่วนรวมกัับข้า้วเมล็็ดจุดุดำำ� ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 2.5
ทั้้�งนี้้� ข้า้วเมล็็ดดำำ�บางส่่วนต้้องไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.0
ข้า้วเมล็็ดเสีีย	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.0
ข้า้วเหนีียว	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.5
ข้า้วเปลืือก	 ไม่เ่กิิน 5 เมล็็ดต่่อข้า้ว 1 กิิโลกรัมั
ข้า้วเมล็็ดลีีบ ข้า้วเมล็็ดอ่่อน เมล็็ดพืชือื่่�น และวััตถุอุื่่�น อย่า่งใดอย่า่งหนึ่�ง  
หรือืหลายอย่า่งรวมกัันไม่เ่กิินร้อ้ยละ 0.2
ระดัับการขััดสีี สีีดีีพิเิศษ
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(3) 	 ข้้าวนึ่่�ง 5 เปอร์เ์ซ็็นต์์คััด
ต้้องมีีพื้้�นข้า้ว ส่่วนผสมของเมล็็ดข้า้ว และระดัับการขัดัสีี ดัังนี้้�
พื้้�นข้้าว ประกอบด้้วย
ข้า้วเมล็็ดยาวชั้้�น 1 และชั้้�น 2 รวมกัันไม่น้่้อยกว่่าร้อ้ยละ 45.0
นอกนั้้�นเป็็นข้า้วเมล็็ดยาวชั้้�น 3
ในจำำ�นวนทั้้�งหมดนี้้� อาจมีีข้า้วเมล็็ดสั้้�นได้้ ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 20.0
ส่่วนผสม ประกอบด้้วย
ข้า้วเต็็มเมล็็ด ไม่น้่้อยกว่่าร้อ้ยละ 80.0
ข้า้วหัักท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 3.5 ส่่วนขึ้้�นไป แต่่ไม่ถ่ึึง 7.5 ส่่วน ไม่เ่กิิน
ร้อ้ยละ 7.0
ในจำำ�นวนนี้้�อาจมีีข้้าวหัักท่ี่�มีีความยาวไม่่ถึึง 3.5 ส่่วน และไม่่ผ่่าน
ตะแกรงเบอร์ ์ 7 ไม่่เกิินร้อ้ยละ 0.5 และปลายข้้าวนึ่่� งซีีวันไม่่เกิิน 
ร้อ้ยละ 0.1
นอกนั้้�นเป็็นต้้นข้า้วท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 7.5 ส่่วนขึ้้�นไป
ข้้าวและสิ่่�งท่ี่�อาจมีีปนได้้
ข้้าวเมล็็ดแดงและหรืือข้้าวเมล็็ดขััดสีีต่ำำ�กว่่ามาตรฐาน ไม่่เกิิน 
ร้อ้ยละ 1.0
ข้า้วเมล็็ดเหลือง	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 0.5
ข้า้วเมล็็ดดำำ�	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 0.15
ข้า้วเมล็็ดดำำ�บางส่่วนรวมกัับข้า้วเมล็็ดจุดุดำำ� ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 2.0
ทั้้�งนี้้� ข้า้วเมล็็ดดำำ�บางส่่วนต้้องไม่เ่กิินร้อ้ยละ 0.75
ข้า้วเมล็็ดเสีีย	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.0
ข้า้วเหนีียว	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.5
ข้า้วเปลืือก	 ไม่เ่กิิน 5 เมล็็ดต่่อข้า้ว 1 กิิโลกรัมั
ข้า้วเมล็็ดลีีบ ข้า้วเมล็็ดอ่่อน เมล็็ดพืชือื่่�น และวััตถุอุื่่�น อย่า่งใดอย่า่งหนึ่�ง  
หรือืหลายอย่า่งรวมกัันไม่เ่กิินร้อ้ยละ 0.2
ระดัับการขััดสีี สีีดีี
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(4) 	 ข้้าวนึ่่�ง 5 เปอร์เ์ซ็็นต์์
ต้้องมีีพื้้�นข้า้ว ส่่วนผสมของเมล็็ดข้า้ว และระดัับการขัดัสีี ดัังนี้้�
พื้้�นข้้าว ประกอบด้้วย
ข้า้วเมล็็ดยาวชั้้�น 1 และชั้้�น 2 รวมกัันไม่น้่้อยกว่่าร้อ้ยละ 45.0
นอกนั้้�นเป็็นข้า้วเมล็็ดยาวชั้้�น 3
ในจำำ�นวนทั้้�งหมดนี้้� อาจมีีข้า้วเมล็็ดสั้้�นได้้ ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 20.0
ส่่วนผสม ประกอบด้้วย
ข้า้วเต็็มเมล็็ด ไม่น้่้อยกว่่าร้อ้ยละ 80.0
ข้า้วหัักท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 3.5 ส่่วนขึ้้�นไป แต่่ไม่ถ่ึึง 7.5 ส่่วน ไม่เ่กิิน
ร้อ้ยละ 7.0
ในจำำ�นวนนี้้�อาจมีีข้้าวหัักท่ี่�มีีความยาวไม่่ถึึง 3.5 ส่่วน และไม่่ผ่่าน
ตะแกรงเบอร์ ์ 7 ไม่่เกิินร้อ้ยละ 0.5 และปลายข้้าวนึ่่� งซีีวันไม่่เกิิน 
ร้อ้ยละ 0.1
นอกนั้้�นเป็็นต้้นข้า้วท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 7.5 ส่่วนขึ้้�นไป
ข้้าวและสิ่่�งท่ี่�อาจมีีปนได้้
ข้้าวเมล็็ดแดงและหรืือข้้าวเมล็็ดขััดสีีต่ำำ�กว่่ามาตรฐาน ไม่่เกิิน 
ร้อ้ยละ 1.0
ข้า้วเมล็็ดเหลือง	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.0
ข้า้วเมล็็ดดำำ�	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 0.25
ข้า้วเมล็็ดดำำ�บางส่่วนรวมกัับข้า้วเมล็็ดจุดุดำำ� ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 3.0
ทั้้�งนี้้� ข้า้วเมล็็ดดำำ�บางส่่วนต้้องไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.5
ข้า้วเมล็็ดเสีีย	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.0
ข้า้วเหนีียว	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.5
ข้า้วเปลืือก	 ไม่เ่กิิน 10 เมล็็ดต่่อข้า้ว 1 กิิโลกรัมั
ข้า้วเมล็็ดลีีบ ข้า้วเมล็็ดอ่่อน เมล็็ดพืชือื่่�น และวััตถุอุื่่�น อย่า่งใดอย่า่งหนึ่�ง  
หรือืหลายอย่า่งรวมกัันไม่เ่กิินร้อ้ยละ 0.2
ระดัับการขััดสีี สีีดีี
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(5) 	 ข้้าวนึ่่�ง 10 เปอร์เ์ซ็็นต์์คััด
ต้้องมีีพื้้�นข้า้ว ส่่วนผสมของเมล็็ดข้า้ว และระดัับการขัดัสีี ดัังนี้้�
พื้้�นข้้าว ประกอบด้้วย
ข้า้วเมล็็ดยาวชั้้�น 1 และชั้้�น 2 รวมกัันไม่น้่้อยกว่่าร้อ้ยละ 30.0
นอกนั้้�นเป็็นข้า้วเมล็็ดยาวชั้้�น 3
ในจำำ�นวนทั้้�งหมดนี้้� อาจมีีข้า้วเมล็็ดสั้้�นได้้ ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 20.0
ส่่วนผสม ประกอบด้้วย
ข้า้วเต็็มเมล็็ด ไม่น้่้อยกว่่าร้อ้ยละ 75.0
ข้า้วหัักท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 3.5 ส่่วนขึ้้�นไป แต่่ไม่ถ่ึึง 7.0 ส่่วน ไม่เ่กิิน
ร้อ้ยละ 12.0
ในจำำ�นวนนี้้�อาจมีีข้้าวหัักท่ี่�มีีความยาวไม่่ถึึง 3.5 ส่่วน และไม่่ผ่่าน
ตะแกรงเบอร์ ์ 7 ไม่่เกิินร้อ้ยละ 0.7 และปลายข้้าวน่ึ่�งซีีวันไม่่เกิิน 
ร้อ้ยละ 0.3
นอกนั้้�นเป็็นต้้นข้า้วท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 7.0 ส่่วนขึ้้�นไป
ข้้าวและสิ่่�งท่ี่�อาจมีีปนได้้
ข้้าวเมล็็ดแดงและหรืือข้้าวเมล็็ดขััดสีีต่ำำ�กว่่ามาตรฐาน ไม่่เกิิน 
ร้อ้ยละ 2.0
ข้า้วเมล็็ดเหลือง	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 0.75
ข้า้วเมล็็ดดำำ�	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 0.2
ข้า้วเมล็็ดดำำ�บางส่่วนรวมกัับข้า้วเมล็็ดจุดุดำำ� ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 2.5
ทั้้�งนี้้� ข้า้วเมล็็ดดำำ�บางส่่วนต้้องไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.0
ข้า้วเมล็็ดเสีีย	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.5
ข้า้วเหนีียว	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.5
ข้า้วเปลืือก	 ไม่เ่กิิน 5 เมล็็ดต่่อข้า้ว 1 กิิโลกรัมั
ข้า้วเมล็็ดลีีบ ข้า้วเมล็็ดอ่่อน เมล็็ดพืชือื่่�น และวััตถุอุื่่�น อย่า่งใดอย่า่งหนึ่�ง  
หรือืหลายอย่า่งรวมกัันไม่เ่กิินร้อ้ยละ 0.4
ระดัับการขััดสีี สีีดีี
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(6) 	 ข้้าวนึ่่�ง 10 เปอร์เ์ซ็็นต์์
ต้้องมีีพื้้�นข้า้ว ส่่วนผสมของเมล็็ดข้า้ว และระดัับการขัดัสีี ดัังนี้้�
พื้้�นข้้าว ประกอบด้้วย
ข้า้วเมล็็ดยาวชั้้�น 1 และชั้้�น 2 รวมกัันไม่น้่้อยกว่่าร้อ้ยละ 30.0
นอกนั้้�นเป็็นข้า้วเมล็็ดยาวชั้้�น 3
ในจำำ�นวนทั้้�งหมดนี้้� อาจมีีข้า้วเมล็็ดสั้้�นได้้ ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 20.0
ส่่วนผสม ประกอบด้้วย
ข้า้วเต็็มเมล็็ด ไม่น้่้อยกว่่าร้อ้ยละ 75.0
ข้า้วหัักท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 3.5 ส่่วนขึ้้�นไป แต่่ไม่ถ่ึึง 7.0 ส่่วน ไม่เ่กิิน
ร้อ้ยละ 12.0
ในจำำ�นวนนี้้�อาจมีีข้้าวหัักท่ี่�มีีความยาวไม่่ถึึง 3.5 ส่่วน และไม่่ผ่่าน
ตะแกรงเบอร์ ์ 7 ไม่่เกิินร้อ้ยละ 0.7 และปลายข้้าวน่ึ่�งซีีวันไม่่เกิิน 
ร้อ้ยละ 0.3
นอกนั้้�นเป็็นต้้นข้า้วท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 7.0 ส่่วนขึ้้�นไป
ข้้าวและสิ่่�งท่ี่�อาจมีีปนได้้
ข้า้วเมล็็ดแดงและหรือืเมล็็ดขัดัสีีต่ำำ�กว่่ามาตรฐาน ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 2.0
ข้า้วเมล็็ดเหลือง	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.5
ข้า้วเมล็็ดดำำ�	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 0.25
ข้า้วเมล็็ดดำำ�บางส่่วนรวมกัับข้า้วเมล็็ดจุดุดำำ� ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 3.5
ทั้้�งนี้้� ข้า้วเมล็็ดดำำ�บางส่่วนต้้องไม่เ่กิินร้อ้ยละ 2.0
ข้า้วเมล็็ดเสีีย	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.5
ข้า้วเหนีียว	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.5
ข้า้วเปลืือก	 ไม่เ่กิิน 10 เมล็็ดต่่อข้า้ว 1 กิิโลกรัมั
ข้า้วเมล็็ดลีีบ ข้า้วเมล็็ดอ่่อน เมล็็ดพืชือื่่�น และวััตถุอุื่่�น อย่า่งใดอย่า่งหนึ่�ง  
หรือืหลายอย่า่งรวมกัันไม่เ่กิินร้อ้ยละ 0.4
ระดัับการขััดสีี สีีดีี
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(7) 	 ข้้าวนึ่่�ง 15 เปอร์เ์ซ็็นต์์
ต้้องมีีพื้้�นข้า้ว ส่่วนผสมของเมล็็ดข้า้ว และระดัับการขัดัสีี ดัังนี้้�
พื้้�นข้้าว ประกอบด้้วย
ข้า้วเมล็็ดยาวชั้้�น 1 และชั้้�น 2 รวมกัันไม่น้่้อยกว่่าร้อ้ยละ 25.0
นอกนั้้�นเป็็นข้า้วเมล็็ดยาวชั้้�น 3
ในจำำ�นวนทั้้�งหมดนี้้� อาจมีีข้า้วเมล็็ดสั้้�นได้้ ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 30.0
ส่่วนผสม ประกอบด้้วย
ข้า้วเต็็มเมล็็ด ไม่น้่้อยกว่่าร้อ้ยละ 70.0
ข้า้วหัักท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 3.0 ส่่วนขึ้้�นไป แต่่ไม่ถ่ึึง 6.5 ส่่วน ไม่เ่กิิน
ร้อ้ยละ 18.0
ในจำำ�นวนนี้้�อาจมีีข้้าวหัักท่ี่�มีีความยาวไม่่ถึึง 3.0 ส่่วน และไม่่ผ่่าน
ตะแกรงเบอร์ ์ 7 ไม่่เกิินร้อ้ยละ 1.0 และปลายข้้าวน่ึ่�งซีีวันไม่่เกิิน 
ร้อ้ยละ 1.0
นอกนั้้�นเป็็นต้้นข้า้วท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 6.5 ส่่วนขึ้้�นไป
ข้้าวและสิ่่�งท่ี่�อาจมีีปนได้้
ข้า้วเมล็็ดแดงและหรือืเมล็็ดขัดัสีีต่ำำ�กว่่ามาตรฐาน ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 5.0
ข้า้วเมล็็ดเหลือง	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 2.0
ข้า้วเมล็็ดดำำ�	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 0.5
ข้า้วเมล็็ดดำำ�บางส่่วนรวมกัับข้า้วเมล็็ดจุดุดำำ� ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 4.0
ทั้้�งนี้้� ข้า้วเมล็็ดดำำ�บางส่่วนต้้องไม่เ่กิินร้อ้ยละ 2.5
ข้า้วเมล็็ดเสีีย	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.5
ข้า้วเหนีียว	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 2.5
ข้า้วเปลืือก	 ไม่เ่กิิน 10 เมล็็ดต่่อข้า้ว 1 กิิโลกรัมั
ข้า้วเมล็็ดลีีบ ข้า้วเมล็็ดอ่่อน เมล็็ดพืชือื่่�น และวััตถุอุื่่�น อย่า่งใดอย่า่งหนึ่�ง  
หรือืหลายอย่า่งรวมกัันไม่เ่กิินร้อ้ยละ 0.7
ระดัับการขััดสีี สีีดีีปานกลาง
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(8) 	 ข้้าวนึ่่�ง 25 เปอร์เ์ซ็็นต์์
ต้้องมีีพื้้�นข้า้ว ส่่วนผสมของเมล็็ดข้า้ว และระดัับการขัดัสีี ดัังนี้้�
พื้้�นข้้าว ประกอบด้้วย
ข้า้วเมล็็ดยาวชั้้�น 1 และชั้้�น 2 รวมกัันไม่น้่้อยกว่่าร้อ้ยละ 20.0
นอกนั้้�นเป็็นข้า้วเมล็็ดยาวชั้้�น 3
ในจำำ�นวนทั้้�งหมดนี้้� อาจมีีข้า้วเมล็็ดสั้้�นได้้ ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 30.0
ส่่วนผสม ประกอบด้้วย
ข้า้วเต็็มเมล็็ด ไม่น้่้อยกว่่าร้อ้ยละ 60.0
ข้า้วหัักท่ี่�มีีความยาวไม่ถ่ึึง 5.0 ส่่วน และไม่ผ่่่านตะแกรงเบอร์ ์7 ไม่เ่กิิน 
ร้อ้ยละ 28.0
ในจำำ�นวนนี้้�อาจมีีปลายข้า้วน่ึ่�งซีีวันไม่เ่กิินร้อ้ยละ 2.0
นอกนั้้�นเป็็นต้้นข้า้วท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 5.0 ส่่วนขึ้้�นไป
ข้้าวและสิ่่�งท่ี่�อาจมีีปนได้้
ข้า้วเมล็็ดแดงและหรือืเมล็็ดขัดัสีีต่ำำ�กว่่ามาตรฐาน ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 7.0
ข้า้วเมล็็ดเหลือง	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 3.0
ข้า้วเมล็็ดดำำ�	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 0.75
ข้า้วเมล็็ดดำำ�บางส่่วนรวมกัับข้า้วเมล็็ดจุดุดำำ� ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 4.5
ทั้้�งนี้้� ข้า้วเมล็็ดดำำ�บางส่่วนต้้องไม่เ่กิินร้อ้ยละ 3.0
ข้า้วเมล็็ดเสีีย	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.5
ข้า้วเหนีียว	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 2.5
ข้า้วเปลืือก	 ไม่เ่กิิน 10 เมล็็ดต่่อข้า้ว 1 กิิโลกรัมั
ข้า้วเมล็็ดลีีบ ข้า้วเมล็็ดอ่่อน เมล็็ดพืชือื่่�น และวััตถุอุื่่�น อย่า่งใดอย่า่งหนึ่�ง  
หรือืหลายอย่า่งรวมกัันไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.0
ระดัับการขััดสีี สีีธรรมดา
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(9) 	 ข้้าวนึ่่�งหัักเอวััน
ต้้องเป็็นข้้าวท่ี่�ได้้จากการสีีข้้าวน่ึ่�งชนิดต่่าง ๆ และมีีส่วนผสมของ 
เมล็็ดข้า้ว ดัังนี้้�
ส่่วนผสม ประกอบด้้วย
ข้้าวหัักท่ี่�มีีความยาวไม่่ถึึง 6.0 ส่่วน และไม่่ผ่่านตะแกรงเบอร์ ์ 7  
ทั้้�งจำำ�นวน
ในจำำ�นวนนี้้�อาจมีีข้้าวหัักท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 6.0 ส่่วนขึ้้�นไป และ 
ข้า้วเต็็มเมล็็ด
รวมกัันไม่เ่กิินร้อ้ยละ 10.0 และปลายข้า้วน่ึ่�งซีีวันไม่เ่กิินร้อ้ยละ 6.0
ข้้าวและสิ่่�งท่ี่�อาจมีีปนได้้
เมล็็ดพืชือื่่�น วััตถุอุื่่�น ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.0
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หมวด 8 ข้้อกำำ�หนดทั่่�วไป
ข้้อ 13 ความชื้้�นของข้้าว ให้้กำำ�หนดความชื้้�นของข้้าวทุุกประเภทและ 

ทุกุชนิดไว้้ ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 14.0
ข้้อ 14 ข้้าวตามตััวอย่่าง ในกรณีีที่�มีีการซื้้�อขายข้้าวตามตััวอย่่างท่ี่�ไม่่อยู่่�

ภายในข้้อกำำ�หนดแห่่งมาตรฐานนี้้� มาตรฐานของข้้าวนั้้�นต้้องเป็็นไปตามตััวอย่่าง 
และข้้อกำำ�หนดท่ี่�ผู้้�ซื้้�อกับผู้้�ขายตกลงกัันไว้้ และต้้องได้้รับัความเห็็นชอบจาก 
กรมการค้้าต่่างประเทศ

ข้้อ 15 ปััญหาข้้อโต้้แย้้ง ในกรณีีที่�มีีข้อ้โต้้แย้ง้หรือืมีีความเข้า้ใจไม่ต่รงกััน
เก่ี่�ยวกัับลัักษณะต่่าง ๆ  ของเมล็็ดข้า้วให้้กรมการค้้าต่่างประเทศเป็็นผู้้�วินิิจฉััยชี้้�ขาด
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ขนาดเมล็็ดข้้าวหักั

ข้้าวหักั
(2.5 ส่่วนขึ้้�นไป แต่่ไม่่ถึึง 5 ส่่วน)

ขนาดเมล็็ดข้้าว

ข้้าวเต็็มเมล็็ด
(9 ส่่วนขึ้้�นไป)

ต้้นข้้าว
(5 ส่่วนขึ้้�นไป แต่่ไม่่ถึึง 9 ส่่วน)

ปลายข้้าว
(ขนาดร่อ่นผ่่านตะแกรงเบอร์ ์7  

(1.75 มม.))
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ประกาศกระทรวงพาณิชิย์์
เรื่่�อง มาตรฐานสิินค้้าข้้าวสีีไทย

พ.ศ. 2562

โดยท่ี่�เป็็นการสมควรกำำ�หนดมาตรฐานสิินค้้าข้้าวสีีไทยไว้้เพื่่�อประโยชน์
ในการส่่งเสริมิการค้้าข้้าวสีีไทยผลักดัันให้้ข้้าวสีีไทยมีีคุุณภาพดีี เป็็นท่ี่�เชื่่�อถือและ
ยอมรับัของผู้้�บริโิภค และเป็็นการเพิ่่�มมููลค่่าให้้กัับข้า้วสีีไทย

อาศััยอำำ�นาจตามความในมาตรา 4 วรรคหนึ่�ง (2) แห่่งพระราชบััญญัติัิ
มาตรฐานสิินค้้าขาออก พ.ศ. 2503 แก้้ ไขเพิ่่�มเติิมโดยพระราชบัญญััติิมาตรฐาน
สิินค้้าขาออก (ฉบับัท่ี่� 2) พ.ศ. 2522 รัฐัมนตรีีว่าการกระทรวงพาณิิชย์โ์ดยคำำ�แนะนำำ�
ของคณะกรรมการมาตรฐานสิินค้้าออกประกาศไว้้ ดัังต่่อไปนี้้�

ข้อ้	 1	 ประกาศนี้้�เรีียกว่่า “ประกาศกระทรวงพาณิิชย์ ์เรื่่�อง มาตรฐานสิินค้้า 
ข้า้วสีีไทย พ.ศ. 2562”

ข้อ้	 2	 ประกาศนี้้�ให้้ ใช้ต้ั้้�งแต่่เมื่่�อพ้น้กำำ�หนดหกสิิบวััน นัับแต่่วัันประกาศ 
ในราชกิจจานุเุบกษาเป็็นต้้นไป

ข้อ้	 3	 ให้้กำำ�หนดมาตรฐานสิินค้้าข้้าวสีีไทย ตามรายละเอีียดต่่อท้าย
ประกาศนี้้�

ประกาศ ณ วัันท่ี่� 18 กุมุภาพันัธ์ ์พ.ศ. 2562

(ชุติุิมา บุุณยประภััศร)
รัฐัมนตรีีช่ว่ยว่่าการกระทรวงพาณิิชย์ ์รักัษาราชการแทน

รัฐัมนตรีีว่าการกระทรวงพาณิิชย์์

 
  
 

ประกาศกระทรวงพาณิชย์ 

เรื่อง ก าหนดให้ข้าวหอมมะลิไทยเป็นสินค้ามาตรฐานและมาตรฐานสินค้าข้าวหอมมะลิไทย (ฉบับที่ 3) 

พ.ศ. 2559 

 

โดยที่เป็นการสมควรปรับปรุงมาตรฐานสินค้าข้าวหอมมะลิไทยตามประกาศกระทรวง
พาณิชย์ เรื่อง ก าหนดให้ข้าวหอมมะลิไทยเป็นสินค้ามาตรฐานและมาตรฐานสินค้าข้าวหอมมะลิไทย  ลงวันที่ 
29 กันยายน พ.ศ. 2549 และประกาศกระทรวงพาณิชย์ เรื่อง ก าหนดให้ข้าวหอมมะลิไทยเป็นสินค้า
มาตรฐานและมาตรฐานสินค้าข้าวหอมมะลิไทย (ฉบับที่ 2) พ.ศ. 2556 ลงวันท่ี 8 พฤศจิกายน พ.ศ. 2556 
ให้เหมาะสมกับภาวะการผลิตและการค้าข้าว โดยก าหนดชั้นคุณภาพของข้าวหอมมะลิ ไทยให้ชัดเจนในฐานะ
เป็นข้าวคุณภาพดีเลิศที่ผลิตในประเทศไทย ให้เป็นที่เชื่อถือยอมรับในตลาดต่างประเทศและส่งเสริมให้การ
ส่งออกข้าวมีมูลค่าเพ่ิมข้ึน 

  อาศัยอ านาจตามความในมาตรา 4 วรรคหนึ่ง (2) แห่งพระราชบัญญัติมาตรฐานสินค้า     
ขาออก พ.ศ. 2503 แก้ไขเพ่ิมเติมโดยพระราชบัญญัติมาตรฐานสินค้าขาออก (ฉบับที่ 2) พ.ศ. 2522 
รัฐมนตรีว่าการกระทรวงพาณิชย์โดยค าแนะน าของคณะกรรมการมาตรฐานสินค้าออกประกาศไว้ ดังต่อไปนี้ 

ข้อ 1. ประกาศนี้เรียกว่า “ประกาศกระทรวงพาณิชย์ เรื่อง ก าหนดให้ข้าวหอมมะลิไทยเป็น
สินค้ามาตรฐานและมาตรฐานสินค้าข้าวหอมมะลิไทย (ฉบับที่ 3) พ.ศ. 2559” 

  ข้อ 2. ประกาศนี้ให้ใช้บังคับเมื่อพ้นก าหนดหกสิบวัน นับแต่วันประกาศในราชกิจจานุเบกษา
เป็นต้นไป 

ข้อ 3. ให้ยกเลิกมาตรฐานสินค้าข้าวหอมมะลิไทยท้ายประกาศกระทรวงพาณิชย์ เรื่อง 
ก าหนดให้ข้าวหอมมะลิไทยเป็นสินค้ามาตรฐานและมาตรฐานสินค้าข้าวหอมมะลิไทย (ฉบับที่ 2) พ.ศ. 2556 
ลงวันที่ 8 พฤศจิกายน พ.ศ. 2556 และให้ใช้มาตรฐานสินค้าข้าวหอมมะลิไทยท้ายประกาศนี้แทน 
 
               ประกาศ ณ วันที่ 30 กันยายน 2559                                

        

       (นางอภิรดี ตันตราภรณ์) 
          รัฐมนตรีว่าการกระทรวงพาณิชย์ 

 (ประกาศในราชกิจจานุเบกษา เล่ม 133 ตอนพิเศษ 243 ง วันที่ 21 ตุลาคม 2559) 

ลงชื่อ  อภิรดี ตันตราภรณ์ 
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มาตรฐานสิินค้้าข้้าวสีีไทย
ท้้ายประกาศกระทรวงพาณิชิย์์ เรื่่�อง มาตรฐานสิินค้้าข้้าวสีีไทย พ.ศ. 2562

ข้้อ 1 คำำ�นิยิาม
(1) 	 “ข้า้วสีีไทย” (THAI COLOUR RICE) หมายความว่่า ข้า้วกล้้องท่ี่�แปรรููป 

มาจากข้้าวเปลืือกเจ้้าหรือืข้้าวเปลืือกเหนีียวท่ี่�ผลิตในประเทศไทย 
ข้า้วจะมีีเยื่่�อหุ้้�มชั้้�นนอก (Pericarp) หรือืเยื่่�อหุ้้�มเมล็็ด (Seed coat) 
สีีเข้ม้หรือืสีีอ่อนขึ้้�นอยู่่�กับอุณุหภููมิ ิ พื้้�นท่ี่�เพาะปลููก และฤดููการผลิต 
มีีคุณุค่่าทางโภชนาการตามสีีและพันัธุ์์�นั้้�น ๆ ซึ่่�งได้้แก่่ กลุ่่�มข้า้วสีีดำำ� 
สีีม่ว่งดำำ� และสีีม่ว่ง เช่น่ ข้า้วเจ้้าพันัธุ์์�ไรซ์เ์บอร์ร์ี่่� ข้า้วเจ้้าพันัธุ์์�หอมนิิล 
ข้า้วเหนีียวพันัธุ์์�ก่ำำ�ล้านนา ข้า้วเหนีียวพันัธุ์์�ลืมผััว และกลุ่่�มข้า้วสีีแดง 
เช่น่ ข้า้วเจ้้าพันัธุ์์�สังข์ห์ยดพัทัลุงุ ข้า้วเจ้้าพันัธุ์์�หอมแดง (ข้า้วเจ้้าพันัธุ์์�
หอมมะลิิแดง) ทั้้�งนี้้� ข้้าวสีีไทยไม่่หมายความรวมถึึงข้้าวกล้้องตาม
ประกาศกระทรวงพาณิิชย์ ์เรื่่�อง มาตรฐานสิินค้้าข้า้ว มาตรฐานสิินค้้า
ข้า้วหอมมะลิิไทย และมาตรฐานสิินค้้าข้า้วหอมไทย

(2) 	 “ข้า้ว” (Rice) หมายความว่่า ข้า้วเจ้้าและข้า้วเหนีียว (Oryza sativa L.)  
ไม่ว่่่าจะอยู่่�ในรููปใด

(3) 	 “ข้้าวเปลืือก” (Paddy) หมายความว่่า ข้า้วท่ี่�ยังัไม่ผ่่่านการกะเทาะ
เอาเปลืือกออก

(4) 	 “ข้้าวกล้้อง” (Cargo rice, Loonzain rice, Brown rice, Husked rice)  
หมายความว่่า ข้า้วท่ี่�ผ่่านการกะเทาะเอาเปลืือกออกเท่่านั้้�น

(5) 	 “พื้้�นสีีของข้า้ว” (Intrinsic colour, Colour of kernels) หมายความว่า่  
สีีของเยื่่�อหุ้้�มชั้้�นนอก (Pericarp) หรือืเยื่่�อหุ้้�มเมล็็ด (Seed coat) ตาม
ลัักษณะสีีส่วนใหญ่่ของเมล็็ดข้้าวในกลุ่่�มข้้าวสีีนั้้�น ๆ ซึ่่�งอาจจะเป็็น 
ข้า้วเมล็็ดสีีเข้ม้ทั้้�งเมล็็ดหรือืเกืือบทั้้�งเมล็็ด หรือืเป็น็ข้า้วเมล็็ดสีีต่างก็็ได้้

(6) 	 “ข้า้วเมล็็ดสีีต่าง” (Off colour kernels) หมายความว่า่ เมล็็ดข้า้วใน
กลุ่่�มสีีหรือืพันัธุ์์�เดีียวกัันท่ี่�เยื่่�อหุ้้�มชั้้�นนอก (Pericarp) หรือืเยื่่�อหุ้้�มเมล็็ด 
(Seed coat) มีีสีีมากกว่่าหนึ่�งสีีคละกัันอยู่่�ในเมล็็ดเดีียวกััน หรือืมีี 
สีีอ่อนกว่่าข้า้วเมล็็ดสีีเข้ม้ทั้้�งเมล็็ดหรือืเกืือบทั้้�งเมล็็ดในกลุ่่�มข้า้วสีีนั้้�น ๆ
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(7) 	 “ข้า้วเมล็็ดสีีอื่�น” (Other colour kernels) หมายความว่่า เมล็็ดข้า้ว 
ท่ี่�มีีสีีของเยื่่�อหุ้้�มชั้้�นนอก (Pericarp) หรือืเยื่่�อหุ้้�มเมล็็ด (Seed coat) 
แตกต่่างจากข้า้วกลุ่่�มสีีนั้้�น ๆ  เช่น่ เมล็็ดข้า้วสีีขาวหรือืเมล็็ดข้า้วสีีแดง 
ปนในข้า้วกลุ่่�มสีีหรือืพันัธุ์์�ข้า้วสีีดำำ� สีีม่ว่งดำำ� และสีีม่ว่ง เป็็นต้้น

(8) 	 “ข้า้วประเภทอ่ื่�น” (Other type kernels) หมายความว่่า เมล็็ดข้า้วขาว  
เมล็็ดข้า้วเหนีียวขาว หรือืเมล็็ดข้า้วน่ึ่�ง

(9) 	 “ส่่วนของเมล็็ดข้้าว” (Parts of rice kernels) หมายความว่่า  
ส่่วนของข้้าวเต็็มเมล็็ดแต่่ละส่่วนท่ี่�แบ่่งตามความยาวของเมล็็ด 
ออกเป็็น 10 ส่่วนเท่่า ๆ กััน

(10) 	“ข้้าวเต็็มเมล็็ด” (Whole kernels) หมายความว่่า เมล็็ดข้า้วท่ี่�อยู่่�ใน 
สภาพเต็็มเมล็็ดไม่ม่ีีส่วนใดหักัและให้ร้วมถึึงเมล็็ดข้า้วท่ี่�มีีความยาว
ตั้้�งแต่่ 9 ส่่วนขึ้้�นไป

(11) 	 “ต้้นข้้าว” (Head rice) หมายความว่่า เมล็็ดข้้าวหัักท่ี่�มีีความยาว
มากกว่่าข้า้วหััก แต่่ไม่ถ่ึึงความยาวของข้า้วเต็็มเมล็็ด และให้้รวมถึึง
เมล็็ดข้า้วแตกเป็็นซีีกท่ี่�มีีเนื้้�อที่�เหลืออยู่่�ตั้้�งแต่่ร้อ้ยละ 80 ของเมล็็ด

(12) 	“ข้า้วหักั” (Brokens) หมายความว่่า เมล็็ดข้า้วหักัท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 
2.5 ส่่วนขึ้้�นไป แต่่ไม่ถ่ึึงความยาวของต้้นข้า้ว และให้ร้วมถึึงเมล็็ดข้า้ว
แตกเป็็นซีีกท่ี่�มีีเนื้้�อที่�เหลืออยู่่�ไม่ถ่ึึงร้อ้ยละ 80 ของเมล็็ด

(13) 	“ปลายข้้าวซีีวัน” (Small brokens C1) หมายความว่่า เมล็็ดข้า้วหััก
ขนาดเล็็กท่ี่�ร่อ่นผ่่านตะแกรงเบอร์ ์7

(14) 	“ข้า้วเมล็็ดเสีีย” (Damaged kernels) หมายความว่่า เมล็็ดข้า้วท่ี่�เสีีย 
อย่า่งเห็น็ได้้ชัดัแจ้้งด้้วยตาเปล่่าซึ่่�งเกิิดจากความชื้้�น ความร้อ้น เชื้้�อรา  
แมลง หรือือื่่�น ๆ

(15) 	“ข้้าวเมล็็ดลีีบ” (Undeveloped kernels) หมายความว่่า เมล็็ดข้า้ว 
ท่ี่�ไม่เ่จริญิเติิบโตตามธรรมดาท่ี่�ควรจะเป็็น มีีลักษณะแฟบ แบน

(16) 	“ข้้าวเมล็็ดอ่่อน” (Immature kernels) หมายความว่่า เมล็็ดข้้าว 
ท่ี่�กะเทาะจากข้า้วเปลืือกท่ี่�ยังัไม่แ่ก่่

(17) 	 “เมล็็ดพืืชอ่ื่�น” (Other seeds) หมายความว่่า เมล็็ดพืชือื่่�น ๆ ท่ี่�มิใิช่่
เมล็็ดข้า้ว
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(18) 	“วััตถุอุ่ื่�น” (Foreign matter) หมายความว่่า สิ่่�งอื่่�น ๆ  ท่ี่�มิใิช่ข่้า้ว รวมทั้้�ง 
แกลบและรำ��ที่�หลุดุจากเมล็็ดข้า้ว

(19) 	“ตะแกรงเบอร์ ์7” (Sieve No.7) หมายความว่่า ตะแกรงโลหะรููกลม
หนา 0.79 มิิลลิิเมตร (0.031 นิ้้�ว) และเส้้นผ่่านศููนย์์กลางรูู 1.75 
มิลิลิิเมตร (0.069 นิ้้�ว)

(20) 	“ร้อ้ยละ” หมายความว่่า ร้อ้ยละโดยน้ำำ�หนัก

ข้้อ 2 ให้้กำำ�หนดข้้าวสีี เป็น็ 2 ประเภท ดัังนี้้�
(1) 	ข้า้วเจ้้า
(2) 	ข้า้วเหนีียว

ข้้อ 3 ให้้แบ่่งข้้าวสีี ประเภทข้้าวเจ้้า เป็น็ 2 ชั้้�น
(1) 	ชั้้�นดีีเลิิศ (Prime quality)
(2) 	ชั้้�นดีีพิเิศษ (Superb quality)

ข้้อ 4 ให้้แบ่่งข้้าวสีี ประเภทข้้าวเหนีียว เป็น็ 4 ชั้้�น
(1) 	ชั้้�นดีีเลิิศ (Prime quality)
(2) 	ชั้้�นดีีพิเิศษ (Superb quality)
(3) 	ชั้้�นดีี (Best quality)
(4) 	ชั้้�นมาตรฐาน (Standard quality)

ข้้อ 5 ข้้าวสีีทุกุประเภทและชั้้�น ต้้องมีีมาตรฐาน ดัังต่่อไปนี้้�
(1) 	มีีความชื้้�นไม่เ่กิินร้อ้ยละ 14.0
(2) 	ไม่ม่ีีแมลงท่ี่�ยังัมีีชีีวิตอยู่่�
(3) 	เป็็นข้้าวเมล็็ดยาวมีีความยาวเฉล่ี่�ยของข้้าวเต็็มเมล็็ดท่ี่�ไม่่มีีส่วนใด 

หัักเกิินกว่่า 6.2 มิลิลิิเมตร
(4) 	พื้้�นสีีของข้า้วต้้องสม่ำำ�เสมอตามธรรมชาติิของกลุ่่�มสีีนั้้�น ๆ
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ข้้อ 6 ให้้กำำ�หนดมาตรฐานข้้าวสีี ประเภทข้้าวเจ้้า ไว้้ดัังต่่อไปนี้้�
6.1 	 ข้้าวเจ้้าสีีดำำ� สีีม่่วงดำำ� และสีีม่่วง

(1) 	ชั้้�นดีีเลิิศ
ต้้องมีีพื้้�นสีีของข้า้ว ส่่วนผสมของเมล็็ดข้า้ว และสิ่่�งท่ี่�อาจมีีปนได้้ ดัังนี้้�
พื้้�นสีีของข้้าว ประกอบด้้วย
ข้า้วเมล็็ดสีีเข้ม้ทั้้�งเมล็็ดหรือืเกืือบทั้้�งเมล็็ดไม่น้่้อยกว่่าร้อ้ยละ 80
นอกนั้้�นเป็็นข้า้วเมล็็ดสีีต่าง
ส่่วนผสม ประกอบด้้วย
ข้า้วเต็็มเมล็็ด ไม่น้่้อยกว่่าร้อ้ยละ 70.0
ข้้าวหัักท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 3.5 ส่่วนขึ้้�นไป แต่่ไม่่ถึึง 7.0 ส่่วน 
ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 12.0
ในจำำ�นวนนี้้�อาจมีีข้้าวหัักท่ี่�มีีความยาวไม่่ถึึง 3.5 ส่่วน และ 
ไม่่ผ่่านตะแกรงเบอร์ ์ 7 ไม่่เกิินร้อ้ยละ 1.5 และปลายข้้าวซีีวัน 
ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 0.5
นอกนั้้�นเป็็นต้้นข้า้วท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 7.0 ส่่วนขึ้้�นไป
ข้้าวและสิ่่�งท่ี่�อาจมีีปนได้้
ข้า้วเมล็็ดเสีีย		  ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.0
ข้า้วเมล็็ดสีีอื่่�น	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 4.0
ข้า้วประเภทอื่่�น	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.0
ข้า้วเปลืือก		  ไม่เ่กิิน 10 เมล็็ดต่่อข้า้ว 1 กิิโลกรัมั
ข้า้วเมล็็ดลีีบ ข้า้วเมล็็ดอ่่อน เมล็็ดพืชือื่่�น และวััตถุอุื่่�น อย่า่งใด 
อย่า่งหนึ่�ง หรือืหลายอย่า่งรวมกัันไม่เ่กิินร้อ้ยละ 5.0
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(2) 	ชั้้�นดีีพิิเศษ
ต้้องมีีพื้้�นสีีของข้า้ว ส่่วนผสมของเมล็็ดข้า้ว และสิ่่�งท่ี่�อาจมีีปนได้้ ดัังนี้้�
พื้้�นสีีของข้้าว ประกอบด้้วย
ข้า้วเมล็็ดสีีเข้ม้ทั้้�งเมล็็ดหรือืเกืือบทั้้�งเมล็็ดไม่น้่้อยกว่่าร้อ้ยละ 65
นอกนั้้�นเป็็นข้า้วเมล็็ดสีีต่าง
ส่่วนผสม ประกอบด้้วย
ข้า้วเต็็มเมล็็ด ไม่น้่้อยกว่่าร้อ้ยละ 70.0
ข้้าวหัักท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 3.5 ส่่วนขึ้้�นไป แต่่ไม่่ถึึง 7.0 ส่่วน 
ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 12.0
ในจำำ�นวนนี้้�อาจมีีข้้าวหัักท่ี่�มีีความยาวไม่่ถึึง 3.5 ส่่วน และ 
ไม่่ผ่่านตะแกรงเบอร์ ์ 7 ไม่่เกิินร้อ้ยละ 1.5 และปลายข้้าวซีีวัน 
ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 0.5
นอกนั้้�นเป็็นต้้นข้า้วท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 7.0 ส่่วนขึ้้�นไป
ข้้าวและสิ่่�งท่ี่�อาจมีีปนได้้
ข้า้วเมล็็ดเสีีย	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.0
ข้า้วเมล็็ดสีีอื่่�น	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 4.0
ข้า้วประเภทอื่่�น	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.0
ข้า้วเปลืือก		  ไม่เ่กิิน 10 เมล็็ดต่่อข้า้ว 1 กิิโลกรัมั
ข้า้วเมล็็ดลีีบ ข้า้วเมล็็ดอ่่อน เมล็็ดพืชือื่่�น และวััตถุอุื่่�น อย่า่งใด 
อย่า่งหนึ่�ง หรือืหลายอย่า่งรวมกัันไม่เ่กิินร้อ้ยละ 5.0
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6.2 	 ข้้าวเจ้้าสีีแดง
(1) 	ชั้้�นดีีเลิิศ

ต้้องมีีพื้้�นสีีของข้า้ว ส่่วนผสมของเมล็็ดข้า้ว และสิ่่�งท่ี่�อาจมีีปนได้้ ดัังนี้้�
พื้้�นสีีของข้้าว ประกอบด้้วย
ขาวเมล็็ดสีีเข้ม้ทั้้�งเมล็็ดหรือืเกืือบทั้้�งเมล็็ดไม่น้่้อยกว่่าร้อ้ยละ 80
นอกนั้้�นเป็็นข้า้วเมล็็ดสีีต่าง
ส่่วนผสม ประกอบด้้วย
ข้า้วเต็็มเมล็็ด ไม่น้่้อยกว่่าร้อ้ยละ 70.0
ข้้าวหัักท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 3.5 ส่่วนขึ้้�นไป แต่่ไม่่ถึึง 7.0 ส่่วน 
ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 12.0
ในจำำ�นวนนี้้�อาจมีีข้้าวหัักท่ี่�มีีความยาวไม่่ถึึง 3.5 ส่่วน และ 
ไม่่ผ่่านตะแกรงเบอร์ ์ 7 ไม่่เกิินร้อ้ยละ 1.5 และปลายข้้าวซีีวัน 
ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 0.5
นอกนั้้�นเป็็นต้้นข้า้วท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 7.0 ส่่วนขึ้้�นไป
ข้า้วและสิ่่�งท่ี่�อาจมีีปนได้้
ข้า้วเมล็็ดเสีีย	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.0
ข้า้วเมล็็ดสีีอื่่�น	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 4.0
ข้า้วประเภทอื่่�น	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.0
ข้า้วเปลืือก		  ไม่เ่กิิน 10 เมล็็ดต่่อข้า้ว 1 กิิโลกรัมั
ข้า้วเมล็็ดลีีบ ข้า้วเมล็็ดอ่่อน เมล็็ดพืชือื่่�น และวััตถุอุื่่�น อย่า่งใด 
อย่า่งหนึ่�ง หรือืหลายอย่า่งรวมกัันไม่เ่กิินร้อ้ยละ 5.0
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(2) 	ชั้้�นดีีพิิเศษ
ต้้องมีีพื้้�นสีีของข้า้ว ส่่วนผสมของเมล็็ดข้า้ว และสิ่่�งท่ี่�อาจมีีปนได้้ ดัังนี้้�
พื้้�นสีีของข้้าว ประกอบด้้วย
ข้า้วเมล็็ดสีีเข้ม้ทั้้�งเมล็็ดหรือืเกืือบทั้้�งเมล็็ดไม่น้่้อยกว่่าร้อ้ยละ 65
นอกนั้้�นเป็็นข้า้วเมล็็ดสีีต่าง
ส่่วนผสม ประกอบด้้วย
ข้า้วเต็็มเมล็็ด ไม่น้่้อยกว่่าร้อ้ยละ 70.0
ข้้าวหัักท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 3.5 ส่่วนขึ้้�นไป แต่่ไม่่ถึึง 7.0 ส่่วน 
ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 12.0
ในจำำ�นวนนี้้�อาจมีีข้้าวหัักท่ี่�มีีความยาวไม่่ถึึง 3.5 ส่่วน และ 
ไม่่ผ่่านตะแกรงเบอร์ ์ 7 ไม่่เกิินร้อ้ยละ 1.5 และปลายข้้าวซีีวัน 
ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 0.5
นอกนั้้�นเป็็นต้้นข้า้วท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 7.0 ส่่วนขึ้้�นไป
ข้้าวและสิ่่�งท่ี่�อาจมีีปนได้้
ข้า้วเมล็็ดเสีีย	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.0
ข้า้วเมล็็ดสีีอื่่�น	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 4.0
ข้า้วประเภทอื่่�น	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.0
ข้า้วเปลืือก		  ไม่เ่กิิน 10 เมล็็ดต่่อข้า้ว 1 กิิโลกรัมั
ข้า้วเมล็็ดลีีบ ข้า้วเมล็็ดอ่่อน เมล็็ดพืชือื่่�น และวััตถุอุื่่�น อย่า่งใด 
อย่า่งหนึ่�ง หรือืหลายอย่า่งรวมกัันไม่เ่กิินร้อ้ยละ 5.0

ข้้อ 7 ให้้กำำ�หนดมาตรฐานข้้าวสีี ประเภทข้้าวเหนีียว ไว้้ดัังต่่อไปนี้้�
(7.1) 	ข้้าวเหนีียวสีีดำำ� สีีม่่วงดำำ� และสีีม่่วง

(1) 	ชั้้�นดีี
ต้้องมีีพื้้�นสีีของข้า้ว ส่่วนผสมของเมล็็ดข้า้ว และสิ่่�งท่ี่�อาจมีีปนได้้ ดัังนี้้�
พื้้�นสีีของข้้าว ประกอบด้้วย
ข้า้วเมล็็ดสีีเข้ม้ทั้้�งเมล็็ดหรือืเกืือบทั้้�งเมล็็ดไม่น้่้อยกว่่าร้อ้ยละ 30
นอกนั้้�นเป็็นข้า้วเมล็็ดสีีต่าง
ส่่วนผสม ประกอบด้้วย
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ข้า้วเต็็มเมล็็ด ไม่น้่้อยกว่่าร้อ้ยละ 60.0
ข้้าวหัักท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 3.0 ส่่วนขึ้้�นไป แต่่ไม่่ถึึง 6.5 ส่่วน  
ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 17.0
ในจำำ�นวนนี้้�อาจมีีข้้าวหัักท่ี่�มีีความยาวไม่่ถึึง 3.0 ส่่วน และ 
ไม่ผ่่า่นตะแกรงเบอร์ ์7 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.5 และปลายข้า้วเหนีียวซีีวัน 
ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 0.5
นอกนั้้�นเป็็นต้้นข้า้วท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 6.5 ส่่วนขึ้้�นไป
ข้้าวและสิ่่�งท่ี่�อาจมีีปนได้้
ข้า้วเมล็็ดเสีีย	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.0
ข้า้วเมล็็ดสีีอื่่�น	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 6.0
ข้า้วประเภทอื่่�น	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.0
ข้า้วเปลืือก	 ไม่เ่กิิน 10 เมล็็ดต่่อข้า้ว 1 กิิโลกรัมั
ข้า้วเมล็็ดลีีบ ข้า้วเมล็็ดอ่่อน เมล็็ดพืชือื่่�น และวััตถุอุื่่�น อย่า่งใด 
อย่า่งหนึ่�ง หรือืหลายอย่า่งรวมกัันไม่เ่กิินร้อ้ยละ 5.0

(2) 	ชั้้�นมาตรฐาน
ต้้องมีีพื้้�นสีีของข้า้ว ส่่วนผสมของเมล็็ดข้า้ว และสิ่่�งท่ี่�อาจมีีปนได้้ ดัังนี้้�
พื้้�นสีีของข้้าว ประกอบด้้วย
ข้า้วเมล็็ดสีีเข้ม้ทั้้�งเมล็็ดหรือืเกืือบทั้้�งเมล็็ด ไม่น้่้อยกว่่าร้อ้ยละ 15 
แต่่ไม่ถ่ึึงร้อ้ยละ 30
นอกนั้้�นเป็็นข้า้วเมล็็ดสีีต่าง
ส่่วนผสม ประกอบด้้วย
ข้า้วเต็็มเมล็็ด ไม่น้่้อยกว่่าร้อ้ยละ 60.0
ข้้าวหัักท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 3.0 ส่่วนขึ้้�นไป แต่่ไม่่ถึึง 6.5 ส่่วน  
ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 17.0
ในจำำ�นวนนี้้�อาจมีีข้้าวหัักท่ี่�มีีความยาวไม่่ถึึง 3.0 ส่่วน และ 
ไม่ผ่่า่นตะแกรงเบอร์ ์7 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.5 และปลายข้า้วเหนีียวซีีวัน 
ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 0.5
นอกนั้้�นเป็็นต้้นข้า้วท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 6.5 ส่่วนขึ้้�นไป
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ข้้าวและสิ่่�งท่ี่�อาจมีีปนได้้
ข้า้วเมล็็ดเสีีย	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.0
ข้า้วเมล็็ดสีีอื่่�น	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 6.0
ข้า้วประเภทอื่่�น	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.0
ข้า้วเปลืือก	 ไม่เ่กิิน 10 เมล็็ดต่่อข้า้ว 1 กิิโลกรัมั
ข้า้วเมล็็ดลีีบ ข้า้วเมล็็ดอ่่อน เมล็็ดพืชือื่่�น และวััตถุอุื่่�น อย่า่งใด 
อย่า่งหนึ่�ง หรือืหลายอย่า่งรวมกัันไม่เ่กิินร้อ้ยละ 5.0

(7.2) 	ข้้าวเหนีียวสีีแดง
(1) 	ชั้้�นดีีเลิิศ

ต้้องมีีพื้้�นสีีของข้า้ว ส่่วนผสมของเมล็็ดข้า้ว และสิ่่�งท่ี่�อาจมีีปนได้้ ดัังนี้้�
พื้้�นสีีของข้้าว ประกอบด้้วย
ข้า้วเมล็็ดสีีเข้ม้ทั้้�งเมล็็ดหรือืเกืือบทั้้�งเมล็็ดไม่น้่้อยกว่่าร้อ้ยละ 80
นอกนั้้�นเป็็นข้า้วเมล็็ดสีีต่าง
ส่่วนผสม ประกอบด้้วย
ข้า้วเต็็มเมล็็ด ไม่น้่้อยกว่่าร้อ้ยละ 60.0
ข้้าวหัักท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 3.0 ส่่วนขึ้้�นไป แต่่ไม่่ถึึง 6.5 ส่่วน  
ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 17.0
ในจำำ�นวนนี้้�อาจมีีข้้าวหัักท่ี่�มีีความยาวไม่่ถึึง 3.0 ส่่วน และไม่่
ผ่่านตะแกรงเบอร์ ์ 7 ไม่่เกิินร้อ้ยละ 1.5 และปลายข้้าวเหนีียว 
ซีีวันไม่เ่กิินร้อ้ยละ 0.5
นอกนั้้�นเป็็นต้้นข้า้วท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 6.5 ส่่วนขึ้้�นไป
ข้้าวและสิ่่�งท่ี่�อาจมีีปนได้้
ข้า้วเมล็็ดเสีีย	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.0
ข้า้วเมล็็ดสีีอื่่�น	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 6.0
ข้า้วประเภทอื่่�น	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.0
ข้า้วเปลืือก	 ไม่เ่กิิน 10 เมล็็ดต่่อข้า้ว 1 กิิโลกรัมั
ข้า้วเมล็็ดลีีบ ข้า้วเมล็็ดอ่่อน เมล็็ดพืชือื่่�น และวััตถุอุื่่�น อย่า่งใด 
อย่า่งหนึ่�ง หรือืหลายอย่า่งรวมกัันไม่เ่กิินร้อ้ยละ 5.0
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(2) 	ชั้้�นดีีพิิเศษ
ต้้องมีีพื้้�นสีีของข้า้ว ส่่วนผสมของเมล็็ดข้า้ว และสิ่่�งท่ี่�อาจมีีปนได้้ ดัังนี้้�
พื้้�นสีีของข้้าว ประกอบด้้วย
ข้า้วเมล็็ดสีีเข้ม้ทั้้�งเมล็็ดหรือืเกืือบทั้้�งเมล็็ด ไม่น้่้อยกว่่าร้อ้ยละ 65
นอกนั้้�นเป็็นข้า้วเมล็็ดสีีต่าง
ส่่วนผสม ประกอบด้้วย
ข้า้วเต็็มเมล็็ด ไม่น้่้อยกว่่าร้อ้ยละ 60.0
ข้้าวหัักท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 3.0 ส่่วนขึ้้�นไป แต่่ไม่่ถึึง 6.5 ส่่วน  
ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 17.0
ในจำำ�นวนนี้้�อาจมีีข้้าวหัักท่ี่�มีีความยาวไม่่ถึึง 3.0 ส่่วน และไม่่
ผ่า่นตะแกรงเบอร์ ์7 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.5 และปลายข้า้วเหนีียวซีีวัน 
ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 0.5
นอกนั้้�นเป็็นต้้นข้า้วท่ี่�มีีความยาวตั้้�งแต่่ 6.5 ส่่วนขึ้้�นไป
ข้้าวและสิ่่�งท่ี่�อาจมีีปนได้้
ข้า้วเมล็็ดเสีีย	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.0
ข้า้วเมล็็ดสีีอื่่�น	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 6.0
ข้า้วประเภทอื่่�น	 ไม่เ่กิินร้อ้ยละ 1.0
ข้า้วเปลืือก	 ไม่เ่กิิน 10 เมล็็ดต่่อข้า้ว 1 กิิโลกรัมั
ข้า้วเมล็็ดลีีบ ข้า้วเมล็็ดอ่่อน เมล็็ดพืชือื่่�น และวััตถุอุื่่�น อย่า่งใด 
อย่า่งหนึ่�ง หรือืหลายอย่า่งรวมกัันไม่เ่กิินร้อ้ยละ 5.0

ข้้อ 8 ในกรณีีที่�มีีการซื้้�อขายข้้าวตามตััวอย่่างหรือืเงื่่�อนไขที่�แตกต่่างจาก 
ข้อ้กำำ�หนดในข้อ้ 6 หรือืข้อ้ 7 แห่่งมาตรฐานนี้้� ให้้ผู้้�ทำำ�การค้้าขาออกระบุุข้อ้กำำ�หนด 
ท่ี่�ผู้้�ซื้้�อและผู้้�ขายตกลงกัันไว้้ ในใบอนุุญาตด้้วย และต้้องได้้รับัความเห็็นชอบจาก
กรมการค้้าต่่างประเทศ

ข้้อ 9 ปััญหาข้้อโต้้แย้้ง ในกรณีีที่�มีีข้้อโต้้แย้้งหรือืมีีความเข้้าใจไม่่ตรงกััน
เก่ี่�ยวกัับลัักษณะต่่าง ๆ  ของเมล็็ดข้า้วให้้กรมการค้้าต่่างประเทศเป็็นผู้้�วินิิจฉััยชี้้�ขาด
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สถานท่ี่�ติิดต่่อของหน่่วยงานราชการและเอกชนท่ี่�เก่ี่�ยวข้้อง

กองมาตรฐานสิินค้้านำำ�เข้้าส่่งออก
กรมการค้้าต่่างประเทศ กระทรวงพาณิชิย์์
563 ถนนนนทบุุรีี ตำำ�บลบางกระสอ อำำ�เภอเมือืง จัังหวัดนนทบุุรีี 11000
โทรศััพท์์ : 0-2547-4747
อีีเมล : csidft@moc.go.th

กองบริหิารการค้้าข้้าว
กรมการค้้าต่่างประเทศ กระทรวงพาณิชิย์์
563 ถนนนนทบุุรีี ตำำ�บลบางกระสอ อำำ�เภอเมือืง จัังหวัดนนทบุุรีี 11000
โทรศััพท์์ : 0-2547-4820
โทรสาร : 0-2547-4821
อีีเมล : ricedft.info@gmail.com

กองบริกิารการค้้าต่่างประเทศ
กรมการค้้าต่่างประเทศ กระทรวงพาณิชิย์์
563 ถนนนนทบุุรีี ตำำ�บลบางกระสอ อำำ�เภอเมือืง จัังหวัดนนทบุุรีี 11000
โทรศััพท์์ : 0-2547-4755
โทรสาร : 0-2547-4757
อีีเมล : eximdft@moc.go.th

สำำ�นักังานคณะกรรมการตรวจข้้าว
สภาหอการค้้าแห่่งประเทศไทย
อาคารสาธรธานีี 2 ชั้้�น 16 เลขที่� 92/43 ถ.สาทรเหนือ แขวงสีีลม เขตบางรักั 
กรุุงเทพฯ 10500
โทรศััพท์์ : 0-2233-3416-7
โทรสาร : 0-2233-3418
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สมาคมผู้้�ส่งออกข้้าวไทย
37 ซอยงามดููพลีี ถนนพระราม 4 แขวงทุ่่�งมหาเมฆ เขตสาทร กรุุงเทพมหานคร 
10120
โทรศััพท์์ : 0-2287-2674-7
โทรสาร : 0-2287-2678, 0-2287-2664
อีีเมล : contact@thairiceexporters.or.th

สมาคมโรงสีีข้้าวไทย
81-81/1 เจริญิกรุุง 24 แขวงตลาดน้้อย เขตสััมพันัธวงศ์์ กรุุงเทพฯ 10100
โทรศััพท์์ : 0–2234-7289
โทรสาร : 0-2234-7286

สภาหอการค้้าแห่่งประเทศไทย
150/2 ถนนราชบพิธิ แขวงราชบพิธิ เขตพระนคร กรุุงเทพฯ 10200
โทรศััพท์์ : 0-2018-6888
โทรสาร : 0-2622-1879, 0-2225-3372
อีีเมล : bot@thaichamber.org
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THAI HOM MALI RICE CERTIFICATION MARK

A certification mark established by the Department of Foreign 
Trade to assure consumers that products or services bearing this mark 
originate in Thailand and meet the quality standards prescribed by  
the Ministry of Commerce.
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(Unofficial Translation)

NOTIFICATION OF MINISTRY OF COMMERCE
Subject: Prescribing Thai Hom Mali Rice as a Standardised Commodity and

the Standards of Thai Hom Mali Rice (third edition)
B.E. 2559

Whereas it is expedient to revise the Standards of Thai Hom Mali Rice 
appended to Notification of Ministry of Commerce, Subject: Prescribing  
Thai Hom Mali Rice as a standardised commodity and the Standards of  
Thai Hom Mali Rice dated 29 September B.E. 2549, and Notification of Ministry of 
Commerce, Subject: Prescribing Thai Hom Mali Rice as a standardised commodity 
and the Standards of Thai Hom Mali Rice dated 8 November B.E. 2556 to match 
the condition of rice production and trade by clearly specifying the quality grades 
of Thai Hom Mali Rice as it is the prime-quality rice produced in Thailand  
so that it be reliable and acceptable in foreign market, and to promote the rice 
export to attain added value,

By virtue of the power in the provision under Article 4, first paragraph (2) 
of the Export Commodity Standards Act B.E. 2503 as amended by the Export 
Commodity Standards Act (second edition) B.E. 2522, the Minister of Commerce, 
with the advice of the Committee of Commodity Standards, hereby issues the 
Notification as follows:

Clause 1	 This Notification is called “Notification of Ministry of  
Commerce, Subject: Prescribing Thai Hom Mali Rice as a standardised 
commodity and the Standards of Thai Hom Mali Rice (third edition)  
B.E. 2559”.

Clause 2	 This notification shall come into force after the lapse of 60 days 
as from the date of its publication in the Government Gazette.
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Clause 3	 To annul Standards of Thai Hom Mali Rice appended to 
Notification of Ministry of Commerce, Subject: Prescribing Thai Hom Mali Rice  
as a standardised commodity and the Standards of Thai Hom Mali Rice  
(second edition) B.E. 2556 dated 8 November B.E. 2556, and be superseded  
by Standards of Thai Hom Mali Rice appended to this notification

Notified as on 30 September B.E. 2559

(Mrs. Apiradi Tantraporn)
Minister of Commerce
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(Unofficial Translation)

Standards of Thai Hom Mali Rice
Appended to Notification of Ministry of Commerce

Subject: Prescribing Thai Hom Mali Rice as a Standardised commodity 
and the Standards of Thai Hom Mali Rice (third edition) B.E. 2559

Clause 1	 Definitions
(1) 	 Thai Hom Mali Rice means Cargo rice and White rice that are 

processed from the non-glutinous rice paddy of Fragrant varieties 
that are photo-sensitive, produced in Thailand in main crop 
season and certified by Ministry of Agriculture and Co-operative 
as Kao Dok Mali 105 and RD 15 variety. They have natural aroma 
depending on whether they are new or old crop. The cooked rice 
of which has tender texture.

(2) 	 Amylose means one kind of starch existing in the rice kernels, and 
when cooked it makes the texture of the rice soft or hard varying 
according to the amylose content.

(3) 	 Rice means non-glutinous and glutinous rice (Oryza Sativa L.)  

in whatever form.
(4) 	 Paddy means rice that is not yet dehusked.
(5) 	 Cargo rice (Loonzain rice, Brown rice, Husked rice) means rice 

that is dehusked only.
(6) 	 White rice means rice that is obtained by removing the bran from 

cargo non-glutinous rice.
(7) 	 Parts of rice kernels means each part of the whole kernel that is 

divided  lengthwise  into  10  equal  parts.
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(8) 	 Whole kernels means rice kernels that are in whole condition 
without any broken part, and including the kernels that have  
the length as from 9 parts onward.

(9) 	 Head rice means fragments whose lengths are more than those 
of brokens but have not reached the length of the whole kernel. 
This includes split kernels that retain the area as from 80% of the 
whole kernel.

(10) 	 Brokens means fragments that have the length as from 2.5 parts  
but have not reached the length of Head rice. This includes split 
kernels that retain the area less than 80% of the whole kernel.

(11) 	 Small brokens C1 means small fragments that pass through sieve 
No. 7.

(12) 	 Undermilled kernels means milled rice kernels that have  
the milling degree below that specified for each grade of rice.

(13) 	 Red kernels means rice kernels that have red bran covering  
the kernels wholly or partly.

(14) 	 Yellow kernels means rice kernels that obviously turn yellow colour 
partly or wholly.

(15) 	 Chalky kernels means non-glutinous rice kernels that are opaque 
like chalk and have the area as from 50% onward of the area of 
the kernels.

(16) 	 Damaged kernels means rice kernels that are obviously damaged  
as can be seen by the naked eyes due to moisture, heat, fungi, 
insects or other.

(17) 	 Undeveloped kernels means rice kernels that do not develop 
normally as should be, and are flat.

(18) 	 Immature kernels means rice kernels that are light green, obtained 
from immature paddy.

(19) 	 Other seeds means seeds of other plants than rice kernels.
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(20) 	Foreign matter means other matter than rice. This includes rice 
husk and bran detached from rice kernels.

(21) 	 Milling degree means the degree to which the rice is milled. It is 
classified  into 3 levels as follows:
(21.1) 	 Extra well milled means the removal of bran almost entirely 

to the extent that the rice kernel has an especially beautiful 
appearance.

(21.2) 	Well milled means the removal of bran almost entirely  
to the extent that the rice kernel has a beautiful appearance.

(21.3) 	Reasonably well milled means the removal of a large 
amount of bran to the extent that the rice kernel has  
a reasonably beautiful appearance.

(22) 	Sieve No. 7 means round hole metal sieve of which the thickness is 
0.79 mm (0.031 inch) and the hole diameter is 1.75 mm (0.069 inch)

(23) 	The unit “per cent” means percentage by weight.

Clause 2	 Thai Hom Mali rice shall be divided into 2 types as follows:
(1) 	 White rice
(2) 	 Cargo rice

Clause 3	 Thai Hom Mali rice of White rice type shall be divided into  
6 grades as follows:

(1) 	 White rice 100%
(2) 	 White rice 5%
(3) 	 White rice 10%
(4) 	 White rice 15%
(5) 	 White broken rice A1 Extra Super
(6) 	 White broken rice A1 Super
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Clause 4	 Thai Hom Mali rice of Cargo rice type shall be divided into  
4 grades as follows:

(1) 	 Cargo rice 100%
(2) 	 Cargo rice 5%
(3) 	 Cargo rice 10%
(4) 	 Cargo rice 15%

Clause 5	 Thai Hom Mali rice as per Clauses 2, 3 and 4 shall meet the 
following standards:

(1) 	 Purity at 92.0% minimum by quantity,
(2) 	 Moisture content not exceeding 14.00%,
(3) 	 General characteristics as a long grain rice
(4) 	 No living insects.
(5) 	 Kernel size as follows:

–	 Average length of Whole kernels without broken parts not less 
than 7.0 mm.

–	 Length/width ratio of Whole kernels without broken parts not 
less than 3.2:1

(6) 	 Chemical properties as follows:
–	 Amylose content not less than 13.0% but not more than 18.0% 

at the moisture level of 14.0%
–	 Alkali spreading value at level 6 – 7

Clause 6	 The standards of Thai Hom Mali Rice of the type and grades of  
White rice shall be specified as follows:

(1) 	 White rice 100%
shall have Grain composition and Milling degree as follows:
Grain composition comprising of:
–	 Whole kernels not less than 60.0%.
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–	 Brokens having the length as from 5.0 parts onwards but not 
reaching 8.0 parts not exceeding 4.5%. Of this there may be 
brokens having the length not reaching 5.0 parts and not passing 
through sieve No. 7 not exceeding 0.5%, and Small white brokens 
C1 not exceeding 0.1%

–	 The rest shall be Head rice having the length as from 8.0 parts 
onwards.

Rice and matter that may be present:
–	 Red kernels and or Undermilled kernels not exceeding 0.5%
–	 Yellow kernels	 not exceeding 0.2%
–	 Chalky kernels	 not exceeding 3.0%
–	 Damaged kernels	 not exceeding 0.25%
–	 Glutinous rice	 not exceeding 1.0%
–	 Paddy	 not exceeding 5 grains per 1 kg rice
–	 Undeveloped kernels, Immature kernels, Other seeds and 

Foreign matter either singly or combined not exceeding 0.2%.
Milling degree: Extra well milled

(2) 	 White rice 5%
shall have Grain composition and Milling degree as follows:
Grain composition comprising of:
–	 Whole kernels not less than 60.0%.
–	 Brokens having the length as from 3.5 parts onwards but not 

reaching 7.5 parts not exceeding 7.0%. Of this there may be 
brokens having the length not reaching 3.5 parts and not passing 
through sieve No. 7 not exceeding 0.5%, and Small white brokens 
C1 not exceeding 0.1%.

–	 The rest shall be Head rice having the length as from 7.5 parts 
onwards.
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Rice and matter that may be present:
–	 Red kernels and or Undermilled kernels not exceeding 2.0%
–	 Yellow kernels	 not exceeding 0.5%
–	 Chalky kernels	 not exceeding 6.0%
–	 Damaged kernels	 not exceeding 0.25%
–	 Glutinous rice	 not exceeding 1.5%
–	 Paddy	 not exceeding 8 grains per 1 kg rice
–	 Undeveloped kernels, Immature kernels, Other seeds and 

Foreign matter either singly or combined not exceeding 0.3%
Milling degree: Well milled

(3) 	 White rice 10%
shall have Grain composition and Milling degree as follows:
Grain composition comprising of:
–	 Whole kernels not less than 55.0%.
–	 Brokens having the length as from 3.5 parts onwards but not 

reaching 7.0 parts not exceeding 12.0%. Of this there may be 
brokens having the length not reaching 3.5 parts and not passing 
through sieve No. 7 not exceeding 0.7%, and Small white brokens 
C1 not exceeding 0.3%

–	 The rest shall be Head rice having the length as from 7.0 parts 
onwards.

Rice and matter that may be present:
–	 Red kernels and or Undermilled kernels not exceeding 2.0%
–	 Yellow kernels	 not exceeding 1.0%
–	 Chalky kernels	 not exceeding 7.0%
–	 Damaged kernels	 not exceeding 0.5%
–	 Glutinous rice	 not exceeding 1.5%
–	 Paddy	 not exceeding 13 grains per 1 kg rice
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–	 Undeveloped kernels, Immature kernels, Other seeds and 
Foreign matter either singly or combined not exceeding 0.4%

Milling degree: Well milled

(4) 	 White rice 15%
shall have Grain composition and Milling degree as follows:
Grain composition comprising of:
–	 Whole kernels not less than 55.0%.
–	 Brokens having the length as from 3.0 parts onwards but not 

reaching 6.5 parts not exceeding 17.0%. Of this there may be 
brokens having the length not reaching 3.0 parts and not passing 
through sieve No. 7 not exceeding 2.0%, and Small white brokens 
C1 not exceeding 0.5%

–	 The rest shall be Head rice having the length as from 6.5 parts 
onwards.

Rice and matter that may be present:
–	 Red kernels and or Undermilled kernels not exceeding 5.0%
–	 Yellow kernels	 not exceeding 1.0%
–	 Chalky kernels	 not exceeding 7.0%
–	 Damaged kernels	 not exceeding 1.0%
–	 Glutinous rice	 not exceeding 2.0%
–	 Paddy	 not exceeding 13 grains per 1 kg rice
–	 Undeveloped kernels, Immature kernels, Other seeds and 

Foreign matter either singly or combined not exceeding 0.4%
Milling degree: Reasonably well milled
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(5) 	 White broken rice A1 Extra Super
shall be obtained from the milling of White rice 100% and have 
Grain composition as follows:
Grain composition comprising of:
–	 Brokens having the length not reaching 5.0 parts and not passing 

through sieve No. 7 not exceeding 10%.
–	 The rest shall be brokens having the length as from 5.0 parts 

onward. Of all these there may be Whole kernels not exceeding 
15.0% and Small white brokens C1 not exceeding 1.0%

Rice and matter that may be present:
–	 Glutinous rice not exceeding 1.5%, of this there may be Small 

glutinous brokens C1 not exceeding 0.5%
–	 Foreign matter not exceeding 0.5%

(6) 	 White broken rice A1 Super
shall be rice obtained from the milling of White rice 100%,  
White rice 5% or White rice 10% and has Grain composition  
as follows:
Grain composition comprising of:
–	 Brokens having the length not reaching 6.5 parts and not passing 

through Sieve No. 7 for the entire quantity.
–	 Of all these there may be brokens having the length as from  

6.5 parts onwards and Whole kernels combined not exceeding 
15.0% and Small white brokens C1 not exceeding 5.0%

Rice and matter that may be present:
–	 Glutinous rice not exceeding 1.5%, of this there may be Small 

glutinous brokens C1 not exceeding 0.5%
–	 Foreign matter not exceeding 0.5%
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Clause 7	 The standards of Thai Hom Mali rice of the type and grade of Cargo 
rice shall be specified as follows:

(1) 	 Cargo rice 100%
shall have Grain composition as follows:
Grain Composition comprising of:
–	 Whole kernels not less than 80.0%
–	 Brokens having the length as from 5.0 parts onward but not 

reaching 8.0 parts not exceeding 4.5%
–	 The rest shall be Head rice having the length as from 8.0 parts 

onward.
Rice and matter that may be present:
–	 Red kernels	 not exceeding 1.5%
–	 Yellow kernels	 not exceeding 0.75%
–	 Chalky kernels	 not exceeding 3.0%
–	 Damaged kernels	 not exceeding 0.75%
–	 Glutinous rice	 not exceeding 1.5%
–	 Paddy	 not exceeding 1.0%
–	 Undeveloped kernels, Immature kernels, Other seeds and 

Foreign matter either singly or combined not exceeding 5.0%

(2) 	 Cargo rice 5%
shall have Grain composition as follows:
Grain Composition comprising of:
–	 Whole kernels not less than 75.0%
–	 Brokens having the length as from 3.5 parts onward but not 

reaching 7.5 parts not exceeding 7.0%
–	 The rest shall be Head rice having the length as from 7.5 parts 

onward.
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Rice and matter that may be present:
–	 Red kernels	 not exceeding 2.0%
–	 Yellow kernels	 not exceeding 1.0%
–	 Chalky kernels	 not exceeding 6.0%
–	 Damaged kernels	 not exceeding 1.0%
–	 Glutinous rice	 not exceeding 1.5%
–	 Paddy	 not exceeding 1.0%
–	 Undeveloped kernels, Immature kernels, Other seeds and 

Foreign matter either singly or combined not exceeding 6.0%

(3) 	 Cargo rice 10%
shall have Grain composition as follows:
Grain Composition comprising of:
–	 Whole kernels not less than 70.0%
–	 Brokens having the length as from 3.5 parts onward but not 

reaching 7.0 parts not exceeding 12.0%
–	 The rest shall be Head rice having the length as from 7.0 parts 

onward.
Rice and matter that may be present:
–	 Red kernels	 not exceeding 2.0%
–	 Yellow kernels	 not exceeding 1.0%
–	 Chalky kernels	 not exceeding 7.0%
–	 Damaged kernels	 not exceeding 1.0%
–	 Glutinous rice	 not exceeding 1.5%
–	 Paddy	 not exceeding 2.0%
–	 Undeveloped kernels, Immature kernels, Other seeds and 

Foreign matter either singly or combined not exceeding 7.0%
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(4) 	 Cargo rice 15%
shall have Grain composition as follows:
Grain Composition comprising of:
–	 Whole kernels not less than 65.0%
–	 Brokens having the length as from 3.0 parts onward but not 

reaching 6.5 parts not exceeding 17.0%
–	 The rest shall be Head rice having the length as from 6.5 parts 

onward.
Rice and matter that may be present:
–	 Red kernels	 not exceeding 5.0%
–	 Yellow kernels	 not exceeding 1.0%
–	 Chalky kernels	 not exceeding 7.0%
–	 Damaged kernels	 not exceeding 1.5%
–	 Glutinous rice	 not exceeding 2.5%
–	 Paddy	 not exceeding 2.0%
–	 Undeveloped kernels, Immature kernels, Other seeds and 

Foreign matter either singly or combined not exceeding 8.0%
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Clause 8	 The determination relating to the standards or quality of  
Thai Hom Mali rice shall be based on the result of analysis of the rice sample by 
the Office of Commodity Standards or any agency as assigned by the Office of 
Commodity Standards.
	 In case of any dispute arising out of or in connection with the  
determination, the result of analysis of the rice sample by the Office of  
Commodity Standards or any agency as assigned by the of Commodity  
Standards, as the case may be, shall be final.

Clause 9	 In case where Thai Hom Mali Rice is exported in bags or any other 
types of container, the exporters shall show the “THAI HOM MALI RICE”  
English wording clearly visible on the bags or containers.
	 The exporters shall declare the details of the packaging materials, 
including the stitching and sealing, on the application for issuance of Commodity 
standards certificates.

Clause 10	In case where exported Thai Hom Mali rice fails to meet the standard 
requirement of 92% purity, it shall not be considered as a standardised commodity 
according to this notification.

Notes: The standards in Thai version are authentic and valid in case of dispute.
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(Unofficial Translation)

NOTIFICATION OF MINISTRY OF COMMERCE
RE: Rules and Procedures arranging for inspection the Standards of Goods 

And inspection the Standards of Thai Hom Mali Rice
B.E. 2559 (2016)

By virtue of the provision of Section 4, paragraph one (5) and Section 
17 of the Export Commodity Standards Act B.E. 2503 (1960), amended by the 
Export Commodity Standards Act (No.2) B.E. 2522, the Minister of Commerce, 
with the advice of the Committee of Commodity Standards, hereby issues  
the Notification as follows:

Clause 1	 This Notification is called “Notification of Ministry of 
Commerce, Re: Rules and Procedures arranging for inspection the Standards  
of Goods and inspection the Standards of Thai Hom Mali Rice B.E. 2559 (2016)”.

Clause 2	 This Notification shall come into force after the 60th day  
as from the date of its publication in the Government Gazette.

Clause 3	 The following shall be repealed
(1)	 Notification of Ministry of Commerce, RE: Rules and 

Procedures arranging for the Standards of Goods and inspection the Standards of 
Thai Hom Mali Rice B.E. 2545 (2002) dated on 15th February B.E. 2545 (2002)

(2)	 Notification of Ministry of Commerce, RE: Rules and 
Procedures arranging for the Standards of Goods and inspection the Standards 
of Thai Hom Mali Rice (No.2) B.E. 2549 (2006) dated on 21th December B.E. 
2549 (2006)

Clause 4	 Exporter of Thai Hom Mali Rice is subject to provide inspection 
of its standard in accordance with the following rules and procedures:
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(1)	 Providing a daily inspection which is during the time 
between 8 am to 10.30 pm. For an overtime inspection is only permitted with 
obtaining the consent in writing from Office of Commodity Standards or  
its branch offices.

Whereas it is urgent necessary to deliver goods within the 
prescribed period of time, exporter cannot obtain a written consent from Office 
of Commodity Standards or its branch offices under the paragraph one due to 
interference, an overtime inspection can be provided. Inspector shall submit 
the report of such necessity to Office of Commodity Standards within 5 days 
commencing from the date of such inspection.

(2)	 The location provided for inspection shall be located in  
the area prescribed by Office of Commodity Standards.

(3)	 The location provided for the inspection shall have  
sufficient light in order to inspect the standard of goods.

(4)	 The inspector shall clearly identify or designate a pile of 
goods or silos containing providing to inspect, and shall also mark goods for 
inspection whether it is made for sale or sale in order to export, the regulations 
and procedures shall be prescribed by Minister.

(5)	 Exporting goods packed in sack or other containers, shall 
affix an application number for issuing commodity certificate (MorSor.13) or  
lot Number or manufactured date or expiry date that can clearly see on such sack 
or such other containers. And exporter shall send sample of such sack or such 
other containers to entrepreneur in order to inspect goods standards, not less 
than 1 sample each.

Clause 5	 Inspector shall inspect the standards of Thai Hom Mali Rice 
separated into 2 steps which are inspection before release of the goods and 
inspection at the time of release of the goods and shall comply with the following 
regulations and procedures.
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(a) Inspection before release of the goods
(1)	 Inspector shall execute the inspection before release of the goods 

by one of following procedures.
(1.1)	 Using a method of sampling in the case that goods are packed 

in sack are piled already, not less than 5% of all sacks.
(1.2)	 In the case that a method of sampling shall not be done by (1.1) 

due to the material of containers are made from synthetic fabrics sack or plastic 
bag or other materials that a buyer has agreed with an exporter, using a method 
of sampling with a pile of goods not less than 0.5% of all sacks or other containers 
by opening such sack or such container.

(1.3)	 In the case that goods are contained in silos containing, goods 
must be carried out to be used for the sampling not less than 2% of all goods 
contained in silos containing and carried out to be used for the sampling in every 
1 metric ton.

(1.4)	 In the case that are carrying goods to store in the warehouse or 
silos containing, goods must be used for the sampling from every trucks or every 
unit that has volumes being close to 1 truck.

(1.5)	 In the case that carrying out goods stored in jumbo bag, goods 
must be used for the sampling periodically and consistently, not less than 5% of 
all containers.

(2)	 In the event that an inspector wishes to inspect before release of the 
goods in a way that is release of the goods during supervised packing, the inspector 
shall execute the inspection with the following regulations and procedures.

(2.1)	 Before starting execute release of the goods during supervised 
packing, shall comply with (b) (2)

(2.2)	Sampling of all goods that need to be certified for Commodity 
Standards Certificates in order to examine physical product quality and containing 
at the same time.
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(2.3)	 During the release of the goods during supervised packing,  
in every not more than 200 metric ton shall inspect humidity, quantity (purity), 
Thai Hom Mali Rice, size of rice kernel, Grain composition and what could 
be mixed substance, grain milling including alive insects and also use the basic 
inspection procedures specified in Appendix D and/or Appendix E.

(2.4)	Inspection of weight of all goods that need to be certified 
for Commodity Standards Certificates, except in the event that using automatic 
weighing apparatus, shall randomly weigh not less than 1% of all sacks or containers 
which shall receive a Commodity Standards Certificates.

(3)	 Taking samples of the goods under (1) or (2), each case shall be and 
blend them together until become a single example and then cut and divide the 
remainder of sample into 6 parts, each part shall weigh not less than 0.5 kg. Packing 
each sample into a bag or container in order to prevent its transformation and then 
seal the date, month, year and the amount of goods in sampling pile of the goods or 
silos containing. A person who is responsible for inspection and the representative 
inspect at the time of sampling and sign, then seal the bag or container and signed 
by the above mentioned person once again. Then deliver the sample to the person 
assigned by the Ministerial Regulations and the results of this step of release of 
the goods shall be deemed as criteria for the issuance of a Commodity Standards 
Certificates that is required to be presented to the customs officer.

In case of Office of Commodity Standards is executor for inspection, 
it shall take samples of the goods under the paragraph one only for 4 parts, and 
deliver 1 part of an example to the exporter and take 3 parts back to Office of 
Commodity Standards.

(4)	 To seal off, close or tie the badge, tag or label showing date, month, 
year and amount of goods, a sampling pile of sacks or silo containing then seal 
the goods, a sampling pile of sacks or silo containing in a way that can be used as 
evidence to prevent such goods from adding, switching or changing.
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(b) Inspection at the time of release of the goods
(1)	 Goods which are able to be inspected at the time of release of the 

 goods, must be the goods shown the results in step of inspection before release 
of the goods and verified according to the standard prescribed by Ministry  
of Commerce.

(2)	 Before starting to inspect for release of the goods, inspector shall 
take samples randomly of the goods from a pile of sacks, containers or silos 
containing in the proper amount in order to examine humidity, quantity (purity),  
Thai Hom Mali Rice, size of rice kernel, Grain composition and what could 
be mixed substance, grain milling including alive insects and also use the basic 
inspection procedures specified in Appendix D and/or Appendix E.

In case of finding that the quality of the goods, in whole or in part, 
does not meet the standard, inspector shall inform a person who is responsible  
for inspection to improve the goods quality until such goods meet the standard 
and then inspector shall perform further inspect for release of the goods.

(3)	 Inspector shall take samples of the good for inspecting physical 
product quality by one of the following procedures.

(3.1)	 taking samples of the good from every sacks in the event that 
goods are already packed in sacks.

(3.2)	 In the case that a method of sampling shall not be done by (3.1) 
due to the material of containers are made from synthetic fabrics sack or plastic 
bag or other materials that a buyer has agreed with an exporter, using a method 
of sampling with a pile of goods or containers that are periodically inspected not 
less than 0.5% of all sacks or other containers in each of Commodity Standards 
Certificate applications by opening such sack or such container.

(3.3)	 In the case that goods are contained in silos containing or 
jumbo bag, and carried out to contain in sacks or container, such goods shall be 
periodically used for the sampling during transporting not less than 5% of all sacks 
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or containers. Except in the case that the good is not packed, it shall be used for the 
sampling taking from every trucks or every units or every phase of transporting 
that has volumes being close to 1 truck, by taking the sampling from each truck 
or each unit not less than 0.5 kg.

(4)	 During the inspection for release of the goods in every phase not 
over than 200 metric ton, inspector shall examine humidity, quantity (purity), Thai 
Hom Mali Rice, size of rice kernel, Grain composition and what could be mixed 
substance, grain milling including alive insects and also use the basic inspection 
procedures specified in Appendix D and/or Appendix E.

(5)	 In case of inspected goods are exported by packed in sacks or 
containers, inspector shall inspect such sacks or containers as specified in 
commodity standards certificate application.

In the event that exporter not affix an application number for issuing 
commodity standards certificate (MorSor.13) on such sack or container. Inspection 
companies must record the application number for issuing commodity standards 
certificate (MorSor.13) on such sample sack or container under Clause 4 (5)

Inspection companies must keep the sample bag that received from 
exporter under Clause 4 (5) as an evidence for not less than 180 days from the date 
of completion of inspection, unless otherwise specified by Office of Commodity 
Standards.

(6)	 For the goods are inspected during supervised packing under (a) 
(2) shall not repeatedly inspect. Except such pile of the goods stored over 15 days 
commencing from the affix date for the first time, for this case such goods shall 
be inspected again as specified in (b).

(7)	 Inspector shall keep a sample during inspection under (3) in a way 
that can be prevent from adding, switching or changing.

(8)	 Weight inspection
In case that goods are packed in sack or container, if weighing as 
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individual sack or container, shall randomly weigh not less than 1% of the number 
of sacks or containers that shall be given a commodity standards certificate.  
In the case that weighing together with truck used for carrying, shall weigh  
all goods that shall be given a commodity standards certificate.

In the case that the good is not packed in sack, it shall be weighed 
in whole that shall be given a commodity standards certificate.

(9)	 After each request in accordance with commodity standards 
certificate application is inspected, shall prepare the sample from the sampling 
taken in (3) in accordance with the rules and procedures and deliver them to the 
person specified in (a) (3)

In the event that exporter of the commodity standard of goods 
wishing to request for the results of the inspection of the sample standard analysis 
in accordance with the amount of inspection as requested without having to wait 
for a completed inspection in accordance with commodity standards certificate 
application. Exporter shall provide one sample per an inspected goods as the 
amount inform in commodity standards certificate. Commodity certificate of 
goods Inspection or result of sample analysis. The average of all results of sample 
analysis shall be deemed as criteria.

In case of goods inspected during supervise packing, its results of 
sample analysis in accordance with commodity certificate application shall issue a 
commodity certificate according to each application, and allow to grant the results 
of sample analysis of inspection before release of the goods without preparing 
another sample.

(10)	 In the event that inspected goods need to be carried out for 
transporting at port where is far from provided location for inspection, goods 
that have been carried out shall be affixed in a way that it can be used as evidence 
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prevent from adding, switching or changing until the period of transporting.
(11) At the end of the day of inspection and such inspection is not yet 

completed or in the event that the inspection has been completed, but there are 
some goods taken the sampling before release of the goods left, and the inspector 
provides the inspection for inspection at the time of release of the goods next time, 
inspector must affix such goods are remained of pile or silos containing in order 
to prevent them from adding, switching or changing.

Clause 6	 Whereas it is necessary that the provider for inspection  
shall not be able to provide the inspection before the time of release of the goods. 
The provider can only arrange for a specific inspection only in the step of inspection 
at the time of release of the goods and shall not comply with the regulations set out 
in Clause 5 (b) (1). However, the result of sample analysis in the stage of release of 
the goods set out in Clause 5 (b) (9) shall be criteria for the issuance of commodity 
certificate that must be presented to the customs officer.

Clause 7	 The test methods for Amylose content, Moisture, Alkali-
spreading value, Cooked rice kernels in boiling water and Iodine staining test 
must comply with regulations and procedures set out in Appendix A, B, C, D or 
E of this Notification.

In case the inspection for the quantity of Thai Hom Mali rice of any stack 
or portion cannot be determined clearly by the methods as in Appendix A, C, D 
or E the inspection by Genetic inspection method is also possible.

The inspection by Genetic inspection method mentioned in paragraph 
two, if it is a recommendation of officer or the commodity inspection authorities, 
inspector shall submit a sample of goods to Office of Commodity Standards to 
verify the genetic inspection. In this case, shall wait for the results of the inspection 
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from Office of Commodity Standards before proceeding to the next step.
Clause 8	 All of the Notifications or other regulations in accordance with 

the rules and procedures for the inspection the standards of goods and the standards 
of Thai Hom Mali Rice effective before the effective date of this Notification, 
shall remain effective in so far as they are not contrary to or inconsistent with 
this Notification until other notifications or other regulations issued under this 
Notification come into force.

Notified on the 30 day of September B.E. 2559 (2016)

(Apiradi Tantraporn)
Minister of Commerce

“DISCLAIMER: The Text has been provided for educational/comprehension 
purposes and contains no legal authority. The Department of Foreign Trade  
shall assume no responsibility for any liabilities arising from the use and/ or 
reference of this text. In case of any discrepancy between the Thai original and 
the English translation, the former shall take priority.”
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APPENDIX A
Test method for determination of Amylose content

1. 	Apparatus
1.1 	 Spectrophotometer
1.2 	 Balances, readability 0.0001 g.
1.3 	 Magnetic stirrer with magnetic bar
1.4 	 Mill, capable of grinding rice kernels to flour that can pass through 

a 80-100 mesh sieve
1.5 	 Volumetric flasks, 100 ml.
1.6 	 Volumetric pipettes, 1, 2, 3, 4 and 5 ml.
1.7 	 Measuring pipettes, 1-10 ml.

2. 	Reagents
2.1 	 Ethyl alcohol (C2H5OH) 95%
2.2 	 Sodium hydroxide (NaOH)
2.3 	 Glacial acetic acid (CH3COOH)
2.4 	 Iodine (I2)
2.5 	 Potassium iodide (KI)
2.6 	 Potato amylose, 95% purity minimum

3. 	Preparation of solution
3.1 	 Sodium hydroxide solution 2N : weigh 80.0 g sodium hydroxide (as in 

2.2) and dissolve it in about 800 ml distilled water in a 1,000 ml volumetric flask. 
Leave it to cool down and make up the volume with distilled water to 1,000 ml.

3.2 	 Glacial acetic acid solution 1N : dilute 60 ml glacial acetic acid (as in 
2.3) in about 800 ml distilled water in a 1,000 ml volumetric flask and make up 
the volume with distilled water to 1,000 ml.
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3.3 	 Iodine solution : dissolve 0.20 g Iodine (as in 2.4) and 2.00 g  potassium 
Iodide (as in 2.5) in about 80 ml distilled water in a 100 ml volumetric flask. Leave 
it overnight in a dark place or until Iodine completely dissolves. Make up the 
volume with distilled water to 100 ml  Store the solution in a  brown-colour bottle.

4. 	Analysis methods
4.1 	 Grind rice kernels with the mill (as in 1.4) to flour. Weigh 0.1000 

g flour and put it into a 100 ml dry volumetric flask (as in 1.5). Avoid leaving  
the flour at the neck of the flask.

4.2 	 Add 1.0 ml ethyl alcohol (as in 2.1) and shake gently to disperse the flour.
4.3 	 Add 9.0 ml sodium hydroxide solution (as in 3.1).
4.4 	 Put magnetic bar into the flask and stir the sample with magnetic 

stirrer for 10 minutes to become slurry. Remove the magnetic bar and make up  
the volume with distilled water to 100 ml. Cover the flask and shake it well.

4.5 	 Prepare another 100 ml volumetric flask, and add about 70 ml distilled 
water. Transfer 2 ml glacial acetic acid solution and 2 ml iodine solution into  
the flask.

4.6 	 Pipette 5.0 ml test solution (as in 4.4) into the prepared volumetric 
flask (as in 4.5). Make up the volume with distilled water to 100 ml. Cover  
the flask and shake it well. Leave it for 10 minutes.

4.7 	 Measure the absorbance of the solution (as in 4.6) at the wavelength of 
620 nm by using a spectrophotometer after setting the blank at zero (0) absorbance.

4.8 	 Prepare a blank test by adding 2.0 ml glacial acetic acid solution (as in 
3.2) and 2.0 ml iodine solution (as in 3.3) into a new flask. Make up the volume 
with distilled water to 100 ml.

4.9 	 Determine the percentage by mass of amylose by converting the 
absorbance in accordance with the calibration graph (as in 5).
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4.10 	 Convert the amylose content obtained at the moisture level of 14.0% 
according to the formula:

Amylose content at 14.0% moisture = 

Where	 A	 =	 percentage of the amylose obtained
	 M	 =	 percentage of moisture of the sample

5. 	Plotting the calibration graph
5.1 	 Weigh 0.0400 g potato amylose and put it into a dry volumetric flask 

(as in 1.5). Proceed same as the test sample (as in 4.2 – 4.4) to obtain a standard 
solution.

5.2 	 Prepare a set of five 100 ml volumetric flasks with 70 ml distilled water 
each. Pipette 0.4, 0.8, 1.2, 1.6 and 2.0 ml glacial acetic acid solution (as in 3.2) to the 
series of the flasks respectively. Add 2.0 ml iodine solution (as in 3.3) to each flask.

5.3 	 Pipette 1.0, 2.0, 3.0, 4.0 and 5.0 ml standard solution (as in 5.1) into 
the series of the flasks (as in 5.2). This corresponds to the amylose content of 8%, 
16%, 24%, 32% and 40% respectively. Add distilled water to make up the volume 
to 100 ml and allow them to stand for 10 minutes. Measure the absorbance of the 
solution at the wavelength of 620 nm after setting the blank at zero (0) absorbance 
same as in (4.7).

5.4 	 Prepare a calibration graph by plotting the absorbance against the 
amylose content of the standard solution (as in 5.3).

5.5 	 Use the calibration graph (as in 5.4) to convert the readings of 
absorbance to amylose percentage by mass.

A x 86
100 – M
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APPENDIX B
Test method for determination of moisture content

1. 	Apparatus
1.1 	 Oven
1.2 	 Balances, readability 0.0001 g.
1.3 	 Desiccator together with silica gel
1.4 	 Mill, capable of grinding rice kernels to flour that can pass through 

80-100 mesh sieve
1.5 	 Aluminium can with cover,of which the diameter is 5 cm or more

2. 	Test method
2.1 	 Grind rice kernels to flour using the mill (as in 1.4).
2.2 	 Uncover an aluminium can (as in 1.5) and place it in the oven  

(as in 1.1) with the cover underneath the can. Dry it for 2 hours at temperature  
130 ± 3 degrees C. Remove the can from the oven with the cover on and leave it in 
a desiccator. Weigh the can after it reaches room temperature. Record the finding.

2.3 	 Put about 1.0 g flour (as in 2.1) into the can, weigh and record  
the actual weight with four decimals.

2.4 	 Dry the can containing the sample (as in 2.3) in the oven with the cover 
underneath for 2 hours at 130 ± 3 degrees C. Remove the can from the oven with 
the cover on and leave it in a desiccator. Weigh the dried can with sample after it 
reaches room temperature. Record the finding.
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2.5 	 Determine the percentage of moisture content by mass according to 
the formula:

Percentage of moisture = 

Where	 A	 =	 weight in gram of aluminium can with cover
	� B	 =	 weight in gram of aluminium can with cover and flour before 

drying
	� C	 =	 weight in gram of aluminium can with cover and flour after 

drying

(B – C)
(B – A)

x 100
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APPENDIX C
Test method for Alkali spreading value

1. 	Apparatus
1.1 	 Balances, readability 0.0001 g.
1.2 	 Oven
1.3 	 Volumetric flasks, 1,000 ml.
1.4 	 Petri dish with cover, 14.5 cm diameter
1.5 	 Glass beaker, 1 - 2 liters capacity
1.6 	 Desiccator

2. 	Reagents
2.1 	 Potassium hydroxide pellet (KOH) 85% purity
2.2 	 Potassium hydrogen phthalate (C8H5KO4)
2.3 	 Phenolphtalein (C20H14O4)

3. 	Preparation of potassium hydroxide solution 1.7% + 0.05%
3.1 	 Preparation of the solution may be made by 2 methods:

3.1.1 	 Preparing working solution directly.
Weigh 20.00 g potassium hydroxide pellet and dissolve it in 

boiled distilled water. Make up the volume with distilled water to 1,000 ml.
3.1.2 	 Preparing working solution from stock solution.

A.	 Weigh 600.00 g potassium hydroxide pellet and dissolve 
it in boiled distilled water. Make up the volume with distilled water to 1,000 ml. 
This is to be used as stock solution for dilution.

B.	 Dilute 33.00 ml stock solution (as in 3.1.2 A) with distilled 
water to a volume of 1,000 ml to be used as working solution.
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3.2 	 Determination of concentration of potassium hydroxide solution.
3.2.1 	 Dry a portion of potassium hydrogen phthalate in the oven at 

130 + 3 degrees C for 1 hour, and leave it to cool down to room temperature in a 
desiccator.

3.2.2 	 Weigh about 0.5 g potassium hydrogen phthalate (as in 3.2.1) 
and record the exact weight.

3.2.3 	 Dissolve potassium hydrogen phthalate (as in 3.2.2) with 50 ml 
distilled water. Add 3 drops of a 0.1% phenolphthalein and titrate with the working 
solution until the solution turns pink. Record the volume in ml of the working 
solution spent for titration.

3.2.4 	 Prepare a blank test using the same procedure as in 3.2.3, but 
without potassium hydrogen phthalate.

3.2.5 	 Calculate the concentration of the potassium hydroxide solution 
as follows:

% Potassiuim hydroxide  = P
204.23

56.109
V – B

x 100x

Where	� V	 =	 volume in ml of potassium hydroxide solution spent in 
tritating with potassium hydrogen phthalate

		�  B	 =	 volume in ml of potassium hydroxide solution spent in 
tritrating with blank

		�  P	 =	 weight in gram of potassium hydrogen phthalate
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4. 	Test method
4.1 	 Draw randomly 100 white rice kernels and put them (as in 1.4) 

in 4 petri dishes of 25 kernels each. Place the petri dishes on levelled top of  
black colour.

4.2 	 Pour about 100 ml potassium hydroxide solution (as in 3) to each dish 
(as in 4.1). Ensure that every rice kernel submerge in the solution and separate 
them from each other. Cover the dishes and leave them undisturbed at room 
temperature (30 + 5 degrees C) for 23 hours.

4.3 	 Examine the rice kernels (as in 4.2) by rating the level of alkali  
spreading value of each kernel according to Table 1.

Level of alkali 
spreading value

Spreading of the rice kernels

1 No change in rice kernels

2 Rice kernels swollen

3 Rice kernels swollen, collar incomplete or narrow

4 Rice kernels swollen, collar complete and wide

5 Rice kernels split or segmented, collar complete and 
wide

6 Rice kernels dispersed, merging with collar

7 Rice kernels completed dispersed and intermingled

5. 	Judgement
Rice kernels that have the alkali spreading value as from level 1 to 5  

are not considered as Thai Hom Mali rice
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APPENDIX D
Method for checking cooked rice kernels boiled in water
(A simple preliminary test method for indication only)

1. 	Apparatus
1.1 	 Electric pot
1.2 	 Stainless metal basket
1.3 	 Spoon or paddle for stirring rice kernels
1.4 	 Two glass sheets for pressing rice kernels

2. 	Test method
2.1 	 Select 100 white rice kernels randomly and put them in the basket.
2.2 	 Boil distilled water in the electric pot.
2.3 	 Dip the basket with the rice kernels in the boiling water (as in 2.2) 

for a period as calibrated against the alkali spreading value method, during which 
ensure that the rice kernels do not stick with each other.

2.4 	 On completion of the boiling period (as in 2.3), lift up the basket 
from the boiling water and immediately dip it into the cold water, then lift up 
for draining.

2.5 	 Spread the rice kernels on the glass sheet. Place another glass sheet 
over the rice kernels and press them flat. The kernels that have white cores of raw 
starch inside are considered as not fully gelatinized.

3. 	Judgement
The kernels that are not fully gelatinized are not considered Thai Hom Mali  

rice.
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APPENDIX E
Test method by Iodine staining

1. 	Apparatus
1.1 	 Glass beaker, size 100 ml, or plastic cup of similar size
1.2 	 Plastic dropper, size 1 ml.
1.3 	 Volumetric flask, size 100 ml and 2,000 ml.
1.4 	 Pipette, size 1 – 10 ml.
1.5 	 Brown-colour bottle for storing solution, size about 100 ml.
1.6 	 Cylinder, size 50 ml.
1.7 	 Forceps
1.8 	 Blotting paper or tissue paper
1.9 	 Balance, readability 0.01 g.

2. 	Reagents
2.1 	 Sodium hydroxide (NaOH)
2.2 	 Glacial acetic acid (CH3COOH)
2.3 	 Iodine (I2)
2.4 	 Potassium Iodide (KI)
2.5 	 Isopropyl alcohol 70%
2.6 	 Distilled water or filtered water for lab use

3. 	Preparation of solution
3.1 	 Sodium hydroxide 1N: dissolve 4.00 g Sodium hydroxide (as in 2.1) 

in about 80 ml distilled water in 100 ml volumetric flask. Leave it cool down and 
make up the volume with distilled water to 100 ml.

3.2 	 Glacial acetic acid solution 1N: dilute 6 ml Glacial acetic acid (as in 
2.2) in about 80 ml distilled water in 100 ml volumetric flask and make up the 
volume with distilled water to 100 ml.
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3.3 	 Working solution: mix 10 ml Sodium hydroxide solution 1N (as in 3.1) 
with 10 ml Glacial acetic acid solution 1N (as in 3.2), and make up the volume 
with distilled water to 2,000 ml.

3.4 	 Iodine solution: dissolve 0.20 g Iodine (as in 2.3) and 2.00 g Potassium 
Iodide (as in 2.4) in about 80 ml distilled water in 100 ml volumetric flask. Leave 
it overnight in a dark place or until Iodine completely dissolves. Make up the 
volume with distilled water to 100 ml. Store the solution in a brown-colour bottle.
Remarks: Iodine solution should not be stored longer than 2 months.

4. 	Test method
4.1 	 Preparation of the solution for staining the rice kernels.

4.1.1 	 Measure 30 ml working solution (as in 3.3).
4.1.2 	 Add 1.5 ml iodine solution to the working solution. Stir it well. 

The solution is used to stain the rice kernels (should use immediately).
4.2 	 Staining method

4.2.1 	 Randomly sample about 3.0 g  rice kernels and put them in  
100 ml beaker or plastic cup of similar size (as in 1.1).

4.2.2 	 Add 15 ml Isopropyl alcohol 70% (as in 2.5) to the beaker.  
Sway the beaker or plastic cup for 45 seconds. Pour out the alcohol.

4.2.3 	 Add 15 ml distilled water. Sway for 30 seconds. Pour out the water.
4.2.4 	 Add 15 ml staining solution (as in 4.1) and sway for 45 seconds. 

Pour out the solution.
4.2.5 	 Add 15 ml distilled water to rinse the sample. Pour out the water 

completely.
4.2.6 	 Transfer the rice kernels onto the blotting paper or tissue paper 

(as in 1.8). Put another piece of paper on the top to blot the water. Leave the rice 
kernels to dry up for about 5 minutes.
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4.2.7 	 Separate the rice kernels with forceps (as in 1.7) into 2 portions:

First portion: rice kernels stained with light pink colour or nil are low 
amylose rice or Thai Hom Mali rice, or the cooked rice having tender and sticky 
texture.

Second portion: rice kernels stained with blue or dark violet colour are 
high-amylose rice or rice with hard texture.

4.2.8 	 Weigh the two portions separately.
4.2.9 	 Calculate the percentage of other variety rice mixed in Thai 

Hom Mali rice:

Other variety rice (%)  =
Weight of the second portion

Weight of the first portion  
+ Weight of the second portion

x 100
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(Unofficial Translation)

NOTIFICATION OF MINISTRY OF COMMERCE
Subject: Standards of Thai Fragrant Rice

B.E. 2559

Whereas it is expedient to prescribe standards of Thai Fragrant Rice for the 
benefit of having a variety of Thai rice for export, enhancing potentials of trade 
competition and rendering it reliable and acceptable in foreign market,

By virtue of the power in the provision under Article 4, first paragraph (2) 
of the Export Commodity Standards Act B.E. 2503 as amended by the Export 
Commodity Standards Act (second edition) B.E. 2522, the Minister of Commerce, 
with the advice of the Committee of Commodity Standards, hereby issues the 
Notification as follows:

Clause 1	 This Notification is called “Notification of Ministry of 
Commerce, Subject: Standards of Thai Fragrant Rice” B.E. 2559.

Clause 2	 This notification shall come into force after the lapse of 60 days 
as from the date of its publication in the Government Gazette.

Clause 3	 To annul the Notification of Ministry of Commerce, Subject: 
Standards of Pathumthani Fragrant Rice B.E. 2547 dated 4 October 2547.

Clause 4	 To prescribe the standards of Thai Fragrant Rice according to 
the details appended to this notification.

Notified as on 30 September B.E. 2559

(Mrs. Apiradi Tantraporn)
Minister of Commerce
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(Unofficial Translation)

Standards of Thai Fragrant Rice
Appended to Notification of Ministry of Commerce
Subject: Standards of Thai Fragrant Rice B.E. 2559

Clause 1	 Definitions
(1) 	 �Thai Fragrant Rice (Thai Jasmine Rice, Thai Aromatic Rice   

or any other names of the same meaning) means Cargo rice and 
White rice that are processed from the non-glutinous rice paddy of  
fragrant varieties that are produced in Thailand and certified by  
Ministry of Agriculture and Co-operative as non-glutinous rice of  
fragrant varieties. They have natural aroma depending on whether they  
are new or old crop. The cooked rice of which has tender texture.

(2) 	 �Amylose means one kind of starch existing in the rice kernels, and 
when cooked it makes the texture of the rice soft or hard varying 
according to the amylose content.

(3) 	 �Rice means non-glutinous and glutinous rice (Oryza Sativa L.)  

in whatever form.
(4) 	 �Paddy means rice that is not yet dehusked.
(5) 	 �Cargo rice (Loonzain rice, Brown rice, Husked rice) means rice 

that is dehusked only.
(6) 	 �White rice means rice that is obtained by removing the bran from 

cargo non-glutinous rice.
(7) 	 �Parts of rice kernels means each part of the whole kernel that is 

divided lengthwise into 10 equal parts.
(8) 	 �Whole kernels means rice kernels that are in whole condition 

without any broken part, and including the kernels that have  
the length as from 9 parts onward.
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(9) 	 �Head rice means fragments whose lengths are more than those 
of brokens but have not reached the length of the whole kernel. 
This includes split kernels that retain the area as from 80% of  
the whole kernel.

(10) 	 �Brokens means fragments that have the length as from 2.5 parts 
but have not reached the length of Head rice. This includes split 
kernels that retain the area less than 80% of the whole kernel.

(11) 	 �Small brokens C1 means small fragments that pass through sieve 
No. 7.

(12) 	 �Undermilled kernels means milled rice kernels that have the 
milling degree below that specified for each grade of rice.

(13) 	 �Red kernels means rice kernels that have red bran covering  
the kernels wholly or partly.

(14) 	 �Yellow kernels means rice kernels that obviously turn yellow colour 
partly or wholly.

(15) 	 �Chalky kernels means non-glutinous rice kernels that are opaque 
like chalk and have the area as from 50% of the area of the kernels.

(16) 	 �Damaged kernels means rice kernels that are obviously damaged 
as can be seen by the naked eyes due to moisture, heat, fungi, 
insects or other.

(17) 	 �Undeveloped kernels means rice kernels that do not develop 
normally as should be, and are flat.

(18) 	 �Immature kernels means rice kernels that are light green, obtained 
from immature paddy.

(19) 	 �Other seeds means seeds of other plants than rice kernels.
(20) 	�Foreign matter means other matter than rice. This includes rice 

husk and bran detached from rice kernels.
(21) 	 �Milling degree means the degree to which the rice is milled. It is 

classified into 3 levels as follows:
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(21.1) 	Extra well milled means the removal of bran almost entirely 
to the extent that the rice kernel has an especially beautiful 
appearance.

(21.2) 	Well milled means the removal of bran almost entirely to 
the extent that the rice kernel has a beautiful appearance.

(21.3) 	Reasonably well milled means the removal of a large 
amount of bran to the extent that the rice kernel has a 
reasonably beautiful appearance.

(22) 	 �Sieve No. 7 means round hole metal sieve of which the thickness is  
0.79 mm (0.031 inch) and the hole diameter is 1.75 mm (0.069 inch).

(23) 	�The unit “per cent” means percentage by weight.

Clause 2	 Thai Fragrant rice shall be divided into 2 types as follows:
(1) 	 White rice
(2) 	 Cargo rice

Clause 3	 Thai Fragrant rice of White rice type shall be divided into  
6 grades as follows:

(1) 	 White rice 100%
(2) 	 White rice 5%
(3) 	 White rice 10%
(4) 	 White rice 15%
(5) 	 White broken rice A1 Extra Super
(6) 	 White broken rice A1 Super

Clause 4	 Thai Fragrant rice of Cargo rice type shall be divided into  
4 grades as follows:

(1) 	 Cargo rice 100%
(2) 	 Cargo rice 5%
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(3) 	 Cargo rice 10%
(4) 	 Cargo rice 15%

Clause 5	 Thai Fragrant rice of all types and grades shall have the following 
standards:

(1) 	 Purity at 80.0% minimum by quantity,
(2) 	 Moisture content not exceeding 14.00%,
(3) 	 General characteristics as a long grain rice
(4) 	 No living insects.
(5) 	 Kernel size as follows:

–	 Average length of Whole kernels without broken parts not less 
than 7.0 mm.

–	 Length/width ratio of Whole kernels without broken parts not 
less than 3.2:1

(6) 	 Chemical quality as follows:
–	 Amylose content not more than 20.0% at the moisture level  

of 14.0%
–	 Alkali spreading value at level 6 – 7

Clause 6	 The standards of Thai Fragrant Rice of the type and grades of White 
rice as per Clause 3 shall be specified as follows:

(1) 	 White rice 100%
shall have Grain composition and Milling degree as follows:
Grain composition, comprising of:
–	 Whole kernels not less than 60.0%.
–	 Brokens having the length as from 5.0 parts onwards but not 

reaching 8.0 parts not exceeding 4.5%. Of this there may be 
brokens having the length not reaching 5.0 parts and not passing 
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through sieve No. 7 not exceeding 0.5%, and Small white brokens 
C1 not exceeding 0.1%

–	 The rest shall be Head rice having the length as from 8.0 parts 
onwards.

Rice and matter that may be present:
–	 Red kernels and or Undermilled kernels not exceeding 0.5%
–	 Yellow kernels		  not exceeding 0.2%
–	 Chalky kernels		  not exceeding 6.0%
–	 Damaged kernels		 not exceeding 0.25%
–	 Glutinous rice		  not exceeding 1.5%
–	 Paddy		  not exceeding 5 grains per 1 kg rice
–	 Undeveloped kernels, Immature kernels, Other seeds and 

Foreign matter either singly or combined not exceeding 0.2%
Milling degree: Extra well milled

(2) 	 White rice 5%
shall have Grain composition and Milling degree as follows:
Grain composition, comprising of:
–	 Whole kernels not less than 60.0%.
–	 Brokens having the length as from 3.5 parts onwards but not 

reaching 7.5 parts not exceeding 7.0%. Of this there may be 
brokens having the length not reaching 3.5 parts and not passing 
through sieve No. 7 not exceeding 0.5%, and Small white brokens 
C1 not exceeding 0.1%

–	 The rest shall be Head rice having the length as from 7.5 parts 
onwards.

Rice and matter that may be present:
–	 Red kernels and or Undermilled kernels not exceeding 2.0%
–	 Yellow kernels		  not exceeding 0.5%
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–	 Chalky kernels		  not exceeding 6.0%
–	 Damaged kernels		 not exceeding 0.25%
–	 Glutinous rice		  not exceeding 1.5%
–	 Paddy		  not exceeding 8 grains per 1 kg rice
–	 Undeveloped kernels, Immature kernels, Other seeds and 

Foreign matter either singly or combined not exceeding 0.3%
Milling degree: Well milled

(3) 	 White rice 10%
shall have Grain composition and Milling degree as follows:
Grain composition, comprising of:
–	 Whole kernels not less than 55.0%.
–	 Brokens having the length as from 3.5 parts onwards but not 

reaching 7.0 parts not exceeding 12.0%. Of this there may be 
brokens having the length not reaching 3.5 parts and not passing 
through sieve No. 7 not exceeding 0.7%, and Small white brokens 
C1 not exceeding 0.3%

–	 The rest shall be Head rice having the length as from 7.0 parts 
onwards.

Rice and matter that may be present:
–	 Red kernels and or Undermilled kernels not exceeding 2.0%
–	 Yellow kernels		  not exceeding 1.0%
–	 Chalky kernels		  not exceeding 7.0%
–	 Damaged kernels		 not exceeding 0.5%
–	 Glutinous rice		  not exceeding 1.5%
–	 Paddy		  not exceeding 13 grains per 1 kg rice
–	 Undeveloped kernels, Immature kernels, Other seeds and 

Foreign matter either singly or combined not exceeding 0.4%
Milling degree: Well milled
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(4) 	 White rice 15%
shall have Grain composition and Milling degree as follows:
Grain composition, comprising of:
–	 Whole kernels not less than 55.0%.
–	 Brokens having the length as from 3.0 parts onwards but not 

reaching 6.5 parts not exceeding 17.0%. Of this there may be 
brokens having the length not reaching 3.0 parts and not passing 
through sieve No. 7 not exceeding 2.0%, and Small white brokens 
C1 not exceeding 0.5%

–	 The rest shall be Head rice having the length as from 6.5 parts 
onwards.

Rice and matter that may be present:
–	 Red kernels and or Undermilled kernels not exceeding 5.0%
–	 Yellow kernels		  not exceeding 1.0%
–	 Chalky kernels		  not exceeding 7.0%
–	 Damaged kernels		 not exceeding 1.0%
–	 Glutinous rice		  not exceeding 2.0%
–	 Paddy		  not exceeding 13 grains per 1 kg rice
–	 Undeveloped kernels, Immature kernels, Other seeds and 

Foreign matter either singly or combined not exceeding 0.4%
Milling degree: Reasonably well milled
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(5) 	 White broken rice A1 Extra Super
shall be rice obtained from the milling of White rice 100% and 
have Grain composition as follows:
Grain composition, comprising of:
–	 Brokens having the length not reaching 5.0 parts and not passing 

through sieve No. 7 not exceeding 10%.  
The rest shall be brokens having the length as from 5.0 parts 
onward.

–	 Of all these there may be Whole kernels not exceeding 15.0% 
and Small brokens C1 not exceeding 1.0%

Rice and matter that may be present:
–	 Glutinous rice not exceeding 1.5%, of this there may be Small 

glutinous brokens C1 not exceeding 0.5%
–	 Foreign matter not exceeding 0.5%

(6) 	 White broken rice A1 Super
shall be rice obtained from the milling of White rice 100%, White 
rice 5% or White rice 10% and (shall) have Grain composition  
as follows:
Grain composition, comprising of:
–	 Brokens having the length not reaching 6.5 parts and not passing 

through sieve No. 7 for the entire quantity.
–	 Of all these there may be brokens having the length as from 6.5 

parts onwards and Whole kernels combined not exceeding 15.0% 
and Small brokens C1 not exceeding 5.0%

Rice and matter that may be present:
–	 Glutinous rice not exceeding 1.5%, of this there may be Small 

glutinous brokens C1 not exceeding 0.5%
–	 Foreign matter not exceeding 0.5%
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Clause 7	 The standards of Thai Fragrant rice of the type and grade of Cargo 
rice as per Clause 4 shall be specified as follows:

(1) 	 Cargo rice 100%
shall have Grain composition as follows:
Grain Composition, comprising of:
–	 Whole kernels not less than 80.0%
–	 Brokens having the length as from 5.0 parts onward but not 

reaching 8.0 parts not exceeding 4.5%
–	 The rest shall be Head rice having the length as from 8.0 parts 

onward.
Rice and matter that may be present:
–	 Red kernels	 not exceeding 1.5%
–	 Yellow kernels	 not exceeding 0.75%
–	 Chalky kernels	 not exceeding 6.0%
–	 Damaged kernels	 not exceeding 0.75%
–	 Glutinous rice	 not exceeding 1.5%
–	 Paddy	 not exceeding 1.0%
–	 Undeveloped kernels, Immature kernels, Other seeds and 

Foreign matter either singly or combined not exceeding 5.0%

(2) 	 Cargo rice 5%
shall have Grain composition as follows:
Grain Composition, comprising of:
–	 Whole kernels not less than 75.0%
–	 Brokens having the length as from 3.5 parts onward but not 

reaching 7.5 parts not exceeding 7.0%
–	 The rest shall be Head rice having the length as from 7.5 parts 

onward.
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Rice and matter that may be present
–	 Red kernels	 not exceeding 2.0%
–	 Yellow kernels	 not exceeding 1.0%
–	 Chalky kernels	 not exceeding 6.0%
–	 Damaged kernels	 not exceeding 1.0%
–	 Glutinous rice	 not exceeding 1.5%
–	 Paddy	 not exceeding 1.0%
–	 Undeveloped kernels, Immature kernels, Other seeds and 

Foreign matter either singly or combined not exceeding 6.0%

(3) 	 Cargo rice 10%
shall have Grain composition as follows:
Grain Composition, comprising of:
–	 Whole kernels not less than 70.0%
–	 Brokens having the length as from 3.5 parts onward but not 

reaching 7.0 parts not exceeding 12.0%
–	 The rest shall be Head rice having the length as from 7.0 parts 

onward.
Rice and matter that may be present:
–	 Red kernels	 not exceeding 2.0%
–	 Yellow kernels	 not exceeding 1.0%
–	 Chalky kernels	 not exceeding 7.0%
–	 Damaged kernels	 not exceeding 1.0%
–	 Glutinous rice	 not exceeding 1.5%
–	 Paddy	 not exceeding 2.0%
–	 Undeveloped kernels, Immature kernels, Other seeds and 

Foreign matter either singly or combined not exceeding 7.0%
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(4) 	 Cargo rice 15%
shall have Grain composition as follows:
Grain Composition, comprising of:
–	 Whole kernels not less than 65.0%
–	 Brokens having the length as from 3.0 parts onward but not 

reaching 6.5 parts not exceeding 17.0%.
–	 The rest shall be Head rice having the length as from 6.5 parts 

onward.
Rice and matter that may be present:
–	 Red kernels	 not exceeding 5.0%
–	 Yellow kernels	 not exceeding 1.0%
–	 Chalky kernels	 not exceeding 7.0%
–	 Damaged kernels	 not exceeding 1.5%
–	 Glutinous rice	 not exceeding 2.5%
–	 Paddy	 not exceeding 2.0%
–	 Undeveloped kernels, Immature kernels, Other seeds and 

Foreign matter either singly or combined not exceeding 8.0%
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Clause 8	 The test methods for Amylose content, Moisture, Alkali-spreading value, 
Cooked rice kernels in boiling water and Iodine staining test according to Appendix 
A, B, C, D or E appended to “Notification, Subject: Criteria for inspection of  
Thai Hom Mali rice” currently in use shall be applicable mutatis mutandis.

In case the inspection for the purity of Thai Fragrant rice of any stack or 
portion cannot be determined clearly by the methods as in Appendix  A, C, D or E 
the inspection by DNA finger prints method is also possible.

Clause 9	 Thai Fragrant rice exported in bags or other containers shall be labelled 
on such the names in English “THAI FRAGRANT RICE or THAI JASMINE 
RICE or THAI AROMATIC RICE or any other names of same meaning, but not 
“THAI HOM MALI RICE”. The size of the letters shall be clearly eligible on such 
containers.

Clause 10	 In case of the purchase/sale of Thai Fragrant rice as per sample 
or conditions other than the specifications in Clause 6 or 7 of this standards,  
such Thai Fragrant rice as per sample or conditions shall have Thai Fragrant rice 
purity no less than 80%, and the proportion of the blending to be stipulated on 
the permit.

Clause 11	 In case of any dispute or controversy relating to the various  
characteristics of rice kernels, the determination by Department of Foreign Trade 
shall be final.
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Clause 12	 The export of rice that has content of fragrant rice of Kao Dok 
Mali 105 variety and or RD 15 variety blended equal to or more than 92.0%  
shall be considered as the export of Thai Hom Mali Rice according to the related 
Notification of Ministry of Commerce.

Notes: The standards in Thai version are authentic and valid in case of dispute
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(Unofficial Translation)

NOTIFICATION OF MINISTRY OF COMMERCE
Subject: Standards of Rice

B.E. 2559
 

By virtue of the power in the provision under Article 4, first paragraph (2) 
of the Export Commodity Standards Act B.E. 2503 as amended by the Export 
Commodity Standards Act (second edition) B.E. 2522, the Minister of Commerce, 
with the advice of the Committee of Commodity Standards, hereby issues the 
notification as follows: 

Clause 1	 This notification is called “Notification of Ministry of 
Commerce, Subject:  Standards of Rice B.E. 2559”.

Clause 2	 This notification shall come into force after the lapse of 60 days 
as from the date of its publication in the Government Gazette.

Clause 3	 To annul Notification of Ministry of Commerce, Subject: 
Standards of Rice B.E. 2540 dated 31 March B.E. 2540.

Clause 4	 To prescribe the standards of rice according to the details 
appended to this notification.

Notified as on 30 September B.E. 2559

(Mrs. Apiradi Tantraporn)
Minister of Commerce
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(Unofficial Translation)

STANDARDS OF RICE
Appended to Notification of Ministry of Commerce

Subject: Standards of Rice B.E. 2559

Section 1: Definitions
Clause 1	 The meaning of the terminology in this Standards is as follows:

(1) 	 Standards of Rice means the minimum specifications for rice of 
each type and grade for domestic and international trade.

(2) 	 Rice means non-glutinous and glutinous rice (Oryza sativa L.)  

in whatever form.
(3) 	 Paddy means rice that is not yet dehusked.
(4) 	 Cargo rice, Loonzain rice, Brown rice, Husked rice means rice 

that is dehusked only.
(5) 	 White rice means rice that is obtained by removing bran from 

Cargo non-glutinous rice.
(6) 	 White glutinous rice means rice that is obtained by removing 

bran from Cargo glutinous rice.
(7) 	 Parboiled rice means non-glutinous rice that has passed through 

the parboiling process and has its bran removed.
(8) 	 Rice classification means rice kernels of various lengths as  

specified which are the mixture of rice kernels of each class in 
accordance with the specified proportion.

(9) 	 Classes of rice kernels means classes of rice kernels which are 
classified in accordance with the length of the whole kernel.

(10) 	 Parts of rice kernels means each part of the whole kernel that is 
divided lengthwise into 10 equal parts.
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(11) 	 Whole kernels means rice kernels that are in whole condition 
without any broken part and including the kernels that have  
the length as from 9 parts onward.

(12) 	 Head rice means fragments whose lengths are more than those 
of brokens but have not reached the length of the whole kernel. 
This includes split kernels that retain the area as from 80% of  
the whole kernel.

(13) 	 Brokens means fragments that have the length as from 2.5 parts 
but not reaching the length of Head rice. This includes split kernels 
that retain the area less than 80% of the whole kernel.

(14) 	 Small brokens C1 means small fragments that pass through round 
hole metal sieve No.7.

(15) 	 Undermilled kernels means milled rice kernels that have the 
milling degree below that specified for each grade of rice.

(16) 	 Red kernels means rice kernels that have red bran covering  
the kernels wholly or partly.

(17) 	 Yellow kernels means rice kernels that obviously turn yellow 
colour wholly or partly. In case of parboiled rice, Yellow kernels 
are kernels that are obviously dark yellow either partly or wholly.

(18) 	 Black kernels means parboiled rice kernels that are black wholly 
including kernels that are dark brown wholly.

(19) 	 Partly black kernels means parboiled rice kernels that have black 
or dark brown area on the kernels as from 2.5 parts onward but 
not reaching the whole kernels.

(20) 	Peck kernels means parboiled rice kernels that have obviously 
black or dark brown area on the kernels not reaching 2.5 parts.

(21) 	 Chalky kernels means non-glutinous rice kernels that are opaque 
like chalk and have the area as from 50% onward of the area of 
the kernels.
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(22) 	Damaged kernels means kernels that are obviously damaged as 
can be seen by the naked eyes due to moisture, heat, fungi, insects 
or other.

(23) 	Undeveloped kernels means kernels that do not develop normally 
as should be, and are flat.

(24) 	Immature kernels means rice kernels that are light green, obtained 
from immature paddy.

(25) 	Other Seeds means seeds of other plants than rice kernels.
(26) 	Foreign matter means other matter than rice. This includes rice 

husk and bran detached from rice kernels.
(27) 	Milling degree means the degree to which the rice is milled.
(28) 	Sieve No.7 means round hole metal sieve that is 0.79 mm  

(0.031 inch) thick and with hole diameter 1.75 mm (0.069 inch).
(29) 	The unit “per cent” means percentage by weight except for  

per cent of grain classification which is percentage by quantity.

Section 2: Classes of rice kernels and Milling degree
Clause 2	 Classes of rice kernels are divided into 4 classes as follows:

(1) 	 Long grain Class 1 means whole kernel having the length exceeding 
7.0 mm.

(2) 	 Long grain Class 2 means whole kernel having the length 
exceeding 6.6 mm up to 7.0 mm.

(3) 	 Long grain Class 3 means whole kernel having the length 
exceeding 6.2 mm up to 6.6 mm.

(4) 	 Short grain means whole kernel having the length not exceeding 
6.2 mm.
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Clause 3	 Milling degree is divided into 4 degrees as follows:
(1) 	Extra well milled means the removal of bran almost entirely to the 

extent that the rice kernel has an especially beautiful appearance.
(2) 	Well milled means the removal of bran almost entirely to the extent 

that the rice kernel has a beautiful appearance.
(3) 	Reasonably well milled is the removal of a large amount of bran to 

the extent that the rice kernel has a reasonably beautiful appearance.
(4) 	Ordinarily milled means the removal of some portions of bran only.

Section 3: Types and Grades of rice
Clause 4	 Types of rice are divided into 4 types as follows:

(1) 	 White rice
(2) 	Cargo rice
(3) 	White glutinous rice
(4) 	Parboiled rice

Clause 5	 Grades of White rice are divided into 12 grades as follows:
(1) 	 White rice 100% Grade A
(2) 	White rice 100% Grade B
(3) 	White rice 100% Grade C
(4) 	White rice 5%
(5) 	White rice 10%
(6) 	White rice 15%
(7) 	White rice 25% Super
(8) 	White rice 25%
(9) 	White rice 35%

(10) 	White rice 45%
(11) 	White broken rice A1 Extra Super
(12) 	White broken rice A1 Super



Thailand Standards for Rice  180

Clause 6	 Grades of Cargo rice are divided into 6 grades as follows:
(1) 	 Cargo rice 100% Grade A
(2) 	Cargo rice 100% Grade B
(3) 	Cargo rice 100% Grade C
(4) 	Cargo rice 5%
(5) 	Cargo rice 10%
(6) 	Cargo rice 15%

Clause 7	 Grades of White glutinous rice are divided into 3 grades as follows:
(1) 	 White glutinous rice 10%
(2) 	White glutinous rice 25%
(3) 	White glutinous broken rice A1

Clause 8	 Grades of Parboiled rice are divided into 9 grades as follows:
(1) 	 Parboiled rice 100% Sorted
(2) 	Parboiled rice 100%
(3) 	Parboiled rice 5% Sorted
(4) 	Parboiled rice 5%
(5) 	Parboiled rice 10% Sorted
(6) 	Parboiled rice 10%
(7) 	Parboiled rice 15%
(8) 	Parboiled rice 25%
(9) 	Parboiled broken rice A1

Section 4: Standards of White Rice
Clause 9	 The standards of White rice are specified as follows:

(1) 	White rice 100% Grade A
shall have Grain classification, Grain composition and Milling 
degree as follows:
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Grain classification, comprising of:
–	 Long grain Class 1 not less than 70%, the rest shall be Long 

grain Class 2.
–	 Of all these there may be Long grain Class 3 not exceeding 5.0%
Grain composition, comprising of:
–	 Whole kernels not less than 60.0 %
–	 Brokens having the length as from 5.0 parts onward but not 

reaching 8.0 parts not exceeding 4.0 %. Of this there may be 
brokens having the length not reaching 5.0 parts and not passing 
through sieve No. 7 not exceeding 0.1%, and Small white brokens 
C1 not exceeding 0.1%

–	 The rest shall be Head rice having the length as from 8.0 parts 
onward.

Rice and matter that may be present:
–	 Red and or Undermilled kernels not exceeding 0.5%
–	 Yellow kernels	 not exceeding 0.1%
–	 Chalky kernels	 not exceeding 3.0 %
–	 Damaged kernels	 not exceeding 0.2%
–	 Glutinous rice	 not exceeding 1.5 %
–	 Paddy	 not exceeding 3 grains per 1 kg of rice
–	 Undeveloped, Immature kernels, Other seeds and Foreign  

matter either singly or combined not exceeding 0.1%
Milling degree: Extra well milled

(2) 	White rice 100% Grade B
shall have Grain classification, Grain composition and Milling 
degree as follows:
Grain classification, comprising of:
–	 Long grain Class 1 not less than 40.0 %, the rest shall be Long 
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grain Class 2 and or Class 3.
–	 Of all these there may be Short grain not exceeding 5.0 %
Grain composition, comprising of:
–	 Whole kernels not less than 60.0 %
–	 Brokens having the length as from 5.0 parts onward but not 

reaching 8.0 parts not exceeding 4.5%. Of this there may be 
brokens having the length not reaching 5.0 parts and not passing 
through sieve No. 7 not exceeding 0.5 %, and Small white  
brokens C1 not exceeding 0.1%

–	 The rest shall be Head rice having the length as from 8.0 parts 
onward.

Rice and matter that may be present:
–	 Red and or Undermilled kernels not exceeding 0.5%
–	 Yellow kernels	 not exceeding 0.2 %
–	 Chalky kernels	 not exceeding 6.0 %
–	 Damaged kernels	 not exceeding 0.25 %
–	 Glutinous rice	 not exceeding 1.5 %
–	 Paddy	 not exceeding 5 grains per 1 kg of rice
–	 Undeveloped kernels, Immature kernels, Other seeds and 

Foreign matter either singly or combined not exceeding 0.2 %
Milling degree: Extra well milled

(3) 	White rice 100 Grade C
shall have Grain classification, Grain composition and Milling 
degree as follows:
Grain classification, comprising of:
–	 Long grain Class 1 not less than 30.0%, the rest shall be Long 

grain Class 2 and or Class 3.
–	 Of all these there may be Short grain not exceeding 5%
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Grain composition, comprising of:
–	 Whole kernels not less than 60.0%
–	 Brokens having the length as from 5.0 parts onward but not 

reaching 8.0 parts not exceeding 5.0%. Of this there may be 
brokens having the length not reaching 5.0 parts and not passing 
through sieve No. 7 not exceeding 0.5%, and Small white brokens 
C1 not exceeding 0.1%

–	 The rest shall be Head rice having the length as from 8.0 parts 
onward.

Rice and matter that may be present:
–	 Red and or Undermilled kernels not exceeding 0.5%
–	 Yellow kernels	 not exceeding 0.2%
–	 Chalky kernels	 not exceeding 6.0%
–	 Damaged kernels	 not exceeding 0.25%
–	 Glutinous rice	 not exceeding 1.5%
–	 Paddy	 not exceeding 5 grains per 1 kg of rice
–	 Undeveloped kernels, Immature kernels, Other seeds and 

Foreign matter either singly or combined not exceeding 0.2%
Milling degree: Extra well milled

(4) 	White rice 5%
shall have Grain classification, Grain composition and Milling 
degree as follows:
Grain classification, comprising of:
–	 Long grain Class 1 not less than 20.0%, the rest shall be Long 

grain Class 2 and or Class 3.
–	 Of all these there may be Short grain not exceeding 10.0%

Grain composition, comprising of:
–	 Whole kernels not less than 60.0%
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–	 Brokens having the length as from 3.5 parts onward but not 
reaching 7.5 parts not exceeding 7.0%. Of this there may be 
brokens having the length not reaching 3.5 parts and not passing 
through sieve No. 7 not exceeding 0.5%, and Small white brokens 
C1 not exceeding 0.1%

–	 The rest shall be Head rice having the length as from 7.5 parts 
onward.

Rice and matter that may be present:
–	 Red kernels and or Undermilled kernels not exceeding 2.0%
–	 Yellow kernels	 not exceeding 0.5%
–	 Chalky kernels	 not exceeding 6.0%
–	 Damaged kernels	 not exceeding 0.25%
–	 Glutinous rice	 not exceeding 1.5%
–	 Paddy	 not exceeding 8 grains per 1 kg of rice
–	 Undeveloped kernels, Immature kernels, Other seeds and 

Foreign matter either singly or combined not exceeding 0.3%
Milling degree: Well milled

(5) 	White rice 10%
shall have Grain classification, Grain composition and Milling 
degree as follows:
Grain classification, comprising of:
–	 Long grain Class 1 not less than 10.0%, the rest shall be Long 

grain Class 2 and or Class 3.
–	 Of all these there may be Short grain not exceeding 15.0%
Grain composition, comprising of:
–	 Whole kernels not less than 55.0%
–	 Brokens having the length as from 3.5 parts onward but not 

reaching 7.0 parts not exceeding 12.0%. Of this there may be 
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brokens having the length not reaching 3.5 parts and not passing 
through sieve No.7 not exceeding 0.7%, and Small white brokens 
C1 not exceeding 0.3%

–	 The rest shall be Head rice having the length as from 7.0 parts 
onward.

Rice and matter that may be present:
–	 Red kernels and or Undermilled kernels not exceeding 2.0%
–	 Yellow kernels	 not exceeding 1.0%
–	 Chalky kernels	 not exceeding 7.0%
–	 Damaged kernels	 not exceeding 0.5%
–	 Glutinous rice	 not exceeding 1.5%
–	 Paddy	 not exceeding 13 grains per 1 kg of rice
–	 Undeveloped kernels, Immature kernels, Other seeds and 

Foreign matter either singly or combined not exceeding 0.4%
Milling degree: Well milled

(6) 	White rice 15%
shall have Grain classification, Grain composition and Milling 
degree as follows:
Grain classification, comprising of:
–	 Long grain Class 1 not less than 5.0%, the rest shall be Long 

grain Class 2 and or Class 3.
–	 Of all these there may be Short grain not exceeding 30.0%

Grain composition, comprising of:
–	 Whole kernels not less than 55.0%
–	 Brokens having the length as from 3.0 parts onward but not 

reaching 6.5 parts not exceeding 17.0%. Of this there may be 
brokens having the length not reaching 3.0 parts and not passing 
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through sieve No. 7 not exceeding 2.0%, and Small white brokens 
C1 not exceeding 0.5%

–	 The rest shall be Head rice having the length as from 6.5 parts 
onward.

Rice and matter that may be present:
–	 Red kernels and or Undermilled kernels not exceeding 5.0%
–	 Yellow kernels	 not exceeding 1.0%
–	 Chalky kernels	 not exceeding 7.0%
–	 Damaged kernels	 not exceeding 1.0%
–	 Glutinous rice	 not exceeding 2.0%
–	 Paddy	 not exceeding 13 grains per 1 kg of rice
–	 Undeveloped kernels, Immature kernels, Other seeds and 

Foreign matter either singly or combined not exceeding 0.4%
Milling degree: Reasonably well milled

(7) 	White rice 25% Super
shall have Grain Classification, Grain Composition and Milling 
degree as follows:
Grain classification, comprising of:
–	 Long grain Class 1, Class 2 and Class 3 either singly or combined.
–	 Of all these there may be Short grain not exceeding 50.0%
Grain composition, comprising of:
–	 Whole kernels not less than 40.0%
–	 Brokens having the length not reaching 5.0 parts and not passing 

through sieve No. 7 not exceeding 28.0%. Of this there may be 
Small white brokens C1 not exceeding 1.0%

–	 The rest shall be Head rice having the length as from 5.0 parts 
onward.
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Rice and matter that may be present:
–	 Red kernels and or Undermilled kernels not exceeding 5.0%
–	 Yellow kernels	 not exceeding 1.0%
–	 Chalky kernels	 not exceeding 7.0%
–	 Damaged kernels	 not exceeding 1.0%
–	 Glutinous rice	 not exceeding 2.0%
–	 Paddy	 not exceeding 15 grains per 1 kg of rice
–	 Undeveloped kernels, Immature kernels, Other seeds and 

Foreign matter either singly or combined not exceeding 1.0%
Milling degree: Reasonably well milled

(8) 	White rice 25%
shall have Grain Classification, Grain Composition and Milling 
degree as follows:
Grain classification, comprising of:
–	 Long grain Class 1, Class 2 and Class 3 either singly or combined.
–	 Of all these there may be Short grain not exceeding 50.0%
Grain composition, comprising of:
–	 Whole kernels not less than 40.0%
–	 Brokens having the length not reaching 5.0 parts and not passing 

through sieve No. 7 not exceeding 28.0%. Of this there may be 
Small white brokens C1 not exceeding 2.0%

–	 The rest shall be Head rice having the length as from 5.0 parts 
onward.

Rice and matter that may be present:
–	 Red kernels and or Undermilled kernels not exceeding 7.0%
–	 Yellow kernels	 not exceeding 1.0%
–	 Chalky kernels	 not exceeding 8.0%
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–	 Damaged kernels	 not exceeding 2.0%
–	 Glutinous rice	 not exceeding 2.0%
–	 Paddy	 not exceeding 20 grains per 1 kg of rice
–	 Undeveloped kernels, Immature kernels, Other seeds and 

Foreign matter either singly or combined not exceeding 2.0%
Milling degree: Ordinarily milled but not better than Reasonably 
well milled

(9) 	White rice 35%
shall have Grain classification, Grain composition and Milling 
degree as follows:
Grain classification, comprising of:
–	 Long grain Class 1, Class 2 and Class 3 either singly or combined.
–	 Of all these there may be Short grain not exceeding 50.0%
Grain composition, comprising of:
–	 Whole kernels not less than 32.0%
–	 Brokens having the length not reaching 5.0 parts and not passing 

through sieve No. 7 not exceeding 40.0%. Of this there may be 
Small white brokens C1 not exceeding 2.0%

–	 The rest shall be Head rice having the length as from 5.0 parts 
onward.

Rice and matter that may be present:
–	 Red kernels and or Undermilled kernels not exceeding 7.0%
–	 Yellow kernels	 not exceeding 1.0%
–	 Chalky kernels	 not exceeding 10.0%
–	 Damaged kernels	 not exceeding 2.0%
–	 Glutinous rice	 not exceeding 2.0%
–	 Paddy	 not exceeding 20 grains per 1 kg of rice
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–	 Undeveloped kernels, Immature kernels, Other seeds and 
Foreign matter either singly or combined not exceeding 2.0%

Milling degree: Ordinarily milled but not better than Reasonably 
well milled

(10) 	 White rice 45%
shall have Grain classification, Grain composition and Milling 
degree as follows:
Grain classification, comprising of:
–	 Long grain Class 1, Class 2 and Class 3 either singly or combined.
–	 Of all these there may be Short grain not exceeding 50.0%
Grain composition, comprising of:
–	 Whole kernels not less than 28.0%
–	 Brokens having the length not reaching 5.0 parts and not passing 

through sieve No. 7 not exceeding 50.0%. Of this there may be 
Small white brokens C1 not exceeding 3.0%

–	 The rest shall be Head rice having the length as from 5.0 parts 
onward.

Rice and matter that may be present:
–	 Red kernels and or Undermilled kernels not exceeding 7.0%
–	 Yellow kernels	 not exceeding 1.0%
–	 Chalky kernels	 not exceeding 10.0%
–	 Damaged kernels	 not exceeding 2.0%
–	 Glutinous rice	 not exceeding 2.0%
–	 Paddy	 not exceeding 20 grains per 1 kg of rice
–	 Undeveloped kernels, Immature kernels, Other seeds and 

Foreign matter either singly or combined not exceeding 2.0%
Milling degree: Ordinarily milled but not better than Reasonably 
well milled



Thailand Standards for Rice  190

E
X

PO
R

T
 S

TA
N

D
AR

D
S 

SP
EC

IF
IC

AT
IO

N
S 

O
F 

T
H

AI
 W

H
IT

E 
R

IC
E

(A
) i

s L
on

g 
gr

ai
n 

C
la

ss
 1

 m
ea

ns
 w

ho
le

 k
er

ne
l h

av
in

g 
th

e l
en

gt
h 

ex
ce

ed
in

g 
7.0

 m
m

.
(B

) i
s L

on
g 

gr
ai

n 
C

la
ss

 2
 m

ea
ns

 w
ho

le
 k

er
ne

l h
av

in
g 

th
e l

en
gt

h 
ex

ce
ed

in
g 

6.
6 

m
m

 u
p 

to
 7.

0 
m

m
.

(C
) i

s L
on

g 
gr

ai
n 

C
la

ss
 3

 m
ea

ns
 w

ho
le

 k
er

ne
l h

av
in

g 
th

e l
en

gt
h 

ex
ce

ed
in

g 
6.

2 
m

m
 u

p 
to

 6
.6

 m
m

.
(D

) i
s S

ho
rt

 g
ra

in
 m

ea
ns

 w
ho

le
 k

er
ne

l h
av

in
g 

th
e l

en
gt

h 
no

t e
xc

ee
di

ng
 6

.2
 m

m
.

<	
le

ss
 th

an
	

≤	
eq

ua
l o

r l
es

s t
ha

n
> 

	m
or

e t
ha

n	
≥ 

	e
qu

al
 o

r m
or

e t
ha

n
0	

= 
N

IL
	

D
1 

=1
00

–(
A

)–
(C

)–
(D

)
-	

no
t f

ix
ed

	
D

2 
=1

00
–(

A
)–

(D
)

G
ra

de
s

G
ra

in
 C

la
ss

ifi
ca

tio
n 

(%
)

Si
ze

  
of

  
H

ea
d 

ric
e 

(p
ar

ts
)

Si
ze

  
of

 
Br

ok
en

s 
(p

ar
ts

)

G
ra

in
 C

om
po

sit
io

n 
(%

)
R

ic
e a

nd
 m

at
te

r t
ha

t m
ay

 b
e p

re
se

nt
, n

ot
 ex

ce
ed

in
g 

(%
)

M
ill

in
g 

de
gr

ee

Lo
ng

 g
ra

in

(D
)  

Sh
or

t 
gr

ai
n 

 
<6

.2
 

m
m

.

W
ho

le
 

ke
rn

el
s

H
ea

d 
ric

e 
(1

00
 - 

W
ho

le
 

ke
rn

el
s 

– 
br

o-
ke

ns
)

Br
ok

en
s &

 S
m

al
l b

ro
ke

ns
 C

1

R
ed

 
an

d 
or

  
U

nd
er

-
m

ill
ed

 
ke

rn
el

s

Ye
llo

w
 

ke
rn

el
s

C
ha

lk
y 

ke
rn

el
s

D
am

ag
ed

 
ke

rn
el

s
G

lu
tin

ou
s 

ric
e

U
nd

e-
ve

lo
pe

d,
 

Im
m

at
ur

e 
ke

rn
el

s, 
O

th
er

 
se

ed
s a

nd
 

Fo
re

ig
n 

m
at

te
r, 

sin
gl

y 
or

 
co

m
bi

ne
d

Pa
dd

y 
(G

ra
in

s 
pe

r 1
 k

g.
) 

(A
) 

C
la

ss
 

1 >
7.0

 
m

m
.

(B
) 

C
la

ss
 

2 
>6

.6
 

- 7
.0

 
m

m
.

(C
) 

C
la

ss
 

3 
>6

.2
 

- 6
.6

 
m

m
.

To
ta

l 
(i

nc
lu

di
ng

 
Br

ok
en

s 
no

t p
as

sin
g 

th
ro

ug
h 

sie
ve

 N
o.

 7
 

(1
) a

nd
 C

1 
(2

))

(1
) 

Br
ok

en
s n

ot
 

re
ac

hi
ng

 th
e 

m
in

im
um

 
sp

ec
ifi

ed
 

pa
rt

s &
 

no
t p

as
sin

g 
th

ro
ug

h 
sie

ve
 N

o.
 7

(2
)  

Sm
al

l 
br

ok
en

s 
C

1

10
0%

 
G

ra
de

 A
≥7

0.
0

D
1

≤5
.0

0
≥8

.0
≥5

.0
 - 

<8
.0

≥6
0.

0
-

≤4
.0

≤0
.1

≤0
.1

0.
5

0.
1

3.0
0.

2
1.5

0.
1

3
Ex

tr
a w

el
l m

ill
ed

10
0%

 
G

ra
de

 B
≥4

0.
0

D
2

≤5
.0

≥8
.0

≥5
.0

 - 
<8

.0
≥6

0.
0

-
≤4

.5
≤0

.5
≤0

.1
0.

5
0.

2
6.

0
0.

25
1.5

0.
2

5
Ex

tr
a w

el
l m

ill
ed

10
0%

 
G

ra
de

 C
≥3

0.
0

D
2

≤5
.0

≥8
.0

≥5
.0

 - 
<8

.0
≥6

0.
0

-
≤5

.0
≤0

.5
≤0

.1
0.

5
0.

2
6.

0
0.

25
1.5

0.
2

5
Ex

tr
a w

el
l m

ill
ed

5%
≥2

0.
0

D
2

≤1
0.

0
≥7

.5
≥3

.5
 - 

<7
.5

≥6
0.

0
-

≤7
.0

≤0
.5

≤0
.1

2.
0

0.
5

6.
0

0.
25

1.5
0.

3
8

W
el

l m
ill

ed

10
%

≥1
0.

0
D

2
≤1

5.
0

≥7
.0

≥3
.5

 - 
<7

.0
≥5

5.
0

-
≤1

2.
0

≤0
.7

≤0
.3

2.
0

1.0
7.0

0.
5

1.5
0.

4
13

W
el

l m
ill

ed

15
%

≥5
.0

D
2

≤3
0.

0
≥6

.5
≥3

.0
 - 

<6
.5

≥5
5.

0
-

≤1
7.0

≤2
.0

≤0
.5

5.
0

1.0
7.0

1.0
2.

0
0.

4
13

R
ea

so
na

bl
y w

el
l m

ill
ed

25
%

 
Su

pe
r

≥5
0.

0
≤5

0.
0

≥5
.0

<5
.0

≥4
0.

0
-

≤2
8.

0
≤1

.0
5.

0
1.0

7.0
1.0

2.
0

1.0
15

R
ea

so
na

bl
y w

el
l m

ill
ed

25
%

≥5
0.

0
≤5

0.
0

≥5
.0

<5
.0

≥4
0.

0
-

≤2
8.

0
≤2

.0
7.0

1.0
8.

0
2.

0
2.

0
2.

0
20

O
rd

in
ar

ily
 m

ill
ed

 b
ut

 
no

t b
et

te
r t

ha
n 

re
as

on
a-

bl
y w

el
l m

ill
ed

35
%

≥5
0.

0
≤5

0.
0

≥5
.0

<5
.0

≥3
2.

0
-

≤4
0.

0
≤2

.0
7.0

1.0
10

.0
2.

0
2.

0
2.

0
20

O
rd

in
ar

ily
 m

ill
ed

 b
ut

 
no

t b
et

te
r t

ha
n 

re
as

on
a-

bl
y w

el
l m

ill
ed

45
%

≥5
0.

0
≤5

0.
0

≥5
.0

<5
.0

≥2
8.

0
-

≤5
0.

0
≤3

.0
7.0

1.0
10

.0
2.

0
2.

0
2.

0
20

O
rd

in
ar

ily
 m

ill
ed

 b
ut

 
no

t b
et

te
r t

ha
n 

re
as

on
a-

bl
y w

el
l m

ill
ed



191  Thailand Standards for Rice

(11) 	 White broken rice A1 Extra Super
is obtained from the milling of White rice 100% and shall have 
Grain composition as follows:
Grain composition, comprising of:
–	 Brokens having the length not reaching 5.0 parts and not passing 

through sieve No. 7 not exceeding 10.0%
–	 The rest shall be brokens having the length as from 5.0 parts 

onward.
–	 Of all these there may be Whole kernels not exceeding 15.0%, 

and Small white brokens C1 not exceeding 1.0%
Rice and matter that may be present:
–	 Glutinous rice not exceeding 1.5.%, of this there may be Small 

glutinous brokens C1 not exceeding 0.5%
–	 Foreign matter not exceeding 0.5%

(12) 	 White broken rice A1 Super
is obtained from the milling of White rice 100%, White rice 5% 
or White rice 10%, and shall have Grain composition as follows:
Grain composition, comprising of:
–	 Brokens having the length not reaching 6.5 parts and not passing 

through sieve No.7 for the entire quantity. Of this there may be 
brokens having the length as from 6.5 parts onward and Whole 
kernels combined not exceeding 15.0%, and Small white brokens 
C1 not exceeding 5.0%

Rice and matter that may be present:
–	 White glutinous rice not exceeding 1.5%, of this there may be 

Small glutinous brokens C1 not exceeding 0.5%
–	 Foreign matter not exceeding 0.5%
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Section 5: Standards for Cargo Rice
Clause 10	 The standards for Cargo rice are specified as follows:

(1) 	Cargo rice 100% Grade A
shall have Grain classification and Grain composition as follows:
Grain classification, comprising of:
–	 Long grain Class 1 not less than 70%, the rest shall be Long grain 

Class 2 and or Class 3.
–	 Of all these there may be Short grain not exceeding 5.0%
Grain composition, comprising of:
–	 Whole kernels not less than 80.0%
–	 Brokens having the length as from 5.0 parts onward but not 

reaching 8.0 parts not exceeding 4.0%
–	 The rest shall be Head rice having the length as from 8.0 parts 

onward.
Rice and matter that may be present:
–	 Red kernels	 not exceeding 1.0%
–	 Yellow kernels	 not exceeding 0.5%
–	 Chalky kernels	 not exceeding 3.0%
–	 Damaged kernels	 not exceeding 0.5%
–	 Glutinous rice	 not exceeding 1.5%
–	 Paddy	 not exceeding 0.5%
–	 Undeveloped kernels, Immature kernels, Other seeds and 

Foreign matter either singly or combined not exceeding 3.0%

(2) 	Cargo rice 100 % Grade B
shall have Grain classification and Grain composition as follows:
Grain classification, comprising of:
–	 Long grain Class 1 not less than 55.0%, the rest shall be Long 

grain Class 2 and or Class 3.
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–	 Of all these there may be Short grain not exceeding 6.0%
Grain composition, comprising of:
–	 Whole kernels not less than 80.0%
–	 Brokens having the length as from 5.0 parts onward but not 

reaching 8.0 parts not exceeding 4.5%
–	 The rest shall be Head rice having the length as from 8.0 parts 

onward.
Rice and matter that may be present:
–	 Red kernels	 not exceeding 1.5%
–	 Yellow kernels	 not exceeding 0.75%
–	 Chalky kernels	 not exceeding 6.0%
–	 Damaged kernels	 not exceeding 0.75%
–	 Glutinous rice	 not exceeding 1.5%
–	 Paddy	 not exceeding 1.0%
–	 Undeveloped kernels, Immature kernels, Other seeds and 

Foreign matter either singly or combined not exceeding 5.0 %

(3) 	Cargo Rice 100% Grade C
shall have Grain classification and Grain composition as follows:
Grain classification, comprising of:
–	 Long grain Class 1 not less than 40.0%, the rest shall be Long 

grain Class 2 and or Class 3.
–	 Of all these there may be Short grain not exceeding 7.0%
Grain composition, comprising of:
–	 Whole kernels not less than 80.0%
–	 Brokens having the length as from 5.0 parts onward but not 

reaching 8.0 parts not exceeding 5.0%
–	 The rest shall be Head rice having the length as from 8.0 parts 

onward.
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Rice and matter that may be present:
–	 Red kernels	 not exceeding 2.0%
–	 Yellow kernels	 not exceeding 0.75%
–	 Chalky kernels	 not exceeding 6.0%
–	 Damaged kernels	 not exceeding 0.75%
–	 Glutinous rice	 not exceeding 1.5%
–	 Paddy	 not exceeding 1.0%
–	 Undeveloped kernels, Immature kernels, Other seeds and 

Foreign matter either singly or combined not exceeding 5.0%

(4) 	Cargo rice 5%
shall have Grain classification and Grain composition as follows:
Grain classification, comprising of:
–	 Long grain Class 1 not less than 30.0%, the rest shall be Long 

grain Class 2 and or Class 3.
–	 Of all these there may be Short grains not exceeding 10.0%
Grain composition, comprising of:
–	 Whole kernels not less than 75.0%
–	 Brokens having the length as from 3.5 parts onward but not 

reaching 7.5 parts not exceeding 7.0%
–	 The rest shall be Head rice having the length as from 7.5 parts 

onward.
Rice and matter that may be present:
–	 Red kernels	 not exceeding 2.0%
–	 Yellow kernels	 not exceeding 1.0%
–	 Chalky kernels	 not exceeding 6.0%
–	 Damaged kernels	 not exceeding 1.0%
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–	 Glutinous rice	 not exceeding 1.5%
–	 Paddy	 not exceeding 1.0%
–	 Undeveloped kernels, Immature kernels, Other seeds and 

Foreign matter either singly or combined not exceeding 6.0%

(5) 	Cargo rice 10%
shall have Grain classification and Grain composition as follows:
Grain classification, comprising of:
–	 Long grain Class 1 not less than 20.0%, the rest shall be Long 

grain Class 2 and or Class 3.
–	 Of all these there may be Short grain not exceeding 15.0%
Grain composition, comprising of:
–	 Whole kernels not less than 70.0%
–	 Brokens having the length as from 3.5 parts onward but not 

reaching 7.0 parts not exceeding 12.0%
–	 The rest shall be Head rice having the length as from 7.0 parts 

onward.
Rice and matter that may be present:
–	 Red kernels	 not exceeding 2.0%
–	 Yellow kernels	 not exceeding 1.0%
–	 Chalky kernels	 not exceeding 7.0%
–	 Damaged kernels	 not exceeding 1.0%
–	 Glutinous rice	 not exceeding 1.5%
–	 Paddy	 not exceeding 2.0%
–	 Undeveloped kernels, Immature kernels, Other seeds and 

Foreign matter either singly or combined not exceeding 7.0%
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(6) 	Cargo rice 15%
shall have Grain classification and Grain composition as follows:
Grain classification, comprising of:
–	 Long grain Class 1 not less than 10.0%, the rest shall be Long 

grain Class 2 and or Class 3.
–	 Of all these there may be Short grain not exceeding 35.0%
Grain composition, comprising of:
–	 Whole kernels not less than 65.0%
–	 Brokens having the length as from 3.0 parts onward but not 

reaching 6.5 parts not exceeding 17.0%
–	 The rest shall be Head rice having the length as from 6.5 parts 

onward.
Rice and matter that may be present:
–	 Red kernels	 not exceeding 5.0%
–	 Yellow kernels	 not exceeding 1.0%
–	 Chalky kernels	 not exceeding 7.0%
–	 Damaged kernels	 not exceeding 1.5%
–	 Glutinous rice	 not exceeding 2.5%
–	 Paddy	 not exceeding 2.0%
–	 Undeveloped kernels, Immature kernels, Other seeds and 

Foreign matter either singly or combined not exceeding 8.0%
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Section 6: Standards for White Glutinous Rice
Clause 11	 The standards for White glutinous rice are specified as follows:

(1) 	White glutinous rice 10%
shall have Grain composition and Milling degree as follows:
Grain composition, comprising of:
–	 Whole kernels not less than 55.0%
–	 Brokens having the length as from 3.5 parts onward but not 

reaching 7.0 parts not exceeding 12.0%. Of this there may be 
brokens having the length not reaching 3.5 parts and not passing 
through Sieve No. 7 not exceeding 0.7%, and Small white 
glutinous brokens C1 not exceeding 0.3%

–	 The rest shall be Head rice having the length as from 7.0 parts 
onward.

Rice and matter that may be present:
–	 White rice (not including Glutinous rice not yet transformed)  

not exceeding 15.0%
–	 Red kernels and or Undermilled kernels not exceeding 2.0%
–	 Yellow kernels	 not exceeding 1.5%
–	 Damaged kernels	 not exceeding 0.5%
–	 Paddy	 not exceeding 10 grains per 1 kg of rice
–	 Undeveloped kernels, Immature kernels, Other seeds and 

Foreign matter either singly or combined not exceeding 0.5%
Milling degree: Well milled
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(2) 	White glutinous rice 25%
shall have Grain composition and Milling degree as follows:
Grain composition, comprising of:
–	 Whole kernels not less than 40.0%
–	 Brokens having the length not reaching 5.0 parts and not passing 

through Sieve No. 7 not exceeding 28.0%. Of this there may be 
Small white glutinous brokens C1 not exceeding 2.0%

–	 The rest shall be Head rice having the length as from 5.0 parts 
onward.

Rice and matter that may be present:
–	 White rice (not including Glutinous rice not yet transformed) 

not exceeding 15.0%
–	 Red kernels and or Undermilled kernels not exceeding 6.0%
–	 Yellow kernels	 not exceeding 4.0%
–	 Damaged kernels	 not exceeding 2.0%
–	 Paddy	 not exceeding 20 grains per 1 kg of rice
–	 Undeveloped kernels, Immature kernels, Other seeds and 

Foreign matter either singly or combined not exceeding 3.0%
Milling degree: Ordinarily milled
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(3) 	White glutinous broken rice A1
is obtained from the milling of White glutinous rice 10% or White 
glutinous rice 25%, and shall have Grain composition as follows:
Grain composition, comprising of:
–	 Brokens having the length not reaching 6.5 parts and not passing 

through Sieve No. 7 for the entire quantity. Of this there may 
be brokens having the length as from 6.5 parts onward and 
Whole kernels combined not exceeding 15.0%, and Small white 
glutinous brokens C1 not exceeding 5.0%

Rice and matter that may be present:
–	 White rice not exceeding 15.0%, of this there may be Small white 

brokens C1 not exceeding 5.0%
–	 Foreign matter not exceeding 0.5%
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Section 7: Standards for Parboiled Rice
Clause 12	 The standards for Parboiled rice are specified as follows:

(1) 	Parboiled rice 100% Sorted
shall have Grain classification, Grain composition and Milling 
degree as follows:
Grain classification, comprising of:
–	 Long grain Class 1 and Class 2 combined not less than 60.0%, 

the rest shall be Long grain Class 3.
–	 Of all these there may be Short grain not exceeding 10.0%
Grain composition, comprising of:
–	 Whole kernels not less than 80.0%
–	 Brokens having the length as from 5.0 parts onward but not 

reaching 8.0 parts not exceeding 4.0%. Of this there may be 
brokens having the length not reaching 5.0 parts and not passing 
through sieve No. 7 not exceeding 0.5%, and Small parboiled 
brokens C1 not exceeding 0.1%

–	 The rest shall be Head rice having the length as from 8.0 parts onward.
Rice and matter that may be present:
–	 Red kernels and or Undermilled kernels not exceeding 0.5%
–	 Yellow kernels	 not exceeding 0.25%
–	 Black kernels	 not exceeding 0.1%
–	 Partly black kernels and Peck kernels combined not exceeding 

1.5%, of which Partly black kernels shall not exceed 0.5%
–	 Damaged kernels	 not exceeding 1.0%
–	 Glutinous rice	 not exceeding 1.5%
–	 Paddy	 not exceeding 3 grains per 1 kg of rice
–	 Undeveloped kernels, Immature kernels, Other seeds and 

Foreign matter either singly or combined not exceeding 0.2%
Milling degree: Extra well milled
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(2) 	Parboiled rice 100%
shall have Grain classification, Grain composition and Milling 
degree as follows:
Grain classification, comprising of:
–	 Long grain Class 1 and Class 2 combined not less than 60.0%, 

the rest shall be Long grain Class 3.
–	 Of all these there may be Short grain not exceeding 10.0%
Grain composition, comprising of:
–	 Whole kernels not less than 80.0%
–	 Brokens having the length as from 5.0 parts onward but not 

reaching 8.0 parts not exceeding 4.0%. Of this there may be 
brokens having the length not reaching 5.0 parts and not passing 
through sieve No. 7 not exceeding 0.5%, and Small parboiled 
brokens C1 not exceeding 0.1%

–	 The rest shall be Head rice having the length as from 8.0 parts 
onwards.

Rice and matter that may be present:
–	 Red kernels and or Undermilled kernels not exceeding 0.5%
–	 Yellow kernels	 not exceeding 0.5%
–	 Black kernels	 not exceeding 0.25%
–	 Partly black kernels and Peck kernels combined not exceeding 

2.5%, of which Partly black kernels shall not exceed 1.0%
–	 Damaged kernels	 not exceeding 1.0%
–	 Glutinous rice	 not exceeding 1.5%
–	 Paddy	 not exceeding 5 grains per 1 kg of rice
–	 Undeveloped kernels, Immature kernels, Other seeds and 

Foreign matter either singly or combined not exceeding 0.2%
Milling degree: Extra well milled
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(3) 	Parboiled rice 5% Sorted
shall have Grain classification, Grain composition and Milling 
degree as follows:
Grain classification, comprising of:
–	 Long grain Class 1 and Class 2 combined not less than 45.0%, 

the rest shall be Long grain Class 3.
–	 Of all these there may be Short grain not exceeding 20.0%
Grain composition, comprising of:
–	 Whole kernels not less than 80.0%
–	 Brokens having the length as from 3.5 parts onward but not 

reaching 7.5 parts not exceeding 7.0% Of this there may be 
brokens having the length not reaching 3.5 parts and not passing 
through sieve No. 7 not exceeding 0.5%, and Small parboiled 
brokens C1 not exceeding 0.1%

–	 The rest shall be Head rice having the length as from 7.5 parts 
onward.

Rice and matter that may be present:
–	 Red kernels and or Undermilled kernels not exceeding 1.0%
–	 Yellow kernels	 not exceeding 0.5%
–	 Black kernels	 not exceeding 0.15%
–	 Partly black kernels and Peck kernels combined not exceeding 

2.0%, of which Partly black kernels shall not exceed 0.75%
–	 Damaged kernels	 not exceeding 1.0%
–	 Glutinous rice	 not exceeding 1.5%
–	 Paddy	 not exceeding 5 grains per 1 kg of rice
–	 Undeveloped kernels, Immature kernels, Other seeds and 

Foreign matter either singly or combined not exceeding 0.2%
Milling degree: Well milled
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(4) 	Parboiled rice 5%
shall have Grain classification, Grain composition and Milling 
degree as follows:
Grain classification, comprising of:
–	 Long grain Class 1 and Class 2 combined not less than 45.0%, 

the rest shall be Long grain Class 3.
–	 Of all these there may be Short grain not exceeding 20.0%
Grain composition, comprising of:
–	 Whole kernels not less than 80.0%
–	 Brokens having the length as from 3.5 parts onward but not 

reaching 7.5 parts not exceeding 7.0%. Of this there might be 
brokens having the length not reaching 3.5 parts and not passing 
through sieve No. 7 not exceeding 0.5%, and Small parboiled 
brokens C1 not exceeding 0.1%

–	 The rest shall be Head rice having the length as from 7.5 parts 
onward.

Rice and matter that may be present:
–	 Red kernels and or Undermilled kernels not exceeding 1.0%
–	 Yellow kernels	 not exceeding 1.0%
–	 Black kernels	 not exceeding 0.25%
–	 Partly black kernels and Peck kernels combined not exceeding 

3.0%, of which Partly black kernels shall not exceed 1.5%
–	 Damaged kernels	 not exceeding 1.0%
–	 Glutinous rice	 not exceeding 1.5%
–	 Paddy	 not exceeding 10 grains per 1 kg of rice
–	 Undeveloped kernels, Immature kernels, Other seeds and 

Foreign matter either singly or combined not exceeding 0.2%
Milling degree: Well milled
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(5) 	Parboiled rice 10% Sorted
shall have Grain Classification, Grain composition and Milling 
degree as follows:
Grain classification, comprising of:
–	 Long grain Class 1 and Class 2 combined not less than 30.0%, 

the rest shall be Long grain Class 3.
–	 Of all these there may be Short grain not exceeding 20.0%
Grain composition, comprising of:
–	 Whole kernels not less than 75.0%
–	 Brokens having the length as from 3.5 parts onward but not 

reaching 7.0 parts not exceeding 12.0%. Of this there may be 
brokens having the length not reaching 3.5 parts and not passing 
through sieve No. 7 not exceeding 0.7%, and Small parboiled 
brokens C1 not exceeding 0.3%

–	 The rest shall be Head rice having the length as from 7.0 parts 
onward.

Rice and matter that may be present:
–	 Red kernels and or Undermilled kernels not exceeding 2.0%
–	 Yellow kernels	 not exceeding 0.75%
–	 Black kernels	 not exceeding 0.2%
–	 Partly black kernels and Peck kernels combined not exceeding 

2.5%, of which Partly black kernels shall not exceed 1.0%
–	 Damaged kernels	 not exceeding 1.5%
–	 Glutinous rice	 not exceeding 1.5%
–	 Paddy	 not exceeding 5 grains per 1 kg of rice
–	 Undeveloped kernels, Immature kernels, Other seeds and 

Foreign matter either singly or combined not exceeding 0.4%
Milling degree: Well milled
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(6) 	Parboiled rice 10%
shall have Grain classification, Grain composition and Milling 
degree as follows:
Grain classification, comprising of:
–	 Long grain Class 1 and Class 2 combined not less than 30.0%, 

the rest shall be Long grain Class 3.
–	 Of all these there may be Short grain not exceeding 20.0%
Grain composition, comprising of:
–	 Whole kernels not less than 75.0%
–	 Brokens having the length as from 3.5 parts onward but not 

reaching 7.0 parts not exceeding 12.0%. Of this there may be 
brokens having the length not reaching 3.5 parts and not passing 
through sieve No. 7 not exceeding 0.7%, and Small parboiled 
brokens C1 not exceeding 0.3%

–	 The rest shall be Head rice having the length as from 7.0 parts 
onward.

Rice and matter that may be present:
–	 Red kernels and or Undermilled kernels not exceeding 2.0%
–	 Yellow kernels	 not exceeding 1.5%
–	 Black kernels	 not exceeding 0.25%
–	 Partly black kernels and Peck kernels combined not exceeding 

3.5%, of which Partly black kernels shall not exceed 2.0%
–	 Damaged kernels	 not exceeding 1.5%
–	 Glutinous rice	 not exceeding 1.5%
–	 Paddy	 not exceeding 10 grains per 1 kg of rice
–	 Undeveloped kernels, Immature kernels, Other seeds and 

Foreign matter either singly or combined not exceeding 0.4%
Milling degree: Well milled
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(7) 	Parboiled rice 15%
shall have Grain classification, Grain composition and Milling 
degree as follows:
Grain classification, comprising of:
–	 Long grain Class 1 and Class 2 combined not exceeding 25.0%, 

the rest shall be Long grain Class 3.
–	 Of all these there may be Short grain not exceeding 30.0%
Grain composition, comprising of:
–	 Whole kernels not less than 70.0%
–	 Brokens having the length as from 3.0 parts onward but not 

reaching 6.5 parts not exceeding 18.0%. Of this there may be 
brokens having the length not reaching 3.0 parts and not passing 
through sieve No. 7 not exceeding 1.0%, and Small parboiled 
brokens C1 not exceeding 1.0%

–	 The rest shall be Head rice having the length as from 6.5 parts 
onward.

Rice and matter that may be present:
–	 Red kernels and or Undermilled kernels not exceeding 5.0%
–	 Yellow kernels	 not exceeding 2.0%
–	 Black kernels	 not exceeding 0.5%
–	 Partly black kernels and Peck kernels combined not exceeding 

4.0%, of which Partly black kernels shall not exceed 2.5%
–	 Damaged kernels	 not exceeding 1.5%
–	 Glutinous rice	 not exceeding 2.5%
–	 Paddy	 not exceeding 10 grains per 1 kg of rice
–	 Undeveloped kernels, Immature kernels, Other seeds and 

Foreign matter either singly or combined not exceeding 0.7%
Milling degree: Reasonably well milled
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(8) 	Parboiled rice 25%
shall have Grain classification, Grain composition and Milling 
degree as follows:
Grain classification, comprising of:
–	 Long grain Class 1 and Class 2 combined not less than 20.0%, 

the rest shall be Long grain Class 3.
–	 Of all these there may be Short grain not exceeding 30.0%
Grain composition, comprising of:
–	 Whole kernels not less than 60.0%
–	 Brokens having the length not reaching 5.0 parts and not passing 

through sieve No.7 not exceeding 28.0%. Of this there may be 
Small parboiled brokens C1 not exceeding 2.0%

–	 The rest shall be Head rice having the length as from 5.0 parts 
onward.

Rice and matter that may be present:
–	 Red kernels and or Undermilled kernels not exceeding 7.0%
–	 Yellow kernels	 not exceeding 3.0%
–	 Black kernels	 not exceeding 0.75%
–	 Partly black kernels and Peck kernels combined not exceeding 

4.5%, of which Partly black kernels shall not exceed 3.0%
–	 Damaged kernels	 not exceeding 1.5%
–	 Glutinous rice	 not exceeding 2.5%
–	 Paddy	 not exceeding 10 grains per 1 kg of rice
–	 Undeveloped kernels, Immature kernels, Other seeds and 

Foreign matter either singly or combined not exceeding 1.0%
Milling degree: Ordinarily milled
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(9) 	Parboiled broken rice A1
is obtained from the milling of Parboiled rice of various grades and 
shall have Grain composition as follows:
Grain composition, comprising of:
–	 Brokens having the length not reaching 6.0 parts and not passing 

through sieve No. 7 for the entire quantity. Of this there may be 
brokens having the length as from 6.0 parts onward and Whole 
kernels combined not exceeding 10.0%, and Small parboiled 
brokens C1 not exceeding 6.0%

Rice and matter that may be present:
–	 Other seeds and Foreign matter not exceeding 1.0%
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Section 8:	 General provision
	 Clause 13	 Moisture Content of Rice The moisture content of the rice 
of all types and grades is specified not exceeding 14.0%
	 Clause 14	 Type sample rice In case of the purchase/sale of rice as 
per type sample that does not come within the specifications of this standards,  
the standards of such rice shall be in accordance with the sample and the 
specifications agreed upon by the buyer and the seller, and shall be approved  
by Department of Foreign Trade.
	 Clause 15	 Dispute In case of any dispute or controversy relating  
to the various characteristics of the rice kernels, the determination of Department 
of Foreign Trade shall be final.

Notes: The standards in Thai version are authentic and valid in case of a dispute.
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Size of Broken rice kernels

Brokens
(The length as from 2.5 parts 

onward but not reaching 5 parts)

Small Brokens C1
(size passing through sieve No.7 

( 1.75 mm.))

Size of rice kernels

Whole kernels
(9 parts onward)

Head rice 
(The length as from 5 parts  

onward but not reaching 9 parts)



217  Thailand Standards for Rice

G
ra

de
 o

f r
ic

e
Si

ze
 o

f B
ro

ke
n 

ke
rn

el
s (

pa
rt

s)
W

hi
te

 ri
ce

C
ar

go
 ri

ce
W

hi
te

 G
lu

tin
ou

s r
ic

e
Pa

rb
oi

le
d 

ric
e

10
0%

≥ 
5.

0 
- <

 8
.0

8.
0

5.
2

5.
4

-
5.

2

5.
0

3.
25

-
-

3.
25

5%

≥ 
3.

5 
- <

 7.
5

7.5
4.

6
4.

7
-

4.
6

3.
5

2.
15

-
-

2.
15

10
%

≥ 
3.

5 
- <

 7.
0

7.0
4.

3
4.

4
4.

2
4.

3

3.
5

2.
15

-
2.

1
2.

15

15
%

≥ 
3.0

 - 
< 

6.
5

6.
5

4.
0

4.
1

-
4.

0

3.0
1.9

6
-

-
1.9

6

25
%

< 
5.

0
3.

2
-

3.
2

3.
2

35
%

< 
5.

0
3.

2
-

-
-

45
%

< 
5.

0
3.

2
-

-
-

TA
BL

E 
SH

O
W

IN
G

 S
IZ

E 
O

F 
BR

O
K

EN
 K

ER
N

EL
S 

IN
 P

AR
T

S 
A

S 
EQ

U
IV

AL
EN

T
 T

O
 A

VE
R

AN
G

E 
LE

N
G

T
H

<	
le

ss
 th

an
	

≤	
eq

ua
l o

r l
es

s t
ha

n
> 

	m
or

e t
ha

n	
≥ 

	e
qu

al
 o

r m
or

e t
ha

n
-	

no
t s

pe
ci

fie
d

U
ni

t :
 M

ill
im

et
er



Thailand Standards for Rice  218

(Unofficial Translation)

NOTIFICATION OF MINISTRY OF COMMERCE
Subject: Standards for Thai Colour Rice

B.E. 2562

Whereas it is expedient to prescribe the standards for Thai Colour Rice  
for the benefit of promoting the trading of Thai Colour Rice, and of driving  
Thai Colour Rice to good standards so that it obtains the trust and acceptance of 
the consumers and to add value to Thai Colour Rice,

By virtue of Article 4, first paragraph (2) of Export Commodity Standards 
Act B.E. 2503, as amended by Export Commodity Standards Act (second edition) 
B.E. 2522, the Minister of Commerce, with the advice of the Committee of 
Commodity Standards, hereby issues the notification as follows:

Clause 1	 This notification is called “Notification of Ministry of 
Commerce, Subject: Standards for Thai Colour Rice B.E. 2562.

Clause 2	 This notification shall come into force after the lapse of 60 days 
as from the date of its publication in the Government Gazette.

Clause 3	 To prescribe the Standards for Thai Colour Rice according to 
the details appended to this notification.

Notified as on 18 February B.E. 2562

Chutima Bunyapraphasara
Deputy Minister of Commerce
Acting Minister of Commerce
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(Unofficial Translation)

STANDARDS FOR THAI COLOUR RICE
Appended to Notification of Ministry of Commerce
Subject: Standards for Thai Colour Rice B.E. 2562

Clause 1	 Definitions
(1) 	 Thai Colour Rice means Cargo rice transformed from paddy of 

non-glutinous and glutinous rice that is produced in Thailand. 
The rice has pericarp or seed coat dark or light in colour depending 
on the temperature, cultivated area and production season. It has 
nutritional value relating to the colour and varieties of such rice, 
which are the group of Black, Dark purple and Purple colour, 
such as non-glutinous type like Riceberry, Black fragrant and 
glutinous type like Gam Lanna, Luem Phua. And the group of Red 
colour such as non-glutinous type like Sang-yod Patthalung, Red 
fragrant rice. The Thai Colour Rice does not mean the Cargo rice 
as specified in the Notification of Ministry of Commerce, Subject: 
Standards for Thai rice, Standards for Thai Hom Mali rice and 
Standards for Thai Fragrant rice.

(2) 	 Rice means non-glutinous and glutinous rice (Oryza sativa L.)  
in whatever form.

(3) 	 Paddy means rice that is not yet dehusked.
(4) 	 Cargo rice (Loonzain rice, Brown rice, Husked rice) means rice 

that is dehusked only.
(5) 	 Intrinsic colour, Colour of kernels mean the colour of the pericarp 

or the seed coat that is the majority feature of the rice kernels in 
that group. It may be the kernels that are entirely or almost entirely 
dark or the Off colour kernels.
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(6) 	 Off colour kernels mean the kernels of the same colour group 
or variety that the pericarp or the seed coat has more than one 
colour mixed in same kernel, or the kernels that have the colour 
lighter than the entirely or almost entirely dark colour kernels in 
that group.

(7) 	 Other colour kernels mean the kernels that the pericarp or the 
seed coat has the colour other than that of the rice of that group, 
e.g. white colour kernels or red colour kernels mixed in the group 
or variety of black, dark purple and purple colour, etc.

(8) 	 Other type kernels mean white rice kernels, white glutinous rice 
kernels or parboiled rice kernels.

(9) 	 Parts of rice kernels mean each part of the whole kernel that is 
divided lengthwise into 10 equal parts.

(10) 	 Whole kernels mean rice kernels that are in whole condition 
without any broken part, and including the kernels that have  
the length as from 9 parts onward.

(11) 	 Head rice means fragments whose lengths are more than those 
of brokens but have not reached the length of the whole kernel. 
This includes split kernels that retain the area as from 80% of  
the whole kernel

(12) 	 Brokens mean fragments that have the length as from 2.5 parts but 
have not reached the length of Head rice. This includes split kernels 
that retain the area less than 80% of the whole kernel.

(13) 	 Small brokens C1 mean small fragments that pass through sieve No. 7.
(14) 	 Damaged kernels mean rice kernels that are obviously damaged 

as can be seen by the naked eyes due to moisture, heat, fungi, 
insects or other.

(15) 	 Undeveloped kernels mean rice kernels that do not develop 
normally as should be, and are flat.
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(16) 	 Immature kernels mean rice kernels that are light green, obtained 
from immature paddy.

(17) 	 Other seeds mean seeds of other plants than rice kernels.
(18) 	 Foreign matter means other matter than rice. This includes rice 

husk and bran detached from rice kernels.
(19) 	 Sieve No. 7 means round hole metal sieve of which the thickness is 

0.79 mm (0.031 inch) and the hole diameter is 1.75 mm (0.069 inch).
(20) 	The unit “per cent” means percentage by weight.

Clause 2	 The colour rice shall be divided into 2 types as follows:
(1) 	 Non-glutinous rice
(2) 	 Glutinous rice

Clause 3	 The non-glutinous rice shall be divided into 2 grades as follows:
(1) 	 Prime quality
(2) 	 Superb quality

Clause 4	 The glutinous rice shall be divided into 4 grades as follows:
(1) 	 Prime quality
(2) 	 Superb quality
(3) 	 Best quality
(4) 	 Standard quality

Clause 5	 The colour rice of all types and grades shall have the following 
standards:

(1) 	 Moisture content not exceeding 14.0%
(2) 	 No live insects.
(3) 	 Long grain kernels that have the average length of whole kernels 

without broken parts exceeding 6.2 mm group.
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(4) 	 Intrinsic colour or Colour of kernels shall be uniform by nature 
relating to that colour

Clause 6	 The standards for the colour rice of non-glutinous type shall be 
specified as follows:

6.1 	 Black, dark purple and purple colour
(1)	 Prime quality

Shall have Intrinsic colour or Colour of kernels, Grain 
composition and Matter that may be present as follows:
Intrinsic colour or Colour of kernels comprising of:
Kernels of entirely dark or almost entirely dark not less than 
80%, the rest shall be Off colour kernels.
Grain composition comprising of:
–	 Whole kernels not less than 70.0%
–	 Brokens having the length as from 3.5 parts onward but not 

reaching 7.0 parts not exceeding 12.0%. Of this there may 
be brokens having the length not reaching 3.5 parts and not 
passing through sieve No. 7 not exceeding 1.5% and Small 
brokens C1 not exceeding 0.5%.

–	 The rest shall be Head rice having the length as from 7.0 
parts onward.

Rice and matter that may be present:
–	 Damaged kernels	 not exceeding 1.0%
–	 Other colour kernels	 not exceeding 4.0%
–	 Other type kernels	 not exceeding 1.0%
–	 Paddy	 not exceeding 10 grains per 1 kg rice
–	 Undeveloped kernels, Immature kernels, Other seeds and 

Foreign matter either singly or combined not exceeding 5.0%
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(2)	 Superb quality
Shall have Intrinsic colour or Colour of kernels, Grain 
composition and Matter that may be present as follows:
Intrinsic colour or Colour of kernels comprising of:
Kernels of entirely dark or almost entirely dark not less than 
65%, the rest shall be Off colour kernels
Grain composition comprising of:
–	 Whole kernels not less than 70.0%
–	 Brokens having the length as from 3.5 parts onward but not 

reaching 7.0 parts not exceeding 12.0%. Of this there may 
be brokens having the length not reaching 3.5 parts and not 
passing through sieve No. 7 not exceeding 1.5% and Small 
brokens C1 not exceeding 0.5%.

–	 The rest shall be Head rice having the length as from 7.0 
parts onward.

Rice and matter that may be present:
–	 Damaged kernels	 not exceeding 1.0%
–	 Other colour kernels	 not exceeding 4.0%
–	 Other type kernels	 not exceeding 1.0%
–	 Paddy	 not exceeding 10 grains per 1 kg rice
–	 Undeveloped kernels, Immature kernels, Other seeds and 

Foreign matter either singly or combined not exceeding 5.0%
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6.2 	Red colour
(1)	 Prime quality

Shall have Intrinsic colour or Colour of kernels, Grain 
composition and Matter that may be present as follows:
Intrinsic colour or Colour of kernels comprising of:
Kernels of entirely dark or almost entirely dark not less than 
80%, the rest shall be Off colour kernels.
Grain composition comprising of:
–	 Whole kernels not less than 70.0%
–	 Brokens having the length as from 3.5 parts onward but not 

reaching 7.0 parts not exceeding 12.0%. Of this there may 
be brokens having the length not reaching 3.5 parts and not 
passing through sieve No. 7 not exceeding 1.5% and Small 
brokens C1 not exceeding 0.5%.

–	 The rest shall be Head rice having the length as from 7.0 
parts onward.

Rice and matter that may be present:
–	 Damaged kernels	 not exceeding 1.0%
–	 Other colour kernels	 not exceeding 4.0%
–	 Other type kernels	 not exceeding 1.0%
–	 Paddy	 not exceeding 10 grains per 1 kg rice
–	 Undeveloped kernels, Immature kernels, Other seeds and 

Foreign matter either singly or combined not exceeding 5.0%
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(2)	 Superb quality
Shall have Intrinsic colour or Colour of kernels, Grain 
composition and Matter that may be present as follows:
Intrinsic colour or Colour of kernels comprising of:
Kernels of entirely dark or almost entirely dark not less than 
65%, the rest shall be Off colour kernels.
Grain composition comprising of:
–	 Whole kernels not less than 70.0%
–	 Brokens having the length as from 3.5 parts onward but not 

reaching 7.0 parts not exceeding 12.0%. Of this there may 
be brokens having the length not reaching 3.5 parts and not 
passing through sieve No. 7 not exceeding 1.5% and Small 
brokens C1 not exceeding 0.5%.

–	 The rest shall be Head rice having the length as from 7.0 
parts onward.

Rice and matter that may be present:
–	 Damaged kernels	 not exceeding 1.0%
–	 Other colour kernels	 not exceeding 4.0%
–	 Other type kernels	 not exceeding 1.0%
–	 Paddy	 not exceeding 10 grains per 1 kg rice
–	 Undeveloped kernels, Immature kernels, Other seeds and 

Foreign matter either singly or combined not exceeding 5.0%
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Clause 7	 The standards for the colour rice of glutinous type shall be specified 
as follows:

7.1 	 Black, Dark purple and Purple colour
(1)	 Best quality

Shall have Intrinsic colour or Colour of kernels, Grain 
composition and Matter that may be present as follows:
Intrinsic colour or Colour of kernels comprising of:
Kernels of entirely dark or almost entirely dark not less than 
30%, the rest shall be Off colour kernels.
Grain composition comprising of:
–	 Whole kernels not less than 60.0%
–	 Brokens having the length as from 3.0 parts onward but not 

reaching 6.5 parts not exceeding 17.0%. Of this there may 
be brokens having the length not reaching 3.0 parts and not 
passing through sieve No. 7 not exceeding 1.5% and Small 
brokens C1 not exceeding 0.5%.

–	 The rest shall be Head rice having the length as from 6.5 
parts onward.

Rice and matter that may be present:
–	 Damaged kernels	 not exceeding 1.0%
–	 Other colour kernels	 not exceeding 6.0%
–	 Other type kernels	 not exceeding 1.0%
–	 Paddy	 not exceeding 10 grains per 1 kg rice
–	 Undeveloped kernels, Immature kernels, Other seeds and 

Foreign matter either singly or combined not exceeding 5.0%
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(2)	 Standard quality
Shall have Intrinsic colour or Colour of kernels, Grain 
composition and Matter that may be present as follows:
Intrinsic colour or Colour of kernels comprising of:
Kernels of entirely dark or almost entirely dark not less than 
15% but not reaching 30%, the rest shall be Off colour kernels.
Grain composition comprising of:
–	 Whole kernels not less than 60.0%
–	 Brokens having the length as from 3.0 parts onward but not 

reaching 6.5 parts not exceeding 17.0%. Of this there may 
be brokens having the length not reaching 3.0 parts and not 
passing through sieve No. 7 not exceeding 1.5% and Small 
brokens C1 not exceeding 0.5%.

–	 The rest shall be Head rice having the length as from 6.5 
parts onward.

Rice and matter that may be present:
–	 Damaged kernels	 not exceeding 1.0%
–	 Other colour kernels	 not exceeding 6.0%
–	 Other type kernels	 not exceeding 1.0%
–	 Paddy	 not exceeding 10 grains per 1 kg rice
–	 Undeveloped kernels, Immature kernels, Other seeds and 

Foreign matter either singly or combined not exceeding 5.0%

7.2 	 Red colour
(1)	 Prime quality

Shall have Intrinsic colour or Colour of kernels, Grain 
composition and matter that may be present as follows:
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Intrinsic colour or Colour of kernels comprising of:
Kernels of entirely dark or almost entirely dark not less than 
80%, the rest shall be Off colour kernels.
Grain composition comprising of:
–	 Whole kernels not less than 60.0%
–	 Brokens having the length as from 3.0 parts onward but not 

reaching 6.5 parts not exceeding 17.0%. Of this there may 
be brokens having the length not reaching 3.0 parts and not 
passing through sieve No. 7 not exceeding 1.5% and Small 
brokens C1 not exceeding 0.5%.

–	 The rest shall be Head rice having the length as from 6.5 
parts onward.

Rice and matter that may be present:
–	 Damaged kernels	 not exceeding 1.0%
–	 Other colour kernels	 not exceeding 6.0%
–	 Other type kernels	 not exceeding 1.0%
–	 Paddy	 not exceeding 10 grains per 1 kg rice
–	 Undeveloped kernels, Immature kernels, Other seeds and 

Foreign matter either singly or combined not exceeding 5.0%

(2)	 Superb quality
Shall have Intrinsic colour or Colour of kernels, Grain 
composition and matter that may be present as follows:
Intrinsic colour or Colour of kernels comprising of:
Kernels of entirely dark or almost entirely dark not less than 
65%, the rest shall be Off colour kernels.
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Grain composition comprising of:
–	 Whole kernels not less than 60.0%
–	 Brokens having the length as from 3.0 parts onward but not 

reaching 6.5 parts not exceeding 17.0%. Of this there may 
be brokens having the length not reaching 3.0 parts and not 
passing through sieve No. 7 not exceeding 1.5% and Small 
brokens C1 not exceeding 0.5%.

–	 The rest shall be Head rice having the length as from 6.5 
parts onward.

Rice and matter that may be present:
–	 Damaged kernels	 not exceeding 1.0%
–	 Other colour kernels	 not exceeding 6.0%
–	 Other type kernels	 not exceeding 1.0%
–	 Paddy	 not exceeding 10 grains per 1 kg rice
–	 Undeveloped kernels, Immature kernels, Other seeds and 

Foreign matter either singly or combined not exceeding 5.0%

Clause 8	 In case of the purchase/sale of rice as per type sample or conditions 
other than the specifications in Clause 6 and Clause 7 of these standards, the 
exporters shall specify such conditions as agreed upon by the buyer and the seller 
in the permit, and it shall be approved by Department of Foreign Trade.

Clause 9	 Dispute in case of any dispute or controversy relating to the various 
characteristics of the rice kernels, the determination of Department of Foreign 
Trade shall be final.

Notes: The standards in Thai version are authentic and valid in case of a dispute.
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Information Center of Government and Corporate organizations

Bureau of National Imports-Exports Products Standards
Department of Foreign Trade, Ministry of Commerce
563, Nonthaburi Road, Bang Kraso, Muang Nonthaburi, Nonthaburi 11000
Telephone : 66-2547-4747
E-mail : csidft@moc.go.th

Bureau of Rice Trade Administration
Department of Foreign Trade, Ministry of Commerce
563, Nonthaburi Road, Bang Kraso, Muang Nonthaburi, Nonthaburi 11000
Telephone : 66-2547-4820
Fax : 66-2547-4821
E-mail : ricedft.info@gmail.com

Bureau of Foreign Trade Service
Department of Foreign Trade, Ministry of Commerce
563, Nonthaburi Road, Bang Kraso, Muang Nonthaburi, Nonthaburi 11000
Telephone : 66-2547-4755
Fax : 66-2547-4757
E-mail : eximdft@moc.go.th

Thailand Office of Rice Inspection Committee Board of Trade
Board of Trade of Thailand
�Sathorn Thani Building. No.2, Floor 16. Sathorn North Road, Silom, Bangkok 
10500
Telephone : 66-2233-3416-7
Fax : 66-2233-3418
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Thai Rice Exporters Association
�37 Soi Ngamduplee, Rama 4 Road, Toongmahamek, Sathorn District, Bangkok 
10120
Telephone : 66-2287-2674-7
Fax : 66-2287-2678, 66-2287-2664
E-mail : contact@thairiceexporters.or.th

The Rice Mills Association
81-81/1 Charoenkrung 24 Road, Taladnoi, Samphantawong, Bangkok 10100
Telephone : 66–2234-7289
Fax : 0-2234-7286

Board of Trade of Thailand
150/2 Rajbopit Road, Pranakhon District, Bangkok 10200
Telephone : 0-2018-6888
Fax : 0-2622-1879, 0-2225-3372
E-mail : bot@thaichamber.org





563 ถนนนนทบุรี ตำ�บลบางกระสอ อำ�เภอเมือง จังหวัดนนทบุรี 11000
โทรศัพท์: 02-547-4750, E-mail: csidft@moc.go.th
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